SILVERCREST’

MINI OVEN SGB 1200 A1l

ae> GP)
MINI OVEN MINIUUNI
Operating instructions Kayttoohje
G
MINIUGN PIEKARNIK ELEKTRYCZNY
Bruksanvisning Z FUNKCJA GRILLA
Instrukcja obstugi
@ . @
NEDIDELE ORKAITE MINI-BACKOFEN
Naudojimo instrukcija Bedienungsanleitung

AN 278225 /278244



http://www.manualslib.com/

-,
L),
[

DICD
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Introduction Appliance description
Congratulations on the purchase of your new Figure A:
appliance. © Rails
You have selected a high-quality product. @ Ventilation slits
The operating instructions are part of this product.

o : : © Temperature control
They contain important information on safety, usage
and disposal. Before using the product, familiarise O Function switch
yourself with all handling and safety guidelines. @ Timer
Use the‘ pro'duct only'cils described and for the range O Control lamp
of applications specified. Please also pass these .

. . © Extraction hooks
operating instructions on to any future owner(s).
O Inserted crumb tray

Intended use

The automatic oven and grill is intended exclusively ~ Figure B:

for the heating, cooking and grilling of food. O Rack

This appliance is intended solely for use in private @ Baking tray
touseholds. Do not use it for commercial applica- ® Tongs

ions.

All other uses are deemed to be improperand may  Technical data

result in property damage or even in personal
propery 9 P Rated voltage: ~ 220-240V ~,

injury. 50 Hz
Package contents Max. power

consumption: 1200 W
¢ Mini Oven

¢ 1 baking tray

"} All of the parts of this appliance that
¢ 1 rack

come into contact with food are food-safe.
4 1 pair of tongs

4 1 crumb tray

¢ Operating instructions

Check contents for completeness and damage
immediately after unpacking. Contact Customer
Services if necessary.

2 GB | IE SGB 1200 A1
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Safety guidelines

DANGER - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

~ Do not open the housing of the appliance or attempt to repair
it. Doing so can lead to risks and also invalidates the warranty.
Defective appliances should be repaired by the retailer or
authorized personnel only.

~ To prevent accidents, have defective plugs and/or power
cables replaced immediately by an authorised specialist
technician or our Customer Service department.

» Do not allow any liquids to penetrate the housing. Do not
expose the appliance to humidity and do not use it outdoors.
Additionally, do not place liquid-illed receptacles such as
vases on the appliance. There is a risk of fire and of receiving
an electric shock!

If liquids permeate into the housing, unplug the appliance
immediately and arrange for it to be repaired by a qualified
technician.

~ Never touch the appliance, power cable or power plug with
wet hands. There is a risk of electric shock!

(&) NEVER immerse the appliance in water or other liquids!
There is a risk of electrocution if residual liquids come into
contact with live components during operation.

SGB 1200 A1 GB | IE 3
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/A WARNING - RISK OF INJURY!

~ This appliance may be used by children of the age of 8
years or more and by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/
or knowledge if they are being supervised or have been
instructed with regard to the safe use of the appliance and
have understood the potential risks.

» Children must not use the appliance as a plaything.

~ Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

~ Children younger than 8 years of age must be kept away
from the appliance and the power cable.

~ Route the power cable in such a way that no one can tread
on it or trip over it.

~ Never touch the glass door or the housing during use, as
these can get very hot. Use oven gloves or something similar
to open the glass door to avoid being burnt!

~ Never touch the heating elements or the viewing window
when the appliance is in use, or before it has cooled down
completely.
Do not reach into the cooking chamber when the appliance
is in use. Wait until the appliance has cooled down. Otherwise,
you could sustain burns.

~ Allow the appliance to cool down after use before transport-
ing it.

~ Always use oven gloves or an oven cloth when handling the
appliance while it is hot.

A Caution! Hot surface!

4 GB | IE SGB 1200 A1
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CAUTION - MATERIAL DAMAGE!

» Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

~ Never leave the appliance unattended during operation.

~ Ensure that the appliance, the power cable and the plug do
not come into contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

~ Only operate the appliance with the original accessories
supplied.

» Do not kink or crush the power cable.

~ To disconnect, always remove the plug itself from the mains
power socket; do not pull on the power cable.

~ Ensure that there are no highly inflammable materials in the
immediate vicinity of the automatic oven and grill (e.g. dish-
cloths, oven cloths, etc.) when the appliance is in use.

~ Never dry textiles or other objects on, above or inside the
appliance. There is a risk of fire!

» Do not use this baking tray for storage and processing of
acidic, alkaline or salty food.

SGB 1200 A1 GB | IE 5
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Installation

/\ WARNING! RISK OF FIRE!

> Never place the appliance beneath wall
cabinets or adjacent to curtains, wall units
or other flammable objects.

> A minimum clearance of 10 cm must be
maintained between the appliance and wall
cupboards, ceilings, walls or similar structures,
measured upwards of the appliance, and
5 cm measured laterally. For this reason the
appliance may not be used, for example, in
cupboards or similar. Otherwise there is likely
to be insufficient ventilation for the appliance,
which could result in fire or damage.

> Always place the appliance on a heat-resist-
ant surface. Failure to do so increases the risk
of fire or of the appliance being damaged.
The surface under appliance may become
discoloured and be damaged. Additionally,
permanent indentations could arise if the
appliance is placed on a soft surface.

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Do not place the appliance immediately adjo-
cent to sources of water, e.g. sinks or basins,
or in damp cellar areas. Otherwise, there is a
risk of receiving an electric shock.

B Place the appliance on a solid, level and heat-
resistant surface (e.g. stainless steel worktops
or natural stone worktops such as granite).
Ensure there is sufficient ventilation around the
appliance.

B Push the appliance up against the wall, with its
rear side facing the wall. The spacers on the
back must touch the wall. Ensure that the wall is
made of heat-resistant material, e.g. tiles, natural
stone or granite.

B Clean all components as described in the section
" . n
Cleaning and care”.

6 GB | IE
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Using the appliance

Glass door

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not lean on the glass door. Do not place
obijects on the glass door. This can cause
damage to the door hinges.

B Cooking some foods, especially fatty foods,
can result in increased smoke production. In this
case, do not close the glass door completely;
instead, leave it slightly open.

The glass door has a latching position so that
it remains open a little: if you carefully push
the glass door closed, it clicks into this position
shortly before closing completely.

Inserting the crumb tray

B Push the crumb tray @ under the lower heating
element so that it rests flat on the bottom of the
appliance.

Using the rack

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always use the tongs @ to insert the rack @
into the appliance or to remove it.

B Push the rack @ onto one of the 2 rails @ in
the cooking chamber of the appliance.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

> Never place the rack @ directly upon the
heating elements.

B If you slide the rack @ onto the lower rail, pull
this out far enough so that the edge lies just
above the extraction hooks @. Thus, when you
close the glass door, the extraction hooks @
grip the rack @ and this is pulled out the next
time you open the glass door.

SGB 1200 A1
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B To remove the hot rack @, hook the tongs @
onto it as follows:

Fig. 1: Hooking the tongs (P onto the rack @

Using the baking tray

A WARNING! RISK OF INJURY!

> Always use oven gloves or similar to insert
the hot baking tray @) into the appliance or
to remove it.

B Always place the baking tray @ on the cor-
rectly inserted rack @ in the cooking chamber
of the appliance.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

> Never place the baking tray @ directly onto
the heating elements.

SGB 1200 A1
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Before initial use
Once the appliance is set up correctly:
1) Insert the plug info a mains power socket.

2) Turn the temperature control € clockwise to
the maximum temperature (to the limit stop).

3) Turn the function switch @ to “top and bottom
heat” [—).

4) Open the glass door and leave it open for this
operation.

5) Remove any installed accessories from the
cooking chamber.

6) Turn the timer @ to 20 minutes.

> The first time the appliance heats up, a small
amount of smoke and odour may be gener-
ated due to production-related residue. This is
normal and is completely harmless.
Provide sufficient ventilation; for example, by
opening a window.

The appliance switches off automatically
after 20 minutes.

If you want to interrupt the heating process
prematurely, turn the temperature control @
counter-clockwise to the limit stop and set
the function switch @ to and set the
timer @ to “OFF".

7) Allow the appliance to cool down, then clean
the appliance as described in the section
“Cleaning and care”.

The appliance is now ready for use.

GB | IE 7
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Operating the appliance

Function switch

You can switch on the appliance using the function
switch @), and can also set three different functions:

Symbol Meaning

"Top heat"
e.g. for grilling

"Bottom heat"
e.g. for baking cakes

"Top & bottom heat"
e.g. for baking pizza

"OFF"
The appliance is switched off.

OFF

Temperature control

B Use the temperature control @ to set the desired
temperature.

Timer
Use the timer @ to set the cooking time.
Bl Set the timer @ to the desired cooking time.

Once the set time has elapsed, a beep sounds
and the appliance stops heating.

You can also use the timer @ as a short-period
timer without the heating function.

— Set the function switch @ to (OFF).

— Set the desired time on the timer @.

The switch of the timer @ now rotates anticlock-
wise to "OFF". A beep sounds when the set time
has elapsed. The appliance does not heat up.

8 GB | IE
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Grilling and baking

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

> Never place any containers or food directly
onto the floor of the appliance, the heating
elements or the crumb tray @.

1) Place the crumb tray @ in the appliance.

2) Remove the rack @ and baking tray @ from
the appliance. If required, cover these with
baking paper or grease the baking tray @
with fat/oil that is suitable for baking.

NOTE

> The oven must be pre-heated appropriate
to each dish. Refer to the guidelines in the
respective recipe. Pre-heating is useful for:
— very short baking times,
— crisp crusts,

— delicate dishes that require a constant
temperature, such as soufflés.
> If no pre-heating is required, skip step 3).
3) Allow the appliance to heat up until it reaches
the desired temperature (this takes about
10 minutes, depending on the temperature
setting):
— Select the desired temperature using the
temperature control €.

— Then select the required function using the
function switch @.

— Use the timer @ to set the preheat time
(approx. 10 minutes).

— Close the glass door.

SGB 1200 A1
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4) Once the warm-up period has elapsed, place
the item to be baked/grilled on the rack @ or
the baking tray 0 and slide it onto one of the

rails @ or place the baking tray (O onto the
rack ©@.

Ensure that there is sufficient clearance between
the foodstuffs and the inner walls/heating ele-

ments of the appliance.

If you use the lower rail, ensure that you insert

the rack @ correctly so that the extraction

hooks @ grip the rack @.

5) Close the glass door before starting the grilling

or baking process.

6) Use the timer @ to set the required grilling or

baking time. The maximum grilling or baking
time is 60 minutes.

> |f the cooking time for the food to be grilled/

baked is less than 20 minutes, first set the
timer @ to 40 minutes and then turn it back
to the required grilling or baking time.

The control lamp @ shows that the appliance is
now switched on. The switch of the timer @ now
rotates anticlockwise to “OFF”.

The appliance switches off automatically after the
set period; there is a beep and the control lamp @

goes off.

If you want to interrupt the heating process
prematurely, turn the temperature control €
anticlockwise to the limit stop and set the

function switch @ to and set the timer @
to "OFF".

7) Atfter cooking, remove the rack @ using the
tongs @, or the baking tray (O using oven
gloves.

SGB 1200 A1l
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Cleaning and care

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect
the power plug from the mains power socket!
There is a risk of electric shock!

Never immerse the appliance in water or
any other liquid!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always allow the appliance to cool down
before cleaning it. Otherwise there is a risk
of sustaining burns!

M It is best to clean the appliance and accessories
as soon as they have cooled down. This makes
food residues easier to remove.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These could damage the surface
of the appliance!

> Do not clean the components of the appli-
ance in a dishwasher!

> Do not clean the cooking chamber with an
oven spray as this may make residues on the
heating elements impossible to remove.

B Wipe the appliance with a damp cloth. If neces-
sary, put a little mild detergent on the cloth and
wipe the appliance off afterwards with a cloth
dampened with clean water. Dry everything
properly.

B Clean the cooking chamber and the glass door
with a damp cloth. If necessary, put a little mild
detergent on the cloth and wipe the appliance
off afterwards with a cloth dampened with
clean water. Dry everything properly.

Bl Clean the tongs (D, the baking tray (O, the
rack @ and the crumb tray @ in hot water.
Dry all parts properly after cleaning.

GB | IE 9
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Storage

B Store the cleaned appliance and its accessories
in a clean, dustree and dry location.

B Wrap the power cable around the spacer on
the reverse of the appliance, which you can use

as a cable spool.

Troubleshooting

Fault

Cause

Solution

The appliance is not

The power plug is not connected to the
mains power.

Insert the plug into a mains power
socket.

The mains power socket is defective.

Use a different mains power

lamp @ comes on,
but the appliance
does not heat up.

The function switch @ is set to [0FF].

working. socket.
: : , Contact the Customer Service
The appliance is defective.
department.
The control

Turn the function switch @ to the
desired function.

The cooking time of
the food seems overly
long.

The glass door has been opened often to
check the cooking progress.

Do not open the glass door any
more often than is absolutely
necessary.

The wrong temperature level has been set.

Check the temperature settings.

Smoke and odours
develop during use.

There is detergent or food residue on the
heating elements.

Remove the food from the appli-
ance and continue the cooking
process with the glass door open
until the smoke stops.

If the malfunction cannot be corrected as suggested above, or if you have found some other kind of
malfunction, please contact our Customer Service department.

10 GB | IE
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Warranty and service

The warranty for this appliance is for 3 years
from the date of purchase. The appliance has
been manufactured with care and meticulously
examined before delivery. Please retain your re-
ceipt as proof of purchase. In the case of a war-
ranty claim, please make contact by telephone
with our Customer Service Department. Only in
this way can a postfree despatch for your goods
be assured.

The warranty covers only claims for material

and manufacturing defects, but not for transport
damage, wearing parts or for damage to fragile
components, e.g. buttons or batteries.

This product is for domestic use only and is not
intended for commercial use.

The warranty is void in the case of abusive and
improper handling, use of force and internal
tampering not carried out by our authorised service
branch.

Your statutory rights are not restricted in any

way by this warranty. The warranty period is not
extended by repairs made under the warranty.
This applies also to replaced and repaired parts.
Damages and defects extant at the time of pur-
chase must be reported immediately after unpack-
ing, resp. no later than two days after the date of
purchase.

Repairs made after the lapse of the warranty
period are subject to charge.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

|IAN 278225 /278244

@ Service Ireland

Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))

(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[IAN 278225 /278244

SGB 1200 A1
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Disposal

Never dispose of the appliance
in the normal domestic waste.
This product is subject to the
provisions of European
Directive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved waste
disposal company or your municipal waste disposal
facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal facility if you
are in any doubt.

QY
G&
Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM

GERMANY

www.komperncss.com

The packaging is made of environmen-
tally friendly materials which you can
dispose of at your local recycling centre.

GB | IE 11
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Recipes
In this section, we provide you with various sample

recipes for preparing dishes. These examples are
recommendations. Cooking times may vary.

These recipes are provided without guarantee.
All information on ingredients and preparation is
indicative only. Modify the suggested recipes to
taste. We hope you enjoy the recipes and wish
you “bon appetit”!

Take note of the preparation guidelines provided
on the food packaging.

Muffins

Ingredients for four people:

¢ 1 cup of flour

¢ 1 teaspoon of baking powder
1 egg

1 tablespoon of melted butter
1 cup of milk

3 tablespoons of sugar

1 pinch salt

® & & & o o

For variations: also nuts, chopped bananas or
chocolate flakes

Preparation:

1) Gradually mix the flour, baking powder, egg,
milk, salt and sugar together in a bowl, one
by one.

2) Melt the butter in a saucepan and mix it into
the dough.

3) Subject to taste, blend in the nuts, chocolate
flakes or mashed bananas.

4) Place the prepared dough into standard muffin
moulds and place them on the baking tray @.

5) Bake the muffins at 220°C on the bottom rail
using fop & bottom heat for about 15 minutes.

12 GB | IE
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Hawaiian toast

Ingredients for 4 pieces of toast:

4 4 slices of toasting bread

¢ 1-2 tablespoons of remoulade
4 120 g cooked ham

4 1/2 tin of pineapples

¢ 4 slices of cheese for gratinating

4 Curry

Preparation:
¢ Toast the bread slices.

4 Spread the remoulade thinly over the pieces of
toast and lay the slices of cooked ham on top.

4 Lay one slice of pineapple on each piece of
toast. Season with curry.

4 Then place a slice of cheese over each of the
pineapple slices.

¢ Lay the Hawaiian toasts on the rack @ and
bake at 200°C for about 8 minutes on the
upper rail using top heat.

Baking deep-frozen pizza

Preparation:

4 Place the rack @ on the upper rail in the cooking
chamber.

¢ Place the deep-rozen pizza, without packaging,
onto the rack €.

4 Bake the pizza, using top and bottom heat, for
about 20 minutes.

4 Please follow the instructions on the packaging

regarding temperature.

Spritzgebéck cookies

Ingredients:

¢ 125 g butter

¢ 125 g sugar

¢ 1 packet of vanilla sugar

4 1 pinch salt

SGB 1200 A1
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¢ 1 egg Preparation:

4 1 egg white 1) Knead all ingredients together well and then

¢ 250 g flour [type 405) shape into small rolls.

2) Line the baking tray (© with baking paper and

4 1 teaspoon of baking powder olace the rolls on this.

¢ Zest of half a lemon 3) Bake on the top rail at about 200°C for
around 30 minutes.

Preparation: NOTE

1) Beat the butter until foamy. This quantity of dough is sufficient for several

2) Add the sugar, vanilla sugar, lemon zest and baking trays (.
eggs.

3) Mix the flour, baking powder and salt and stir Meringues
info the mixture using a mixing spoon. Ingredients:

4) Allow the dough to stand for about 10 minutes. ¢ ] egg white

5) Shape the dough as desired, e.g. with the as- ¢ Salt
sistance of a mincer, cookie cutters or a piping

bag. 4 45 g sugar

6) Line the baking tray © with baking paper and
place the cookies on this. Preparation:

7) Bake the cookies on the top rail of a preheated 1) Place the chilled egg white into a fatfree mixing
oven at 180°C, using top and bottom heat, bowl. Ensure that no egg yolk is mixed in with
for about 10-15 minutes, until they are golden it or the meringue will not solidify.
brown. 2) Beat the egg white at a slow speed, so that the

_ bubbles formed in the meringue are not too

large.
Thls‘qucnhty of dough is sufficient for several 3) Add a pinch of salt fo taste.
baking trays (.
4) Gradually add in half of the sugar when the

Bread rolls meringue starts to solidify.

Ingredients: 5) Then beat it at the highest speed until stiff.

¢ 300 g flour (or wholemeal flour) 6) Add the remaining sugar. This allows the

meringue fo attain the required solidity.

4 2 heaped teaspoons of baking powder ) o ) ]

7) Fill a piping bag fitted with a large star nozzle
¢ 200 g linseeds with the meringue mixture and squeeze out

¢ 1egg rosettes, slithers or other shapes onto a baking

tray O lined with baking paper. Leave a little

4 500 g quark or curd cheese b h sh

space between each shape.
¢ 1 teaspoon of salt 8) Pre-heat the oven and grill to about 120°C
4 Subject to taste: caraway seeds, onions, using top and bottom heat.
bacon ... 9) Bake the meringues at around 120°C using

top and bottom heat for about 2 hours.

SGB 1200 A1 GB | IE 13
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Buttered croutons

Ingredients:
¢ 2 slices of toasting bread

¢ 1 thsp. butter

Preparation:
1) Cut the bread into small cubes.

2) Melt the butter at low heat in a saucepan and
mix in the cubed bread.

3) Lline a baking tray @) with baking paper and
distribute the bread cubes evenly on it.

4) Bake the bread cubes at approx. 170°C (top
heat) on the upper rail. After around 7-10
minutes, turn the bread cubes and continue
baking them for another 7-10 minutes until
they are golden brown.

You can also use herb or garlic butter instead
of regular butter. Baking time is then reduced by
about 5 minutes.

Minced meat baguettes

Ingredients:

4 2 baguette rolls
250 g minced meat (half and half)
2 tomatoes

1 onion (diced)

40 g grated Parmesan cheese

¢

¢

¢

¢ 2 tbsp. tomato purée
¢

¢ 4 slices of cheese

¢

Salt and pepper

14 GB | IE
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Preparation:
1) Slice the baguettes and hollow them out.

2) Mix together the minced meat, tomato paste,
onion, Parmesan, some salt and a little pepper.

3) Shape the minced meat into four equal-sized,
flat burgers and place them on the baguette
halves.

4) Cut the tomatoes into slices and arrange them
on the baguettes.

5) Arrange the cheese slices on the baguettes.

6) Place the baguettes on a baking tray @ and
then bake them on the bottom rail at about
225°C in a preheated oven using top and
bottom heat for about 20 minutes.

NOTE

You can also season the minced meat mixture
with basil, chilli or other spices.

Cauliflower (gratinated)

Ingredients:

¢ 1/2 head cauliflower (about 250 g)
3 lemon slices
1 tbsp. butter
1 heaped tsp. flour

1 tbsp. slivered almonds

¢

¢

¢

4 1 tbsp. lemon juice
¢

4 2 tbsp. gratin cheese (grated)
¢

Salt, pepper, nutmeg

SGB 1200 A1
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Preparation:

1)

2)

3)

4)

5)

6)
7)
8)

Divide the cauliflower into florets and wash
them.

Cook the cauliflower with the lemon slices in
boiling, salted water for 8- 10 minutes until the
cauliflower is al dente. Retain about 150 ml

of the cooking water before pouring the rest
away.

Melt the butter in a saucepan and then brown
the flour, while stirring continuously, for about
1 minute.

Continue stirring and pour in the cauliflower
water and let it cook for about 2 minutes. If the
roux gets too solid, gradually add more water
until a creamy consistency is achieved. Season
with lemon juice, nutmeg, salt and pepper.

Place the cauliflower in a baking dish (about
14 cm in diameter) and pour the sauce evenly
over it.

Sprinkle in the cheese and almond slivers over it.

Place the baking dish on the baking tray (.

Bake the prepared dish at 200 °C in a pre-
heated oven, using top and bottom heat, for
about 20 minutes on the bottom rail.

Salmon-filled flaky pastries (burek)

Ingredients:

¢

L4
¢
L4
L4
¢
L4
¢

1 pack of flaky pastry slices (approx. 8 pieces)
1 pack of smoked salmon, sliced (about 200 g)
1 lemon

1 onion

1 pack of cream cheese (200 g)

Fresh dill

Salt and pepper
1 egg yolk

SGB 1200 A1
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Preparation:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

8)
9)

Separate the puff pastry sheets and, if neces-
sary, allow them to thaw.

Mix the cream cheese with salt, pepper and
the juice of one lemon.

Finely dice the onion.

Add half of the salmon and the onion to the
cream cheese mixture and mix it all coarsely
with a blender.

Cut the remaining salmon into thin strips.
Add the salmon and the dill to the mixture and
blend all ingredients together.

Place individual tablespoonfuls of the mixture
on a flaky pastry sheet and fold them over.
Coat the resulting pouch with egg yolk.

Place the burek pieces on a baking sheet .
Leave sufficient space between the individual
pouches because the flaky pastry will expand.

10) Bake the pastries on the lower rail at around

120°C using top and bottom heat for about
25-30 minutes. The flaky pastry should turn
light brown in colour.

NOTE

The stated quantity of pastry is sufficient for
several baking trays @.
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Johdanto Laitteen kuvaus

Onnittelut uuden laitteen hankinnasta. Kuva A
Olet valinnut laadukkaan tuotteen. Kayttéohije on O Kiskot
osa tatd tuotetta. Se sisdltad tarkeitd turvallisuutta, O Tuuletusaukko
kayttda ja havittdmistd koskevia ohjeita. Tutustu © Llimpsiilansaadi
b Lol Lo L g s . ampatilansaadin
ennen tuotteen kayttda kaikkiin kéytts- ja turvalli- P
suusohjeisiin. K&yta tuotetta vain kuvatulla tavalla O Toimintokytkin
ja vain mainittuihin kayttdtarkoituksiin. Kun luovutat @  Ajastin
tuotteen eteenpdin, liitd mukaan kaikki tuotetta O Merkkivalo
koskevat asiakirjat.
© Ulosvetokoukut
T © Paikalleen asetettu murualusta

Madraystenmukainen kaytto

Miniuuni ja grilli on tarkoitettu yksinomaan ruokien

kuumentamiseen, kypsentdmiseen ja grillaamiseen.  Kuva B:

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan yksityiskdyttosn., @  Uuniritila
Alé kayta sitd ammattitarkoituksessa. @ Paistopeli
Muunlainen kayttd on maardaystenvastaista ja voi @® Pihdit

aiheuttaa esine- tai jopa henkilévahinkoja.

Tekniset tiedot

Nimellisjannite: 220-240V ~, 50 Hz
Suurin tehontarve: 1200 W

Toimitussisalto
Miniuuni
1 paistopelti

Kaikki elintarvikkeiden kanssa

I
f kosketukseen joutuvat laitteen osat
1 pihdit ovat elintarvikekelpoisia.

1 murualusta

¢
¢
¢ 1 uvuniritila
¢
¢
¢

Kayttoohje

OHJE

Tarkista toimituksen téaydellisyys ja mahdolliset
vauriot heti, kun olet poistanut laitteen pakkauk-
sesta. K&anny tarvittaessa huollon puoleen.

18 FI SGB 1200 A1

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine


http://www.manualslib.com/

SILVERCREST’

Turvallisuusohjeet

VAARA - SAHKOISKU!

~ Laitteen kotelon avaaminen tai korjaaminen on kielletty.
Tama vaarantaa turvallisuuden ja aiheuttaa takuun ravkea-
misen. Toimita vioittunut laite laitteen myyijan tai valtuutetun
korjaamon huollettavaksi.

~ Anna vaarojen vélttamiseksi vialliset verkkopistokkeet ja virta-
johdot heti valtuutetun ammattihenkilstén tai huoltopalvelun
vaihdettavaksi.

~ Varmista, ettei laitteen siscdn pddse nesteitd. Alg altista
laitetta kosteudelle, dléka kaytd sitd ulkona. Ala mydskadn
aseta laitteen paalle nestettd sisaltavia esineitd, esimerkiksi
maljakoita. On olemassa tulipalon ja séhkaiskun vaaral
Mikéli laitteen sisaan kuitenkin jostain syystd pddsee nestettd,
irrota verkkopistoke pistorasiasta ja vie laite korjattavaksi.

~ Ala milloinkaan koske laitteeseen, virtajohtoon tai verkko-
pistokkeeseen mdrin kdsin. Muuten on olemassa sdhkaiskun
vaara.

Alé koskaan upota laitetta veteen tai muihin nesteisiin!
Nesteen joutuminen laitteen j@nnitettd johtaviin osiin kayton
aikana voi aiheuttaa séhkaiskun ja siten hengenvaaran.

SGB 1200 A1l FI 19
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/A VAROITUS - LOUKKAANTUMISVAARA!

~ Tata laitetta saavat kdyttad 8 vuotta tayttaneet ja sitd van-
hemmat lapset seka henkildt, joiden fyysiset, sensoriset tai
henkiset kyvyt ovat rajalliset, tai joilla ei ole riittévad koke-
musta tai tietoa laitteen kéytostd, kun heita valvotaan tai
heité on opastettu laitteen turvalliseen kayttéon, ja he ovat
ymmarténeet laitteen kayttoon liittyvat vaarat.

~ Lapset eivat saa leikkid laitteella.

~ Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta eivatkd kayttdjahuoltoa,
paitsi jos he ovat tayttaneet 8 vuotta ja heitd valvotaan.

~ Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja liitdnt&johdon
luota.

~ Vedd virtajohto siten, ettei kukaan pddse astumaan sen
pddlle tai kompastumaan siihen.

~ Alg milloinkaan koske vuniluukkua tai vunin ulkopintaa vunin
ollessa p&dlla. Jotta et saisi palovammoja, kéyta vuniluukun
avaamiseen pannulappua tai vastaavaal

~ Al milloinkaan koske lampavastuksiin tai vuniluukkuun vunin
ollessa padlld tai vield kuuma. Ala koske uunin sisatilaan
uunin ollessa padlla. Odota, kunnes laite on jadhtynyt. Voit
saada muuten palovammoija.

~ Anna laitteen jaghtya kayton jalkeen, ennen kuin kuljetat
sita.

~ Kdyta aina patakintaita tai -lappuja kasitellessdsi kuumaa
laitettal

A Varoitus! Kuuma pintal

20 FI SGB 1200 A1
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HUOMIO - AINEELLISET VAHINGOT!

~ Alg kayta laitteen kanssa ulkoista ajastinta tai erillistd kauko-
ohjausjcrjestelmaa.

~ Ala jatd laitetta kayton aikana valvomatta.

~ Varmista, etteivat laite, virtajohto tai verkkopistoke joudu
kosketuksiin l[dmpdlahteiden, kuten keittolevyjen tai avotulen,
kanssa.

~ Kaytda laitetta vain mukana tulevien alkuperdistarvikkeiden
kanssa.

~ Varmista, ettei virtajohto taitu tai joudu puristuksiin.

~ Irrota virtajohto pistorasiasta aina vetamalla pistokkeesta,
alé vedd johdosta.

~ Kaytdn aikana minivunin/grillin valittdmassa laheisyydessé
ei saa olla helposti syttyvia materiaaleja (esim. astiapyyhkeitd,
patalappuja jne.).

~ Alg koskaan kuivaa tekstiilejd tai esineitd laitteen paalla, sen
ylapuolella tai itse laitteessa. On olemassa tulipalovaara.

~ Ala kaytd uunipeltic happopitoisten, emdksisten tai suolaisten
ruokien sdilytykseen tai kasittelyyn!
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Sijoittaminen

/\ VAROITUS! TULIPALON VAARA!

> Ald koskaan aseta laitetta yldkaappien ala-
puolelle tai verhojen, kaapistojen tai muiden
helposti syttyvien esineiden viereen.

> Laitteen etdisyyden ylékaappeihin, kattoon,
seiniin tai muihin rakenteisiin on oltava ylés-
pdin vahintdén 10 cm ja molemmilla sivuilla
vahintddn 5 cm. Laitetta ei saa sijoittaa esim.
kaappiin tai vastaavaan paikkaan.
Muutoin laitteen riittéva tuuletus estyy, miké voi
aiheuttaa tulipalon, tai laite voi vaurioitua.

> Aseta laite vain kuumuutta kestavdlle alustalle.
Muutoin on olemassa palovaara ja laite voi
vaurioitua. Laitteen alle jGava alue voi varjay-
tyd ja vaurioitua. Liscéiksi pehme&dn alustaan
voi ja8dé& pysyvié painaumaijdalkia.

SAHKOISKUN VAARA!

> Al sijoita laitetta veden valittomaan lgheisyy-
teen, esim. pesualtaiden, pesuammeiden tai
kosteiden kellaritilojen |aheisyyteen. Muutoin
on olemassa sdhkadiskun vaara.

B Aseta laite tukevalle, tasaiselle ja kuumuutta
kestavdlle alustalle (esim. ruostumattomasta
terdksestd tai luonnonkivestd, kuten graniitista
valmistetulle tydtasolle). Huolehdi aina riittavéas-
t& tuuletuksesta laitteen ympadrilla.

Bl Tyonna laitteen takasivu seindén asti. Laitteen
takasivulla oleva osa takaa, ettd vuni on oikeal-
la etdisyydella seingan. Varmista, ettd seind
on kuumuutta kestévdsté materiaalista, kuten
kaakelista, luonnonkivestd tai graniitista.

B Puhdista kaikki osat kohdassa “Puhdistus ja
hoito” kuvatulla tavalla.
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Laitteen kaytto
Uuniluukku

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Al& nojaa uvuniluukkuun. Alé aseta esineité
vuniluukun pédille. Se voi vaurioittaa saranoita.

B Jos valmistat erittdin rasvaisia ruokia, savua
voi muodostua tavallista enemmén. Alg tdssé
tapauksessa sulje vuniluukkua téysin, vaan j&té
se raolleen:
uuniluukussa on nk. lepoasento, jossa luukku ja&
hieman raolleen: Kun suljet vuniluukun varovasti,
se lukittuu tahdn asentoon ja jG@& hieman raolleen.

Murualustan asettaminen paikoilleen

B Tydnnd murualusta @ alempien ldmpévastusten
alle niin, ettd se on suorassa uunin pohjalla.

Uuniritilén kdyttaminen

A\ vAROITUS!
LOUKKAANTUMISVAARA!

> Kaytd aina pihtejc @, kun asetat kuuman
uuniritilén @ uuniin tai otat sen pois.

B Tydnnd uuniritild @ jommallekummalle laitteen
sisatilassa olevista kiskoista @.

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg koskaan aseta vuniritilad @ suoraan
lampovastuksille.

B Jos tydnndt vuniritilan @ alemmalle kiskolle,
jatd se sen verran ulos, ettd sen reuna on juuri
ulosvetokoukun @ ylépuolella. T&llsin ulosve-
tokoukut @ tarttuvat uuniritilaén @), kun suljet
vuniluukun, ja vuniritilé tulee automaattisesti
ulos, kun uuniluukku seuraavan kerran avataan.
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B Poista kuuma uvuniritild @ uvunista tarttumalla Ennen ensimmaista kayﬂ-aa
sihen pihdeills @ sevraavasti Kun kaikki osat on oikein asetettu laitteeseen:

1) Tydnna verkkopistoke verkkopistorasiaan.

2) Kadnnd lampétilansaddintd € mydtdpdivadn
vasteeseen asti suurimmalle lampatilalle.

3) Ké&&nna toimintokytkin @ kohtaan "Yl&- ja
alalédmps” =)

4) Avaa uuniluukku ja anna sen olla auki ensim-
mdaiselld kuumennuskerralla.

5) Poista uunin sisdllé mahdollisesti olevat

lisdosat.

6) Ké&anna ajastin @ 20 minuuttiin.

Kuva 1: Tarttuminen pihdeillé @ uvuniritilaén @ OHJE

> Laitteen ensimmaisellé kuumennuskerralla
saattaa kehittya hieman savua ja hajua, miké

Paistopellin kédyttaminen

/\ VAROITUS! !ohthu ‘VC1|mISfUS|OCImISfd. Témé on normaalia
LOUKKAANTUMISVAARA! ja tdysin 'vq.orlot?nt?.' . .
o - ‘ i Huolehdi riittavastd ilmanvaihdosta ja avaa
> qutko aina potoklntolllto t%-loppup, kun tydn- esimerkiksi ikkuna.
nat kuuman paistopellin Y vuniin tai poistat
Ll . . Laite sammuu automaattisesti 20 minuutin
sen uunista.
jalkeen.
B Aseta paistopelti @) aina oikein laitteen sisétilaan Jos haluat keskeyttad kuumentamisen, kéénna
asetetulle uuniritilélle @. lampstilansaadintd @ vastapdivadn vastee-

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT! seen asti, kddnnd toimintokytkin @ kohtaan
ja ajastin @ "OFF"-asentoon.

> Alg koskaan aseta paistopeltia @ suoraan

[ R—— 7) Anna laitteen jaahtyd ja puhdista se sen jdlkeen

kohdassa “Puhdistus ja hoito” kuvatulla tavalla.

Laite on nyt kayttvalmis.
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Laitteen kdyttédminen

Toimintokytkin

Laite kdynnistetédn toimintokytkimesta @ ja valitta-
vana on 3 eri toimintoa:

Symboli Merkitys

"Ylalampd” esim.
kuorrutetut ruoat

"Alalémpd” esim.
kakkujen leipominen

"Yl&- & alalémpd” esim.
pizzan leipominen

IIOFFII

laite ei ole padlla

OFF

Lampétilansaadin

B Lampétilansaatimells € voit sé&tas halutun
lampatilan.

Ajastin
Ajastimella @ voit sd&tad kypsennysajan:
B S36da ajastin @ halutulle kypsennysaijalle.

Ajastetun ajan p&atyttyd kuuluu merkkigani, ja
laite lopettaa kuumentamisen.

OHJE

Voit kéyttéd ajastinta @ myss ilman kuumennus-
toimintoa:

— K&anna toimintokytkin @ asentoon (oF¥).

— Sa&da ajastimeen @ haluamasi aika.
Ajastimen @ kytkin liikkuu vastapdivaén kohti
"OFF"-asentoa. Kun ajastettu aika on kulunut,
kuulet merkkig@nen. Laite ei kuumene téman
toiminnon aikana.

24 FI

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

Grillaaminen ja leipominen

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg koskaan aseta astioita tai elintarvikkeita
laitteen pohjalle, lampévastuksille tai muru-

alustalle @!

1) Aseta murualusta @ uuniin.

2) Poista uuniritiléa @ ja paistopelti @ uvunista.
Aseta niille tarvittaessa leivinpaperia tai sivele
paistopelti () leivontaan soveltuvalla rasvalla.

OHJE

> Valmistettavasta ruoasta riippuen uuni on
esilammitettdva. Noudata kulloisessakin
reseptissé annettuja ohjeita. Esilammittdminen
kannattaa ainakin silloin, kun:

— paistoaika on hyvin lyhyt,

— halutaan rapea pinta,

— valmistetaan ruokalajeja, esim. kohokkaita,
jotka vaativat onnistuakseen tasaisen
lampétilan.

> Jos esilammittéminen ei ole tarpeen, voit
jattaa vaiheen 3 valiin.

3) Anna laitteen l[dmmetd n. 10 minuuttia (lamps-
tila-asetuksesta riippuen) haluttuun lampétilaan:

— Vadlitse haluttu lampétila lampétilansaatimel-
& ©.

— Valitse sen jélkeen toimintokytkimella @
haluamasi toiminto.

— Aseta ajastimella @ esilémmitysaika
(n. 10 minuuttia).

— Sulje vuniluukku.
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4) Kun aika on kulunut, aseta paistettava ruoka tai
leivonnainen uuniritilélle @ tai paistopellille
ja tydnnd se jommallekummalle kiskolle @ tai
aseta paistopelti  vuniritilan @ pdalle.
Varmista, ettd grillattava/paistettava ruoka on
riittévéin kaukana uunin seinistd ja ldmpdvas-
tuksista.

Jos kaytat alempaa kiskoa, varmista, ettd
uuniritilé @ on oikein paikoillaan niin, ettd
ulosvetokoukut @ ottavat kiinni vuniritilaén @.

5) Sulie uvuniluukku, ennen kuin aloitat paistamisen.

6) Aseta ajastimella @ haluttu grillaus-/paistoaika.
Pisin mahdollinen grillaus- tai paistoaika on
60 minuuttia.

OHJE

> Jos grillaus-/paistoaika on alle 20 minuuttia,
aseta ajastin @ ensin 40 minuuttiin ja sitten
takaisinpdin haluttuun grillaus-/paistoaikaan.

Merkkivalo @ osoittaq, ettd laite on p&allé.
Ajastimen @ kytkin liikkuu vastapéivaén kohti
“"OFF"-asentoa.

Laite sammuu ajastetun ajan loputtua automaat-
tisesti, kuuluu merkkicdni ja merkkivalo @ sammuu.

OHJE

Jos haluat keskeyttad kuumentamisen, kadnna
lédmpétilansaddintd € vastapdivadn vasteeseen
asti, kéénné toimintokytkin @ kohtaan ja

ajastin @ "OFF"-asentoon.

7) Poista kuumennuksen jdlkeen uvuniritilé @
pihdeilléa @ tai paistopelti @ patakintaita
kayttaen.

SGB 1200 A1l
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Puhdistus ja hoito

SAHKOISKUN VAARA!

> Vedd aina ennen puhdistusta verkkopistoke
pois verkkopistorasiastal On olemassa schks-
iskun vaaral

Alg koskaan upota laitetta veteen tai muihin
nesteisiin!

A\ varoOITUS!
LOUKKAANTUMISVAARA!

> Anna laitteen aina jG@ahtyé ennen puhdista-
mista. Muuten on olemassa palovammavaaral

B Puhdista laite ja lisdosat mieluiten heti niiden
jaahdyttyd. Silloin elintarvikej@amat irtoavat
helpommin.

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg kéyta hankaavia tai voimakkaita puhdis-
tusaineita. Ne voivat vaurioittaa pintaal

» Al pese laitteen osia astianpesukoneessal

> Alg puhdista uunin sisdtiloja uunin puhdistuk-
seen tarkoitetulla suihkeella, silla siité saattaa
j68da jaamia lampdvastuksiin.

B Pyyhi laite kostealla liinalla. Kostuta liina tarvit-
taessa miedossa astianpesuvedessd ja pyyhi
lopuksi puhtaalla vedelld kostutetulla liinalla.
Kuivaa kaikki hyvin.

B Puhdista laitteen sisdtila ja vuniluukku kostealla
liinalla. Kostuta liina tarvittaessa miedossa
astianpesuvedessd ja pyyhi lopuksi puhtaalla
vedellé kostutetulla liinalla. Kuivaa kaikki hyvin.

B Puhdista pihdit @, paistopelti @, vuniritila @
murualusta @ lémpiméssé astianpesuvedessd.
Kuivaa kaikki osat hyvin puhdistuksen jalkeen.
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Sé’lilytys B Sailyta puhdistettu laite ja sen lisGosat puhtaassa,

o o . _ polyttémassa ja kuivassa paikassa.
Bl Voit kietoa virtajohdon laitteen takasivulla

olevan, laitteen etdisyyden seindén takaavan
osan ympdirille.

Vian korjaus

Vika Syy Ratkaisu
Verkkopistoketta ei ole liitetty séhkdverk- Tydnna verkkopistoke verkkopis-
koon. torasiaan.

Laite ei toimi. Pistorasia on viallinen. Kayta toista pistorasiaa.
Laite on viallinen. Kaanny huollon puoleen.
Merkkivalo . _ .
Q o ) Kierrd toimintokytkin @ haluttuun
palaa, mutta laite Toimintokytkin @ on asennossa . o
. toimintoon.
ei kuumene.
Ruokien Uuniluukkua on avattu liian usein kypsennyk- Alé avaa vuniluukkua useammin
kypsennysaika sen aikana. kuin tarpeen.
vaikuttaa hyvin
R Asetettu l[ampétila on vaara. Tarkista lampéatila-asetukset.
pitkalta.
T Poista kypsennettava ruoka uunis-
Kaytén aikana : : . . ) .
. Vastuksissa on puhdistusaine- tai ruoka- ta, mutta 8lé sammuta uunia, vaan
syntyy savua |a s e . ey . ..
ainejaamia. jata vuniluukku auki ja odota, kun-

karya.

nes savunmuodostus on loppunut.

Jos viat eivét korjaudu yllé annetuilla ohieilla, tai jos havaitset joitakin muita héirigitd, kdénny huoltomme
puoleen.
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Takuu ja huolto

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivastd lukien.
Laite on valmistettu huolella ja tarkastettu perus-
teellisesti ennen toimitusta. Sailyta ostokuitti tosit-
teeksi ostosta. Ota takuutapauksessa puhelimitse
yhteyttd léhimpé&dn huoltopisteeseen. Vain néin
voidaan taata tuotteesi maksuton lghettéminen
huoltoon.

Takuu koskee ainoastaan materiaali- ja tuotantovir-
heitd, ei kuitenkaan kuljetusvaurioita, kuluvia osia
tai helposti rikkoutuvien osien, esim. kytkinten tai
akkujen vaurioita.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiseen, ei
kaupalliseen kayttodn. Vaara tai asiaton kayts,
vakivallan kayttd ja muut kuin valtuutetun huolto-
pisteen suorittamat korjaukset aiheuttavat takuun
raukeamisen.

Tama takuu ei rajoita kuluttajan lakisaateisia
oikeuksia. Takuukorjaus ei pidenné takuuaikaa.
Tama koskee myds vaihdettuja ja korjattuja osia
Mahdollisesti jo ostettaessa olemassa olevista
vaurioista ja puutteista on ilmoitettava valittémdasti
pakkauksen avaamisen jdlkeen, viimeistadn kuiten-
kin kahden paivan sisalld ostopaivayksesta.
Takuuajan paattymisen jélkeen suoritetut korjaukset
ovat maksullisia.

CFID Huolto Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@Iidl.fi

[IAN 278225 /278244

SGB 1200 A1

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

Havittaminen
Al& miss&én nimessé havita
laitetta tavallisen kotitalous-
jatteen mukana. Tama tuote
on sdhké- ja elektroniikka-
romusta annetun direktiivin
2012/19/EU alainen.

Anna laite valtuutetun jatehuoltoyrityksen tai kun-
nallisen jatehuoltolaitoksen havitettavaksi. Noudata
voimassa olevia maardyksia. Ota epdselvissa ta-
pauksissa yhteyttd paikalliseen jatehuoltolaitokseen.

@ Pakkaus on valmistettu ympdaristdysta-

e

Maahantuoja
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com

véllisisté materiaaleista, jotka voidaan

toimittaa paikallisiin kierratyspisteisiin.
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Reseptit

Alle olemme koonneet muutamia esimerkkireseptejd.
Nd&mé esimerkit ovat vain suosituksia. Valmistusaika
voi vaihdella.

Emme vastaa resepteistd. Kaikki ruoka-aineita ja
valmistusta koskevat tiedot ovat ohjeellisia. Voit
muokata n&itd reseptiehdotuksia henkildkohtaisten
mieltymystesi mukaan. Mukavia leipomis- ja kok-
kaushetkia ja hyvéa ruokahalua.

OHJE

Huomioi elintarvikepakkauksessa annetut valmis-
tusohjeet.

Muffinssit
Ohije 4 henkilslle:

¢ 1 kuppi jauhoja

¢ 1 il leivinjauhetta

4 1 kananmuna

4 1 rkl sulatettua voita
¢ 1 kuppi maitoa

¢ 3 rkl sokeria

4 1 ripaus suolaa

4 Voit muunnella reseptia lisaéamalla taikinaan
pdhkinsita, banaaninpalasia tai suklaahippuija.

Valmistus:

1) Sekoita jauhot, leivinjauhe, kananmuna, maito,
suola ja sokeri hitaasti sekaisin.

2) Sulata voi kattilassa ja sekoita taikinan joukkoon.

3) Lisda maun mukaan pdhkinsita, suklaahippuja
tai banaaninpalasia.

4) Jaa taikina muffinssivuokiin ja aseta vuoat
paistopellille (.

5) Paista muffinsseja alemmalla tasolla ylé- tai
alalémmélla 220°C:ssa n. 15 minuuttia.
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Havaiji-paahtoleipa

Ohje 4 paahtoleivdlle:

4 4 paahtoleivén siivua

4 1-2 rkl remoulade-kastiketta
4 120 g keittokinkkua

4 1/2 purkkia ananasta

4 4 juustoviipaletta

4 currya

Valmistus:
4 Esipaahda paahtoleivén siivut.

4 Sivele paahtoleiville sen jalkeen ohuesti remou-
lade-kastiketta ja annostele keittokinkkua.

4 Aseta jokaiselle paahtoleivélle yksi ananasviipale.
Mausta currylla.

¢ Laita padllimmaiseksi viipale juustoa.

4 Aseta paahtoleivét vuniritilélle @ ja paista uunin
ylimmallg tasolla ylalammalla 200 °C:ssa
n. 8 minuuttia.

Pakastettujen minipitsojen paistaminen

Valmistus:
4 Tydnnd vuniritild @ uunin ylemmadlle kiskolle.

4 Poista minipitsat pakkauksesta ja aseta vuniriti-

lalle ©.

4 Paista minipitsoja yl&- ja alalémmallé n. 20 minuut-
tia.

4 Huomioi pakkauksessa annetut paistolémpati-
laohjeet.

SGB 1200 A1
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Pursotetut pikkuleivét
Ainekset:

125 g voita
125 g sokeria
1 paketti vanilliinisokeria

1 ripaus suolaa

1 valkuainen
250 g jauhoja (tavallisia vehndjauhoja)
1 1l leivinjauhetta

¢
¢
¢
¢
4 1 kananmuna
¢
¢
¢
¢

puolen sitruunan raastettu kuori

Valmistus:
1) Vaahdota voi.

2) Lisaa sokeri, vanilliinisokeri, sitruunan raastettu
kuori ja kananmunat.

3) Sekoita keskenaan jauhot, leivinjauhe ja suola
ja sekoita varovasti taikinan joukkoon.

4) Anna taikinan levéatda n. 10 minuuttia.

5) Tee taikinasta haluamasi muotoisia pikkuleipid.
Kayta apuna lihamyllyd, piparkakkumuotteja
tai pursofinta.

6) Aseta pikkuleivét leivinpaperilla vuoratulle
paistopellille (.

7) Paista pikkuleivat esilammitetyssé uunissa ylem-
mdéllé tasolla ylé- ja alalammélla 180 °C:ssa
n. 10-15 minuuttia kullanruskeiksi.

OHJE

Taikinasta tulee useampi pellillinen .

SGB 1200 A1l
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Sampylat

Ainekset:
300 g javhoja (tai taysjyvajauhoja)
reilu 2 tl leivinjauhetta

200 g pellavansiemenié

500 g rahkaa

1 1l suolaa

¢
¢
¢
4 1 kananmuna
¢
¢
¢

maun mukaan kuminaa, sipulia, pekonia...
Valmistus:

1) Vaivaa kaikki ainekset keskenaén ja muotoile
taikinasta pienié sampylsité.

2) Aseta sampylat leivinpaperilla vuoratulle
paistopellille .

3) Paista sampylditd ylemmallg tasolla ylalammalla
200 °C:ssa n. 30 minuuttia.

OHJE

Taikinasta tulee useampi pellillinen .

Marenki
Ainekset:

¢ 1 valkuainen

4 suolaa

4 45 g sokeria

Valmistus:

1) Kaada jgéhdytetty munanvalkuainen rasvatto-
maan kulhoon. Valkuaisen joukossa ei saa olla
yhtaan keltuaista, silld muuten valkuaisvaahto
ei kovetu.

2) Vatkaa valkuaista pienelld teholla, jottei vaah-
toon muodostu suuria kuplia.

3) Lisaa joukkoon ripaus suolaa.
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4) Lisaa puolet sokerista vahitellen, kun valkuais-
vaahto alkaa kovettua.

5) Vatkaa sitten taydelld teholla, kunnes valkuais-
vaahto on kovaa.

6) Lisaa loppu sokeri. Se antaa marenkimassalle
sille tyypillisen sitkeyden.

7) Tayta vaahto pursotuspussiin. Kéytd suurta
tdhdenmallista pursotinpdd ja pursota leivinpa-
perilla vuoratulle paistopellille O haluamasi
muotoisia marenkeja, esimerkiksi ruusuja.

8) Esilammit& vuni ylé- ja alaléammalla
n. 120 °C:een.

Q) Paista marenkeja ylé- ja alalammalla 120 °C:ssa
n. 2 tuntia.

Voikrutongit
Ainekset:

4 2 viipaletta paahtoleipad
¢ 1 rkl voita

Valmistus:
1) Leikkaa paahtoleipé pieniksi kuutioiksi.

2) Sulata voi kattilassa miedolla lammallé ja
sekoita joukkoon paahtoleipdkuutiot.

3) Vuoraa paistopelti ) leivinpaperilla ja levité
paahtoleipékuutiot tasaisesti leivinpaperille.

4) Paista leipakuutioita ylalammaélla ylemmalla
tasolla n. 170 °C:ssa. Kaanné leipékuutiot
noin 7-10 minuutin jalkeen toisinpdin ja
paista vield 7-10 minuuttia, kunnes ne ovat
kullanruskeita.

OHJE

Voit kayttaa tavallisen voin tilalla myds yrtti- tai
valkosipulivoita. Paistoaika on t&llsin n. 5 minuut-
tia lyhyempi.
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Jauhelihapatongit
Ainekset:

2 patonkia

250 g jauhelihaa (sika-nauta)
2 tomaattia

1 sipuli (kuutioina)

2 rkl tomaattipyreetd

40 g raastettua parmesaania

4 juustoviipaletta

® & & & o o o> o

suolaa ja pippuria

Valmistus:

1) Halkaise patongit ja poista niiden pehme&d
sisustaa.

2) Sekoita jauheliha, tomaattipyree, sipuli, parme-
saani, suola ja pippuri.

3) Muotoile jauhelihasta 4 samankokoista, littedé
pihvid ja asettele ne patonkien puolikkaille.

4) Viipaloi tomaatit ja jaa viipaleet patonkien
puolikkaille.

5) Laita padille juustoviipaleet.

6) Aseta patongit paistopellille O ja paista
esilémmitetyss@ uunissa yl&- ja alalammélla
alemmalla tasolla 225 °C:ssa n. 20 minuuttia.

OHJE

Voit maustaa jauhelihan my&s basilikalla, chililla
tai muilla mausteilla.
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Kuorrutettu kukkakaali
Ainekset:

1/2 kukkakaali (n. 250 g)
3 sitruunansiivua

1 rkl voita

1 reilu tl jauhoja

1 rkl sitruunamehua

1 rkl mantelitikkuja

2 rkl raastettua juustoa

® & & & O o o o

suolaa, pippuria, muskottipahkinaa

Valmistus:
1) Jaa kukkakaali kukintoihin ja pese ne.

2) Kypsennd kukkakaali sitruunansiivujen kanssa
suolavedessd 8- 10 minuuttia. Ald keitd kukka-
kaalia liian pehmedksi. Ota noin 150 ml
keittovettd talteen.

3) Sulata kattilassa voi, liséa jauhot ja kuumenna
koko ajan sekoittaen n. 1 minuutti.

4) Sekoita talteen ottamasi keittovesi vahitellen
voin ja jauhojen joukkoon ja anna porista
n. 2 minuuttia. Jos kastike on liian kiintead,
liséa joukkoon sen verran vettd, ettd kastike
notkeutuu. Mausta sitruunamehulla, suolalla,
pippurilla ja muskottipahkinalla.

5) Asettele kukkakaali uunivuokaan (halkaisi-
jaltaan n. 14 cm) ja kaada kastike tasaisesti
kukkakaalin padille.

6) Ripottele paalle juustoa ja mantelitikkuja.
7) Aseta uunivuoka paistopellille .

8) Paista esilammitetyssd vunissa alemmalla
tasolla yl&- ja alalémmalla 200 °C:ssa
n. 20 minuuttia.

SGB 1200 A1

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

Voitaikinataskut lohitaytteella
Ainekset:

4 1 pakkaus valmiita voitaikinalevyja
(n. 8 kappaletta)

<

1 pakkaus kylmé&savustettua lohta siivuina
(n. 200 g)

1 sitruuna

1 sipuli

1 rasia tuorejuustoa (200 g)
tuoretta tillia

suolaa ja pippuria

* & & O o o

1 keltuainen

Valmistus:

1) lIrrota voitaikinalevyt toisistaan ja anna niiden
sulaa.

2) Sekoita keskenddan tuorejuusto, suola, pippuri
ja sitruunamehu.

3) Pilko sipuli pieneksi.

4) Llisad tuorejuustoseokseen sipulit ja puolet
lohesta ja soseuta kaikki nopeasti sauvasekoit-
timella.

5) Leikkaa loput lohesta ohuiksi siivuiksi.

6) Lisaa lohisiivut ja tilli tuorejuustoseokseen ja
sekoita.

7) Laita ruokalusikallinen lohituorejuustoseosta
jokaiselle voitaikinalevylle ja sulie voitaikinalevyt
taskuiksi.

8) Sivele lohitaskut keltuaisella.

9) Aseta lohitaskut paistopellille {. J&ta taskujen
vdliin riittavasti tilaa, sillé voitaikina kohoaa
uunissa.

10) Paista lohitaskuja alemmalla tasolla ylé- ja
alalammélla 220 °C:ssa n. 25-30 minuuttia.
Paista lohitaskuja, kunnes ne ovat saaneet
hieman varid.

OHJE

Taikinasta tulee useampi pellillinen .

FI 31


http://www.manualslib.com/

SILVERCREST’

32 FI SGB 1200 A1

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine


http://www.manualslib.com/

SILVERCREST’

Innehallsférteckning
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Sattain smulbrickan. . ... 38
Anvanda gallret. ..o o 38
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Inledning Beskrivning
Ett stort grattis fill din nyinkdpta produkt. Bild A:

Du har valt en produkt med hag kvalitet. Bruksan- O Falsar
visningen ingar som en del av leveransen. Den @ Ventilationsdppningar
innehaller viktig information om sékerhet, anvénd-

: oh : © Temperaturreglage
ning och &tervinning. L&s noga igenom alla an-
vandar- och sékerhetsanvisningar innan du barjar O Funktionsvdliare
anvénda produkten. Anvénd endast produkten @ Timer
enligt beskrivningarna och i de syften som anges O Konfrollampa
har. Lamna éver all dokumentation tillsammans

d o1 s @ Utdragskrok

med produkten om du &verlater den till négon
annan person. 0 Insatt SmUlbriCkG
Foreskriven anvéndning Bild B:
Grill- och bakugnen ska endast anvéndas for att O Galler

vdrma upp, ugnsbaka/grédda och grilla livsmedel. O Bakplat

Produkten ér endast avsedd fér privat bruk i hemmet. ® Téng
Anvénd den inte i yrkesmdssigt syfte.

All annan form av anvéndning strider mot fére- Tekniska data
skrifterna och kan leda till sak- och i vérsta fall ‘ o
personskador. Nominell spénning: 220-240V ~, 50 Hz

Max effektférbrukning: 1200 W
Leveransens innehall
¢ Miniugn i Alla delar av produkten som kommer i
¢ 1 bakplat kontakt med livsmedel &r godkénda fér
¢ 1 galler livsmedel.
¢ 1 tdng
4 1 smulbricka

4 Bruksanvisning

OBSERVERA

Kontrollera att leveransen &r komplett och inte har
ndgra skador sa snart du packat upp produkten.
Kontakta kundservice om sé inte &r fallet.

34 SE SGB 1200 A1
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Sdkerhetsanvisningar

FARA - RISK FOR ELCHOCK!

» Du fér inte forsdka éppna eller reparera produktens hélje.
Da kan sdkerheten inte garanteras och garantin upphdr att
gélla. L&t endast kundtianst eller en auktoriserad yrkesman
reparera produkten.

~ L&t omedelbart en auktoriserad fackverkstad eller vér kund-
tjanst byta ut skadade kontakter och kablar fér att undvika
olyckor.

~ Se till s& att det inte kommer vatska innanfér héljet! Produk-
ten f&r inte utsattas for fukt och inte anvandas utomhus. Inga
vatskefyllda karl, som t. ex. vaser, fér stéllas pd produkten.
Annars finns risk for brand och elchocker! Om det éndé rakar
hamna vatska innanfér haljet ska kontakten omedelbart dras
ut ur végguttaget och produkten lémnas in fér reparation.

» Ta aldrig i produkten, kabeln eller kontakten med vata héander.
Annars finns risk for elchocker!

(&) Doppa aldrig ner produkten i vatten eller andra vétskor!
Det finns risk for livstarliga elchocker om kvarvarande
vatska hamnar pé spanningsforande delar.
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/A VARNING - RISK FOR PERSONSKADOR!

~ Den har produkten fér anvéndas av barn som @r minst 8
&r och av personer med begransad fysisk, sensorisk eller
mental férméga
eller bristande erfarenhet och/eller kunskap om de halls
under uppsikt eller har instruerats i hur produkten anvands
pd ett sakert satt och inser vilka risker det innebadr.

~ Barn far inte leka med produkten.

~ Produkten fér inte rengéras eller servas av barn, sévida de
inte &r aldre an 8 ar och hélls under uppsikt.

~ Barn under 8 &r ska héllas pa avstand fran produkten och
anslutningskabeln.

~ Lagg kabeln s& att ingen kan trampa pé eller snubbla 6ver den.

~ Ror aldrig vid glasluckan eller héliet nar produkten anvéands,
eftersom de blir mycket heta. Anvand en grytlapp eller lik-
nande nar du dppnar glasluckan fér att undvika brannskador!

~ Varmestavarna och ugnsfénstret fér aldrig vidréras nar grill- och
bakugnen anvénds och innan den har svalnat. Stoppa inte
in handen i grill- och bakugnen nar den anvénds. Vanta tills
ugnen har svalnat. Annars finns risk fér brénnskador.

~ L&t produkten bli helt kall innan du flyttar pé den.

~ Anvand alltid grillvantar eller grytlappar nér du handskas
med den varma produkten!

A Aktal Het ytal
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AKTA - RISK FOR MATERIALSKADOR!

» Anvéand ingen extern timer eller separat fjarrkontroll for att
styra produkten.

~ Lamna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvénds.

~ Forsakra dig om att produkten, kabeln och kontakten inte
kommer i kontakt med vérmekallor som spisplattor eller
dppna légor.

» Anvand endast produkten tillsammans med medféljande
originaltillbehar.

» Bocka eller klém inte kabeln.

~ Fatta alltid tag om kontakten nér du ska dra ut den ur utta-
get, dra aldrig i sjaglva kabeln.

~ Inga lattanténdliga material far finnas i grill- och bakugnens
omedelbara nérhet nér den anvénds (t. ex. kokshanddukar,
grytlappar osv.).

~ Textilier och féremdl fér inte torkas pd, ovanfér eller i ugnen.
Brandrisk!

~ Anvéand inte bakplaten fér att férvara och bearbeta sura,
basiska eller salta livsmedel!
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Uppstdllning

/A VARNING! BRANDRISK!

> Stall aldrig produkten under éverskép eller
bredvid gardiner, skapvaggar eller andra
féremal som kan bérja brinna.

> Det méste finnas ett avsténd p& minst 10 cm
uppét och 5 cm &t sidorna mellan produkten
och éverskép, innertak, véggar och liknande.
Darfér fér ugnen inte placeras i t. ex. skép
o dyl. Dé blir ventilationen kring grill- och
bakugnen ofillrécklig och det finns risk for
brand eller skador pa ugnen.

> Stall endast produkten pé ytor som tél varme.
Annars finns risk fér brand och skador pé
ugnen. Ytan under produktens botten kan
missférgas och skadas. Dessutom kan det
bildas bestéende mérken p& mjuka underlag.

FARA - RISK FOR ELCHOCK!

> Ugnen fér inte placeras alldeles i nérheten av
vatten, t. ex. vid tvéttfat eller i fuktiga kallarut-
rymmen. Annars finns risk fér elchocker.

B Stall produkten pd ett fast och plant underlag
som t&l varme (t. ex. bankskivor av rostfritt stdl
eller natursten som t. ex. granit). Sérj fér god
ventilation kring ugnen.

B For in produktens baksida mot véggen. Distans-
héllarna pé baksidan ska ligga mot véggen.
Tank pd att vaggen méste bestd av et vérme-
bestandigt material, t. ex. klinkers, granit eller
annan natursten.

B Rengdr alla delar s& som beskrivs i kapitel
Rengéring och skétsel.
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Anvéanda produkten

Glaslucka

AKTA! RISK FOR MATERIALSKADOR!

> Stétta dig inte mot glasluckan. Placera inga
foremal pa glasluckan. Det kan skada géng-
jarnen.

B N&r man lagar mycket feta matrétter kan det

bérja ryka. | s& fall ska glasluckan inte sténgas
helt, utan stéllas p& glént:
Glasluckan kan spérras i ett lage dar den stér
lite p& glént: Nér du stéinger glasluckan férsik-
tigt fastnar den i det hér laget strax innan den
stdngs.

Satta in smulbrickan

B Skjut in smulbrickan @ under de undre vérme-
stavarna sa att den ligger plant mot produktens
botten.

Anvéanda gallret

A\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> Anvénd alltid tangen @ nér du sétter in eller
tar ut det heta gallret @ ur produkten.

B Skjut in gallret @ pé& ndgon av de 2 falsarna @
i ugnsutrymmet.

AKTA! RISK FOR MATERIALSKADOR!

> Lagg aldrig gallret @ direkt pé vérmestavarna.

B Om du skjuter in gallret @ pé& den undre falsen
ska du lata det sticka ut s& pass att kanten ham-
nar precis ovanfér utdragskroken @. Nér glas-
luckan sedan stéings griper utdragskroken @
tag i gallret @ s& att det dras ut ndsta géng
luckan 8ppnas.
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B For att kunna ta ut det heta gallret @ hakar du Fore forsta qnvandningen
fast tangen @ s har:

Efter att produkten stéllts upp pé& rétt sétt:
1) Satt kontakten i ett eluttag.

2) Vrid temperaturreglaget €@ medsols tills det tar
stopp fér att stélla in maximal temperatur.

3) Satt funktionsvéljaren @ pé& Sver- och under-
varme z]

4) Oppna glasluckan och lat den sté Gppen
under det har momentet.

5) Ta ut ev. tillbehdr ur ugnsutrymmet.

6) Satt timern @ pd 20 minuter.

OBSERVERA

Bild 1: Haka fast tangen @ i gallret @ > Forsta géingen produkten véarms upp kan det
ryka och lukta lite av rester frén tillverknings-
. rocessen. Det dr fullsténdigt normalt och helt
Anvédnda bakplaten Efor“gt. d
Sorj fér god ventilation, t ex genom att éppna
et fénster.

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

Produkten stéings av automatiskt efter 20 minuter.

> Anvand alltid grillvantar eller liknande fér Om du vill avbryta uppvérmningsprocessen i
attta ut eller séifta in den heta bakpléten @ fortid vrider du temperaturreglaget €@ motsols
i produkten. tills det tar stopp och satter funktionsvéljaren @
B Placera alltid bakplaten @ pé& det korrekt pa och timern @ pé& OFF.
insatta gallret @ i ugnsutrymmet. 7) L&t produkten kallna och rengér den sedan s&

AKTA! RISK FOR MATERIALSKADOR! som beskrivs i kapitel Rengdring och skétsel.

= g llliig Gatalltiom (0) Gl 6 v Produkten d@r nu klar aft anvéndas.

stavarna.

SGB 1200 A1 SE 39

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine


http://www.manualslib.com/

SILVERCREST’

Anvédnda produkten

Funktionsvaljare

Funktionsvéljaren @ kan anvéndas fér att koppla
pé produkten och stélla in 3 olika funktioner:

Symbol Betydelse

Overvdrme,
t. ex. fér gratinering

Undervdrme,
t. ex. for att gradda kakor

Over- och undervirme,
t. ex. for att gradda pizza

OFF:

produkten &r avstangd.

OFF

Temperaturreglage

B Med temperaturreglaget @ kan du stélla in
dnskad temperatur.

Timer

Med timern @ kan du stélla in tillagningstiden:

H Satt timern @ pd dnskad tillagningstid. Nér den
installda tiden ar slut hérs en signal och produk-
ten slutar att vérma.

OBSERVERA

Timern @ kan &ven anvéndas utan vérmefunktion
fér att méta kortare tider:

— Sétt funktionsvéljaren @ pé lége (OFF).

— Stéll in 8nskad tid p& timern @.
Timerns @ knapp flyttar sig nu motsols mot ldge

OFF. Det hérs en signal ndr den instéllda tiden
ar slut. Produkten vérms inte upp under tiden.
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Grilla och gréddda

AKTA! RISK FOR MATERIALSKADOR!

> Placera aldrig nagra kérl eller livsmedel
direkt p& ugnens botten, pé vérmestavarna
eller smulbrickan @!

1) Placera smulbrickan @ i produkten.

2) Ta ut gallret @ och bakpléten @ ur ugnen. Lagg
ev. pé bakplétspapper eller smérj bakplaten
med fett som lampar sig for bakning.

OBSERVERA

> Bakugnen behéver ibland varmas upp forst,
beroende pa vad du ska tillaga. Félj angivel-
serna i receptet. Det r alltid bra att férvérma
ugnen ndr:

— graddningstiden ar mycket kort
— man vill ha knapriga ytor

— man lagar kansliga matrétter som kréver
konstant temperatur, som t ex suffléer.

> Om ugnen inte behdver férvérmas hoppar du
dver moment 3).

3) L&t ugnen vérmas upp till 3nskad temperatur
i ca 10 minuter (beroende p& temperaturinstall-

ning):
— Valj temperatur med temperaturreglaget €.

— Sétt sedan funktionsvéliaren @ pé& énskad
funktion.

— Stall in férvarmningstiden med timern @
(ca 10 minuter).

— Sténg glasluckan.
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4) Nar tiden ér slut lagger du det som ska grad-
das eller grillas p& gallret @ eller bakplaten @
och skjuter in gallret p& négon av falsarna @
resp. sdtter bakplaten (O p& gallret @.
Kontrollera att det finns et tillréckligt stort av-
stdnd mellan det som grillas eller graddas och
ugnens innervéggar och vérmestavar.

Om du anvénder den undre falsen maste du
vara noga med att sétta in gallret @ ratt s&
att utdragskroken @ griper tag i gallret @.

5) Stang glasluckan innan du bérjar grilla eller
grédda.

6) Stall in énskad grill- eller graddningstid med
timern @. Den maximala grill- resp. gradd-
ningstiden &r 60 minuter.

OBSERVERA

> Om det tar mindre @n 20 minuter att grilla
eller gradda stéller du férst timern @ p&
40 minuter och séatter sedan tillbaka den fill

den tid du vill ha.

Kontrollampan @ ténds fér att visa att produkten
&r pdkopplad. Timerns @ knapp flyttar sig nu
motsols mot lage OFF.

Produkten sténgs av automatiskt nar den instéllda
tiden &r slut, det hérs en signal och kontrollampan

O slocknar.

OBSERVERA

Om du vill avbryta uppvérmningsprocessen i
fortid vrider du temperaturreglaget € motsols
tills det tar stopp och satter funktionsvéljaren @

pé och timern @ pé& OFF.

7) Ta dérefter ut gallret @ med tangen (P eller
bakplaten O med med hjalp av grillvantar.

SGB 1200 A1l
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Rengdring och skétsel

FARA - RISK FOR ELCHOCK!

> Dra alltid ut kontakten ur eluttaget innan
du rengér produkten! Annars finns risk for
elchocker!

Doppa aldrig ner produkten i vatten eller
andra vétskor!

2\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> L&t alltid produkten bli kall innan du rengér
den. Annars finns risk fér bréannskador!

B Rengér helst produkten och tillbehdren sé snart
de kallnat. D& ér det lattare att f& bort alla
rester av livsmedel.

AKTA! RISK FOR MATERIALSKADOR!

> Anvand inte slipande medel eller starka
rengdringsmedel. D& kan ytan skadas!

> Diska inte produktens delar i diskmaskin!

> Rengdr inte ugnsutrymmet med ugnsspray,
eftersom det da inte gar att f& bort resterna
av medlet frén vérmestavarna efterdt.

B Torka av produkten med en fuktig trasa. Ta
négra droppar milt diskmedel p& trasan om det
behdvs och torka sedan av med rent vatten.
Torka alla delar ordentligt.

B Rengdr ugnsutrymmet och glasluckan med en
fuktig trasa. Ta négra droppar milt diskmedel pd
trasan om det behdvs och torka sedan av med
rent vatten. Torka alla delar ordentligt.

Bl Rengér tangen @, bakplaten ), gallret @ och
smulbrickan @ i varmt vatten med diskmedel.
Torka av alla delar noga efter rengéringen.
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Forvaring

B Forvara den rengjorda produkten och fillbeh&ren
p& ett rent, dammfritt och torrt stélle.

B linda upp kabeln pé& distanshallaren pé
produktens baksida, den anvénds dven som

kabelhdllare.

Atgarda fel
Fel Orsak Lésning
Kontakten ér inte kopplad till ett eluttag. Satt kontakten i ett eluttag.
Produkten

fungerar inte.

Eluttaget ar defekt.

Prova med ett annat eluttag.

Produkten ar defekt.

Kontakta kundservice.

Kontrollampan @
lyser med produkten
varms inte upp.

Funktionsvéljaren @ stér pé lage (oFe].

Satt funktionsvéljaren @ pé
dnskad funktion.

Det verkar ta véldigt
l&ng tid att tillaga
maten.

Du har 8ppnat glasluckan alldeles fér ofta
for att kontrollera om maten ér klar.

Oppna inte glasluckan om det
inte ar alldeles nédvéandigt.

Du har stéllt in fel temperatur.

Kontrollera temperaturinstallning-
arna.

Det ryker och luktar
nar produkten
anvands.

Det finns rester av rengdringsmedel eller
livsmedel p& varmestavarna.

Ta ut det som tillagas ur produk-
ten och l&t den fortsétta vara
pakopplad med 8ppen glaslucka
tills det slutat ryka.

Om det inte gar att atgarda felet med hjélp av ovanstaende tips eller om det uppstér andra typer av
fel ska du kontakta var kundservice.
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Garanti och service

Fér den hér apparaten léamnar vi 3 érs garanti
fran och med inképsdatum. Den hér apparaten
har tillverkats med omsorg och genomgatt en
noggrann kontroll innan leveransen. Var god
bevara kassakvittot som képbevis. Vi ber dig
kontakta vér kundtjénst per telefon vid garanti-

fall. Endast dé kan produkten skickas in fraktfritt.

Garantin géller endast fér material- eller fabrika-
tionsfel, den t&cker inte transportskador, férslit-
ningsdelar eller skador pd émtdliga delar, som tex
knappar och batterier.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och

far inte anvandas yrkesmassigt. Vid missbruk och
felaktig behandling, anvéndande av véld och

vid ingrepp som inte gjorts av var auktoriserade
servicefilial upphér garantin att gélla.

Den lagstadgade garantin begransas inte av denna
garanti. Garantitiden férléngs inte fér att man utnytt-
jar garantin. Det géller Gven utbytta och reparerade
delar.

Eventuella skador och brister som existerar redan
vid kdpet maste rapporteras sa snart apparaten
packats upp, dock senast tvé dagar efter kdpet.
Nar garantitiden &r slut kostar det pengar att
reparera apparaten.

@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739

E-Mail: kompernass@lidl.se
[IAN 278225 /278244

® Service Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@Iidl.fi

[IAN 278225 /278244

SGB 1200 A1
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Kassering
Produkten far absolut inte
kastas bland det vanliga
hushallsavfallet. Den hér
produkten faller under
det europeiska direktivet
2012/19/EU.

Ldmna in produkten till ett godként &tervinningsfs-
retag eller din kommunala avfallsanléggning. Fél]
gdllande féreskrifter. Kontakta din avfallsanlégg-

ning om du har négra fragor.

QY
&&
Importor
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com

Férpackningen bestér av miligvanligt
material som kan [&mnas in till den

lokala atervinningen.
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Recept

| det har kapitlet finns exempel p& hur man tillagar
négra matratter. Dessa exempel ar rekommendatio-
ner. Tillagningstiderna kan variera.

Vi tar inget ansvar fér resultatet nér du anvénder
véra recept. Alla ingredienser och angivelser ar
riktlinjer. Prova dig fram och anpassa recepten efter
dina erfarenheter. Vi hoppas i alla fall att du lyckas
bra och att det smakar gott.

OBSERVERA

Observera anvisningarna pd livsmedlets férpack-
ning.

Muffins

Ingredienser for fyra personer:

<

1 kopp mjol

1 tesked bakpulver

1 &gg

1 matsked smalt smor
1 kopp mjslk

3 matskedar socker

1 nypa salt

® & & & o o o

for olika varianter kan nétter, bananer eller riven
choklad tillsattas

Tillagning:

1) Hall mjsl, bakpulver, agg, mjslk, salt och
socker i en skal i tur och ordning och blanda
ordentligt.

2) Smalt smoret i en kastrull och rér ned det i
smeten.

3) Beroende pé vilken smak man vill ha blandas
notter, riven choklad eller mosade bananer i.

4) Hall den fardiga smeten i muffinsformar och
placera dem pé bakplaten @.

5) Sattin platen pd den nedersta falsen i ugnen
och gradda ca 15 minuter i 220°C med
dver- och undervérme

4.4, SE
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Hawaiitoast

Ingredienser for 4 toast:

¢ 4 skivor rostbrad

4 1-2 matskedar remouladesés
4 120 g kokt skinka

¢ 1/2 burk ananas

¢ 4 skivor ost fér gratinering

4 curry

Tillagning:
¢ Forrosta brodskivorna.

4 Stryk sedan pé ett tunt lager remouladesés och
ladgg pé kokt skinka.

4 Lagg en skiva ananas pé varje brédskiva.
Krydda med curry.

4 Toppa sedan med en skiva ost pd ananasski-
vorna.

4 Lagg hawaiitoasten pé& gallret @ och gratinera
pa den dvre falsen i ca 200 °C ca 8 minuter
med Svervdrme.

Gradda djupfryst mini-pizza
Tillagning:

4 Skjutin gallret @ pé& den &vre falsen i grill- och
bakugnen.

4 Lagg den djupfrysta mini-pizzan utan férpackning
pé gallret @.

4 Gradda mini-pizzan med &ver- och undervdrme
ca 20 minuter.

4 Folj temperaturanvisningarna pé& férpackningen.
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Spritskakor

Ingredienser:

¢ 125 g smor

4 125 g socker

4 1 kuvert vaniljsocker (ca 7 g)

¢ 1 nypa salt

¢ 1 dgg

¢ 1 aggvita

4 250 g vetemjol

¢ 1 tesked bakpulver

¢ rivet skal av en halv citron

Tillagning:

1) Vispa sméret pésigt.

2) Tillsatt socker, vaniljsocker, citronskal och agg.

3) Blanda ihop misl, bakpulver och salt och rér
ner blandningen i degen med en slev.

4) L&t degen vila ca 10 minuter.

5) Forma degen som du vill, t.ex. med hjalp av
kattkvarnen, kakformar eller spritspése.

6) Lagg bakplatspapper pa bakplaten @ och
placera kakorna pé& pléaten.

7) Farvarm ugnen till 180°C med &ver- och

OBSERVERA

undervérme och gradda kakorna gyllengula
pa den &vre falsen i ca 10-15 minuter.

Degen racker till flera plétar .

Portionsbrod

Ingredienser:

<

300 g vanligt vetemidl (eller fullkornsmisl)
2 radgade teskedar bakpulver

200 g linfré

1 4gg

500 g kvarg

1 tesked salt

kummin, 16k eller flask efter smak ...

SGB 1200 A1l
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Tillagning:

1)
2)

3)

Kné&da ihop degen vél och forma smé& portions-

brod.

Lagg bréden pé& platen O som klétts med
bakplétspapper.

Gradda i ca 200° C med dvervarme pé den
dvre falsen i ungefar 30 minuter.

OBSERVERA

Degen réicker till flera plétar .

Mardnger

Ingredienser:

4 1 Gggvita

¢ salt
4 45 g socker

Tillagning:

1)

3)
4)

5)
6)

7)

8)

9)

Hall den kylda &ggvitan i en fettfri skal. Ingen
dgggula far finnas med, eftersom aggvitan da
inte stelnar.

Vispa férst p& &g hastighet s& att det inte
bildas fér stora bubblor i aggvitan.

Krydda med en liten nypa salt.

Tillsétt hélften av sockret allt eftersom &ggvitan
bérjar stelna.

Vispa sedan pa hdgsta hastighet tills dggvitan
ar helt fast.

Tillsatt resten av sockret. D& blir maréngsmeten
fillréickligt fast.

Fyll maréngsmeten i en spritspase med et stort
stidrnformat spritsmunstycke och spritsa ut
dnskat kakformat med lampliga avsténd pé
den bakpappersklédda bakpléaten @.

Forvarm grill- och bakugnen till ca 120° C
med &ver- och undervérme.

Grédda mardngerna pd den évre falsen i ca
120° C pa dver- och undervérme ca 2 timmar.
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Smérkrutonger

Ingredienser:
4 2 skivor rostbrod

¢ 1 msk smor

Tillagning:
1) Tarna brodskivorna.

2) Smalt sméret i en gryta pd lag varme och
tillsatt brodtarningarna.

3) Léagg bakpapper pd bakpléaten O och sprid ut

eft j@mnt lager brédtérningar éver den.

4) Gradda krutongerna med Svervarme pdé den

vre falsen i ca 170 °C. Vand krutongerna

efter ca 7 - 10 minuter och fortsatt gradda tills

de blivit gyllenbruna.

OBSERVERA

Du kan ocksa anvanda krydd- eller vitlokssmor
istallet fér vanligt smér. D& ska graddningstiden
minskas med ca 5 minuter.

Baguetter med kottféarsfyllning

Ingredienser:

¢ 2 smé& baguetter

¢ 250 g blandfars (50/50)
¢ 2 tomater

¢ 1 hackad lek

4 2 msk tomatpuré
¢ 40 g riven parmesan
¢ 4 skivor ost

¢

salt och peppar

46 SE
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Tillagning:

1)
2)

3)
4)

5)
6)

Dela och grép ur baguetterna.

Blanda ihop kéttférs, tomatpuré, 16k, parmesan
samt lite salt och peppar.

Forma férsen i 4 lika stora delar som é&r s& platta
som mdjligt och lagg dem pé& baguettehalvorna.

Skiva tomaten och lagg tomatskivorna pé
baguetterna.

Lagg ostskivor p& baguetterna.

Placera baguetterna pé bakplaten O och
grddda ca 20 minuter pé& nedersta falsen i den
férvérmda ugnen i ca 225°C med &ver- och
undervérme.

OBSERVERA

Farsen kan aven kryddas med basilika, chili eller
andra kryddor.

Blomkal (gratinerad)

Ingredienser:

L4

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1/2 blomkélshuvud (ca 250 g)
3 citronskivor

1 msk smor

1 régad tsk mjsl

1 msk citronsaft

1 msk mandelspén

2 msk ost fér gratinering (riven)

salt, peppar, muskot
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Tillagning:

1)
2)

3)

4)

5)

6)
7)
8)

Dela blomkélshuvudet i buketter och skalj dem.

Koka blomkalen tillsammans med citronski-
vorna i saltat vatten i 8-10 minuter sé att den
fortfarande har lite tuggmotst&nd kvar. Ta vara
pd ca 150 ml av vattnet och hall ut resten.

Smalt sméret i en gryta, rér ner mjdlet och lat
det smalta ihop under stdndig omrérning i ca
T minut.

Tillsétt blomkalsvattnet under stdndig omrérning
och lat det koka i ca 2 minuter. Om redningen
ar for tjock tillsatter du lite vatten tills den fér
en simmig konsistens. Smaka av med citronsaft,
salt, peppar och muskot.

Lagg blomkélen i en ugnsform (ca 14 cm i
diameter) och hall ett jamnt lager sés Sver den.

Stré éver ost och mandelspan.
Stall formen pd& bakplaten (.

Gratinera ca 20 minuter i ca 200°C med &ver-
och undervérme pd den understa falsen i den
férvérmda ugnen.

Smérdegsknyten med laxfyllning

Ingredienser:

¢

¢
¢
L4
¢
¢
L4
¢

1 paket smérdegsplattor (ca 8 stycken)
1 paket rékt, skivad lax (ca 200 g)

1 citron

1 18k

1 paket farskost (200 g)

farsk dill

salt och peppar

1 dggula
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Tillagning:

1)
2)

3)
4)
5)
6)
7)

8)
9)

Ta isdr smérdegsplattorna och 16t dem ev. tina.

Blanda féarskosten med salt, peppar och saften
frén en citron.

Finhacka 16ken.

Tillsatt halften av laxen och I8ken i farskost-
massan och grovmixa blandningen med en
stavmixer.

Skér upp resten av laxen i fina strimlor.

Tillsatt dill och laxstrimlor i farskostmassan och
blanda allt.

Lagg en matsked av blandningen pa varje
smoérdegsplatta och vik ihop dem.

Pensla knytena med éggula.

Lagg smordegsknytena pé bakpléten (.
Lamna ett tillrackligt stort avsténd mellan
knytena, smérdegen j@ser upp i ugnen.

10) Grédda smérdegsknytena pd den undre falsen

i ca 220° C med 6ver- och undervérme ca 25-

30 minuter. Smérdegen ska bli lite brungréd-
dad.

OBSERVERA

Den angivna méngden rdcker till flera plétar @.
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Wstep Opis urzadzania

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.  Rysunek A:

Wybrany produkt charakteryzuje sie wysokq @ Szyny
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czesciq sktadowq @ Otwory wentylacyjne
produktu. Zawiera ona wazne informacije na Requl
temat bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. © Regulator temperatury
Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy O Przetqcznik funkeyjny
zapoznad sie ze wszystkimi informacjami doty- @ Zegar stervjgey
czqcymi obstugi i bezpieczenstwa. Produkt nalezy O Lampka kontrolna
uzytkowaé wytgcznie zgodnie z zamieszczonym _ .
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowan. @ Zaczep do wyciqgania
W przypadku przekazania urzqdzenia osobie trze- @ Wihozona tacka na okruchy
ciej nalezy dotqczyé réwniez catq dokumentacie.

Rysunek B:
Uzytkowanie zgodne z 0 Ruszt

przeznaczeniem

Automat do grillowania i pieczenia stuzy wytqcznie
do podgrzewania, gotowania i grillowania potraw.

@ Blacha do pieczenia
® Szczypce

Urzgdzenie przeznaczone jest wytgcznie do sto- Dane techniczne
i darstwie d . Nie nalez
S(?WGnlf] W gospodarsiwie omowym e ndlezy Napiecie znamionowe:  220-240V ~, 50 Hz
vzywad go w celach komercyjnych.
1 o . . Maks. pobdr mocy: 1200 W
Kazde inne uzycie jest uwazane za niezgodne
z przeznaczeniem i moze spowodowaé szkody

rzeczowe lub nawet uszkodzenia ciata. _ . _
n Wszystkie czedci tego urzqdzenia

majqce kontakt z zywnosciq, sq do
tego odpowiednio przystosowane.

Zakres dostawy
Piekarnik elektryczny z funkcjq grilla

1 blacha do pieczenia

1 szczypce

1 tacka na okruchy

¢
¢
¢ 1 ruszt
¢
¢
¢

Instrukeja obstugi

Bezposrednio po rozpakowaniu sprawdz, czy
dostarczony produkt jest kompletny oraz czy nie
wykazuje on zadnych uszkodzen. Jesli bedzie
taka potrzeba, zwré¢ sie do serwisu.
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

~ Nie wolno otwieraé obudowy urzgdzenia ani go samodziel-
nie naprawiaé. Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje
wygasniecie gwarancji. Naprawe uszkodzonego urzqdze-
nia nalezy zlecaé wytqcznie serwisowi lub autoryzowanym
specjalistom.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zleé
niezwtocznie wykwalifikowanemu specjaliécie lub serwisowi,
aby unikngé wszelkich zagrozen.

~ Nie dopuscié¢ do przedostania sie cieczy do wnetrza obudo-
wy urzgdzenia. Nie nalezy narazaé urzgdzenia na dziatanie
wilgoci ani uzywaé go na otwartej przestrzeni. Ponadto, na
urzgdzeniu nie wolno umieszczaé przedmiotéw wypetnionych
ptynami, takich jak, na przyktad wazony. Powstaje w ten
sposdb zagrozenie wybuchu pozaru i porazenia prgdem
elektrycznym! Jesli juz ciecz dostanie sie do wnetrza obudo-
wy urzgdzenia, nalezy natychmiast wyciggngé wtyk sieciowy
urzgdzenia z gniazda sieciowego i oddaé urzgdzenie do
naprawy.

~ Nigdy nie chwytaé ani nie dotykaé urzqdzenia, kabla sie-
ciowego ani wtyku wilgotnymi rekoma. Istnieje zagrozenie
porazenia prgdem elekirycznym.

(&) W zadnym przypadku nie zanurza¢ urzqdzenia w wodzie
ani w innej cieczy! Przedostanie sie cieczy na czesci przewo-
dzqce prad podczas pracy urzgdzenia moze spowodowaé
grozqce $mierciq porazenie prgdem elektrycznym.
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A\ OSTRZEZENIE - o
NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

~ To urzqdzenie moze byé uzywane przez dzieci ponizej 8 roku
zycia oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiado-
jace odpowiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego
uzywania urzqdzenia oraz potencjalnych zagrozen.

~ Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

~ Czyszczenia ani konserwacji nie mogg wykonywaé dzieci,
chyba ze ukoriczyly one 8 rok zycia i sg pod nadzorem.

~ Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzg-
dzenia i kabla zasilajgcego.

~ Kabel sieciowy nalezy utozy¢ tak, aby nikt nie mégt po nim
deptad, ani potkngé sie o niego.

~ Temperatura dostepnych powierzchni moze byé wyzsza gdy
sprzet pracuje.

~ Nigdy w czasie uzytkowania nie wolno dotykaé szklanych
drzwiczek ani obudowy, poniewaz stajq sie one bardzo go-
rqce. Do otwierania drzwiczek szklanych uzywaj rekawicy
kuchennej itp., aby unikngé poparzen!

~ Nigdy nie dotykaj grzatek ani okienka w czasie pracy urzg-
dzenia lub przed jego ostygnieciem. W czasie pracy nie wkta-
daj rgk do wnetrza komory automatu. Poczekaj do ostygniecia
urzqdzenia. W przeciwnym razie mozna sie poparzyé.

~ Przed transportem i po korzystaniu z urzgdzenia odczekaj
do jego catkowitego ostygniecia.

» Podczas obstugi gorgcego urzqdzenia zawsze uzywaj reko-
wic kuchennych lub $cierkil

A Ostrozniel Gorgca powierzchnial
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UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

~ Do sterowania pracg urzqdzenia nie uzywaj zadnych
zewnetrznych zegardw sterujgcych ani innego systemu
zdalnego sterowania.

~ W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqgdzenia bez
nadzoru.

~ Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk siecio-
wy nie stykajq sie z gorgcymi zrédtami, takimi jok gorgce
ptyty grzejne lub nieostoniety ptomien.

» Urzqdzenie nalezy uzywaé tylko z dostarczonym oryginal-
nym osprzetem.

~ Nie zginaj ani nie przygniataj kabla sieciowego.

~ Wyciggajgc kabel sieciowy z gniazda, pociggaj zawsze za
wtyk, a nie za kabel.

~ W czasie pracy, w bezposrednim otoczeniu automatu do
grillowania i pieczenia nie mogqg znajdowaé sie zadne
tatwopalne materiaty (np. reczniki kuchenne, $cierki itp.).

~ Nigdy nie susz nad lub w urzgdzeniu zadnych tkanin ani
przedmiotéw. Istnieje niebezpieczerstwo pozaru.

» Nie uzywaé blachy do pieczenia do przechowywania i przy-
gotowywania kwasnych, zasadowych lub stonych potraw!
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Ustawianie urzqgdzenia

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

> Nigdy nie ustawiaj urzqdzenia pod wiszg-
cymi szafkami, ani obok firan, meblo$cianek
oraz innych fatwopalnych przedmiotéw.

> Odlegto$¢ urzqdzenia od wiszqcych szafek,
sufitéw, $cian itp. musi wynosié do géry co
najmniej 10 cm, a po prawej i lewej stronie i z
boku odpowiednio 5 cm. Dlatego nie wolno
wstawiaé urzqdzenia np. do szafek itp.
W przeciwnym razie, nie ma zapewnione;j
odpowiedniej wentylaciji urzgdzenia i moze
to byé przyczynq pozaru lub uszkodzenia
urzqdzenia.

> Urzqdzenie mozna ustawiaé wytqcznie na
podtozu odpornym na wysokq temperature.
W przeciwnym razie istnieje niebezpieczen-
stwo pozaru i urzgdzenie moze ulec uszko-
dzeniu. Plaszczyzna pod dnem urzqdzenia
moze sie odbarwié lub uszkodzié. Ponadto,
w przypadku migkkiego podfoza mogg
pozostaé trwate $lady w podktadzie.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Nie ustawiaj urzgdzenia w bezposrednim
sqsiedztwie wody, np. zlewéw, wanien lub
w wilgotnych piwnicach. W przeciwnym
razie istnieje niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym.

B Urzqdzenie ustawiaj na stabilnym, réwnym i od-
pornym na temperature podtozu (np. na ptytach
roboczych ze stali nierdzewnej lub na ptytach
z kamienia naturalnego, jak granit). Zadbaj o
dostateczng wentylacje wokét urzqdzenia.

B Stawiaj urzgdzenie tylng strong do $ciany.
Elementy dystansowe z tytu muszq dotykaé
$ciany. Upewnij sig, ze $ciany jest z materiatu
odpornego na ciepto, np. z ptytek, kamienia
naturalnego lub granitu.

B Wszystkie elementy czy$é zgodnie z opisem
w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.
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Korzystanie z urzqdzenia

Szklane drzwiczki

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie opieraj sie o szklane drzwiczki.
Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na
szklanych drzwiczkach. Takie postepowanie
powoduje uszkodzenia zawiasdw.

B Gdy przygotowywane sq szczegdlnie ttuste po-
trawy, moze dojé¢ do wzmozonego dymienia.
W takim przypadku nie zamykaj catkowicie
szklanych drzwiczek, pozostawiajqc je lekko
uchylone:

Szklane drzwiczki pozwalajq sie zablokowaé
w uchylonej pozycji: Gdy ostroznie sie zamknie
szklane drzwiczki, zablokujq sie one tuz przed
zamknigciem w tym potozeniu.

Wktadanie tacki na okruchy

B Wsun tacke na okruchy @ pod dolne grzatki,
aby lezata ptasko na dnie urzgdzenia.

Korzystanie z rusztu

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Korzystaj zawsze ze szczypiec (), aby wlozy¢
lub wyjqé¢ gorqcy ruszt @ z urzqdzenia.

B Wsun ruszt @ w jedng z 2 szyn @ w komorze
automatu.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie ktadz rusztu @ bezposrednio na
grzatkach.

B Po wsunieciu rusztu @ w dolng szyne, musi
on wystawaé na tyle daleko, by krawedz
znajdowaa sie doktadnie nad zaczepem do
wyciggania @. W ten sposéb podczas zamyko-
nia szklanych drzwiczek zaczepy do wycigga-
nia @ zaczepiajq sie za ruszt @ i w ten sposéb
po ponownym otwarciu drzwiczek ruszt zostaje
wysuniety z komory urzqgdzenia.

SGB 1200 A1


http://www.manualslib.com/

SILVERCREST’

B Aby mozna byto wyjqé gorqcy ruszt @, szczyp-

ce @ zaczep w nastepujgcy sposéb:

Rys. 1: Zaczepianie szczypiec (P za ruszt @

Korzystanie z blachy do pieczenia

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO

ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Zawsze korzystaj z rekawic kuchennych, aby
wyijaé gorqcq blache do pieczenia (D z
urzgdzenia lub jq doi niego wtozyé.

B Ustawiaj zawsze blache do pieczenia (O na

prawidtowo wsuniety ruszt €@ wewnqtrz komory

urzqdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie ktadz blachy do pieczenia @
bezposérednio na grzatkach.

SGB 1200 A1
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Przed pierwszym uzyciem

Gdy urzqdzenie jest prawidtowo postawione:

1)
2)
3)
4)
5)

6)

W16z wtyk kabla zasilajgcego do gniazda
zasilania.

Obré¢ regulator temperatury € do oporu w
prawo, ustawiajgc najwyzszq temperature.

Obré¢ przetqeznik funkeyjny @ na ,Gérne
i dolne ogrzewanie” (]

Otwérz szklane drzwiczki i pozostaw je w
czasie tej procedury otwarte.

Wyimij ewentualnie znajdujgce sie w komorze
do pieczenia akcesoria.

Ustaw zegar sterujgcy @ na 20 minut.

> Pierwszemu nagrzewaniu urzqgdzenia moze

7)

towarzyszyé zapach spalenizny i dym wywo-
tany wypalaniem sie pozostatosci $rodkéw
zastosowanych podczas produkgii. Jest to
zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi
jakiegokolwiek zagrozenia.

Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej wenty-
lacji w pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie
okna.

Urzgdzenie wytqcza sie automatycznie po
uptywie 20 minut.

Jesli chcesz wezeséniej przerwaé proces piecze-
nia, obré¢ regulator temperatury € do oporu w
lewo, ustaw przetqgcznik funkcyjny @ na [
ustaw zegar sterujgcy @ na ,OFF”.

Pozostaw urzqdzenie do ostygniecia i wyczysé
je zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie
i pielegnacja”.

Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.
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Obstuga urzgdzenia

Przetqcznik funkcyjny

Przy pomocy przetqcznika funkcyjnego @ mozna
wigczaé urzqdzenie, jak réwniez ustawiaé 3 rézne
funkcje:

Symbol Znaczenie

,Goérne grzanie”
np. do opiekania

,Dolne grzanie”
np. do pieczenia ciast

,Gérne i dolne grzanie”
np. do pieczenia pizzy

,OFF*
urzqdzenie jest wytgczone

OFF

Regulator temperatury

B Przy pomocy regulatora temperatury €@ mozna
ustawi¢ zqgdang temperature.

Zegar sterujqgcy

Przy pomocy zegara sterujgcego @ mozna ustawiad
czas pieczenia:

B Ustaw zegar sterujgcy @ na zqdany czas
pieczenia. Po zakoriczeniu ustawionego czasu
pojawia sie sygnat dzwiekowy, a urzqdzenie
przestaje grzac.

WSKAZOWKA

Zegara sterujgcego @ mozna uzywad réwniez
jako stopera bez funkciji grzania:

— Ustaw przetqcznik funkcyjny @ na (oFF].

— Na zegarze stervjgcym @ ustaw zgdany
czas.
Przetqcznik zegara sterujgcego @ porusza sie
teraz z lewo, w kierunku pozycji ,OFF”. Gdy
uptynie ustawiony czas, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Urzqdzenie nie grzeje przy tym.
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Grillowanie i pieczenie

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie ktadz/ustawiaj zadnych pojemni-
kéw ani produktéw spozywczych bezposred-
nio na dno urzqdzenia, grzatki ani na tacke

na okruchy @!
1) W16z do urzqdzenia tacke na okruchy @.

2) Wyimij z urzqdzenia ruszt @ oraz blache do
pieczenia (0. Wytdz je ewentualnie papierem
do pieczenia lub posmaruj blache do piecze-
nia (D) tluszczem odpowiednim do pieczenia.

WSKAZOWKA

> W zaleznosci od przyrzqdzanej potrawy
piecyk musi zostaé rozgrzany. Stosuj sie
do zalecer zawartych w danym przepisie.
Nagrzewanie wstepne jest wskazane w
szczegdlnosci w przypadku:

— bardzo krétkiego czasu pieczenia,

— pieczenia w celu uzyskania chrupiqcej
skérki,

— wrazliwych potraw, ktére wymagaiq statej
temperatury, jok na przyktad suflety.

> Jesli nie jest konieczne wstepne rozgrzewa-
nie, pomin krok 3).

3) Pozostaw urzgdzenie na ok. 10 minut (za-
leznie od ustawienia temperatury), aby sie
odpowiednio rozgrzato:

— Woybierz zqgdang temperature przy pomocy
regulatora temperatury €.

— Nastepnie za pomocq przetgcznika funkeyj-
nego @ wybierz zqdang funkcje.

— ustaw przy pomocy zegara sterujgcego @
czas wstepnego rozgrzewania (ok. 10 minut).

— Zamknij szklane drzwiczki.
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4) Gdy czas uptynie, potéz produkt przeznaczony
do grillowania lub pieczenia na ruszt @ lub
na blache do pieczenia O i wsun w jedng z
szyn @ lub ustaw blache do pieczenia @ na
ruszcie @. Uwazaj przy tym na zachowanie
dostatecznej odlegtosci grillowanego lub pie-
czonego produktu od $cianek wewnetrznych
oraz grzatek urzqdzenia.
W przypadku korzystania z dolnej szyny, uwa-
zaj na to, by prawidtowo wlozyé ruszt @, aby
zaczepy wyciggajqgce @ zaczepily sie za
ruszt @.

5) Zanim zaczniesz grillowanie lub pieczenie,
zamknij szklane drzwiczki.

6) Za pomocq zegara sterujgcego @ ustaw
zqdany czas grillowania lub pieczenia.
Maksymalny czas grillowania lub pieczenia
wynosi 60 minut.

WSKAZOWKA

> Jedli czas przyrzgdzania potrawy wynosi
mniej niz 20 minut, ustaw zegar sterujgcy @
najpierw na 40 minut i nastepnie z powrotem
na zqgdany czas grillowania lub pieczenia.

Lampka kontrolna @ wskazuje, czy urzqdzenie jest
wiqczone. Przetqcznik zegara sterujgcego @ po-
rusza sie teraz z lewo, w kierunku pozyciji ,OFF”.

Urzqdzenie wytgcza sie automatycznie po usta-
wionym czasie, rozlega sie sygnat dzwigkowy i
lampka kontrolna gasnie @ .

WSKAZOWKA

Jedli chcesz wezesniej przerwadé proces pieczenia,
obré¢ regulator temperatury € do oporu w lewo,
ustaw przetqgcznik funkcyjny @ na i ustaw
zegar sterujgcy @ na ,OFF”.
7) Po zakorczeniu procesu grzania wyjmij ruszt @
przy pomocy szczypiec @ lub blache do pie-
czenia () przy pomocy rekawic kuchennych.

SGB 1200 A1l

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

Czyszczenie i pielegnacja

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem nalezy wycig-
gnqé wityk z gniazda sieciowegol! Istnieje
zagrozenie porazenia prqdem elekirycznym!

W zadnym przypadku nie zanurzaj urzg-
dzenia w wodzie ani w innej cieczy!

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Przed przystqpieniem do czyszczenia urzg-
dzenia zawsze odczekaj, az ostygnie. W
przeciwnym razie istnieje niebezpieczenstwo
poparzenial

B Wyczysé urzqdzenie i akcesoria najlepiej od
razu po ich ostygnieciu. Wtedy tatwiej jest usu-
waé pozostatosci produktéw spozywcezych.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywad zrqcych ani szorujgcych $rod-
kéw czyszczqeych. Mogq one uszkodzié
powierzchnie urzqdzenial

> Nie zmywaj elementéw urzqdzenia w zmy-
warce do naczyn!

> Komore automatu do pieczenia i grillowania
czy$¢é $rodkiem do czyszczenia piekarnika,
poniewaz pozostatoéci znajdujqce sie na
grzatkach nie bedq dawaty sie usungé.

B Urzqdzenie nalezy czysci¢ zwilzong szmatka.
W razie potrzeby natéz na szmatke nieco
tagodnego ptynu do mycia naczyn, a nastepnie
przetrzyj szmatkg zwilzong w czystej wodzie.
Osusz doktadnie wszystkie czesci.

B Oczys¢ komore urzqdzenia oraz szklane
drzwiczki wilgotng szmatkq. W razie potrzeby
nanie$ na szmatke nieco fagodnego ptynu do
mycia naczyn, a nastepnie przetrzyj szmatkg
zwilzong w czystej wodzie. Osusz dokfadnie
wszystkie czesci.

B Oczysé szczypce @, blache do pieczenia @,
ruszt @ oraz tacke na okruchy @ pod cieptq
wodq. Po umyciu wysusz wszystkie elementy
starannie.
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Przechowywanie

B Nowin kabel wokét elementéw dystansowych z

B Umyte urzgdzenie oraz akcesoria nalezy

przechowywad w czystym, wolnym od pytéw

tytu urzqdzenia. Mozna je wykorzystywad jako

nawijak kabla.

Usuwanie usterek

i suchym miejscu.

Btqd

Przyczyna

Rozwiqzanie

Urzqgdzenie nie
dziata.

Wihyk nie jest podigczony do sieci elekirycz-
nej.

Wiéz wiyk kabla zasilajgcego do
gniazda zasilania.

Gniazdo zasilania jest uszkodzone.

Sprébuj skorzystaé z innego
gniazda.

Urzgdzenie jest uszkodzone.

Skontaktuj sie z serwisem.

Lampka kontrolna @
$wieci sie, ale urzg-
dzenie nie grzeje.

Przetqcznik funkeyjny @ ustawiony jest na [OFF].

Ustaw przetqcznik funkcyjny @
na zqdang funkcje.

Czas przyrzqdzania
potraw zdaije sie by¢

bardzo dhugi.

Szklane drzwiczki byty bardzo czesto otwie-
rane, aby sprawdzi¢ postep pieczenia.

Nie otwieraj szklanych drzwiczek
czeéciej, niz jest to niezbedne.

Ustawiona jest nieprawidtowa temperatura.

Sprawdz ustawienia temperatury.

W czasie korzystania
z urzqgdzenia wy-
dobywa sie z niego
dym i zapach.

Na grzatkach znajdujg sie pozostatosci
$rodka do czyszczenia lub produktéw
spozywczych.

Woyimij potrawe z urzqdzenia

i uruchom proces pieczenia

z otwartymi szklanymi drzwicz-
kami, az dym zniknie.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazdwek nie mozna usungé usterki lub gdy wystepuijq inne rodzaje
usterek, prosze zwrécié sie do naszego serwisu.
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Gwarancja i serwis

Urzqgdzenie objete jest trzyletnig gwaranciq,
liczgc od daty zakupu. Urzqdzenie zostato
starannie wykonane i przed wysytkq z zaktadu
poddane skrupulatnej kontroli. Paragon nalezy
zachowaé jako dowéd zakupu. W przypadku
koniecznoéci przeprowadzenia naprawy gwao-
rancyjnej nalezy skontaktowa sie telefonicznie
z najblizszym punktem serwisowym. Tylko w
ten sposéb mozna zagwarantowaé bezptatng
wysytke zakupionego produktu.

Gwarancja obejmuje wytgcznie wady materio-
towe i fabryczne, nie obejmuje natomiast szkéd
transportowych, czesci ulegajgcych zuzyciu ani
uszkodzen czeici tatwo tamliwych, np. wytgcznika
lub akumulatoréw. Produkt przeznaczony jest wy-
tacznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
wan przemystowych.

Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposdb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi powodujq utrate gwarancji.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych
praw nabywcy urzgdzenia.

Wykonanie ustugi gwarancyjnej nie przedtuza
okresu gwarancji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosié
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia, nie

pdzniej niz po uptywie dwdch dni od daty zakupu.

Po uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lid|.pl

[IAN 278225 /278244
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Utylizacja
W zadnym przypadku nie
wolno wyrzucaé urzadzenia
wraz z normalnymi odpada-
mi domowymi. Ten produkt
podlega dyrektywie europej-
skiej nr 2012/19/EU.

Zuzyte urzqdzenie nalezy odda¢ do certyfiko-
wanego zaktadu utylizacji odpadéw lub do
komunalnego zaktadu oczyszczania. Przestrzegaé
aktualnie obowigzujgcych przepiséw. W razie
pytan i watpliwosci odnosnie do zasad utylizacji
nalezy zwrécié sie do najblizszego zaktadu utyli-
zacji odpadéw.

@ Opakowanie urzqdzenia jest wykonane
%@ w 100% z materiatéw przyjaznych dla
$rodowiska naturalnego, ktére mozna
zutylizowaé za posrednictwem lokalnych
punktéw zbidrki materiatéw do recyklingu.

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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Przepisy

W niniejszym rozdziale przedstawiamy kilka przy-

ktadéw przygotowywania potraw. Przyktady te sq

zaleceniami przyrzqdzenia. Czas przygotowywania
potraw moze sig réznic.

Przepisy bez gwarancji. Wszystkie sktadniki i dane
o przygotowaniu sg wartosciami orientacyjnymi.
Uzupetnij niniejsze przepisy wiasnymi dodatkami.
Zyczymy powodzenia i smacznego.

Przestrzegaj instrukeji przygotowania na opako-
waniu danych produktéw spozywczych.

Muffiny
Sktadniki dla czterech oséb:

1 filizanka mgki

1 tyzeczka proszku do pieczenia

1 jajko

1 tyzki stotowe roztopionego masta

1 filizanka mleka
3 tyzki cukru

¢
¢
¢
¢
¢
¢
4 1 szczypta soli

4 dla réznych wariantéw dodatkowo orzechy,
posiekane banany lub pfatki czekoladowe

Przygotowanie:

1) Wymieszaé w misce make, proszek do piecze-
nia, jajka, mleko, sél i cukier powoli, dodajqc
kolejno produkty.

2) Roztopi¢ masto w rondelku i wymieszaé z
ciastem.

3) W zaleznosci od gustu wymieszad z orzecha-
mi, ptatkami czekoladowymi lub przecierem
bananowym.

4) Gotowe ciasto natozyé w formy do muffinéw
i ustawié je na blasze do pieczenia .

5) Piec muffiny przy 220°C z zastosowanie
podgrzewania gérnego i dolnego przez okoto
15 minut na dolnej szynie.
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Tost hawaijski
Sktadniki na 4 tosty:

4 4 kromek chleba tostowego

¢ 1-2 tyzki stofowe sosu remoulade
4 120 g gotowanej szynki

¢ 1/2 puszki ananasa

¢ 4 plastry sera do zapieczenia

¢ Curry

Przygotowanie:
¢ Wstepnie opiec tosty.

4 Nastepnie posmarowaé cienkg warstwgq sosu
remoulade i potozyé na nich szynke.

4 Nastepnie potozyé na tosty po plastrze ananasa.
Doprawi¢ przyprawq curry.

4 Nastepnie na ananasa potozyé odpowiednio
po jednym plastrze sera.

¢ Tosty hawaiskie potozy¢ na ruszcie @ i nastepnie
opiec w automacie do grillowania i pieczenia
na gérnej szynie przy ok. 200°C, wigczajgc
grzatki gérne na ok. 8 minut.

Pieczenie gteboko mrozonej pizzy

Przygotowanie:

¢ Wsuh ruszt @ w gérng szyne komory do grillo-
wania i pieczenia.

¢ Potéz zamrozong mini-pizze bez opakowania
na ruszcie @.

¢ Piecz mini pizze przy wigczonym podgrzewaniu
gérnym i dolnym przez okoto 20 minut.

4 Przestrzegaj umieszczonych na opakowaniu
produktu informaciji dotyczqgcych temperatury
pieczenia.

Kruche ciasteczka

Sktadniki:

¢ 125 gmasta

4 125 g cukru

4 1 opakowanie cukru waniliowego

¢ 1 szczypta soli
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¢ 1 jajko Przygotowanie:
¢ 1 biatko z jajka 1) Wszystko dobrze zagniesé i uformowaé mate
butki.

4 250 g maki (typ 405)

2) Utozy¢ butki na blasze do pieczenia rzy-
¢ 1 tyzeczka proszku do pieczenia ) 4 P © przy

krytej papierem do pieczenia.
¢ starta skérka z potowy cytryny 3) Piec w temperaturze ok. 200°C przy podgrze-
waniu gérnym przez ok. 30 minut na gérne;j

Przygotowanie: szynie.

2) Doda¢ cukier, cukier waniliowy, skérke z lloéé ciasta wystarczy na kilka blach do piecze-
cytryny i jajka. nia .
3) Wymieszaé make, proszek do pieczenia i sél

i wymiesza¢ drewniang tyzkqg pod ciasto. Beza
4) Odstawié ciasto na okoto 10 minut. Sktadniki:
5) Utozy¢ ciasto do pozqdanego ksztattu, na ¢ 1 biatko z jajka
przyktad przy pomocy maszynki do miesq, ¢ Sol
foremek lub wyciskanego worka do ciast.
4 45 g cukru

6) Utozy¢ kruche ciasteczka na blasze do piecze-
nia () przykrytej papierem do pieczenia.

7) Piec ciasteczka we wstepnie rozgrzanym pie- Przygotowanie:

karniku przy 180°C i whkgczonym podgrzewa- 1) Wlac schtodzone biatko do odftuszczonei

niu gérnym i dolnym przez ok. 10-15 minut miski. W biatku nie moze znajdowaé sie zadne
na gérnej szynie, az uzyska sig zfoty kolor. z6ttko, poniewaz wtedy nie uda sig ubié piany.
wskazowka [ A
nie powstawaty zbyt duze pecherzyki powietrza.
llo§é ciasta wystarczy na kilka blach do piecze- . :
o« @ 3) Doprawié szczyptq soli.
nia .
4) Potowe cukru stopniowo dodawaé do biatek,
Butki gdy piana zacznie sie robié sztywna.
Sktadniki: 5) Nastepnie ubi¢ na sztywnq piane przy najwyz-
4 300 g maki (lub maki razowej) sze] predkosci
o _ ' 6) Dodacd reszte cukru. W ten sposéb masa bezy
4 dobre 2 tyzeczki proszku do pieczenia uzyskuje whaéciwg sztywnoéé.
¢ 200 g siemienia Inianego 7) Napetnié masq bezy worek do wyciskania
¢ 1 jajko ciasta i z uzyciem duzej koAcéwki w ksztatcie
¢ 500 g hwarogu gwiazi?/lz nTo’re] odlegtosci Wyci‘skoé ro'zety,
jezyczki lub inne ksztatty na papier utozony na
¢ 1 tyzeczka soli blasze do pieczenia (.
¢ zaleznie od preferenciji kminek, cebula, 8) Automat do grillowania i pieczenia rozgrzaé
boczek ... do okoto 120°C z zastosowaniem podgrze-

wania gérnego i dolnego.

Q) Bezy piec na gérnej szynie w temperaturze
okoto 120°C z zastosowaniem podgrzewania
gérnego i dolnego przez okoto 2 godziny.
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Grzanki maslane
Sktadniki:

4 2 kromki chleba tostowego

¢ 1 tyzka stotowa masta

Przygotowanie:
1) Pokroié pieczywo tostowe w drobngq kostke.

2) Rozpuscié masto na matym ogniu w rondelku
i dodaé pieczywo tostowe.

3) Wylozyé blache do pieczenia ) papierem do
pieczenia i roztozy¢ kostki pieczywa tostowe-
go réwnomiernie na nim.

4) Piec kostki pieczywa tostowego w tempe-
raturze okoto 170°C, z zastosowaniem
podgrzewania gérnego na gdrnej szynie. Po
okoto 7 - 10 minutach obrécié kostki pieczywa
tostowego i piec je przez kolejnych 7 - 10 mi-
nut, az kostki pieczywa tostowego zarumieniq
sie na ztoty kolor.

Zamiast normalnego masta mozna uzy¢ réwniez
masta czosnkowego lub ziotowego. Czas pie-
czenia skraca sie wtedy o okoto 5 minut.

Bagietki z miesem mielonym
Sktadniki:

¢ 2 bagietki

4 250 g migsa mielonego (pét na pét)

4 2 pomidory

¢ 1 cebula (kostka)

¢ 2 tyzki stotowe przecieru pomidorowego
¢ 40 g tartego parmezanu

¢ 4 plastry sera

¢

Sél i pieprz
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Przygotowanie:
1) Przekroi¢ bagietki i wydrgzyé je.

2) Wymieszaé mielone migso, przecier pomidoro-
wy, cebule, parmezan, sél i pieprz.

3) Ulepi¢ z migsa mielonego 4 réwnej wielkosci,
mozliwie ptaskie kotlety i potozy¢ je na potéwki
bagietek.

4) Pokroi¢ pomidory w plastry i roztozy¢ je na
bagietkach.

5) Roztozy¢ ser na bagietkach.

6) Utozy¢ bagietki na blasze do pieczenia @
i piec je przy okoto 225°C w rozgrzanym
piekarniku z zastosowaniem podgrzewania
gérnego i dolnego przez okoto 20 minut na
dolnej szynie.

WSKAZOWKA

Miegso mielone mozna przyprawié réwniez
bazylig, chili i innymi przyprawami.

Kalafior (zapiekany)

Sktadniki:

1/2 gtéwki kalafiora (okoto 250 g)
3 plasterki cytryny

1 tyzka stofowa masta

1 czubata tyzeczka maki

1 tyzka stotowa soku cytrynowego

1 tyzka stofowa obranych migdatéw

2 tyzki stotowe sera gratin (starty)

® & & & O o o o

sél, pieprz, gatka muszkatotowa
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Przygotowanie:
1) Podzieli¢ kalafior na rézyczki i umyj je.

2) Gotowad kalafior z plasterkami cytryny w

osolonej wodzie przez 8-10 minut, az kalafior

tak, ze kalafior bedzie al dente. Podczas

odcedzania pozostawié okoto 150 ml wody

po gotowaniu.

3) Rozpuscié w rondelku masto i zasmazaé make,

stale mieszajqc przez okoto 1 minute.

4) Ciqggle mieszajgc dolaé wode z gotowania
kalafiora i gotowaé przez 2 minuty. Jesli za-

smazka z maki bedzie zbyt twarda, stopniowo

dodawaé do niej nieco wody, az uzyska sie
kremowq konsystencje. Doprawié sokiem z

cytryny, solq, pieprzem i gatkg muszkatotowq.

5) Natozyé kalafior do naczynia zaroodpornego
(ok. 14 cm $rednicy) i pola¢ go réwnomiernie

sosem.

6) Posypad serem i migdatami.

7) Umiesci¢ naczynie zaroodporne na blasze do

pieczenia (0.

8) Zapiec taki suflet przy temperaturze okoto

200°C w rozgrzanym piekarniku z zastosowa-
niem podgrzewania gérnego i dolnego przez

okoto 20 minut na dolnej szynie.

Ciasto francuskie z nadzieniem z tososia

Sktadniki:

¢ 1 opakowanie ciasta francuskiego
(okoto 8 sztuk)

4 1 opakowanie toso$ wedzony, w plastrach

(ok. 200 g)
¢ 1 cytryna
4 1 cebula
¢ 1 opakowanie Swiezy ser (200 g)
¢ Swiezy koperek
4 S4li pieprz
¢ 1 zotko

SGB 1200 A1
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Przygotowanie:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

8)
9)

Rozdzieli¢ ciasto francuskie i w razie potrzeby
pozostawié je do odmrozenia.

Wymieszaé $wiezy serek z solq, pieprzem
i sokiem z cytryny.

Pokroi¢ cebule w drobng kostke.

Dodaé pét tososia i cebule do masy twaro-

gowej i wymieszaé wszystko z grubsza za
pomocq blendera.

Pokroié reszte fososia w cienkie paski.

Dodaé tososia i koperek do masy i wymieszaé
wszystko.

Natozyé po jednej tyzce stotowej masy na
kawatek ciasta francuskiego i nastepnie ztozyé
je razem.

Tak powstaty pierég posmarowadé zéttkiem.

Utozy¢ pierogi z ciasta francuskiego na blasze
do pieczenia Q). Pozostawi¢ dostateczng
odlegto$¢ miedzy poszczegdlnymi pierogami,
poniewaz ciasto sie rozszerza.

10) Pierogi z ciasta francuskiego piec na dolne;

szynie w temperaturze okofo 220°C z zasto-
sowaniem podgrzewania gérnego i dolnego
przez okoto 25-30 minut. Ciasto powinno sie
lekko zabrgzowié.

WSKAZOWKA

lloé¢ ciasta wystarczy na kilka blach do piecze-

nia .
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Izanga

Sveikiname sigijus naujq prietaisq.

JUs pasirinkote aukstos kokybés gaminj. Naudojimo
instrukcija yra sudedamoiji $io gaminio dalis. Joje
pateikti svarbds saugos, naudojimo ir utilizavimo
nurodymai. Prie3 pradédami naudoti gaminj, susipa-
Zinkite su visais naudojimo ir saugos nurodymais.
Gaminj naudokite tik pagal pateikiq aprasymq ir tik
nurodytais naudojimo tikslais. Gaminj perduodami
tretiesiems asmenims, kartu perduokite visus jo
dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj
Elektriné orkaité su grilio funkcija gali bti naudojama
tik maistui Sildyti, gaminti ir kepti.

Sis prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui.
Nenaudokite jo komerciniais tikslais.

Kitoks prietaiso naudojimas laikomas naudojimu ne
pagal paskirtj, dél kurio gali biti sugadintas turtas
arba nukentéti Zmonés.

Tiekiamas rinkinys
¢ Nedidelé orkaité

4 1 kepimo skarda

¢ 1 kepimo grotelés

¢ 1 Znyplés

4 1 trupiniy surinkimo padéklas

¢ Naudojimo instrukcija

NURODYMAS

I$pakave iskart patikrinkite tiekiamgq rinkinj ir jsiti-
kinkite, kad nieko netrtksta ir néra pazeidimy. Jei
reikia, kreipkités | klienty aptarnavimo tarnybg.
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Prietaiso aprasas

A paveikslélis

bégeliai

védinimo angos
temperaturos reguliatorius
funkcijy pasirinkimo jungiklis
laikmatis

indikatorius

istraukimo kablys

0000000

jdétas trupiniy surinkimo padéklas

B paveikslélis

© kepimo grotelés
@ kepimo skarda
® :zZnyplés

Techniniai duomenys

Vardiné jtampa 220-240V ~,
50 Hz
Maks. galia 1200 W

Visos su maisto produktais besilie¢ianios
$io prietaiso dalys yra tinkamos sqly&iui su
maistu.

ol

SGB 1200 A1


http://www.manualslib.com/

SILVERCREST’

Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

~ Negalima atidaryti prietaiso korpuso ar jo remontuoti.
Sivo atveju neuzZtikrinama sauga ir prarandama garantija.
Sugedusj prietaisg paveskite remontuoti prekybininkui arba
igaliotiems specialistams.

~ Kad isvengtuméte pavojy, pazeistus tinklo kistukus arba
maitinimo laidus nedelsdami paveskite pakeisti jgaliotiems
specialistams arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuoto-
jams.

~ Neleiskite | prietaiso korpuso vidy patekti skys¢iams. Sau-
gokite prietaisq nuo drégmés ir nenaudokite jo lauke. Taip
pat nestatykite ant prietaiso jokiy daikty, j kurivos pripilta
skysciy, pvz., vazy Kyla gaisro arba elektros smiugio pavo-
jus! | prietaiso korpusq patekus skyséio, nedelsdami istraukite
prietaiso tinklo kistukq i$ elektros lizdo ir atiduokite prietaisq
sutaisyti.

~ Niekada neimkite prietaiso, maitinimo laido ir tinklo kistuko
Slapiomis rankomis. Kyla elektros smugio pavojus.

(&) Niekada nenardinkite prietaiso | vandenj ar kitus skyscius!
Sivo atveju, darbo metu skyscio liku¢iams patekus ant elek-
tros sistemos daliy, gali kilti pavojus gyvybei dél elektros
smugio.
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/\ |ISPEJIMAS - PAVOJUS SUSIZALOTI!

~ Sj prietaisq gali naudoti vyresni nei 8 mety vaikai, taip pat
sutrikusiy fiziniy, jusliniy arba protiniy gebéjimy asmenys arba
mazai patirties ir (arba) Ziniy turintys asmenys, jei jie yra
prizidrimi arba instruktuoti apie saugy prietaiso naudojimg
ir supranta, kokie gali kilti pavojai.

~ Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

~ Valymo ir naudotojo atliekamy techninés priezitros darby
neleidZziama atlikti vaikams, nebent jie yra 8 mety ar vyresni
ir prizigrimi.

~ Prietaisas ir jo prijungimo laidas turi bati laikomi atokiai nuo
jaunesniy nei 8 mety vaiky.

~ Maitinimo laidqg nutieskite taip, kad ant jo niekas negaléty
uZlipti arba vz jo uzklidti.

~ Prietaisui veikiant niekada nelieskite stikliniy dureliy arba
korpuso, nes jie labai jkaista. Kad nenusidegintuméte, ati-
darydami stiklines dureles naudokite puodkéles ar pan.!

~ Prietaisui veikiant ar jam neatvésus, jokiu budu nelieskite kai-
tinimo elementy arba langelio. Nekiskite ranky j veikiancios
orkaités vidy. Palaukite, kol prietaisas atvés. Priesingu atveju
galite nusideginti.

~ Baige naudoti prietaisq ir pries jj transportuodami, visada
palaukite, kol prietaisas atvés.

» Dirbdami prie jkaitusio prietaiso visada naudokite orkaités
pirstines ar puodkéles!

A Atsargiail Karstas pavirsius!
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DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

» Nenaudokite iSorinio laikmacio arba atskiros nuotolinio
valdymo sistemos prietaisui valdyti.

~ Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be prieZitros.

~ Patikrinkite, ar prietaisas, maitinimo laidas ar tinklo kistukas
nesiliedia prie kar§cio $altiniy, pavyzdZiui, kaitlentés arba
atviros liepsnos.

~ Naudokite prietaisq tik su tiekiamais originaliais priedais.

~ Nesulenkite ir neprispauskite maitinimo laido.

> Maitinimo laidg i3 elektros lizdo visada istraukite suéme uz
tinklo ki$tuko. Niekada netraukite uZ laido.

~ Veikiant elektrinei orkaitei su grilio funkcija, netoliese neturi
buti jokiy degiy medZiagy (pvz., $luosciy, puodkéliy ir t. t.).

~ Niekada nedZiovinkite tekstilés gaminiy ar daikty ant prietaiso,
vir§ jo arba jo viduje. Kyla gaisro pavojus.

» Nenaudokite kepimo skardos rigstiems, Sarminiams arba
suriems produktams laikyti arba apdorotil
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Prietaiso pastatymas Prietaiso naudojimas

/\ |SPEJIMAS! GAISRO PAVOJUS! Stiklinés durelés

> Niekada nestatykite prietaiso po pakabina- DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

E:) T;sﬂss::zl;g;: iilsql:]?ogjtt' spinty ar > Nesiremkite j stiklines dureles. Nedékite ant
o psnojanciy Cardy: stikliniy dureliy jokiy daikty. Dél to gali biti

> Atstumas nuo prietaiso virSaus iki pakabinamy e [

spinteliy, luby, sieny ar pan. turi biti bent

10 cm, o desinéje ir kairéje puséje - po 5 cm.
Todél prietaiso negalima statyti pvz., | spintas
ar pan. Priesingu atveju prietaisas nebus pa-
kankamai védinamas ir gali kilti gaisras arba
prietaisas gali biti sugadintas.

B Gaminant itin riebius patiekalus, gali i$siskirti
daugiau dumy. Tokiu atveju neuzdarykite
visiskai stikliniy dureliy, o palikite jas Siek tiek
praviras.

Stiklines dureles galima uZfiksuoti tam tikroje
padétyje, kad jos likty Siek tiek praviros: Létai
uZdarant stiklines dureles, jos pries pat uZdarant
uzsifiksuoja Sioje padétyije.

> Statykite prietaisq tik ant karicivi atsparaus
pavirsiaus. PrieSingu atveju gali kilti gaisras
arba prietaisas gali buti sugadintas. Gali
pakisti pavirsiaus, ant kurio stovi prietaisas, Trupiniy surinkimo padéklo jdéjimas
spalva arba pavirdius gali biti apgadintas.
Be to, jei pavirsius minkstas, jame visam laikui
gali likti jspaudai.

B [stumkite trupiniy surinkimo padéklg @ po apati-
niais kaitinimo elementais taip, kad jis horizonta-
liai guléty ant prietaiso dugno.

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS! Kepimo groteliy naudojimas

> Nestatykite prietaiso prie pat vandens, pvz., A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

kriaukliy, voniy arba drégname rasyje. Prie-
$ingu atveju kyla elektros smigio pavojus. > Visada naudokite znyples ) karstoms kepimo

groteléms @ | prietaisq kisti arba i jo istraukti.
B Statykite prietaisq ant tvirto, lygaus ir kar$ciui . . o o
atsparaus pavirsiaus (pavyzdziui, neridijancéiojo ™ [sfumlﬂte kepm'p gr.o‘re‘les O | vienq begeliy @
plieno ar natiralaus akmens, pvz., granito, porq i§ 2 orkaités viduje.
stalvirio). Uztikrinkite pakankamq prietaiso DEMESIO! MATERIALINE ZALA!
védinimg i$ visy pusiy.
> Niekada nedékite kepimo groteliy @ tiesiai

B Prietaisq uzpakaline puse pristumkite prie sienos. ant kaitinimo elementy.

Prie uZpakalinés prietaiso pusés pritvirtinti tarpi-

kliai turi liestis prie sienos. |sitikinkite, kad siena B |stumdami kepimo groteles @ | apatine bégeliy
yra i$ kar$civi atsparios medziagos, pvz., kera- porq, palikite groteles i3sikisusias tiek, kad jy
miniy plyteliy, natdralaus akmens ar granito. krastas bty tiesiai vird istraukimo kablio @.
Tuomet uZzdarant stiklines dureles istraukimo
kabliai @ uzsikabins uz groteliy @ ir kitq kartg
atidarant stiklines dureles kartu bus istraukiamos
grotelés.

B Nuvalykite visas dalis kaip aprasyta skyrivje
Valymas ir prieziora”.
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B Norédami i$imti karstas kepimo groteles @,
suimkite jas Znyplémis @ kaip pavaizduota:

1 pav. Kepimo groteliy @ suémimas znyplémis (.

Kepimo skardos naudojimas

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Visada naudokite orkaités pirstines ar pan.
karstai kepimo skardai () j prietaisq jkisti
arba i§ jo i$traukti.

B Kepimo skardqg (D) j prietaiso vidy visuomet
deékite ant tinkamai statyty groteliy @.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Niekada nedékite kepimo skardos () tiesiai
ant kaitinimo elementy.

SGB 1200 A1
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Pries naudojant pirmq kartq
Kai prietaisas tinkamai pastatytas
1) |kiskite tinklo kistukq j elektros lizdq.

2) Temperatiros reguliatoriy € pasukite iki galo
pagal laikrodZio rodykle ir nustatykite auks-
ciausiq temperaturq.

3) Pasukite funkcijy pasirinkimo jungiklj @ ir
nustatykite kaitinimo i vir§aus ir i§ apadios
funkeija (=)

4) Atidarykite stiklines dureles ir $io proceso metu
palikite jas atviras.

5) Jeiyra, i$imkite i§ orkaités jdétus priedus.

6) Nustatykite laikmatj @ 20 minuéiy.

NURODYMAS

> Pirmq kartq jkaitinant prietaisq, dél gamybos
medziagy likuciy gali atsirasti Siek tiek dimy
ar kvapy. Tai normalu ir visiskai nepavojinga.
Pasirgpinkite tinkamu védinimu, pavyzdziui,
atidarykite langq.

Prietaisas automatiskai issijungs po 20 minu-
ciy.
Jei kaitinimo procesq norite nutraukti ankséiau,
temperaturos reguliatoriy € pasukite pries lai-
krodZio rodykle iki galo, funkcijy pasirinkimo
jungikli @ nustatykite | padéti (oFF], o laikmatj
O - | padétj OFF.

7) Palaukite, kol prietaisas atvés ir i§valykite jj kaip
apradyta skyrivje ,Valymas ir prieZigra”.

Prietaisas paruodtas naudoti.
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Prietaiso naudojimas

Funkcijy pasirinkimo jungiklis
Funkcijy pasirinkimo jungikliv @ galite jjungti prie-
taisq ir nustatyti 3 skirtingas funkcijas.

Simbolis Reiksme

Kaitinimas i$ virSaus,
pvz., skrudinti

Kaitinimas i$ apacios,
pvz., pyragui kepti

Kaitinimas i$ virSaus ir i$
apacdios,
pvz., picai kepti

OFF,

prietaisas iSjungtas

OFF

Temperatoros reguliatorius

B Temperatiros reguliatoriumi @ galite nustatyti
norimg temperaturq.

Laikmatis

Laikmaciv @ galite nustatyti patiekalo gaminimo

laikg.

B Nustatykite laikmaciv @ norimq patiekalo
gaminimo laikg. Pasibaigus nustatytam laikui,
pasigirsta garsinis signalas ir prietaiso kaitinimo
funkcija iSsijungia.

NURODYMAS

Laikmatj @ galite naudoti ir kaip atgalinés ats-
kaitos laikmatj, nejjungdami kaitinimo funkcijos.
— Funkcijy pasirinkimo jungiklj @ nustatykite
i padétj (oFF].
— Laikmagiv @ nustatykite norimq laikq.
Laikmacio @ jungiklis ima judéti pries laikrodZio
rodykle link OFF padéties. Praéjus nustatytam

laikui, pasigirsta garsinis signalas. Tuo metu
prietaisas nekaista.
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Kepimas ant groteliy
ir jprastas kepimas

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Niekada nedékite (nestatykite) indy arba

padiy maisto produkty tiesiai ant prietaiso du-
gno, kaitinimo elementy ar trupiniy surinkimo
padéklo @!

1) |dékite j prietaisq trupiniy surinkimo padéklg €.

2) IZimkite i prietaiso kepimo groteles @ ir kepimo
skardg (D). Jei reikia, iklokite jas kepimo popie-
riumi arba patepkite kepimo skardg ) kepimo
riebalais.

NURODYMAS

> Atsizvelgiant j tai, koks patiekalas bus gamino-
mas, kartais orkaité turi buti i$ anksto jkaitinta.

Laikykités atitinkamame recepte pateikty nuro-

dymy. |kaitinti i§ anksto tikslinga Siais atvejais:

— kai kepimo laikas labai trumpas,

— kai pageidauvjama traskios plutelés,

— kai ruoSiami trapUs patiekalai, pavyzdziui,
suflé, kurivos kepant reikalinga pastovi
temperatura.

> Jei jkaitinti i¥ anksto nebdtina, 3 veiksmg
praleiskite.
3) Atsizvelgiant | nustatytq temperatirq, palaukite
apie 10 minuéiy, kol prietaisas jkais iki norimos
temperaturos.

— Temperaturos reguliatoriumi € nustatykite
norimq temperatirq.

— Tada funkcijy pasirinkimo jungikliv @
nustatykite norimq funkcijq.

— Laikmadiv @ nustatykite jkaitinimo laikg
(mazdaug 10 minuéiy).

— Uzdarykite stiklines dureles.
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4) Pragéjus nustatytam laikui, ant kepimo groteliy
O arba ant kepimo skardos ) padékite ant
groteliy arba jprastu budu kepamg maistq ir
groteles ar skardg jstumkite | kuriuos nors bé-
gelius @ arba kepimo skardg (O uzdékite ant
groteliy @. Jsitikinkite, kad ant groteliy arba
jprastu budu kepamas maistas yra pakankamu
atstumu nuo prietaiso vidiniy sieneliy ir kaitinimo
elementy.

Jei naudojate apating bégeliy porq sitikinkite,
kad kepimo grotelés @ tinkamai ikistos, t. y.
istraukimo kabliai @ uzsikabine uz groteliy @.

5) Prie$ pradédami kepti uzdarykite stiklines
dureles.

6) Laikmadiv @ nustatykite norimg kepimo ant
groteliy ar jprastu badu laikg. Maksimalus
kepimo ant groteliy ar jprastu budu laikas -
60 minudiy.

NURODYMAS

> Jei maistas ant groteliy ar jprastu bidu bus
kepamas ne ilgiau nei 20 minudiy, laikmadiu
@ pirmiausia nustatykite 40 minudiy, o tada
laikmatj pasukite atgal nustatydami norimg
kepimo laikg.

Indikatorius @ rodo, kad prietaisas yra jjungtas.
Laikmacio @ jungiklis ima judéti pries laikrodZio
rodykle link OFF padéties.

Pasibaigus nustatytam laikui, prietaisas automatis-
kai i$sijungia, pasigirsta garsinis signalas ir indika-
torius @ uzgesta.

NURODYMAS

Jei kaitinimo procesq norite nutraukti ankséiau,
temperaturos reguliatoriy € pasukite pries
laikrodZio rodykle iki galo, funkcijy pasirinkimo
jungiklj @ nustatykite | padéti o laikmatj @ -
i padétj OFF.
7) Kai orkaités nebekaitinate, Znyplémis @ iSimkite
kepimo groteles @ arba uZsimove orkaités
pirstines iS§imkite kepimo skardq (©.

SGB 1200 A1
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Valymas ir priezitra

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Prie$ valydami prietaisq visada istraukite
tinklo kidtukq i$ elektros lizdo! Kyla elektros
smugio pavojus!

Niekada nenardinkite prietaiso j vanden;
ar kitus skyscius!

A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Prie$ valydami prietaisq visada pirmiausia
palaukite, kol jis atvés. Priesingu atveju kyla
pavojus nusideginti

B Rekomenduojame valyti prietaisq ir priedus
iSkart jiems atvésus. Taip lengviau pasalinsite
maisto produkty likuius.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Nenaudokite $veiciamyjy ar agresyviy valy-
mo priemoniy. Tai gali sugadinti pavirsius!

> Neplaukite prietaiso daliy indaplovéje!

> Nevalykite orkaités vidaus purskiamuoju
orkaiéiy valikliu, nes nejmanoma pasalinti jo
likuéiy nuo kaitinimo elementy.

B Valykite prietaisq drégna Sluoste. Jei reikia,
valykite Svelniu plovikliu sudrékinta $luoste, o po
to nuvalykite $variu vandeniu sudrékinta $luoste.
Viskg gerai nusausinkite.

B Prietaiso vidy ir stiklines dureles valykite drégna
Sluoste. Jei reikia, valykite $velniu plovikliu sudré-
kinta $luoste, o po to nuvalykite $variu vandeniu
sudrékinta $luoste. Viskqg gerai nusausinkite.

B Znyples @, kepimo skardg @, kepimo groteles
© ir trupiniy surinkimo padéklg @ plaukite Siltu
vandeniu. Nuplove visas dalis gerai i$dZiovin-
kite.
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LGikYI“CIS B I3valytq prietaisq ir jo priedus laikykite $varioje,
nedulkétoje ir sausoje vietoje.
B Maitinimo laidg uZvyniokite ant tarpikliy prietaiso

uzpakalinéje dalyje, kurivos galite naudoti kaip
laido rite.

Gedimy salinimas

Gedimas Priezastis Sprendimas

|kigkite tinklo kistukq j elektros

Tinklo kistukas nejjungtas | elektros tinklg. lizdg

ljunkite prietaisq | kitq elektros

Prietaisas neveikia. | Elektros lizdas neveikia. .
lizdg.

Kreipkités | klienty aptarnavimo

Prietaisas sugedo. tarnyba.

Indikatorius @ . e Pasukdami funkcijy pasirinkimo
_— e Funkcijy pasirinkimo jungiklis @ nustatytas |, ~~ . , :
$viecia, bet prietaisas | . adet jungikli @ nustatykite norimg

nekaista. Lpadell ' funkcijq.
Labai daZnai atidarinéjamos stiklinés durelés | Neatidarinékite stikliniy dureliy
Maistas labai ilgai | tikrinant, kaip kepa maistas. daZniau, nei bitina.
kepamas. ] _ o _
Nustatyta netinkama temperatura. Patikrinkite nustatytq temperaturg.
Prietaisui veikiant Simkite i§ prietaiso maistq ir kai-

Ant kaitinimo elementy yra valymo priemoniy

. tinkite prietaisg atidare stiklines
ar maisto likuciy. P q e

dureles, kol nustos sklisti domai.

sklinda domai ir
degésiy kvapas.

Jei problemy negalima i$spresti auk$Ciau aprasytais budais arba yra kitokiy trik&iy, kreipkités | masy
klienty aptarnavimo tarnybg.
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Garantija ir klienty
aptarnavimas

Siam prietaisui nuo sigijimo datos suteikiama

3 mety garantija. Prietaisas pagamintas laikantis
kruopstumo principy ir prie$ pristatant buvo
isbandytas. I$saugokite kasos éekj kaip pirkimo
dokumentq. Prireikus teikti garantijq, telefonu
susisiekite su klienty aptarnavimo tarnyba.

Tik taip galésite preke i$siysti nemokamai.
Garantija taikoma tik medZiagy ar gamybos defek-
tams, taéiau ji negalioja transportavimo pazeidi-
mams, greitai susidévincioms dalims arba [GZtanéiy
daliy, pvz., jungikliy arba akumuliatoriy, pazeidi-
mams. Gaminys skirtas buitinio, o ne komercinio
naudojimo reikméms.

Garantija netaikoma pikinaudZiavimo, netinkamo
naudojimo, jégos naudojimo ir veiksmy, kai juos

atlieka ne musy jgaliotos klienty aptarnavimo tarny-

bos, atvejais.

Siomis garantijos teikimo sqlygomis neapribojamos
teisés aktais reglamentuojamos teisés.

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy
paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis nepratesic-
mas. Ta pati sqlyga taip pat taikoma pakeistoms

ir sutaisytoms dalims. Apie jsigijus pastebétus
pazeidimus ir trokumus botina pranesti nedelsiant ir
ne véliau kaip per dvi dienas nuo jsigijimo dienos.
Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui, uz re-
monto darbus imamas mokestis.

(1) Prieziora
Tel. 880 033 144
Elektroninio pasto adresas
kompernass@lid|.t

[IAN 278225 /278244
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Utilizavimas
Prietaiso jokiu bodu neis-
meskite kartu su buitinémis
atliekomis. Siam gaminiui
taikoma Europos direktyva
2012/19/EV.

Prietaisq utilizuokite jj atiduodami sertifikuotai
atlieky utilizavimo jmonei arba komunalinei atlieky
utilizavimo tarnybai. Laikykités galiojanciy teisés
akty. Kilus abejoniy susisiekite su atlieky $alinimo
tarnyba.

@7 Pakuoté pagaminta i§ aplinkg tauso-

%@ jandiy medziagy, kurias galite utilizuoti

Importuotojas
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.komperncss.com

vietos utilizavimo jmonése.
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Receptai

Siame skyriuje pateikiame keletq patiekaly ruosimo
pavyzdZiy. Sie pavyzdZiai laikytini rekomendacijo-
mis. Patiekaly gaminimo trukmé gali skirtis.

Receptai be garantijos. Visi sudedamyjy daliy

ir gaminimo duomenys yra apytiksliai. Siclomus
receptus pakoreguokite pagal savo skon;. Linkime
Jums visokeriopos sékmés ir gero apetito.

NURODYMAS

Atkreipkite démesj | ruosimo nurodymus, patei-
kiamus ant maisto produkty pakuogdiy.

Keksiukai

Sudedamosios dalys (keturiems asmenims)
1 puodelis milty
1 arbatinis $aukstelis kepimo milteliy
1 kiausinis

1 valgomasis Saukstas tirpinto sviesto

3 valgomieji 3aukstai cukraus

¢

¢

¢

¢

4 1 puodelis pieno
¢

¢ 1 Ziupsnelis druskos

¢ keksiukus galima pajvairinti papildomai j[dedant
rieduty, susmulkinty banany ar 3okolado drozliy

Paruosimas

1) | duben; létai maiSydami paeilivi dékite miltus,
kepimo miltelius, kiausinj, pienq, druskq ir
cukry.

2) I8tirpinkite puode sviestq ir jmaisykite | teslqg.

3) Pagal skonj jmaidykite rieduty, $okolado drozliy
arba trinty banany.

4) Paruodtq tedlq supilkite | keksiuky formeles,
o Sias padékite ant kepimo skardos (D).

5) ljunge kaitinimo i§ virSaus ir i§ apadios funkcijq,
kepkite keksiukus 220 °C temperatiroje apie
15 minuéiy ant apatinés bégeliy poros.
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Havaijy skrebutis

Sudedamosios dalys 4 skrebuciams

¢ 4 riekelés duonos

4 1-2 valgomieiji $aukstai majonezo padazo
4 120 g virto kumpio

¢ 1/2 skardinés ananasy

¢ 4 riekelés surio uzkepti

¢ kario

Paruosimas
4 Pirmiausia paskrudinkite duonos riekeles.

4 Tada uztepkite ant jy plong sluoksnj majonezo
padaZo ir uzdékite virtg kumpj.

4 Ant taip paruostos duonos riekelés uzdékite
griezinélj ananaso. Pagardinkite kariu.

4 Ant ananaso griezinélio uzdékite riekele surio.

4 Havaijy skrebudius sudékite ant kepimo groteliy @
ir jjunge kaitinimo i$ virSaus ir i¥ apadios funkcijg
kepkite orkaitéje su grilio funkcija 200 °C tem-
peratiroje apie 8 minutes ant virdutinés bégeliy
poros.

Saldyty mazy picy kepimas

Paruosimas

4 Kepimo groteles @ jstumkite j orkaités su grilio
funkcija virduting bégeliy porq.

4 13 pakuotés i§imtas mazas Saldytas picas sudéki-
te ant kepimo groteliy @.

4 ljunge kaitinimo i§ virSaus ir i$ apadios funkcijq,
kepkite maZas picas apie 20 minudiy.

4 Nustatydami temperatirq laikykités ant pakuotés
pateikty nurodymy.

Sausainiai

Sudedamosios dalys

¢ 125 g sviesto

4 125 g cukraus

¢ 1 pakelis vanilinio cukraus

¢ 1 Ziupsnelis druskos
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¢ 1 kiauginis

4 1 kiausinio baltymas

4 250 g milty (405 tipo)

¢ 1 arbatinis $aukstelis kepimo milteliy

4 tarkuota pusés citrinos Zievelé

Paruosimas
1) I8sukite sviestq iki purumo.

2) Sudékite cukry, vanilinj cukry, citrinos Zievele ir
kiausinius.

3) Suberkite miltus, kepimo miltelius, druskq ir
iSmaidykite tedlg mentele.

4) Palikite teslg mazdaug 10 minudiy pastovéti.

5) [§ tedlos suformuokite sausainius, pvz., més-
male, sausainiy formelémis arba konditeriniu
maiseliu.

6) Sausainius sudékite ant kepimo popieriumi
isklotos kepimo skardos @@.

7) ljunge kaitinimo i§ virSaus ir i§ apacios funkcijg
ir uzdéje skardg ant viriutinés bégeliy poros,
kepkite sausainius i§ anksto iki 180 °C tempe-
raturos kaitintoje orkaitéje apie 10-15 minu-
¢iy, kol sausainiai taps auksiniai geltoni.

NURODYMAS

Teslos pakanka kelioms kepimo skardoms (©.
Bandelés
Sudedamosios dalys
300 g milty (arba rupiy milty)
2 arbatiniai Sauksteliai su kaupu kepimo milteliy

200 g liny sémeny

500 g varskés

1 arbatinis $aukstelis druskos

¢
¢
¢
4 1 kiausinis
¢
¢
¢

pagal skonj kmyny, svoginy, ladinuky...
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Paruos$imas

1) Visas sudedamasias dalis gerai kartu suminky-
kite ir suformuokite nedideles bandeles.

2) Sudékite bandeles ant kepimo popieriumi isklotos
kepimo skardos .

3) ljunge kaitinimo i3 virSaus funkcijq, kepkite maz-
daug 200 °C temperatiroje apie 30 minudiy
ant virdutinés bégeliy poros.

NURODYMAS

Teslos pakanka kelioms kepimo skardoms {D.

Morengai

Sudedamosios dalys

4 1 kiausinio baltymas
¢ druskos

4 45 g cukraus

Paruosimas

1) Asdaldytq kiausinio baltymq supilkite | nerie-
baluotg maidymo dubenj. Baltyme neturi bati
trynio liku€iy, kitaip nebus galima standZiai
suplakti baltymo.

2) Baltymq plakite plaktuvu mazu greiciu, kad
plakamo baltymo masé netapty pernelyg akyta.

3) |berkite Ziupsnelj druskos.

4) Baltymo masei pradéjus standéti, po truputi
supilkite puse cukraus.

5) Toliau plakite didZiausiu greiéiu, kol baltymas
taps standus.

6) Supilkite likusj cukry. Taip morengy masé jgaus
reikiamo standumo.

7) Morengy mase sudékite | konditerinj maiselj
su dideliv Zvaigzdés formos antgaliu ir ant
kepimo popieriumi isklotos kepimo skardos @
nedideliv atstumu i§spauskite apvalius, pailgus
ar kitokios formos morengus.

8) ljunge kaitinimo i3 virSaus ir i§ apacios funkcijq,
orkaite su grilio funkcija jkaitinkite iki mazdaug
120 °C.

9) Orkaitei kaistant i§ virdaus ir i$ apadios, kepkite
morengus mazdaug 120 °C temperatiroje
apie 2 valandas ant virdutinés bégeliy poros.
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Sviestiniai skrebuéiai

Sudedamosios dalys

¢
L4

2 riekelés skrudinimo duonos

1 valgomasis $aukstas sviesto

Paruosimas

1)
2)
3)

4)

NURODYMAS

Supjaustykite skrudinimo duong mazais kube-
liais.

Puodelyje ant silpnos ugnies itirpinkite sviestq
ir sudékite duong.

I$klokite kepimo skardg (D) kepimo popieriumi

ir tolygiai paskirstykite ant jos duonos kubelius.

Kepkite duonos kubelius mazdaug 170° C

temperaturoje, jjunge kaitinimo i§ virdaus funkci-
iq ir uzdéje skardq ant virsutinés bégeliy poros.

Mazdaug po 7-10 minuéiy duonos kubelius
apverskite ir kepkite juos dar 7-10 minuéiy,
kol duonos kubeliai taps rusvai geltoni.

Vietoje jprasto sviesto galite naudoti ir Zolelémis
pagardintg arba Eesnakinj sviestq. Tokiu atveju
reikia kepti apie 5 minutes trumpiau.

Prancuziskas batonas su farsu

Sudedamosios dalys

L4
L4
L4
L4
¢
L4
L4
L4

2 prancuziski batonai

250 g far$o (jautienos ir kiaulienos)
2 pomidorai

1 svogunas (supjaustytas kubeliais)
2 valgomieji 3aukstai pomidory tyrés
40 g tarkuoto parmezano sirio

4 surio riekelés

druskos ir pipiry
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Paruos$imas

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Pranciziskus batonus perpjaukite iSilgai ir
i$skobkite mink3timg.

Sumaidykite farsq, pomidory tyre, svoging,
parmezano sirj, Siek tiek druskos ir pipiry.

I$ farso suformuokite 4 vienodo dydZio kuo
plokstesnius kukulius ir sudékite juos ant pran-
cizidko batono puseliy.

Supjaustykite griezinéliais pomidorus ir uzdéki-
te juos ant batono puseliy.

Sudékite ant batono puseliy surio riekeles.

Prancizisko batono puseles sudékite ant kepi-
mo skardos @) ir jjunge kaitinimo i3 virSaus ir i3
apacios funkcijq kepkite jas i¥ anksto iki maz-
daug 225 °C temperatiros jkaitintoje orkaitéje
apie 20 minuéiy ant apatinés bégeliy poros.

NURODYMAS

Far$q galite pagardinti baziliky, aitrigja paprika
ar kitais prieskoniais.

Ziedinis kopustas (uzkeptas)

Sudedamosios dalys

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

L4

1/2 Ziedinio kopusto (mazdaug 250 g)
3 griezinéliai citrinos

1 valgomasis $aukstas sviesto

1 kupinas arbatinis $aukstelis milty

1 valgomasis Saukstas citrinos sul&iy

1 valgomasis $aukstas migdoly drozliy

2 valgomieji 3aukstai skrudinimui tinkamo sdrio
(tarkuoto)

druskos, pipiry, muskato rieSuto
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Paruosimas

1)

2)

3)

4)

5)

6)
7)
8)

Suskirstykite Ziedinj kopUstq | Ziedynus ir nu-
plaukite.

Sudékite Ziedinj kopUstq ir citrinos griezinélius

verdantj pasidytq vandenj ir virkite 8-10 minu-

&iy, kad Ziedinis kopUstas nepervirty.
Nupildami vandenj pasilikite mazdaug 150 ml
nuoviro.

|$tirpinkite puode sviestq, suberkite miltus ir

nuolat maidydami kepinkite mazdaug 1 minute.

Nenustodami maidyti supilkite Ziedinio kopusto
nuovirg ir mazdaug 2 minutes pavirkite. Jei
miltinis padazas per tirtas, po truputj vis jpilki-
te vandens, kol padazas taps kreminés konsis-
tencijos. Pagardinkite citrinos sultimis, druska,
pipirais ir muskato riedutu.

Sudékite Ziedinj kopUstq | kepimo indg (maz-
daug 14 cm skersmens) ir tolygiai uzpilkite
padazu.

Apibarstykite sariu ir migdoly droZlémis.
Padékite kepimo indg ant kepimo skardos .
liunge kaitinimo i§ virSaus ir i¥ apadios funkcijq,
kepkite apkepq i§ anksto iki mazdaug 200 °C

temperatiros jkaitintoje orkaitéje apie 20 minu-

&iy ant apatinés bégeliy poros.

Sluoksniuotos teslos pyragéliai su lasiSos
idaru

Sudedamosios dalys

¢

<

1 pakelis sluoksniuotos tedlos laksty (mazdaug
8 vnt.)

1 pakelis rikytos riekelémis supjaustytos lagisos

(mazdaug 200 g)

1 citrina

1 svoginas

1 pakelis varskés sorio (200 g)
$vieZiy krapy

druskos ir pipiry

1 kiauginio trynys

SGB 1200 A1
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Paruos$imas

1)
2)

3)
4)

5)
6)

7)

8)
9)

Sluoksniuotos tedlos lakstus atskirkite vieng nuo
kito ir, jei reikia, palikite atitirpti.

Sumaisykite varkés surj su druska, pipirais ir
citrinos sultimis.

Supjaustykite svoging smulkiais kubeliais.

Sudékite puse ladi3os ir svoginus | varskés
surio mase ir gana rupiai sutrinkite trintuvu.
Likusiq lasisq supjaustykite plonomis juostelémis.
Sudékite lasidq ir krapus | jdaro mase ir viskg
iSmaidykite.

Dékite po vienq valgomaqjj $aukstq jdaro ant
sluoksniuotos teslos laksto ir sujunkite teslos
krastus.

Paruostq pyragélj patepkite kiausinio tryniu.

Sudékite sluoksniuotos teslos pyragélius ant
kepimo skardos (). Palikite tarp pyragéliy
pakankamai vietos, nes kepama sluoksnivota
tedla idkyla.

10) ljunge kaitinimo i§ virsaus ir i§ apacios funk-

cijq, kepkite sluoksniuotos teslos pyragélius
mazdaug 220 °C temperatiroje apie 25-30
minudiy ant apatinés bégeliy poros. Sluoks-
nivota tesla turi jgauti rusvq atspalyj.

NURODYMAS

Nurodyto kiekio pakanka kelioms skardoms (.
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Einleitung Gerdatebeschreibung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf lhres neven Abbildung A:

Gerdtes. @ Schienen

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt @ Liftungsschlitze
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand- P . |

teil dieses Produkts. Sie enthalt wichtige Hinweise emperaturregier

fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen O Funktionsschalter

Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen @ Timer

Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen O Kontrollleuchte

Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die 0 A hak
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle vszughaken
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte @  eingesetztes Krimelblech

mit aus.

. . Abbildung B:
BestimmungsgemaBer O Gitterrost

Gebrauch @ Backblech

Der Grill- und Backautomat dient ausschlieBlich dem ® Zange
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in Technische Daten
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht Nennspannung: 220 - 240V ~.

gewerblich. 50 Ha

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
gemdf und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschdden fihren.

max.

Leistungsaufnahme: 1200 W

Lieferumfang

Mini-Backof n Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
ini-Backofen

Lebensmitteln in Berthrung kommen,
1 Backblech sind lebensmittelecht.

¢

¢

¢ 1 Gitterrost

¢ 1 Zange

¢ 1 Krimelblech
¢

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Sie dirfen das Gerategehduse des Gerdtes nicht 6ffnen
oder reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gege-
ben und die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes
Gerdt nur vom Handler oder autorisiertem Fachpersonal
reparieren.

~ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

~ Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerategehduse gelan-
gen. Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und
nicht im Freien benutzen. Dariber hinaus dirfen Sie keine
mit FlUssigkeiten gefillten Gegensténde, wie z. B. Vasen auf
dem Gerdt abstellen. Es besteht Brandgefahr und Gefahr
eines elektrischen Schlags! Falls doch einmal Flussigkeit in
das Gerategehduse gelangt, ziehen Sie sofort den Netzste-
cker des Gerats aus der Netzsteckdose und lassen Sie es
reparieren.

» Fassen Sie Gerat, Netzkabel und -stecker nie mit nassen
Handen an. Es besteht sonst die Gefahr eines elektrischen
Schlags.

(&) Tauchen Sie das Geréit niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag entstehen, wenn im Betrieb Flissigkeitsreste auf
spannungsfihrende Teile gelangen.
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A\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

~ Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

~ Kinder junger als 8 Jahre sind von Gerdt und Anschlusslei-
tung fernzuhalten.

~ Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.

~ Berthren Sie niemals die Glastir oder das Gehduse wah-
rend der Benutzung, da diese sehr heif3 werden. Verwenden
Sie zum Offnen der Glastir einen Topflappen o. &., um
Verbrennungen zu vermeiden!

~ Berihren Sie niemals die Heizstdbe oder das Sichtfenster
wdhrend des Betriebs oder bevor das Gerét abgekihlt ist.
Fassen Sie wahrend des Betriebs nicht in den Garraum.
Warten Sie bis das Gerdt abgekihlt ist. Sie konnten sich
andernfalls verbrennen.

» Lassen Sie das Gerdat nach dem Gebrauch erst abkihlen,
bevor Sie es transportieren.

~ Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn
Sie mit dem heif3en Gerat hantieren!

A Vorsicht! Heif3e Oberfldche!
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

~ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdat, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit hei’en Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berthrung kommen.

~ Betreiben Sie das Gerat ausschlief3lich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Es dirfen sich wahrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Back-
automaten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

~ Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegenstande auf, iber
oder im Gerdt. Es besteht Brandgefahr.

~ Verwenden Sie das Backblech nicht zur Lagerung und
Verarbeitung von séurehaltigen, alkalischen oder salzigen
Speisen!
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdat niemals unter Hénge-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwdnden
oder anderen entzindlichen Gegenstdnden.

> Der Abstand des Gerdtes zu Hangeschrdn-
ken, Decken, Wanden oder dhnlichem muss
nach oben hin mindestens 10 cm und zur
rechten und linken Seite jeweils 5 cm betragen.
Daher darf das Gerét z. B. nicht in Schrénke
o. &. gestellt werden. Andernfalls ist keine
ausreichende Beliftung des Gerétes maglich
und es kdnnte einen Brand verursachen oder
beschadigt werden.

> Stellen Sie das Gerdt nur auf eine hitzebestén-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Gerdt kann beschadigt werden.
Der Bereich unter dem Gerateboden kann sich
verfarben und beschédigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdt nicht in unmittelbarer
Ndhe von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréiu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

B Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebestdndigen Untergrund (z. B. Edel-
stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten
wie Granit) auf. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliftung rund um das Gerdt.

B Schieben Sie das Gerdt mit der Riickseite bis an
die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand beriihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material
besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder
Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.

86 DE | AT | CH
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Benutzung des Gerdtes

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastir ab.
Stellen Sie keine Gegenstande auf die
Glastir. Das fihrt zu Beschadigungen an den
Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen
zubereiten, kann es zu erhdhter Rauchentwick-
lung kommen. SchlieBen Sie in diesem Fall die
Glastir nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen
Spalt breit offen stehen:

Die Glastir hat eine Raststellung, so dass diese
einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastir vorsichtig zuklappen, rastet diese kurz
vor dem Schlief3en in dieser Stellung ein.

Krimelblech einlegen
B Schieben Sie das Krimelblech @ unter die

unteren Heizstdbe, so dass es flach auf dem
Gerdateboden aufliegt.

Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (P, um den
heiBen Gitterrost € in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

B Schieben Sie den Gitterrost @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> legen Sie den Gitterrost € niemals direkt auf
die Heizstabe.

B Wenn Sie den Gitterrost € in die untere Schie-
ne schieben, lassen Sie diesen so weit heraus
ragen, dass die Kante genau iber den Auszug-
haken @ liegt. So greifen beim Schlie3en der
Glastir die Auszughaken @ in den Gitterrost
O und dieser wird beim néchsten Offnen der
Glastir herausgezogen.
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B Um den heiBBen Gitterrost @ entnehmen zu Vor dem ersten Gebrauch
kénnen, haken Sie die Zange @ folgendermo-

Wenn das Gerét korrekt aufgestellt ist:

BBen ein:

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum

S Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.
p— 3) Drehen Sie den Funktionsschalter @ auf
{’\/ ,Ober- und Unterhitze" [—).

4) Offnen Sie die Glastiir und lassen Sie diese fir
diesen Vorgang gedffnet.

5) Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehdr
aus dem Garraum.

6) Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes
kann es durch fertigungsbedingte Rickstande
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! . i ..
kommen. Das ist normal und véllig ungeféhr-

> Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder lich.

Abb. 1: Einhaken der Zange @ beim Gitterrost @

Backblech benutzen

dhnliches um das heif’e Backblech @ in das

Gerdt einzusetzen oder herauszunehmen.

B Stellen Sie das Backblech () immer auf den

Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten

automatisch aus.

korrekt eingesetzten Gitterrost @ im Garraum des
Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig

Gerdtes.
unterbrechen wollen, drehen Sie den
ACHTUNG! SACHSCHADEN! Temperaturregler € bis zum Anschlag
> Legen Sie das Beckblech ) niemals direkt auf gegen den Uhrzeigersinn, stellen Sie den

die Heizstabe. Funktionsschalter @ auf und stellen
Sie den Timer @ auf ,OFF".

7) Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdtes

Funktionsschalter

Am Funktionsschalter @ kdnnen Sie das Gerat
einschalten, sowie 3 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

,OFF”
das Gerdt ist ausgeschaltet

OFF

Temperaturregler

B Am Temperaturregler € kdnnen Sie die ge-
winschte Temperatur einstellen.

Timer

Mit Hilfe des Timers @ kénnen Sie die Garzeit
einstellen:

M Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Nach Beendigung der eingestellten
Zeit erklingt ein Signalton und das Gerét stoppt
das Heizen.

Sie kénnen den Timer @ auch ohne Heizfunktion
als Kurzzeitmesser verwenden:

— Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf
(oFF].
— Stellen Sie die gewiinschte Zeit am
Timer @ ein.
Der Schalter des Timers @ bewegt sich nun
gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu. Ein
Signalton erklingt, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. Das Gerét heizt dabei nicht.

88 DE | AT | CH
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Grillen und Backen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen/Stellen Sie niemals Behdlter oder Le-
bensmittel direkt auf den Boden des Gerdtes,
die Heizstébe oder das Krimelblech @!

1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerdt.

2) Nehmen Sie den Gitterrost @ und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.

bestreichen Sie das Backblech ) mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vorga-
ben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen ist
auf jeden Fall sinnvoll bei:

— sehr kurzen Backzeiten,
— knusprigen Krusten,

— empfindlichen Gerichten, die eine konstan-
te Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

> Wenn kein Vorheizen nétig ist, Gberspringen

Sie Handlungsschritt 3).

3) Lassen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten (je nach

Temperatureinstellung) auf die gewiinschte

Temperatur aufheizen:

— Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler €.

— Anschlie3end wahlen Sie mit dem Funktions-
schalter @ die gewiinschte Funktion.

— Stellen Sie mit dem Timer @ die Vorheizzeit
ein (ca. 10 Minuten).

— SchlieBen Sie die Glastir.
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4) st die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill- Reinigung und Pﬂege

bzw. Backgut auf den Gitterrost @ bzw. das

Backblech () und schieben Sie es in eine der GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!
hi . stellen Si Backblech

Schienen @ bzw. stellen Sie das Backblec > Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-

f itt t €. Achten Si i auf
g;)n:: oij:eglgei;zsn /g)stc; de dneflgglclj- bbezlvju cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
. . . I
Backguts zu den Innenwénden und den Heiz- Cozfehy eles deliischizn Senlged

stben des Gerdits. Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
Wenn Sie die untere Schiene verwenden, oder andere Flussigkeiten!

achten Sie darauf, den Gitterrost @ korrekt

einzusetzen, so dass die Auszughaken @ in A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

den Gitterrost @ greifen.

5) SchlieBen Sie die Glastiir, bevor Sie den Grill-
Backvorgang starten.

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-

nungsgefahr!
6) Stellen Sie mit dem Timer @ die gewiinschte
Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill- B Reinigen Sie das Gerdt und die Zubeharteile am
bzw. Backzeit betrdgt 60 Minuten. besten sofort nach dem Abkihlen. Dann lassen

M SiCh Lebensmitte|reste |eichter entfernen.
ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts
weniger als 20 Minuten betrégt, stellen Sie : X _ : s
den Timer @ zunéchst auf 40 Minuten und aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen

dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw. die Oberfltiche beschadigen!
Backzeit. > Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der

Spulmaschine!

» Verwenden Sie keine scheuernden oder

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Rickstdnde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerét ein-
geschaltet ist. Der Schalter des Timers @ bewegt

sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu.
B Wischen Sie das Gerét mit einem feuchten Tuch

ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit kla-

Das Gerat schaltet sich nach der eingestellten Zeit
automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

rem Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen
HNweis

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre- B Reinigen Sie den Garraum und die Glastir mit
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein
© bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn, mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen Sie
stellen Sie den Funktionsschalter @ auf und mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”. nach. Trocknen Sie alles gut ab.

7) Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den B Reinigen Sie die Zange @, das Backblech (B, den
Gitterrost @ mit Hilfe der Zange @ bzw. das Gitterrost @ und das Kriimelblech @ in warmem
Backblech @ mit Hilfe von Topfhandschuhen. Spilwasser. Trocknen Sie alle Teile nach der

Reinigung gut ab.
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Aufbewahrung
B Wickeln Sie das Netzkabel um die Abstandhal-

M Bewahren Sie das gereinigte Gerdt und seine
Zubehdrteile an einem sauberen, staubfreien

ter auf der Gerdateriickseite, die Sie als Kabelauf-
wicklung benutzen kénnen.

Fehlerbehebung

und trockenen Ort auf.

funktioniert nicht.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Fehler Ursache Lésung
Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz | Stecken Sie den Netzstecker in
verbunden. eine Netzsteckdose.
Das Gercit Benutzen Sie eine andere Netz-

steckdose.

Das Gerdat ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die Kontrollleuchte @
leuchtet, aber das
Gerdt heizt nicht.

Der Funktionsschalter @ steht auf (oFF),

Drehen Sie den Funktionsschalter @
auf die gewiinschte Funktion.

Die Garzeit der
Speisen erscheint
sehr lang.

Die Glastir wurde sehr oft gedffnet, um den
Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastiir nicht &fter,
als unbedingt notwendig.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberpriifen Sie die Temperatur-
einstellungen.

Waéhrend der Benut-

zung tritt Rauch- und

Geruchsentwicklung
auf.

An den Heizstdben befinden sich Reini-
gungs- oder Lebensmittelricksténde.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerdt und fishren Sie den
Garvorgang mit gedffneter Glas-
tur fort, bis die Rauchentwicklung
verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn
Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Das Gerét wurde sorgféltig
produziert und vor Anlieferung gewissenhaft
geprift. Bitte bewahren Sie den Kassenbon als
Nachweis fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich
im Garantiefall mit lhrer Servicestelle telefonisch
in Verbindung. Nur so kann eine kostenlose
Einsendung lhrer Ware gewéhrleistet werden.
Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschaden,
Verschleif3teile oder fir Beschadigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das Produkt
ist lediglich fir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbrauchlicher und unsachgeméfer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese Ga-
rantie nicht eingeschrénkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verlangert. Dies gilt auch fir ersetzte und repa-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schaden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

[IAN 278225 /278244

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.at
[IAN 278225 /278244

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 278225 /278244
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerat kei-
nesfalls in den normalen
Hausmiill. Dieses Produkt

unterliegt der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt Uber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Gber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

b

Importeur

KOMPERNASS HANDELS GMBH
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44867 BOCHUM
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Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie Gber
die drtlichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persénlichen
Erfahrungswerte. Wir wiinschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fir vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

¢ 1 Teeldffel Backpulver

¢ 1Ei

¢ 1 Essloffel geschmolzene Butter
4 1 Tasse Milch

¢ 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢

fir verschiedene Varianten zusétzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrihren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech @) stellen.

5) Die Muffins bei 220° C mit Ober- und Unter-
hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.
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Hawaiitoast

Zutaten fir 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

4 1-2 Essloffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
4 Curry

Zubereitung:
¢ Die Toastscheiben vortoasten.

4 AnschlieBend dinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

¢ Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

4 Danach jeweils eine Scheibe Kase oben auf die
Ananas legen.

4 Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost @ legen
und im Grill- und Backautomaten auf der oberen

Schiene bei ca. 200 °C, Oberhitze ca. 8 Minu-
ten Uberbacken.

Tiefgefrorene Mini-Pizza backen

Zubereitung:

4 Schieben Sie den Gitterrost @ in die obere
Schiene des Grill- und Backraums.

4 legen Sie die tiefgefrorene Mini-Pizza ohne
Verpackung auf den Gitterrost @.

¢ Backen Sie die Mini-Pizza bei Ober- und Unter-
hitze ca. 20 Minuten.

4 Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziglich der Temperatur.

Spritzgebéck

Zutaten:

4 125 g Butter

¢ 125 g Zucker

4 1 Packchen Vanillinzucker

¢ 1 Prise Salz
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¢ 1E

¢ 1 Eiweif3

4 250 g Mehl (Type 405)
¢ 1 Teeldffel Backpulver

4 abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-

schale und die Eier dazugeben.
3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz

mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebéack auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech (D legen.

7) Das Spritzgebéck im vorgeheizten Backofen

bei 180°C Ober- und Unterhitze, ca. 10-15

Minuten auf der oberen Schiene, goldgelb
backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche (.

Brotchen

Zutaten:
4 300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
¢ gut 2 Teeldffel Backpulver

¢ 200 g Leinsamen

¢ 1Ei

4 500 g Quark

¢ 1 Teeloffel Salz

¢

je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck ...
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Zubereitung:

1)
2)

3)

Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

Die Brétchen auf das mit Backpapier ausgeleg-
te Backblech @) legen.

Bei ca. 200° C Oberhitze ungefdhr 30 Minu-

ten auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche (0.

Baiser

Zutaten:

4 1 Eiweif3

4 Salz

¢ 45 g Zucker

Zubereitung:

1)

5)
6)

7)

8)

9)

Das gekihlte Eiweif in eine fettfreie Rihrschis-
sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu groBen Blasen im Eischnee

bilden.

Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

Die Halfte des Zuckers nach und nach
zufigen, wenn der Eischnee anfangt fest zu
werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.
Den restlichen Zucker zufigen. Dadurch erhélt

die Baisermasse die ndtige Festigkeit.

Das Baiser in einen Spritzbeutel mit grofier
Sternentille fillen und mit wenig Abstand Ro-
setten, Zungen oder sonstige Formen auf das
mit Backpapier belegte Backblech @) spritzen.

Den Girill- und Backautomaten auf ca. 120° C
Ober- und Unterhitze vorheizen.

Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
120° C Ober- und Unterhitze ca. 2 Stunden
backen lassen.
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Buttercroutons

Zutaten:

4 2 Scheiben Toastbrot

¢ 1 EL Butter

Zubereitung:

1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wiirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in ei-
nem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wirfel
gleichméaBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei

ca. 170°C Oberhitze auf der oberen Schiene.

Nach ca. 7 - 10 Minuten wenden Sie die
Toastbrot-Wiirfel und backen Sie diese weitere
7 - 10 Minuten, bis die Toastbrot-Wirfel
goldbraun sind.

Sie kdnnen auch Krduter- oder Knoblauchbutter
anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.

Hackfleisch-Baguettes

Zutaten:

L4
L4
¢
L4
L4
L4
L4
¢

2 Baguette-Brétchen

250 g Hackfleisch (halb und halb)
2 Tomaten

1 Zwiebel (gewiirfelt)

2 EL Tomatenmark

40 g geriebenen Parmesan

4 Scheiben Kase

Salz und Pfeffer
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Zubereitung:

1) Schneiden Sie die Baguettes auf und héhlen
Sie sie aus.

2) Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.

3) Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, maglichst flachen, Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Halften.

4) Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

5) Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.

6) Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech (B
und backen Sie sie bei ca. 225°C im vorge-
heizten Backofen bei Ober- und Unterhitze fir
ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kénnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.

Blumenkohl (Gberbacken)

Zutaten:

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehaufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

® & & & o o o o
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Zubereitung:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)
8)

Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir 8-10
Minuten, so dass der Blumenkohl bissfest ist.
Fangen Sie beim Abgief3en ca. 150 ml des

Kochwassers auf.

Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter stdndigem
Rihren ca. 1 Minute an.

Giefen Sie unter stdndigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwit-
ze zu fest, geben Sie nach und nach noch et-
was Wasser hinzu, bis eine sémige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und gief3en Sie die
Sauce gleichméaBig dariber.

Streuen Sie den Kdse und die Mandelstifte
dariiber.
Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech (.

Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200°C im
vorgeheizten Backofen bei Ober- und Unterhit-
ze fiir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Blatterteigtaschen mit Lachsfillung

Zutaten:

¢
L4

L4
L4
¢

1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stick)

1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben

(ca. 200 g)

1 Zitrone

1 Zwiebel

1 Pck. Frischkase (200 g)

4 frischer Dill

L4
L4

Salz und Pfeffer
1 Eigelb
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Zubereitung:

1)

2)

7)

8)

9)

Nehmen Sie die Blatterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

Vermischen Sie den Frischkdse mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

Geben Sie die Hélfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und pirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

Geben Sie den Lachs und den Dill zu der
Masse hinzu und vermischen Sie alles.

Geben Sie je einen Essloffel mit der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit
Eigelb.

Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech Q). Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Blatterteigtaschen auf der unteren Schiene

bei ca. 220° C Ober- und Unterhitze ca.
25-30 Minuten backen lassen. Der Blatterteig
sollte sich leicht braun farben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche (.
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