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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have clearly decided in favour of a modern, high quality product. These
operating instructions are a component of this product. They contain important
information in regard to safety, use and disposal. Before using the product,
familiarise yourself with all of these operating and safety instructions. Use this
appliance only as described and only for the purposes indicated. In addition,
pass these documents on, together with the product, to any future owner.

Copyright

This documentation is copyright protected.

Any copying or reproduction of it, including as exiracts, as well as the reproduction
of images, also in an altered state, is only permitted with the written authorisation
of the manufacturer.

Limited liability

All technical information, data and instructions for the installation, connection
and operation contained in these operating instructions correspond to the latest
available at the time of printing and, to the best of our knowledge, take into
account our previous experience and know-how.

No claims can be derived from the detfails, illustrations and descriptions in these
instructions.

The manufacturer assumes no responsibility for damage caused by failure to observe
these instructions, improper use, incompetent repairs, making unauthorised modi-
fications or for using unapproved replacement parts.

Intended use

2

This appliance is exclusively intended for making waffles, patterned waffles and
doughnuts.

This appliance is intended exclusively for use in domestic households. Do not use
the appliance for commercial applications!
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Items supplied
The appliance is delivered with the following components as standard:
® Waffle Maker
2 Removable plates “Waffles”
2 Removable plates “Patterned waffles”
2 Removable plates “Doughnut”
Operating instructions

1) Remove the appliance, the removable plates and the operating instructions
from the carton.

2) Remove all packing material.

> Check the contents to ensure everything is present and for visible damage.

> |f the delivery is not complete or has been damaged due to defective
packaging or transportation, contact the Service Hotline (see section
Service).

Disposal of the packaging

The packaging protects the appliance from transport damage. The packaging
materials are selected from the point of view of their environmental friendliness
and disposal technology and are therefore recyclable.

@ The recirculation of packaging into the material circuit saves on raw material and
%@ reduces the amount of waste generated. Dispose of packaging material that is

no longer needed as per the regionally established regulations.

> |f possible preserve the appliance's original packaging during the warranty
period so that, in the event of a warranty claim, you can pack the appliance
ideally for its return.

SWEW 750 B3 GB | IE| NI'| CY 3
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Appliance description

Illustration A:

Locking device
Heating coil
Lower mountings
Heating coil

Locking devices

Q0000 eC

Rear mountings

lllustration B (Patterned waffles):
© Upper latches

O Lower and rear latches

© Front latches

lllustration C (Waffle plates):
© Upper latches

© Lower and rear latches
© Front latches

Figure D (Doughnuts):
© Upper latches
© Lower and rear latches

© Front latches

Illustration E:

@ Lid locking device

® Control lamp “Power”
® Control lamp “Ready”
® Cable retainer

Technical data

Voltage 220-240V ~, 50/60 Hz

Power consumption 750 W

Q'F The coating of the removable plates is
food-safe.
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Safety instructions

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

>

>

>

v

Arrange for damaged power cables and/or plugs to be
replaced as soon as possible by a qualified specialist or by Cus-
tomer Services.

Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

NEVER submerse the appliance in water or other liquids!
If you do, then you could receive a potentially fatal elec-
tric shock.

When cleaning, ensure that water cannot permeate into the
appliance. NEVER clean the appliance under running water.

Ensure that the appliance can never come into contact with
water. NEVER use the appliance adjacent to water or close
to vessels containing liquids.

Ensure that the power cable never gets wet or moist when
the appliance is in use. Lay the cable such that it cannot be
clamped or otherwise damaged.

After use, disconnect the power cable from the mains power
socket to turn off the unit.

NEVER open the housing of the appliance.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

>

>

This appliance may be used by children of at least 8 years
of age and persons with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of experience and/or knowledge if
they are supervised by a person responsible for their safety or
receive from this person instruction in how the appliance is to
be used, and they have understood the potential risks.

Children should not play with the appliance.

GB | IE| NI'| CY 5
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/\ WARNING! RISK OF INJURY!

>

Cleaning and user maintenance should not be performed by
children, unless they are older than 8 years of age and are
supervised. Children younger than 8 years of age are to be
kept away from the appliance and the power cable.

Risk of injury if appliance is misused.

The appliance can become hot when it is in use. Therefore,
only touch the handles.

Let the appliance cool down completely before cleaning it,
exchanging the removable plates or putting it into storage.

Be careful when taking out the prepared food. Both the ap-
pliance and the food will be extremely hot.

Use the appliance only on a stable, non-slippery and level
surface.

Do not use an external timing switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

@ Attention! Hot surfaces!

>

This appliance may not be used in close vicinity to flammable
material.

Do not leave the appliance unattended at any time when it is in
use.

Operate the appliance only on heat resistant surface.

Do not operate the appliance unsupervised.

» To avoid damaging the non-stick coating of the appliance,

6

remove your cooked foods only with a plastic or wooden
spatula or some other suitable, non-metallic implement.

Do not use abrasive cleansers or sharp objects for cleaning.

GB|IE|NI|CY
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Exchanging the removable plates

You can choose between 3 different removable plates:

— Removable plates “Doughnut”: for baking doughnuts.
— “Waffles” removable plates: for making waffles.

— “Patterned waffles” removable plates: for preparing hollow patterned
waffle halves which can then be filled and fitted together.

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Disconnect the plug from the mains power socket before exchanging the
removable plates.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Let the appliance cool down before exchanging the removable plates!
Risk of Burns!

> When using the “patterned waffles” removable plates, please always ensure
that the top removable plate is installed in the top section of the appliance
and that the bottom removable plate is installed in the bottom section of the
appliance. Use the illustrations in the fold-out page for orientation.

Placement of the removable plates
1) Open the waffle iron by releasing the lid locking device @ and lifting the lid.

2) Upper removable plate: First slide the lower latches @ into the lower mount-
ings ©.

3) Now press the upper latches @ onto the locking devices @), so that the
upper latches @ spring under the locking devices @ and the removable
plate is firmly seated.

4) Lower removable plate: First slide the rear latches @ into the rear mountings @.

5) Now press the front latches @ onto the locking devices @ so that the
latches @ spring under the locking devices @ and the removable plate is
firmly seated.

6) Press firmly once in the centre of the lower removable plate to ensure that it
is securely inserted.

SWEW 750 B3 GB | IE| NI'| CY 7
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Extracting the removable plate

1) Upper removable plate: Slide the locking devices @ upwards and simul-
taneously filt the removable plate forward so that you can lift it out from
underneath the lower mountings ©.

2) Lower removable plate: Pull the locking devices @ forward and lift the
removable plate so that you can pull it out from the rear mountings @.

Commissioning

Carry out the following procedure with each of the 3 pairs of removable plates.

B Smear the non-stick coating on the removable plates with oil suitable for cooking.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Let the appliance cool down before exchanging the removable plates!
Risk of Burns!

B Install a pair of removable plates into the appliance.
B Insert the plug info a mains power socket.
B Close the appliance and lock it with the lid locking device @.

B Let the appliance heat up for about 10 minutes.

NOTICE

> With the first usage a slight smell can arise (minimal smoke development is
also possible). This is normal and dissipates after a short time. Provide for
sufficient ventilation. For example, open a window.

Bl Disconnect the plug and allow the appliance to cool down.

B Clean the removable plates and the appliance as described in the chapter
“Cleaning”.

The appliance is now ready for use.

8 GB|IE|NI|CY SWEW 750 B3
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Operation

Making patterned waffles
1) Select the “patterned waffles” removable plates and insert them. Always ensure
that you insert the top removable plate in the top half of the appliance and
the bottom removable plate in the bottom half.
CAUTION - PROPERTY DAMAGE!
> Never use two different removable plates at the same time.

2) Close the lid and lock it with the lid locking device @.

3) Insert the plug into a mains power socket. The red “Power” control lamp @
lights up.

4) As soon as the appliance has heated up, the green “Ready” indicator
lamp @ illuminates.

5) Undo the lid locking device (@, open the lid and put approximately 1/2 tsp.
of batter (see “Recipes” chapter for recipes for patterned waffles) into each
of the moulds of the bottom removable plates.

NOTICE

> Ensure that the batter has been distributed across all parts of the pattern.
Otherwise, parts of the pattern may be missing.

6) Close the lid and lock it with the lid locking device (.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> To avoid damaging the non-stick coating of the appliance, always remove
your patterned waffles with a plastic or wooden spoon or some other suitable,
non-metallic implement.

7) The patterned waffles are ready after about 3-4 minutes. Undo the lid lock-
ing device (B, open the cover and remove the patterned waffles.

8) When you have finished preparing your patterned waffles, please discon-
nect the mains plug from the mains socket.

9) Allow the patterned waffles to cool down a little and trim any excess batter
from the edge of the patterned waffles with a knife.

10) Fill the patterned waffles with the required filling. Also spread a little of the
filling towards the edge of the patterned waffles and place the matching
counterpart on top so that both halves stick together, creating a hollow form.

SWEW 750 B3 GB | IE| NI'| CY 9
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Baking waffles/doughnuts

1) Select the “waffles” or “doughnuts” removable plates and insert them.
CAUTION - PROPERTY DAMAGE!
> Never use two different removable plates at the same time.

2) Close the lid and lock it with the lid locking device @.

3) Insert the plug into a mains power socket. The red “Power” control lamp @
lights up.

4) As soon as the appliance has heated up, the green “Ready” control lamp @
lights up.

5) Open the lid and place about 2-3 large tablespoons of waffle batter into
the centre of each of the waffle baking surfaces or fill the doughnut forms of
the lower removable plate with sufficient doughnut batter so that the respec-
tive form is filled with batter.

6) Close the lid and lock it with the lid locking device (.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> To avoid damaging the non-stick coating of the appliance, remove the
waffles/doughnuts only with a plastic or wooden spatula or some other
suitable, non-metallic implement.

7) The waffles are ready after about 5 minutes. Doughnuts require around 2-3
minutes. These times can vary depending on the type of batter and personal
taste. Undo the lid locking device O, open the cover and remove the waf-
fles/doughnuts.

When you have finished baking waffles/dougnuts, disconnect the plug from
the mains power socket.

X

Cleaning

10

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Disconnect the plug from the mains power socket before cleaning the
appliance.

NEVER submerse the appliance in water or other liquids! If you
do, then you could receive a potentially fatal electric shock.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Let the appliance cool down before cleaning it. Risk of Burns!

GB | IE| NI'| cY SWEW 750 B3
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CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive or abrasive cleaning agents. These can damage the
upper surfaces of the appliance.

> Under no circumstances should you clean the removable grill plates or the
appliance in the dishwasher!

NOTICE

> Do not wait too long to start with the cleaning. Wait until the appliance
has cooled down sufficiently that you can touch it without the risk of being
burnt. Then the food particles can be removed more easily.

B Wipe the housing with a damp cloth. For stubborn soiling use a mild detergent
on the cloth. Wipe off any detergent residue using a cloth moistened with
clean water.

B Toke out the removable plates and clean them in warm water with a little
detergent added.

B [f fats or food should be under the removable plates and in the space in
which the heating coils @ @ are located, proceed as follows:

— Dab the fats or other liquids with a piece of kitchen paper.
— Remove stuck-on burnt residues with a wooden spatula or small wooden
skewers.

B Dry all parts well before re-use.

Storage

B Clean the appliance as described in the section “Cleaning”.

B Wind the cable around the cable retainer (B and fix the end in place with

the cable clip:
[ J [ ]

) 0

B Store the appliance in a dry place.

SWEW 750 B3 GB | IE| NI'| CY 11
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Troubleshooting

Problem

The appliance
does not function.

The doughnuts/
patterned waffles/
waffles are too

dark.

Recipes
Waffles

12

Ingredients:

Cause

The plug is not inserted into
a mains power socket.

The appliance is defective.

The doughnuts/patterned
waffles/waffles were in the
appliance for too long.

4 250 g margarine or butter

5 eggs
500 g flour

* & & & oo o

approx. 200 g sugar

2 packets of vanilla sugar

2 tsp of baking powder
350 - 400 ml milk

1) Whisk the eggs until foamy.

Remedy

Connect the power cable
into a mains power socket.

In this case, contact
Customer Services.

Remove the doughnuts/
patterned waffles/waffles
sooner.

2) Add the sugar and vanilla sugar, then mix everything together.

3) Then add the melted butter or margarine.

4) Blend in the baking powder.

5) Under constant stirring, gradually add the milk and flour alternately.

6) Whisk everything at maximum speed with a hand blender until a smooth
batter mixture is produced.

GB|IE|NI|CY
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Chocolate waffles

Ingredients:

¢

* & & o oo o

1)
2)
3)
4)
5)
6)

150 g soft butter

3 eggs

150 g sugar

100 g grated white chocolate
250 g flour

1 tsp cinnamon

50 ml milk

Whisk the eggs until foamy.

Add the sugar and cinnamon, then mix everything together.

Then add the melted butter or margarine.

Under constant stirring, gradually add the milk and flour alternately.
Now fold in the grated chocolate.

Whisk everything at maximum speed with a hand blender until a smooth
batter mixture is produced.

Basic batter for nut waffles/patterned waffles

Ingredients:

¢
¢

> & o o

2)
3)
4)

400 g flour

100 g sugar

100 g soft butter

2 eggs

100 ml milk

Va tsp baking powder

Whisk the butter, the sugar and the eggs.

Mix the flour and baking powder together and add to the mixture.
Now add the milk.

Whisk everything at maximum speed with a hand blender.

GB | IE| NI'| CY 13
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> Patterned waffles can be filled with a wide variety of different ingredients:
such as jam, icing, nutnougat spreads, custard, yoghurt, apple purée,
caramel, cream or, for savoury fillings, cream cheese, herb curd cheese,
aioli, tzatziki, melted Gouda cheese etc.

> You can also cover the patterned waffles with chocolate glaze or icing, or
sprinkle sugar powder on them.

Sweet batter for nut waffles/patterned waffles
Ingredients:
4 500 g flour

200 g sugar

200 g Butter or margarine

200 g sour cream

3 eggs

1 tsp of baking powder

* S & O o o

1 packets of vanilla sugar

1) Separate the white and the yolk of two eggs. The yolk is not required.

2) Now whisk the butter/margarine, the sugar, the vanilla sugar, the 2 egg
whites and one whole egg (yolk and white).

3) Stirin the sour cream.

4) Mix the flour and baking powder together and add to the mixture.

5) Whisk everything at maximum speed with a hand blender.

> Sweet patterned waffles can be filled with a wide variety of different
ingredients:
such as jam, icing, nutnougat spread, custard, yoghurt, apple purée,
caramel or cream.

> You can also cover the patterned waffles with chocolate glaze or icing, or
sprinkle sugar powder on them.

14 GB|IE|NI|CY SWEW 750 B3
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Savoury batter for nut waffles/patterned waffles
Ingredients:
4 200 g flour

125 g margarine

1 egg

Va tsp baking powder

1 pinch sugar

* & & o o

1 pinch of salt

1) Whisk the margarine, the sugar, the egg and the salt.
2) Mix the flour and baking powder together and add this.
3) Whisk everything at maximum speed with a hand blender.

NOTE

> Savoury patterned waffles can be filled with a wide variety of different
ingredients:
such as cream cheese, herb quark, aioli, tzatziki, melted Gouda cheese, etc.

Basic doughnut batter
Ingredients:
4 260 g flour

130 g sugar

1 sachet of vanilla sugar

150 ml milk

100 ml cream

3 eggs

3 tbsp. maize germ ol

* & & O o o o

1 sachet of baking powder

1) Mix the flour, sugar, vanilla sugar, milk, cream, eggs, oil and baking powder
info a smooth batter.

> You can also cover the doughnuts with chocolate glaze or icing, or sprinkle
sugar powder on them.

SWEW 750 B3 GB | IE| NI'| CY 15
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Fruit yoghurt doughnuts

¢

* S & O o o o

1)
2)

150 g flour (wholewheat)

50 g oat flour

alternatively instant oat flakes

3 tsp of baking powder

180 g yoghurt (1 small cup, strawberry or banana)
4 tbsp. cooking oil (sunflower oil)

40 g cane sugar

4 tablespoons of water

Mix the wholewheat flour with the oatmeal and the baking powder.

Add the remaining ingredients and mix into a batter.

Fitness doughnuts

¢

* & & & o o

2)

Disposal

6 tbsp. cane sugar

1 pinch of nutmeg

1 pinch of cinnamon

175 g flour (wholewheat)

1 sachet of baking powder

8 tbsp. cooking oil (sunflower oil)

8 thsp. yoghurt (drinking yoghurt)

Mix the cane sugar, nutmeg, cinnamon, flour and baking powder in a bowl.

Slowly add the oil and drinking yoghurt while stirring continuously until you
have a creamy batter.

Do not dispose of this appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU. (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Dispose of the appliance through an approved disposal centre or at your com-
munity waste facility. Observe the currently applicable regulations. In case of
doubt, please contact your waste disposal centre.

16 GB|IE|NI|CY
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Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep
your original receipt in a safe place. This document will be required as proof of
purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault
and its time of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the begin-
ning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and defects
present at the time of purchase must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as
switches, batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions
that are discouraged in the operating instructions or which are warned against
must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.

GB | IE| NI'| CY 17
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

M Please have the till receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate, an engraving on the front
page of the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the appliance.

B |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals,
product videos and software on www.lidl-service.com.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

@ Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(cY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 292075

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANY

Www.kompemass.com
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Eilcaywyn

2ZuyxapnTipia yia TNV ayopd TnG véag oag cuokeung!

Me auty mv ayopd amodacicare Ty amdkmon evog HOVTEPYOU Kal UYNANRG TTol-
otnrag mpoiovrog. O1 0dnyieg xprong amoteholy Tpfipa autol Tou TPoIGVTOG.
Mepitxouv onpavrikig umodeiéeg yia v acddleia, T xpHON Kal TV amdppIyn.
Mpiv amd m xprion Tou mpoidviog, e€oikeiwbeite pe OAeg TIG uTTodeiéeg Xeipiopol
kal acpaleiag. XpnoIpoTToIETE AUTO TO TIPOIOV HOVO OTIWG TIEPIYPAdETal Kal

yia Ta avadepdpeva media xpAong. Mapadhote OAa Ta tyypada ot mepinmmwon
mapadoong Tou MPoibvTog O TpiToug,.

Mveuparika dikaiwpara

Autég o1 0dnyieg éxouv MpooTacia MVEUPATIKOV SIKAILHATWY.

Kd&be avarimwon f emavikdoon, akdpn kar amoomacpatiki, kabog kai n avama-
PAYWYN TWV EIKOVWY, aKOa Kal O€ TPOTTOTTOINPEV KATACTACH, EMTPETETAl HOVO
HE YPATITH £YKPION TOU KATAOKEUAOTH).

Mepropiopodg cuOUvng

‘O)eg o1 mepieybdpeveg oTig mapoloeg odnyieg xpriong Texvikég mAnpodopicg, Ta
Sedopéva kar o umodeiéeig cluvdeong kai xeipIopoU avTioTolKouv oTnv TeAeutaia
M&n g Texvoloyiag katd T oTiypr TG eKTUTTLONG Kal TIpayparomolouvTal Aap-
Bavovrag umodyn Tig péxpl TOPAa epTIEIPIEG KAl YVOCEIG pag oTo avatepo emimedo.
And Ta oToixeia, TG eikdvEG kal TIG TIEpypadig oe auTig Tig odnyieg xpRong Sev
pmopouy va eyepBolv amairoeig.

O karackeuaothg Sev avalapPave kapia euBivn yia PAaPeg Aoyw pn Thpnong

TRV 08nyIOV Xpriong, Hn TTpoAemdpevng XPHoNG, E0GaNPEvLY ETICKEUGY, N
EYKEKPIHEVWY TPOTIOTTOINCEWY 1} XPAONG HN emTpemopevey eapTnpdTey.

MpofAertdpevn xpnon

20

H mapoloa ouokeury mpoBAémerar amokAeioTikd yia 1o wroipo Badrav, Badprov-
potiBwv kar viévarg,.

Auth n ouokeur| Tpoopileral amokAeIoTIKA yia XpAon ot voikokupid. Mn xpnor-
HOTTOIEITE T CUCKEUT YIA EMAYYEAHATIKOUG OKOTTOUG!

GR | cY
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Napadoréiog eomhiopog
H ouokeun mapabiderar kavovika pe Ta £€hg oToiysia:
® Badhiepa
® 2 adaipoulpeveg TTAAKeG «Bapheg»
® 2 adaipolpeveg mhakeg «Morifax»
® 2 adaipoulpeveg mAakeg «Ntovars

® Odnyieg xpriong
1) Adaipéore ™ cuokeun, Tig adaipolpeveg TAGKeG Kai TiG odnyieg xpriong
amd 1o xapTtokifoTio.

2) Adaiptote OAa Ta uNikd TG cuokeuasiag.

YNOAEI=H

> Eiyxere Tov mapadorio e€omhiopd wg mpog Ty MANPSTNTa Kal yia epdaveig
$Bopig.

> Je mepinmmon eNimolg mapadoriou eomhiopot fi {npidv Adyw eAkimolg
ouokeuaoiag fj Adyw petadopdg, ameubuvbeite oty avoikth Aedwvik
ypappn e€utnpémong (PA. keparaio ZépPig).

Amnoppiyn TG cuokeuaoiag

H ouokeuacia mpooTarteler T cuokeur) amd $Bopég kard T peradopd. Ta uhikd
OUOKEUATIag £XOUV eMmAeyel CUPPWVA HE TOUG OIKOAOYIKOUG TTAPAYOVTEG KAl TOUG
TTAPAYOVTEG TNG TEXVIKNG ATOPPIPNG KAl YIa TO AOYO auTd €ival avaKUKAWGIHA.

H emoTpodn g cuokeuaciag oto kUkhwpa uhikov eéoikovopel mpwTeg UAeg

KQl PEIQVEN TNV TTIOGOTNTA TWV ATTOPPIPPATWY. ATToppirTere Ta UNIKG CUCKEUATIag
mou Sev xpnoipomololvral TAéov olpdwva pe TIG TOTTIKEG I0XUoUTEG TTPOSIa-
ypadts.

YMNOAEI=H

> Edv eival Suvard dula&re m yvroia cuckeuaoia katd ) Sidpkeia TG eyyU-
NoNG, YIA Va PTTOPEITE OE TIEPITITWOTN €YYUNONG VA CUCKEUATETE T CUOKEUT)
owoTa.
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MNeprypadr) ocuoksung

m
=
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Acdaeieg
Oeppavrikodg cwAnvag
Karw ompiypara
O¢ppavTikodg owAnvag
Acdaheieg

Miow otnpiypara

Q0000 Q

Eikdva B (Badeg pe porifo):
O Endvoe yavilo
0O Karw kai miow yavilo

O Mmpooivoi yavilol

Eikéva C (Mhdkeg yia Badeg):
O Endvoe yavilol
O Karw kai miow yavilo

O Mmpoomivoi yavilol

Eikdva D (vrovarg):
O Emdvoe yavilol
O Karw kai miow yavilol

O Mmnpoomivoi yavilor

Eikova E:
Acdalion kamakiol

Auyvia eEhéyxou «Xuakeur EToipn yia Aeiroupyiax»

Auyvia ehéyxou «Power»

®6ee6

Aidraén 10Méng kalwbiou

Texvika XapakTnpIoTIKa

Taon 220-240V ~, 50/60 Hz

Karavalwon evépyeiag 750 W

Q'F H emiotpwon Twv amoonopevwy mAakwy
evSeikvutal yia TpOdipa.
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Yrrod:ideaig aodalsiag

MPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOX HAEKTPOINAH=IAX!

» Ta kateotrpappéva karwdia f Buopara mpémel va avrikai-
oravral apéowg amod eouciodotnuévo eIdikod TPOCWTTIKO,
woTe va amodelyovral kivouvol.

» XPNOIHOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO Of OTeyVOUG Kal OXI OF
ewtepIKoUG XOPOUG.

Moté pn BuBilere Tn cuokeun ot vepd 1 oe dGNa uypal

@ 3¢ avtifern mepimTwon undpyer kivouvog yia m dwn

Noyw nhektporAnéiag.

» Mpooéyere kata Tov kaBapiopd ©oTe va pnv eioxwpel vepd
OTO £0WTEPIKO TG ouokeung. Mnv kaBapilere mote T ou-
OKEUT KATW atmo TPEXOV VEPO.

» E&aocdalilere 11 n ouokeur Sev Ba épyeral ote ot emadn
pe vepo. [MoTé pn Aeiroupyeite T CUOKEUT KOVTA OF VEPO 1
Simha oe doxeia, Ta omoia mepiéxouv uypd.

» To kaAodio dev Oa mpémel va Bpéxerar ) va uypaiverar mmoté
kard T Sidpkeia g Aeroupyiag. Na To tomoBereite éro,
WOTe va pnv utrapxel mepimmwon va paykwbsi i) va umroorei
aMou idoug {npid.

» Merd amé kdBe xpron amoouvdiete To Buopa and my mpila,
WOTE VA ATIEVEPYOTTOIEITAI 1) CUCKEUT).

» [Moté pnv avoiyere 1o mepiPAnpa NG cuokeung.

/A NPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» Mropti va yiveral xpAon authg TG ouokeung amoé maidid
ave TV 8 erov, kabog kar amd dropa pe peiwpiveg GuOIKEG,
aiobnTnpiakeg f vonTikég IKavoTnTEG ) e ENNelyn epmeipiag
kai/f yvooewy, epodoov emmpolvral fj éxouv ekaideuTe
avadopikd pe TNV acpalr XPron TG CUOKEUNG Kal EXOUV
katavonoel Toug emakdlouboug kivélivoug,.

» Ta maidid dev emmpémerar va mai{ouv pe T cuokeun.
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/A NPOEIAONOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» O kaBapiopdg kai n ouvipnon xprom Sev emrpémeral va

>

Sie€ayovrar amd maidid, ektog €dv tival Ave Tev 8 eToV Kal
emmnpoUvral. Ta maidid katw Twv 8 €10V mpémel va mapapé-
VOUV HakpId amd T OUOKeUN Kal To KaAwdio ouvoeong.

2¢ mepinTwon eopalpevng XPnong NG CUCKEUNG, UTTAPXEI
kivéuvog TpaupaTiopou.

Ta pépn TG ouokeung propei va {eotaBolv oAU katd T
Nerroupyia. I1' autd mavere pdvo ) Aafn.

AdrveTe TTPWTA Tr) CUOKEUT VO KPUWOEI EVTEAWG TTPIV TV
kaBapioete, mpiv al&éere Tig mAdkeg 1y TV ammoBnkeloerte.
Na eiote mpootektikoi 6tav Byalere Ta éroipa daynré. H
OUOKEUN OTTWG Kal Ta ¢aynTa eival TTOAU KauTa.
Aeitoupyeite TN cuokeun povo ot pia otabepn, avrioicOnT-
kn| kai emimedn emdaveia Tomobémong.

Mn xpnoiporoisite eéwtepikd xpovodiakdmm f Eexwpiotd
TNAEXEIPIOTNPIO YIA VA AEITOUPYIOETE T GUOKEUN).

AN MNpocoxn! Kautn emdaveial

>

>

>

>

>

>

H ouokeur) ev emrpémeral va xpnoiporoisital kovia ot
eudAekTa UAIKA.

Mnv kaXUmrere T cuokeur) 6oo Ppiokeral og Aeiroupyia.
Aerroupyeite T cuokeur| pdvo emdve oe pia BeppavOekTik
Baon.

[Noté pn AeIToupyeite T CUCKEUT XWPIG EMITAPNON.

Artopakpuvete Ta TpddIpa pdvo pe pia mhaotik i EUNivn omé-
TOUAQ 1] e €va MO KAataAMNAo, Hn HETAANIKO QVTIKEIPEVO, QOTE
Va PNV KATaoTPEWETE TNV AVTIKOANTIKN EMOTPWON TNG CUCKEUN.

Ma Tov kaBapiopd pn xpnoipomoisite Suvard kabapioTika
HEOQ KAl HUTEPA QVTIKEIPEVA.
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AX\ayn Twv apaipolpsvwv MAaKWV
Mropeite va emhééere peradl 3 Siadopetikwv mAakwv:
— Adaipolpeveg mhakeg «Ntovarg»: yia To yioipo viovarg.
— T\d&keg «BadAeg»: yia 1o yhoipo Padrov.

— TM\d&keg «Badheg-porifan»: yia Ty mpoetoipacia koilwv pichy potifuy
BadAag, Ta omoia oTn CuvExEla PTTOPEITE va YEPIOETE KAl VA EVOOETE.

MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX HAEKTPOMAH=IAX

> Anoocuvdtere mpwta To Pucpa amd my mpida, mpotol alaéere TiG TAAKEG.

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Adrjvere T CUOKEUN VA KPUWVEI TTPIV attd TRV aAAayn Twv TAaKWV!
Kivéuvog eykatparog!

YIMNOAEI=H

> 371G adaipolpeveg MAAkeG «Badheg-potifa», dpovrilere mavra dote n
emavw TAAKa va TomrobeteiTal oTo EMAVW PEPOG TNG CUCKEUNG Kal N KATW
TAGKa OTO KATW PEPOG TNG CUCKEUNG. 2upPouleleoTe Tig eIkOvEG OTRY
avadmhoUpevn oehida.

TorroOétnon Twv adpaipolpevwv mMAakwv

1) Avoiére ™ ouokeun, avoiyovrag v acddhion Tou kamakiol ) kar o
OUVEXEID TO KATTAKI.

2) Emdve midka: Empoéte apyikd Toug katw yavioug @ ora kdtw ompiypara ©.

3) TMéote Topa Toug emave yaviloug @ omig acdareieg @, dote ol yavilor @
va avarnénoouy kdtw amd Tig acdaeieg @ kar n TAdKa va KAToEl KaAd.

4) Karw mhaka: Zmpwéte apyikd Toug mow yavioug @ ora mow ompiypara @.

5) Mi¢ore Topa Toug prpooTivolg yaviloug @ otig aodddeieg @, dote o
yavilol @ va avarmbioouy kdtw amd Tig acpdeieg @ kar n mAdka va
KATOEI KAAQ.

6) Thiote pia popd Suvard oTo kévTpo TG kaTw TAAKag, yia va BePaiwbeire o
éxel TomoBernOel cwotd.

SWEW 750 B3 GR | CY 25



SILVERCREST'

Adaipeon Twv adpaipoUpevwv TAAKQV

1) Emdve mhdka: Zmpwéte 1ig aoddreieg @ mpog Ta emdvw, yépvovrag tautd-
XPOVa TTPOG Ta €MAVW TNV TTAAGKA, OOTE VA PTTOPEITE VA TNV AVACNKQOETE ATTO
Ta KaTW ompiypaTa @.

2) Kérw mhaka: TpaPnée ig acpahesg @ mpog Ta eummpdg kar avacnkwoTe
v TAaKQ, OOTE va prTopeite va Ty adaipioete amd Ta katw ompiypara @.

Mpwtn O¢on ot Aaitoupyia
AkolouBriote v akdroubn Siadikacia pe kaOe tva amd ta 3 Leuydpia Mhakov.

B Adiyte pia popd v avrikoMnTIKN emioTpwon Twy TAakGV pe AadI payelpikig.

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Adrjvete T CUOKEUN VA KPUWVEI TTPIV amtd TRV aAAayn Twv TAaKwv!
Kivéuvog eykatparog!

B TomoBeriote tva {euydpl TAQKOY 0T GUOKEUN).
B Bdhre 1o Buopa o pia mpila.
B Kheiote tn ouokeur| kal aodaliote T pe TNy acdahion Tou karrakiol (.

B Adnote ™ ouokeur va BeppavBe yia mepimou 10 Aerra.

YMNOAEI=H

> Kard myv mpwtn xprion pmopei va mpokUyel pia e\adpid oopr (mbavn
kar avamtuén ehadpiol kamvol). Auth eivar ouvnBiopévn kai xaverar perd
amd pikpd xpoviké didotnpa. Opovriote yia emapkr agpiopd. Avoiére yia
mapdadeypa éva mapabupo.

B Anoouvdiote To Puopa kal aproTe T CUCKEUN VA KPULTEL.

B KaBapiore Tig MAGKEG KaI T oUCKeUR OTIWG TrEpIypadeTal oTo kepdlalo
«KaBapiopdg».

H ouokeun ivar méov éroipn yia Aeiroupyia.
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Xeipiopog
Wnoipo Baplwv-porifwv

1) EmAé&re Tig mAdkeg «Badheg-porifa» kar tomoBemorte Tig. Mpootyere woTe

va toroBeteite TV emavw TTAAKa OTO v pICS TNG CUCKEURG Kal TNV KAT®
TAGKa OTO KATW pIcO.

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Mnv xpnoipomoieite moté Tautdxpova Slo SiadopeTikig TTAAKEG.

2) Kheiote To kamdki kar acpaliore To pe TV acpahion Tou karmakiol .

3) Zuvdiote To Blopa ot pia mpida. H kokkivh Augvia ehéyxou «Power» (B
avéPer.

4) Mg n ouokeury BeppavOsi, avaPel n mpdoivn Auyvia ehéyxou «Zuokeun
¢roipn yia Aemoupyia» @.

5)  Avoiére Ty aoddheia Tou kamakiot ) kal To kamdki kar mpoobiore Tep.
1/2 KX Zbpn (y1a ouvrayig pe Badreg-potifa PA. kepdhaio «Zuvrayig) ot
k&0 pia amd TIg dOPpEG TV KATW TAGKOV.

YNOAEI=H

> Opovrilere va karavépere T {Upn oe OXa Ta pépn Tou potifou. EidaMag,
UTTApXEI TIEPITITWON Va PNV yepioouy kamoia pépn Tou potifou.

6) Kheiote To kamdki kar aopaiore To pe Ty achdad Tou .

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Bydlete Tig BadAeg-potiBa povo pe pia mhaotikh | EUAivn koutdAa ) pe dva
AAAO KATAMNAO, PN HETANAIKO AVTIKEIHEVO, WOTE VA NV KATACTPEYETE TNV
QVTIKOMNNTIKN EMCTPWOT TNG CUCKEUNG.

7) Merd amd mep. 3 - 4 herrd o1 PadAeg-poriPa eivar éroipeg. Avoiéte myv acdd-
Neia Tou kammakiot ) kar To kamdki kar Bydite Tig PadAeg-porifa.

8) Ed&v Sev emBupeire va eroipdoere dMeg PadAeg-porifa, amoouvdiote To
Buopa amd myv mpila.

9) Adnote 1ig BadAeg-potifa va kpuwoouv Niyo kai koyre v mepitm {Upn
amd 1o dkpo Twv Padrov-potifuv pe tva payaipr (mepikdyre).

10) Mepiore 1 BadAeg-potiBa pe v emBupnt yépion. Pidte Niyo amd m yépion
kai oo akpo Twv Baprav-potiBuv kai TomoBeote To kataMnAo avricToiyo
e&pmpa, &ro1 wote Ta Slo picd va koMrcouy pali kal va oxnuaticouv pia
koiAn ¢ryoupa.
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Wnoipo
1)

Badplwv/vrévarg

EmAé&re kar TomoBerrote Tig MAAKeg «Badheg» f «NtovaTg».

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Mnv xpnoipomoieite moté Tautdxpova dlo SiadopeTikig TTAAKEG.

2)
3)

6)

K\eiote To kaméki kar acpaliors To pe v acdahed Tou .

Suvbiore To Buopa ot pia mpila. H kokkivn Auyvia eltyxou «Powers @
avéPer.

MoNig n ouokeun BeppavOel, avaPe n mpdoivn Auyvia e\tyxou «Ze eroipdmra
Nerroupyiag» @.

Avoiére To kaméki kar yepioTe mepitou 2 - 3 peydAeg koutaliég TG coumag
{0pn BadAag oTo kévipo k&b piag amd Tig emdaveieg ynoiparog f yepiore
kald TG $Oppeg vTdvaTg TG kaTw TAGKag pe {ipn yia vidvarg.

K\eiote To kamdki kar aopaliore To pe v acharad tou .

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Adaipsite Tig BadAeg/Ta vidvarg amokAeioTIKA pe pia AaoTikn f EUNivn

)

OTIATOUNA 1) pE AANO KATAMNNAO, PN HETAAAIKO QVTIKEIUEVO, WOTE VA PNV
karaoTpadei n aviiKOANTIKY EMOTPWON TNG CUCKEUNG.

O1 BadAeg eivar £Toipeg perd amd mep. 5 Aermtd, evo Ta vrdvarg perd amd
mep. 2 - 3 Nemtd. Autdg o evSeikTikdG XpOvog prtopei va moikixer avaloya pe
1 xpnoipotoiobpevn {ipn kai To mpoowmikd yoloro. Avoiére v acdaleia
Tou kamakiot () kal To kamdaki kar Bydhre Tig BadAeg/Ta viodvarg.

Edv Sev Oihers va whoere aMeg PadAeg/aMa vrdvarg, amoouvdiote To
Buopa amd myv mpila.

KaOapiopodg

MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX HAEKTPOIMAHZIAZ

> Amocuvdtere mputa To Buopa amd v mpida, mpotou kabapioete T

OUOKEUT).

@ Moté pn BuBilere T ouokeun o vepod N ot dAka uypdl e avtiBemn
mepimmoon umdpyer kivéuvog yia  {wh Aoyw nhektpomAnéiag.

/A NPOEIAOMOIHEH! KINAYNOX TPAYMATIEMOY!

> Adnorte T ouokeur| va kpuhoel Tipiv Tov kaBapiopd. Kivbuvog eykatparog!
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MPOXOXH - YAIKEEX ZHMIEX!
> Mn xpnoipomoieite aixpnpd fi pifikd amoppumavTikd. Autd mpooPdAouv
TV emAvEIa TNG CUCKEUNG.

> Mnv kaBapilete TToTé TIG TAGKEG 1} TN CUCKEUT) OTO TAUVTPIO TATWV!

YMOAEI=H

> Mnv mepipévere oAU yia Tov kaBapiopd. Mepipévere twg 6TOU N CUCKEUR
KPUWOE TG00, VOTE va prmopeite va Ty ayyiéere xwpig Tov kivéuvo eykau-
parwv. Erol, umoeippara tpodipwy amopakpuvovral kaAutepa.

B Skoumilere To mepiPAnpa pe dva vomd mavi. Je emipoveg Ppopiég mpooBitete
oTo mavi éva o amopputavtikd. Tkoumilere Ta uTTOAEippaTa Tou aMopPPU-
mavTikoU pe éva Tavi Bpeypévo pe kaBapd vepd.

B Adaipiote Tig MAdkeg kai kaBapiote Tig ot {016 vepd, mpoobétoviag Aiyo
amopPEUTTAVTIKO.

B Edv éxe 1pider Nimog ) Tpddipo kdTw amd Tig TAAKeG oTo XWPO, OTTou
Bpiokovrar o Beppavtikoi cwliveg @ @, mpoxwpriote wg £&ng:

— XkourrioTe To Nimog /| dM\\a uypd pe dva koppd xapri koulivag.
— Amopakpuvere Ta kappéva umoAeippara pe pia EUAivn omrdToula 1 dva
pikpd EuNaki.

B Xreyvovere kahd Oha ta e€aptipaTa TIpIv amo TV €K VEOU XpROT.

]
®dulain
B KabBapiote T cuckeur) dmwg mieprypaderal oto kepdraio «Kabapiopdgy.

B Tuliére To kahdSio yUpw amd m Siaraln TUAEng karwdiou @ kar oepedore
TO AKPO HE TO KAITT:

()

) 0

B Qulare ) oUOKeUR O Eva OTEYVO XWPO.
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A16pOwon opalparwv

: : AiopOwrikr
BAapn Artia P n
svipysia
To Buopa Sev cival >uvdtote To Blopa pe To
H ouokeur 8¢ oty mpida. Siktuo pevparog.
Aermoupyei. H ouokeun eiva AmeuBuvBeite oto TpApa
EAQTTWHATIKI). eéunnpétnong meAaToy.

Ta vrévarg/ol

BadiegpotiBa/ol  Ta viovarg/or Badhegpoti-  Bydlere ta viovarg/Tig
Badheg ixouv ma-  Pa/or Badheg epsivay oA BadAeg-potifa/Tig BadAeg
pel TTONU OKOUPO  0PQA PECA OTr GUOKEUT). VopITEPA.

XPWpa.

Tuvrayig
Badeg

Zuorarka:

250 yp. papyapivn f Boltupo
Mep. 200 yp. Laxapn

2 dakehdkia Layapn Bavikiag
5 afya

500 yp. aketpi

2 KT pméikiv maouvrep

350 - 400 ml yaha

* & & O o o o

1) Avakarebere Ta aPyd péxpr va yivouv adpds.

2) TMpoobirere 1 Laxapn kai T Laxapn Paviliag kar Ta avakatelere OAa.
3) TMpoobirere To Miwptvo Boutupo A T papyapivn.

4)  Avapiyviere To pméikiv mdouvTep.

5) Avakaretovrag Siapkag, mpoobétere pe SO0t To yaha kal To akelpl
evalaé.

6) Avakarelere Ta mavra otn péyiotn Babpida pe To pidep xeipdg, wg dtou
oxnuariote pia Aeia {opn.
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Badleg cokolarag

JuoTanka:

* S S O o o o

1)
2)
3)
4)

5)
6)

150 yp. parakéd Boltupo

3 afya

150 yp. Zaxapn

100 yp. Tpippévn Aeukr cokoAaTa
250 yp. akelpi

1 KT kavéra

50 ml yéha

Avakaretere Ta afyd péxpr va yivouv adpdg.
MpooBirere T {axapn kai v KaviAa Kal Ta avakateVeTe ONa.
MpoaBtrere To Mwpévo Boltupo f T papyapivn.

Avakaretovrag Siapkwg, mpoobitere pe S60eig To ydha kai To alelpl
evalaé.

TeNog pixvere TV TpIppEvn cokoAdTa.

Avakareere Ta mava ot péyior Babpida pe o pilep xeipdg, twg dtou
oxnpaTioTs pia Aeia {opn.

Baoikn) {upn yia Badleg-porifa

JuoTarnka:

* & & o o o

2)
3)
4)

400 yp. aletpi

100 yp. && xapn

100 yp. parakd Boltupo
2 afyé

100 ml yé&Aa

Va KT pméikiv mdouvrep

Avakaretere 1o Boltupo, T {axapn kai 1a afya.
AvakateUere To alepi Kal TO PTIEIKIV TTAOUVTEP Kal Ta TTpoobirere.
Mpoobirere To ydAa.

Avakarebere Ta mavra ot péyiorn Pabpida pe To piep xepds.
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YMNOAEI=H

> Mmopsite va yepioere Tig Badieg-potifa pe Siapopa uAika:
Ma mapadeypa pe pappedada, yAGoo, pepévia, Kpépa, yiaoUpT, TTOATO
pNnAou, kapapENa, KPEPA YAAAKTOG 1), YIa EVTOVEG YEUOEIG, HE VRTTO TUPI,
koudpk pe Botava, ayioh, ilarliki, Nwpévo ykolvra, KTA.

> Mropsite va kaAOyerte TiG PadAeg-potifa kai pe yA\doo cokoldrag f
yAdoo 1y va Tig macmahioere pe {axapn axvn.

MNukia opn yia BadAreg-porifa
Zuorarka:

500 yp. aketpr

200 yp. Zaxapn

200 yp. Boltupo 1y papyapivn

200 yp. kpépa yaraktog

3 afya

1 KT pméikiv maouvrep

* S S 6 > o o

1 makeraki {ayapn Bavikiag

1) And SUo afyd xwpilers To aompadi améd Tov kpoko. O kpdkog Sev Oa
XPEIQOTEI.

2) Avakarebere To Poltupo/Tn papyapivn, T Laxapen, ™ {axapn Pavihiag,
Ta 2 aompadia kal oAékAnpo 1o afyd (kpokog kar acipddi).

3) AvapiyvUere TV kpépa yaAakrog.

4) AvakateUete To aleUpi Kal To pPTIEIKIV TGOUVTEP Kail Ta Tpoobirete.

5) Avakarebere ta mavra ot péyiorn Babpida pe o pidep xeipds.

YNOAEI=H

> Mrmopeite va yepioere TiG yAukég BadAeg-portifa pe Siadpopa ulika:
Ma mapadeypa pe papperdda, yAaoo, pepévia, kpépa, yiaoUpTi, TOATO
pnAou, kapapéAa r KpEPa YAAQKToG.

> Mmopsite va kaAOyete Tig BadAeg-potifa kar pe y\doo cokoldrag f
yAdoo 1) va 1ig macmalioete pe {axapn axvn.
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Alpupn 0pn yia Badreg-porifa
ZuoTarika:

200 yp. akevpi

125 yp. papyapivn

1 afyo

Va KT prréikiv maouvrep

1 mpéla Laxapn

1 puna akam

* & & o o o

1) Avakarebere 1y papyapivn, T {axapn, To aPyod kai 1o aAaT.
2) AvakareUere To aleUpl Kal TO PTTEIKIV TTAOUVTEP KAl TA TTPOCDETETE.

3) Avakarebere Ta mavra otn péyiotn Babpida pe To pidep xepog.

YIMNOAEI=H

> Mropsite va yepioete Tig alpupéq Badheg-potifa pe Siddpopa ulika:
la mapadeypa pe vorod Tupi, koudpk pe Botava, ayidh, 1¢ardii, Nwpéivo
yKoUvTa, KTA.

Baoikn {Upn yia vrévarg
Y\ika:

260 yp. akelpi

130 yp. Zaxapn

1 mak. {axapn Bavikiag

150 ml yéAa

100 ml kpépa

3 auya

3 KX apafooitéhaio

* & & O > > o o

1 mak. pméikiv maouvTep

1) Avakarebere o akeUpr, T {axapn, ™ {axapn Baviliag, o yaAa, v kpépa,
Ta auyd, 1o Aadi kai To pTiEiKIV TAoUVTEP, £0G 6Tou yivouv pia Agia {0pn.

YMOAEI=H

> Mmopeite va kaAUyeTe Ta vTOVATG KAl pe YAGOO GOKOAATAG 1) YAGOO 1} va
Ta maomalioete pe {ayxapn axvn.
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Nrévar pe yiaoUpT ppouTwV

* & S O > o o o

j—

2)

150 yp. akelpi (oitou oAikAg dieong)

50 yp. aketpi (Bpopne)

EvaX\akrika otiypiaieg vigadeg Bpwpng

3 KT pméikiv maouvrep

180 yp. yiaolpr (1 pikpd keoeddaki, dpdouleg A pmravaveg)
4 KX N&di (nhighaio)

40 yp. akattpyaotn Laxapn

4 KX vepd

Avaperyviere To alelpr oitou oNikiig AAeong kai To akelpl Bpwpng pe 1o
HTTEIKIV TTAOUVTEP.

Avakarelere To pelypa aleuplov pe Ta umrdAoima uAika oe pia opn.

Nroévar yia Aarpsig Tng uyiaivrg Siarpodng

* S S O > o o

2)

6 KX akarépyaotn Laxapn

1 mptda pooyokapudo

1 mptda kavéra

175 yp. akelpl, ohikng aieong
1 mak. pméikiv maouvTep

8 KX Maéi (nhighaio)

8 KX yiaolpi (peuotd yiaolpri)

Avaperyviere Tnv akarépyaotn {axapn, 1o pooxokapudo, Ty kavila, 1o
alelpI KAl TO PTTEIKIV TTAOUVTEP OF £va HTTON.

MpocBirers otadiakd 1o A&dI kai To peuoTd yiaolpt avakarelovrag Siapkog,
wore va dnpioupynOsi pia kpepwdng Lipn.

Amoppiyn
¢ Kapia TIEPITITWON PNV ATTOPPITITETE TH) CUOKEUN) OTA OIKIAKA
amoppippara. Auté To rpoidv undkéaral otnv Eupwraikn Odnyia
2012/19/EU. (Waste Electrical and Electronic Equipment).

ATIOpPITITETE T CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATOPPIYNG 1} HECW
NG KOIVOTIKNG ETIKEIONONG ATOPPIYNG. TNPEITE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIGHOUG.
Ze mepintwon apdifoidy emkovoveite pe TRy appddia emixeipnon amoéppiyng.
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1
Eyyunon tng Kompernass Handels GmbH
A&i6mipn mehdmooa, alidtipe meAa,
H mapoloa cuokeun Siabérer 3 xpdvia eyylnon amé Ty nuepopnvia ayopds.
Sy mepimmwon eNeiyewv oTo TTPOIdY £xETe VOPIKG SikalopaTa évavTi Tou TeANTA
Tou TPoidvTog. Autd Ta vopika Sikaiopata Sev miepiopilovral pEcw TG KATWTEPW
avadepopevng eyyunong.

Mpoiimo0iosig cyyiunong
H mepiodog eyyunong &exivae kard v nuepopnvia ayopag. Qurdére kakd my
npwrdturn anddaén Tapeiou. Autd To tyypado amarrsitar wg amddaln yia my
ayopad.
Edv, eviog tpiwv eTwv amod v nuepopnvia ayopdg, TPokUyel GTo TTPoidy autd
odANpa UNIKOU 1 KaTaokeung, katdmv kpiong pag, emokeualoupe A avrikabiotolpe
10 POIdY yia £6d6 Swpedv. H mapoloa eyylnon mpoimoBirel om evrdg g
mep1dSou TPIGY €70V N ehatTepaTik cuokeur| kai n anddaén ayopdg (amddeadn
rapeiou) Ba umoPAnBolv pali pe cliviopn mepiypadr oxeTika pe To mou Bpiokerar
N ENAEIYn Kal TTOTE TIPOEKUYE.
E&v 1o eNdmropa kalimrerar amd Ty eyyinor pag, Oa Aafere To emokeuaopévo
1} éva vEo TTPOIoV.

Mepiodog eyylunong kai vopikég amaitrosig AoOyw eAeipewv
O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow G mapoxng yyunong. Autd ioxUel
kai yia eapmpara, Ta omola éxouv avtikatracTabel kal emokeuaotel. EvOexopeveg
16N umdpxouoeg {npitg kar eNeipeg Katd TNV ayopd Tpémel va yvwaoTotolouvTal
apéowg petd v amocuckeuacia. Merd ) Ajén Tou xpodvou eyylnong, Tuxov
epdavi{dpeveg emokeuEg xpebvovral.

Ebpog syyunong
H ouokeun karaokeudomke olpdwva pe auomnpég odnyieg moidbtrag kar eAéyyOnke
TTPOCEKTIKA TIPIV ATTO TNV ATTOGTOAN.
H amddoon eyyunong 1oxlel yia oddipara ulikou ) kataokeung. H mapoloa
eyyUnon Sev ekteiveral oe Tpfpata Tou MPoibvTOG, Ta omoia ekTibevial ot pucio-
Moyikiy $Bopd kar tror pmopei va Bewpolvrar eéapmipata $Bopdg A yia {npitg
ot elOpauota eapmpara, m.x. Siakdmreg, cucowpeutig, Tayid f eaptpara
TTOU €ival KATAOKEUAOHEVA aTTO YUANI.
H mapoloa eyylnon akupoverar eav mpokAnOei {nuid oto mpoidy, tav Sev
yiverar cwoth xprion f ouvinenon. MNa pia cwaotr xpron Tou mpoidvrog mpérmel
va tpolvrar emakpifog o avadepdpeveg umodeileig oTig odnyieg xeipiopou.
Zkorol xpfiong kai xeipiopol Tou Sev ouVICTOVTAI 1} YIa TOUG OTToloug UTTap)El
mpoaidomoinon mpémel anmapaitta va anopelyovral.
To mpoidy mpoopileral pdvo yia 1ISIWTIKA kal X1 yia emayyeAuatike xpnon.
Ze mepimTwon KakAG petayeipiong kar akardAnAng xpfong, xenong Biag kai
mapepPaotwy, ol omoieg Sev Sie€fxOnoav ané 1o efouciodotnuivo pag TpApa
otpfPic, n eyyunon male va ioxUel.
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Aiadikaocia og mepinTwon yyunong

Na mv e€acdahion ypnyopng emeéepyaociag Tou {nmuardg oag, Tpeite Tig akd-
MouBeg umodeileig:

B Tia d\eg TG epwTotig éxete troipn Ty amddaén ayopdg kai Tov kwdikd mpo-
idvrog (m.x. AN 12345) wg an6deén yia v ayopd.

B Mmopeite va Bpeite Tov kwdikd mpoidvtog oty mivakida TUtou, xapaypévo,
otV mpw cehida Twv 0dnyiwv oag (kdTw apioTepd) f ot auTokONANTO
otV Tow N KATW TTAEUPA.

B Eav mpokuyouv opdaApara Aeimoupyiag 1 GAAeG eENNEIYEIG, EMIKOIVWVOTE
kat’ apxnyv pe 1o akdoubo avadepodpevo Tunpa otpPic TNAEPWVIKE f) pe
E-Mail.

B Eva mpoidv mou Oewpeital ehatwpatikd pmopeite va 1o amooTeileTe aTeAGG
otnv avadepdpevn SiebBuvon Tou oipPig emouvamtovrag My amodeén
ayopdg (am6deaén Tapeiou) kal avadipovrag mou Ppiokeral n ENNelyn kai
TTOTE EUPAVIOTNKE.

2mv iotocehiba www.lidl-service.com pmoptite va kareBdoere To mapdv kai
TOoAG aNa eyxepidia, Pivieo mpoidvTwy Kal Aoyiopikd.

ZipPig
ZipPig ENNGSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e Ztppig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 292075

Eilcaywyéag
H akdAouBn &1bBuvon Sev civar SietBuvon oépPig. Emkoivaviore, kat’ apxfyv,
pe TNV avadepdpevn utnpecia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
TEPMANIA

www.kompernoss.com
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EinfGhrung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verédnderten Zustand, ist nur mit
schriftlicher Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrédankung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Bedienungsanleitung
kénnen keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir Schéden aufgrund von Nichtbeachtung
der Bedienungsanleitung, nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfien
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir das Backen von Waffeln, Motiv-
Waffeln und Donuts.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Benutzen Sie das Gerdt nicht gewerblich!
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Lieferumfang
Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Waffeleisen
® 2 Wechselplatten ,Waffeln”
® 2 Wechselplatten ,Motive”
® 2 Wechselplatten ,Donut”
® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie das Gerdt, die Wechselplatten und die Bedienungsanleitung
aus dem Karton.

2) Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

> Prisfen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungsmateri-
alien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien geméf den érilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit
des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf} verpacken
zu kdnnen.
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Geratebeschreibung
Abbildung A:

Arretierungen

Heizschlange

untere Halterungen

Heizschlange

Arretierungen

Q0000 Q

hintere Halterungen

Abbildung B (Motiv-Waffeln):
@ obere Rastnasen

© untere und hintere Rastnasen

© vordere Rastnasen

Abbildung C (Waffelplatten):
@ obere Rastnasen

© untere und hintere Rastnasen

© vordere Rastnasen

Abbildung D (Donuts):
@ obere Rastnasen

© untere und hintere Rastnasen

© vordere Rastnasen

Abbildung E:
@ Deckelverriegelung

® Kontrollleuchte ,Betriebsbereit”

® Kontrollleuchte ,Power”

® Kabelaufwicklung

Technische Daten

Spannung 220-240V ~, 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 750 W

Q'F Die Beschichtung der Wechselplatten ist
lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

» Lassen Sie beschadigte Netzkabel oder Netzstecker sofort
von autorisiertem Fachpersonal ersetzen, um Gefdhrdungen
zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere

@ Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch

elektrischen Schlag.

» Achten Sie beim Reinigen darauf, dass kein Wasser in das
Innere des Gerdtes gelangt. Reinigen Sie das Gerat nie
unter flieBendem Wasser.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt niemals mit Wasser in
BerGhrung kommen kann. Betreiben Sie das Gerdt niemals in
der Néhe von Wasser oder neben Gefaen, die Flissigkeit
enthalten.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, um das Gerét auszuschalten.

~ Offnen Sie nie das Gehéuse des Gerdtes.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt. Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét
und der Anschlussleitung fernzuhalten.

» Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

~ Die Gerdteteile kdnnen im Betrieb heifd werden. Fassen Sie
daher nur den Giriff an.

» Lassen Sie das Gerdt erst vollsténdig abkihlen, bevor Sie es
reinigen, die Wechselplatten austauschen oder es verstauen.

~ Seien Sie vorsichtig beim Herausnehmen der fertigen Speisen.
Das Gerdt sowie die Speisen sind sehr heif3.

» Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer stabilen, rutschfesten
und ebenen Stellfléche.

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

/N Achtung! Heif3e Oberflachel!

» Das Gerat darf nicht in der Néhe von brennbaren Materialien
verwendet werden.

» Decken Sie das Gerdt nicht ab, solange es in Betrieb ist.

~ Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer hitzebestdndigen Unter-
lage.
~ Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

~ Entnehmen Sie die Speisen nur mit einem Kunststoff- oder
Holzspatel oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen
Gegenstand, um die Antihaftbeschichtung des Waffeleisens
nicht zu zerstéren.

» Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Putzmittel und
spitze Gegenstdnde.
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Austauschen der Wechselplatten

Sie kénnen zwischen 3 verschiedenen Wechselplatten wéhlen:

— Wechselplatten ,Donuts”: zum Backen von Donuts.
— Wechselplatten ,Waffeln”: zum Backen von Waffeln.

— Wechselplatten ,Motiv-Waffeln”: zur Zubereitung von hohlen Waffelmo-
tiv-Halften, die man dann fillen und zusammenfiigen kann.

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie die
Wechselplatten austauschen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor dem Austauschen der Wechselplatten abkihlen!
Verbrennungsgefahr!

> Achten Sie bei den Wechselplatten ,Motiv-Waffeln” immer darauf, die
obere Wechselplatte in den oberen Teil des Gerdtes zu installieren und die
untere Wechselplatte in den unteren Teil des Gerdtes. Orientieren Sie sich
an den Abbildungen der Ausklappseite.

Einsetzen der Wechselplatten

1) Offnen Sie das Gerdt, indem Sie die Deckelverriegelung @ lésen und den
Deckel aufklappen.

2) Obere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst die unteren Rastnasen @ in die
unteren Halterungen ©.

3) Dricken Sie nun die oberen Rastnasen @ auf die Arretierungen @), so dass
die Rastnasen @ unter die Arretierungen @ springen und die Wechselplatte
fest sitzt.

4) Untere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst die hinteren Rastnasen @ in die
hinteren Halterungen @.

5) Driicken Sie nun die vorderen Rastnasen @ auf die Arretierungen @, so
dass die Rastnasen @ unter die Arretierungen @ springen und die Wechsel-
platte fest sitzt.

6) Driicken Sie einmal kréftig auf die Mitte der unteren Wechselplatte, um
sicherzustellen, dass diese sicher eingesetzt ist.
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Herausnehmen der Wechselplatten

1) Obere Wechselplatte: Schieben Sie die Arretierungen @ nach oben und
kippen Sie gleichzeitig die Wechselplatte nach vorne, so dass Sie diese aus
den unteren Halterungen @ herausheben kénnen.

2) Untere Wechselplatte: Ziehen Sie die Arretierungen @ nach vorne und heben
Sie die Wechselplatte an, so dass Sie diese aus den hinteren Halterungen @

herausziehen kdnnen.

Erste Inbetriebnahme

Fihren Sie die folgende Prozedur mit jedem der 3 Wechselplattenpaare durch.

B Reiben Sie einmalig die Antihaftbeschichtung der Wechselplatten mit zum
Kochen geeignetem Ol ein.

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Llassen Sie das Gerdt vor dem Wechseln der Wechselplatten abkiihlen!
Verbrennungsgefahr!

B Setzen Sie ein Paar der Wechselplatten in das Gerét ein.

B Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

B SchlieBen Sie das Gerét und verriegeln Sie es mit der Deckelverriegelung (.

B Lassen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten aufheizen.

> Beim ersten Gebrauch kann ein leichter Geruch entstehen (auch geringe
Rauchentwicklung méglich). Dieser ist normal und verliert sich nach kurzer
Zeit. Sorgen Sie bitte fiir ausreichende Entliftung. Offnen Sie zum Beispiel

ein Fenster.

B Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerdt abkihlen.

B Reinigen Sie die Wechselplatten und das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen

Motiv-Waffeln backen
1) Wahlen Sie die Wechselplatten ,Motiv-Waffeln” und setzen Sie diese ein.
Achten Sie dabei darauf, die obere Wechselplatte in der oberen Hélfte des
Gerdtes zu montieren und die untere Wechselplatte in der unteren Hélfte.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie niemals zwei verschiedene Wechselplatten gleichzeitig.

2) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung (.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die rote Kontrollleuchte
Power” @ leuchtet.

4) Sobald das Gerét aufgeheizt ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Betriebs-
bereit” @ auf.

5) Losen Sie die Deckelverriegelung @, 6ffnen Sie den Deckel und geben Sie
ca. 1/2 TL Teig (Rezepte fir Motiv-Waffeln siehe Kapitel ,Rezepte”) in jede
der Formen der unteren Wechselplatten.

> Achten Sie darauf, dass Sie den Teig iiber alle Teile des Motivs verteilen.
Ansonsten kann es passieren, dass Teile des Motivs nicht ausgefillt werden.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung (.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Entnehmen Sie die Motiv-Waffeln nur mit einem Kunststoff- oder Holzl&ffel
oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen Gegenstand, um die
Antihaftbeschichtung des Gerétes nicht zu zerstdren.

7) Nach ca. 3 - 4 Minuten sind die Motiv-Waffeln fertig. Lésen Sie die Deckelver-
riegelung @, 6ffnen Sie den Deckel und entnehmen Sie die Motiv-Waffeln.

8) Wenn Sie keine weiteren Motiv-Waffeln mehr zubereiten wollen, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

9) Lassen Sie die Motiv-Waffeln etwas abkihlen und schneiden Sie Gberschiissigen
Teig vom Rand der Motiv-Waffeln mit einem Messer ab (entgraten).

10) Fiillen Sie die Motiv-Waffeln mit der gewiinschten Fiillung. Verteilen Sie ein
wenig der Fiillung auch auf dem Rand der Motiv-Waffeln und legen Sie das
passende Gegenstiick darauf, so dass die beiden Hélften zusammen kleben
und eine Hohlkérperfigur entsteht.
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Waffeln/Donuts backen

1) Wahlen Sie die Wechselplatten ,Waffeln” oder ,Donuts” und setzen Sie
diese ein.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie niemals zwei verschiedene Wechselplatten gleichzeitig.

2) SchlieBBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung (O.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die rote Kontrollleuchte
Power” @ leuchtet.

4) Sobald das Gerét aufgeheizt ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Betriebs-
bereit” @ auf.

5) Offnen Sie den Deckel und filllen Sie etwa 2 - 3 groBe EL Waffelteig mittig in
jede der Waffelbackfléichen oder fillen Sie in die Donutformen der unteren
Wechselplatte so viel Donutteig, dass dieser die jeweilige Form ausfillt.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung (.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Entnehmen Sie die Waffeln/Donuts nur mit einem Kunststoff- oder Holzspatel
oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen Gegenstand, um die
Antihaftbeschichtung des Gerdtes nicht zu zerstdren.

7) Die Waffeln sind nach ca. 5 Minuten, die Donuts nach ca. 2 - 3 Min. fertig.
Diese Zeitangabe kann, je nach verwendetem Teig und persénlichem
Geschmack, variieren. Lésen Sie die Deckelverriegelung @, ffnen Sie den
Deckel und entnehmen Sie die Waffeln/Donuts.

)

Wenn Sie keine weiteren Waffeln/Donuts mehr backen wollen, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie das
Gerdt reinigen.

@ Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkihlen. Verbrennungsgefahr!
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden. Das greift
die Oberfléche des Gerétes an.

> Reinigen Sie die Wechselplatten oder das Gerét keinesfalls in der
Spilmaschine!

> Warten Sie mit der Reinigung nicht zu lange. Warten Sie, bis sich das Gerdit
soweit abgekihlt hat, dass Sie es ohne Verbrennungsgefahr anfassen
kénnen. Dann lassen sich die Lebensmittelreste besser entfernen.

B Wischen Sie das Geh&use mit einem feuchten Tuch ab. Bei harinéckigeren
Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
mit einem nur mit klarem Wasser befeuchteten Tuch nach, um Spilmittelreste
zu beseitigen.

B Nehmen Sie die Wechselplatten ab, reinigen Sie sie in warmem Wasser und
geben Sie etwas Spilmittel hinzu.

H Sollten Fett oder Lebensmittel unter die Wechselplatten in den Raum, in
welchem sich die Heizschlangen @ @ befinden, gelaufen sein, gehen Sie
folgendermafen vor:

— Tupfen Sie Fett oder andere Flissigkeiten mit einem Stiick Kiichenpapier ab.
— Entfernen Sie festgebrannte Riickstdnde mit einem Holzspatel oder
einem kleinen Holzspief3.

B Trocknen Sie alle Teile vor dem erneuten Gebrauch gut ab.

Aufbewahren

Bl Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

B Wickeln Sie das Kabel um die Kabelaufwicklung @ und fixieren Sie das
Ende mit dem Kabelclip:

(D)

) -l

M Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen Ort auf.
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Fehlerbehebung

Rezepte

Stérung Ursache Abhilfe
Der Netzstecker steckt nicht  Verbinden Sie den Netz
Das Geriit in der Netzsteckdose. stecker mit dem Stromnetz.
funktioniert nicht. Wenden Sie sich an den

Das Gerdt ist defekt. Kundendienst

Die Donuts/Motiv- Die Donuts/Motiv-Waffeln/ Nehmen Sie die Donuts/
Waffeln/Waffeln  Waffeln waren zu lange im  Motiv-Waffeln/Waffeln
werden zu dunkel.  Gerdit. eher heraus.

Waffeln

Zutaten:

48

* & & O o o o

2)
3)
4)
5)

6)

250 g Margarine oder Butter
200 g Zucker

2 Packchen Vanillezucker

5 Eier

500 g Mehl

2 TL Backpulver

350 - 400 ml Milch

Rihren Sie die Eier schaumig.

Geben Sie den Zucker und den Vanillezucker hinzu und verrithren Sie alles.
Geben Sie die zerlassene Butter oder Margarine hinzu.

Rihren Sie das Backpulver unter.

Geben Sie unter stéindigem Rishren die Milch und das Mehl abwechselnd
nach und nach hinzu.

Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer, bis ein glatter
Teig entsteht.
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Schokoladenwaffeln

Zutaten:

* S S O o o o

1)
2)
3)
4)

5)
6)

150 g weiche Butter

3 Eier

150 g Zucker

100 g geriebene weife Schokolade
250 g Mehl

1 TL Zimt

50 ml Milch

Rihren Sie die Eier schaumig.
Geben Sie den Zucker und den Zimt hinzu und verrishren Sie alles.
Geben Sie die zerlassene Butter oder Margarine hinzu.

Geben Sie unter sténdigem Rishren die Milch und das Mehl abwechselnd
nach und nach hinzu.

Als letztes heben Sie die geriebene Schokolade unter.

Vermengen Sie alles auf hdchster Stufe mit dem Handmixer, bis ein glatter

Teig entsteht.

Basisteig fir Motiv-Waffeln

Zutaten:

* & & o o o

1)
2)
3)
4)

400 g Mehl

100 g Zucker

100 g weiche Butter
2 Eier

100 ml Milch

Va TL Backpulver

Vermengen Sie die Butter, den Zucker und die Eier.
Vermischen Sie das Mehl und das Backpulver und geben Sie es hinzu.
Geben Sie die Milch hinzu.

Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer.
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Nwes

> Die Motiv-Waffeln kénnen Sie mit verschiedensten Zutaten fillen:
Zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss, Nuss-Nougat-Creme, Pudding,
Joghurt, Apfelmus, Karamell, Sahne oder fiir herzhafte Fiillungen Frischké-
se, Kréuterquark, Aioli, Tzatziki, geschmolzener Gouda usw.

> Sie kdnnen die Motiv-Waffeln auch mit Schokoladenglasur oder Zucker-
guss iberziehen oder Puderzucker dariiber streuen.

SiBer Teig fur Motiv-Waffeln
Zutaten:
4 500 g Mehl
200 g Zucker
200 g Butter oder Margarine
200 g Schmand
3 Eier
1 TL Backpulver

* S & O o o

1 Péckchen Vanillezucker

1) Trennen Sie von zwei Eiern das Eigelb und das Eiweif3. Das Eigelb wird nicht
benétigt.

2) Vermengen Sie die Butter/Margarine, den Zucker, den Vanillezucker, die 2
EiweiBe und das ganze Ei (Eigelb und Eiweif3).

3) Ruhren Sie den Schmand unter.

4) Vermischen Sie das Mehl und das Backpulver und geben Sie es hinzu.

5) Vermengen Sie alles auf hdchster Stufe mit dem Handmixer.

> Die siiBen Motiv-Waffeln kénnen Sie mit verschiedensten Zutaten fillen:
Zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss, Nuss-Nougat-Creme, Pudding,
Joghurt, Apfelmus, Karamell oder Sahne.

> Sie kdnnen die Motiv-Waffeln auch mit Schokoladenglasur oder Zucker-
guss iberziehen oder Puderzucker dariiber streuen.
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Salziger Teig fir Motiv-Waffeln
Zutaten:
4 200 g Mehl
125 g Margarine
1Ei
Va TL Backpulver

1 Prise Zucker

* & & o o

1 Messerspitze Salz

1) Vermengen Sie die Margarine, den Zucker, das Ei und das Salz.
2) Vermischen Sie das Mehl und das Backpulver und geben Sie es hinzu.

3) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer.

> Die salzigen Motiv-Waffeln kénnen Sie mit verschiedensten Zutaten fiillen:
Zum Beispiel mit Frischkése, Kréuterquark, Aioli, Tzatziki, geschmolzenen
Gouda usw.

Basisteig fur Donuts
Zutaten:
4 260 g Mehl
130 g Zucker
1 Pck. Vanillinzucker
150 ml Milch
100 ml Sahne
3 Eier
3 EL Maiskeimél

* & & O o o o

1 Pck. Backpulver

1) Mehl, Zucker, Vanillin-Zucker, Milch, Sahne, Eier, Ol und Backpulver zu
einem glatten Teig verrihren.

> Sie kdnnen die Donuts auch mit Schokoladenglasur oder Zuckerguss iber-
ziehen oder Puderzucker dariiber streuen.
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Fruchtjoghurt-Donut

¢

* S & O o o o

1)
2)

150 g Mehl (Weizenvollkorn)

50 g Mehl (Hafermehl)

alternativ Instanthaferflocken

3 TL Backpulver

180 g Joghurt (1 kleiner Becher, Erdbeere oder Banane)
4 EL Ol (Sonnenblumensl)

40 g Rohrzucker

4 EL Wasser

Weizenvollkornmehl und Hafermehl mit Backpulver mischen.

Die Mehlmischung mit den restlichen Zutaten zu einem Teig verrihren.

Fitness-Donut

* & & & o o

2)

6 EL Rohrzucker

1 Prise Muskat

1 Prise Zimt

175 g Mehl, dunkles

1 Pck. Backpulver

8 EL Ol (Sonnenblumens|)
8 EL Joghurt (Trinkjoghurt)

Rohrzucker, Muskat, Zimt, Mehl und Backpulver in einer Schiissel mischen.

Langsam Ol und Trinkjoghurt dazu geben und dabei sténdig rishren, damit
es ein cremiger Teig wird.

Entsorgung

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU.
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerét iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartfet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemaBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer (z. B.
IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt lhrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel aufireten, kontaktieren Sie zunéichst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 292075

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zunéchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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