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1. Overview

Motor unit (housing/appliance)
Lid

Connecting piece

Mixing blade

Bowl

Ring with handles

Container

Power cord with plug (not shown)

ONOCUBBHWN=—=
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Thank you for your trust!
Congratulations on your new ice-cream machine.

For a safe handling of the device and in order to get to know the entire scope of features:

¢ Thoroughly read these operating instructions prior to initial commis-
sioning.
Above dll, observe the safety instructions!
The device should only be used as described in these operating instruc-
tions.
Keep these operating instructions for reference.
If you pass the device on to someone else, please include these instruc-
tions.

We hope you enjoy your new ice-cream machinel!

2. Intended purpose

This ice-cream machine is for making ice cream.
The appliance is infended for use in the home environment. It must be used indoors only.
This appliance must not be used for commercial purposes.

Possible misuse

WARNING! Risk of material damage
Hard or sharp objects (e.g. metal spoons) may damage the inside of the bowl. Only ever
use rubber scrapers or wooden utensils when taking out the ice cream you have made.

3. Safety information

Warnings

If necessary, the following warnings will be used in these operating instructions:
DANGER! High risk: Failure to observe this warning may result in injury to life and

. : \ limb.

WARNING! Moderate risk: Failure to observe this warning may result in injury or serious

material damage.

CAUTION: Low risk: Failure to observe this warning may result in minor injury or material

damage.

NOTE: Points and special considerations which should be remembered when using the ap-

pliance.

3
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Instructions for safe operation
* This device can be used by people (including children 8 years and
older) with limited physical, sensory or mental capabilities or peo-
ple without adequate experience and/or understanding if they are
supervised or have been instructed on how to use the device safely
and have understood the risks this use entails. Children must not
play with the device. Cleaning and maintenance by the user must
not be performed by children without supervision.
e Keep children under 8 years of age away from the device and
the power cord.
e This appliance is also intended to be used in households and sim-
ilar applications such as ...
. staff kitchen areas in shops, offices or other working environ-
ments;
. farm houses;
. by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments;
. bed and breakfast type environments.
e Do not store any potentially explosive substances in this device,
e.g. aerosol containers with flammable propellant gas.

A DANGER for children
Packing materials are not children's toys. Do not allow children to play with plastic bags:
There is a risk of suffocation.

* Make sure that children cannot pull the appliance off the work surface by means of the
power cord.

¢ The appliance should be kept out of the reach of children.

A DANGER! Risk of electrocution
Protect the appliance from moisture, dripping water and splashing: There is the risk of
an electric shock.

* Do not use the appliance in the open air or near containers filled with water, e.g. sinks.
Make sure that the surface under the appliance is dry.
Do not operate the appliance if it or the power cord shows visible signs of damage or
the appliance has been dropped.

e To avoid any risk, do not make modifications to the product.
If the power cord of this device is damaged, it must be replaced by the manufacturer or the
manufacturer’s customer service, or by a similarly qualified person, in order to avoid danger.

e If liquids or foreign bodies get inside the housing of the appliance, unplug immediate-
ly. Have the appliance checked before re-using.

Lo

.
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® The housing, the power cord and the power plug must not be immersed in water or oth-
er liquids.
* |f the appliance has fallen into water, unplug immediately, and only then remove the appli-
ance. In this case, do not use the appliance any more and have it checked by a specialist.
® Never touch the appliance with wet hands.
®  Only connect the power plug to a properly installed wall socket that is easily accessible
and supplies voltage matching the rating plate. The socket must still be easily accessi-
ble after connection.
* Ensure that the power cord cannot be damaged by sharp edges or hot surfaces.
e The appliance is not completely disconnected from the mains even after being switched
off. To do so, unplug.
®  When setting up the appliance, make sure that the power cord is not trapped or crushed.
*  When unplugging the appliance, always pull on the plug and NOT on the cable.
* Remove the plug from the socket ...
.. if there is a fault,
.. when you are not using the appliance,
.. before cleaning the appliance and
.. during thunderstorms.
* The appliance is not designed to be operated with an external timer or a separate tele-
control system.

A DANGER! Risk from poor hygiene
Ice cream is an ideal breeding ground for salmonella. This is why special hygiene is re-
quired when making ice cream.

e The main source of salmonella in ice cream is raw eggs. Fresh raw eggs often contain
traces of salmonella. Levels of salmonella may however increase dramatically with
lengthy storage or insufficient cooling.

e This increase can also occur in the ice cream once it has been made or has thawed
slightly. Freezing will not kill off salmonella.

* To make sure you can enjoy your ice cream without any worries, please observe the
following tips on hygiene without fail:

- Do not cook recipes with raw eggs for people with a weak immune system (e.g. infants,
the elderly or sick).

- When using recipes for ice cream involving raw eggs, make sure that the eggs are al-
ways fresh and have been kept in the refrigerator.

- When making ice cream, check that all work equipment is absolutely clean.

- Once you have made the ice cream, store in the refrigerator at once and do not leave
there for more than 24 hours.

- Once made, ice cream should be eaten without delay. Ice made with fresh ingredients
can only be stored in the freezer at =18 °C for max. 1 week.
Ice cream that has thawed out even slightly must not be refrozen under any circumstances.

- After making ice cream, the ice-cream maker and all work equipment should be
cleaned thoroughly.
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A DANGER! Risk of injury

* To avoid injury and damage to the appliance, do not reach into the ice-cream maker
when running and also make sure you keep your hair, clothing and other items well
away from it.

e Never touch the frozen bowl with wet hands!

WARNING' Risk of material damage
The bowl must be completely dry before being put into the freezer.
Do not heat the bowl in excess of 40 °C.
Hard or sharp objects (e.g. metal spoons) may damage the inside of the bowl. Only ever
use rubber scrapers or wooden utensils when taking out the ice cream you have made.

® Switch the ice-cream maker on first and only add the mix you have prepared to the ma-
chine when running.

*  While making ice cream do not switch the ice-cream maker off and then back on. The
ice cream mix would otherwise freeze to the bowl and block the mixing blade.

* Never place the appliance on hot surfaces (e.g. a hob) or near sources of heat or na-
ked flame.
Only use genuine accessories.
The appliance is fitted with non-slip silicone feet. As furniture is coated with various var-
nishes and plastics and may be treated with different cleaning products, it cannot be com-
pletely ruled out that some of these substances contain components which may attack and
soften the silicone feet. If necessary, place a non-slip mat underneath the appliance.
Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

e All appliance accessories should be cleaned by hand. (The mixing blade 4 can also
be cleaned in the dishwasher.)

e Should liquid leak from the housing of the bowl, the bow! must be discarded. Although
this liquid is not toxic, it is unsuitable for consumption.

* The appliance includes protection from overheating. This will switch the appliance off
to prevent the motor overheating. In this case unplug and wait until the motor has
cooled down, at least for 15 minutes.
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4. Items supplied

1
1
1
1
1
1
1
1

motor unit 1

lid 2

bowl 5

ring 6
container 7
mixing blade 4

connecting piece 3
operating instructions

5. Before using for the

first time

DANGER!

Risk of electrocution!

The motor unit T must not be im-
mersed in water.

NOTE: When being used for the first time,
the appliance may give off an odour. This is
due to the design of the appliance and is
perfectly normal. Ensure sufficient ventila-
tion in the room.

1.
2.

3.

Remove all parts from the packaging.
Check that all parts are complete and
intact.

Wipe off the motor unit 1 with a slight-
ly damp cloth.

Wipe out the inside of the bowl 5 with
a damp cloth.

Rinse all other parts thoroughly in
warm water.

Dry all parts well.

.

6. Making ice cream

6.1 General

Ingredients

You will achieve a superior product
above all by using fresh, high-quality in-
gredients.

Dairy products with a high fat content
(e.g. cream, créme fraiche, double
cream, mascarpone) result in a creamy
consistency and improve flavour.

When following recipes in which the
sugar is not dissolved make sure you use
very fine sugar. Sugar will make the ice
cream firmer and at the same time pre-
vent the formation of large ice crystals.
When using frozen fruit, it does not
need to be completely defrosted. For ex-
ample, it is easier to puree fruit when
still half frozen.

Ice cream will remain softer if alcohol is

added.

Instructions

Your ice cream will be particularly suc-
cessful if you cool the bowl 5 and the
prepared mix sufficiently beforehand.
The ice cream produced will be soft and
spoonable. Serve immediately. This is
when it will taste best.

If the ice cream has not become suffi-
ciently firm after 40 or so minutes, put
in the freezer until it has reached this
firmness.

-
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6.2 24 hours beforehand

Freeze bowl

The bowl 5 must be completely dry when

you put it into the freezer.

1. Place the empty bowl 5 in a freezer
bag and seal to prevent any deposits
of ice.

2. Put the bowl 5 in the bag into the freez-

er for at least 24 hours (at min. =18 °C).

3. Only take the bowl 5 out of the freezer
right before you are about to make the

ice cream to ensure it is as cold as pos-

sible.

6.3 4 hours beforehand

Make ice mix

1. Prepare the ice mix according to the rec-

ipe. A mix of up to 1000 ml / 36 fl oz
can be prepared in the bowl at any one
time.

2. Place the mix you have prepared in the
refrigerator for approx. 4 hours.

6.4 Processing the ice cream
in the ice-cream maker

* Do not add the prepared mix fo the
bowl 5 until you have assembled the
machine and switched it on. Otherwise
the mix will freeze on the inside walls of
the bowl.

e Work swiftly so the bowl and mix re-
main as cold as possible.

1. Fit the motor unit 1 onto the lid 2 so it
snaps info place.

2. Insert the connecting piece 3 in the mo-

tor unit 1.

3. Fit the mixing blade 4 to the connect-
ing piece 3.

4. Place the ring 6 on the container 7.
The handles are positioned in the re-
cesses of this container.

8

5. Take the bowl 5 out of the freezer bag
and place it on the ring 6.

6. Place the lid 2 on the ring 6 and turn
clockwise to secure.

7. Insert the power plug in the wall socket
and move the O/1 switch to I.

WARNING! Do not stop the ice-cream ma-
chine during processing or the mix might
otherwise freeze to the inside of the bowl.

8. Now pour the prepared mix into the
bowl through the opening 5.

9. Leave the machine on until the ice
cream has the required consistency.
NOTE: If the ice cream has not become suf-

ficiently firm after 40 or so minutes, put in

the freezer until it has reached this firmness.

10. Move the O/1 switch to O to switch the
ice-cream maker off.

11. Unplug 8 the appliance.

12. Turn the lid 2 anti-clockwise and remove.

NOTE: Removing the lid 2 will be easier if

you grasp it with both hands on the right

and left and then lift off.

13. Remove the ice cream you have made

using a rubber scraper or wooden
spoon (not supplied).
The ice cream produced will be spoon-
able. You can eat it straightaway, or if
you prefer it to be firmer, leave it in the
freezer for a while.

%

.
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7. Recipes

NOTE: Instead of egg yolk you can also use
whipped cream stabilizer (1 teaspoon of
whipped cream stabilizer for 2 egg yolks).

Banana ice cream

* 1 large ripe banana

200 ml / 7 fl oz low-fat milk

100 ml / 3% fl oz whipping cream
(fat 30%)

50 g / 1% oz powder sugar

Puree the banana.

Beat the whipping cream until stiff.
Mix the pureed banana thoroughly
with the other ingredients and stir in the
whipped cream to produce a smooth
mixture.

WN —

Vanilla ice cream

* 2 egg yolks

e 200 ml / 7 fl oz low-fat milk

e 200 ml /7 fl oz whipping cream
(fat 30%)

* 509/ 1% oz powder sugar

e 1-2 sachets of vanilla sugar

1. Beat the egg yolk together with the
powder and vanilla sugar until the mix
becomes light in colour.

Add the cold milk.

Whip the cream until stiff.

Then add the whipped cream to the
mixture and stir to produce a smooth
mixture.

honN

NOTE: You can add absolutely any fruits
you want and then sweeten to taste.

%

.

Strawberry ice cream

* 2 egg yolks

e 200 ml / 7 fl oz low-fat milk

® 200 ml / 7 fl oz whipping cream
(fat 30%)
70 g / 1% oz powder sugar
300 g / 10 %2 oz strawberries

1. Beat the egg yolk and icing sugar until

the mixture is nice and bright.

Add the cold milk.

Whip the cream until stiff.

Then add the whipped cream to the

mixture and stir to produce a smooth

mixture.

5. Puree the strawberries.

6. Add the strawberry puree to the mix-
ture and stir in until it produces a ho-
mogenous mass.

Ao

NOTE: Add more or less sugar and fruit ac-

cording to taste.

Raspberry ice cream

* 2 egg yolks

e 200 ml / 7 fl oz low-fat milk

® 200 ml / 7 fl oz whipping cream
(fat 30%)

e 709/ 1% oz powder sugar

e 300g/ 10 % oz raspberries

1. Beat the egg yolk and icing sugar until
the mixture is nice and bright.

2. Add the cold milk.

3. Whip the cream until stiff.

4. Then add the whipped cream to the
mixture and stir to produce a smooth
mixture.

5. Puree the raspberries.

6. Add the raspberry puree to the mixture
and stir in until it produces a homoge-
nous mass.

NOTE: Add more or less sugar and fruit ac-
cording to taste.

9

-
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8. Cleaning

DANGER!
Risk of electrocution!
Remove the power plug 8 from the
wall socket before cleaning the ap-
pliance.
WARNING! Do not use harsh or abrasive
cleaning agents.

1. Remove the mixing blade 4 and the

connecting piece 3 from the motor unit 1.

2. Figure A: push the two holders at the
bottom of the motor unit 1 together and
remove the motor unit from the lid 2.

3. Grasp underneath the handles of the
ring 6 and lift the bowl 5 out of the
container 7.

Clean the motor unit
* Use a slightly damp, soft cloth to clean
the motor unit 1.

Clean the bowl

* Do not clean the bowl 5 until it has
cooled down to room temperature.

*  Wash the bowl in water not exceeding
40 °C using a mild detergent.

Other parts

*  Wash all other parts by hand in warm
water and a little detergent. (The mixing
blade 4 can also be cleaned in the
dishwasher.) Dry all parts thoroughly.

9. Disposal

The symbol showing a
wheelie bin crossed through
indicates that the product re-
quires separate refuse collec-
tion in the European Union.
This applies to the product
and all accessories marked
with this symbol. Products identified with this
symbol may not be discarded with normal

household waste, but must be taken to a col-

lection point for recycling electric and elec-
tronic appliances. Recycling helps to reduce
the consumption of raw materials and pro-
tect the environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-

ulations applicable in your country.

10. Troubleshooting

If your appliance fails to function as re-
quired, please try this checklist first. Perhaps
there is only a minor problem which you can
solve yourself.

DANGER!

Risk of electrocution!

Do not attempt to repair the appli-
ance yourself under any circum-

I\

stances.
Fault Possdole. causes/
Action
No function. |ls the power plug 8 proper-
ly inserted?
Ice crystals  |Dry the bowl 5 completely
on the bowl. |before freezing and place

in a freezer bag.

.
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Possible causes/

Fault Action

The ice The mix has worked up-

up out of the |tity of mix next time.
opening in
the bowl.

cream wells  |wards. Use a smaller quan-

The ice Were the bowl 5 and mix
cream has re- |cold enough? The bowl has
mained too  |to be cooled in the freezer

liquid. for 24 hours and the mix
for 4 hours in the refrigera-
tor.

Freeze the soft ice cream
mix in the freezer for a
while.

The appli- | The overheating protection
ance switches [has probably tripped. Un-

tor unit 1 to cool down -

min. 15 minutes.

itself off. plug 8 and wait for the mo-

11. Technical

specifications
Model: SECM 12 A1l
Mains voltage: 220240V ~ 50 Hz
Protection class: Il[O]
Power: max. 12 W

Filling capacity: 1000 ml / 36 fl oz

Subject to technical modifications.

q3

%

12. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion - free of
charge to you. This warranty implies that
within the period of three years the defective
device and the purchase receipt are present-
ed, including a brief written description of
the defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.

@ 1

.
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The warranty applies to material or factory

defects. This warranty does not include prod-

uct parts that are subject to standard wear
and therefore can be considered wear parts;
the same applies fo damages at fragile parts,
e.g. switches, rechargeable batteries or parts
made of glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.

For the proper operation of the product, all in-

structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty
claim
In order to ensure prompt processing of your
matter, please observe the following notes:
* Please keep the article number
IAN: 86375 and the purchase receipt
as a purchase verification for all inquir-
ies.
e |ffaulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

® Then, you are able to send a product re-

ported as defective free of charge fo the

service address specified to you, includ-

ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.

Please visit www.lidl-service.com to
download this and many other
manuals, product videos and soft-
ware.

)
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@D Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lidl.ie

IAN: 86375

AN sypplier

Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5
22761 Hamburg

Germany

-
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1. Przeglad

ONOGCUDL_WN ==

Jednostka silnika (obudowa/urzqdzenie)
Pokrywa

Ztgczka

Mieszadto

Pojemnik na lody

Piericier z uchwytami

Pojemnik zewnetrzny

Kabel sieciowy z wtyczkq (niewidoczny)

.
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Serdecznie dziekujemy za zaufanie!
Gratulujemy Paistwu zakupu nowej maszyny do lodéw $mietankowych.
Aby méc bezpiecznie postugiwad sie urzgdzeniem i poznaé caty zakres jego mozliwos

e Przed pierwszym uruchomieniem nalezy doktadnie przeczytaé niniej-
szq instrukcje obstugi.
Nalezy przede wszystkim przestrzegaé wskazéwek bezpieczenstwal
Urzgdzenie wolno obstugiwaé wylgcznie w sposéb opisany w niniej-
szej instrukcji obstugi.
Instrukcje obstugi nalezy zachowaé do péziniejszego uzycia.
W przypadku dalszego przekazania urzgdzenia nalezy dotgczyé do
niego instrukcje obstugi.

Zyczymy Paristwu duzo zadowolenia z nowej maszyny do lodéw $mietankowych!

2. Uzywanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie jest przeznaczone do produkeiji lodéw spozywczych.

.

Ci:

Urzqdzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego. Z urzqdzenia mozna korzystaé wy-

tqcznie w pomieszczeniach zamknietych.
Niniejsze urzqdzenie nie moze byé uzywane do celéw przemystowych.

Przewidywalne uzycie niezgodne z przeznaczeniem

OSTRZEZENIE przed szkodami materialnymi!

Twarde i ostre przedmioty (np. metalowa tyzka) mogq uszkodzi¢ wewnetrzne $cianki po-

jemnika na lody. Do wybierania gotowych lodéw nalezy uzywad wytgeznie gumowych
patek lub akcesoriéw z drewna.

to-

3. Wskazowki bezpieczenstwa

Ostrzezenia
Jedli jest to konieczne, w niniejszej instrukciji obstugi stosuje sie nastepujqce ostrzezenia

c NIEBEZPIECZENSTWO! Wysokie ryzyko: Nieprzestrzeganie ostrzezenia moze

spowodowad zagrozenie dla zdrowia i zycia.
OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Nieprzestrzeganie ostrzezenia moze spowodowaé
uszkodzenia ciata lub znaczne szkody materialne.
OSTROZNIE: Niskie ryzyko: Nieprzestrzeganie ostrzezenia moze spowodowaé lekkie
uszkodzenia ciata lub szkody materialne.

WSKAZOWKA: Zasady i szczegdlne sposoby postepowania, kiére powinny byé prze-

strzegane podczas obstugi urzqdzenia.

®D 15
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Instrukcje dotyczace bezpiecznej obstugi

To urzqgdzenie moze byé uzywane przez dzieci od 8 roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnoéciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajqce
odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, wylgcznie pod
nadzorem lub po przeszkoleniv w zakresie bezpiecznego uzy-
wania urzqgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen. Dzieci
nie mogqg bawic sie urzqdzeniem. Dzieci nie mogq przeprowa-
dzaé czynnoici zwigzanych z czyszczeniem i konserwacjq urzg-
dzenia bez odpowiedniego nadzoru.

Dzieci w wieku do 8 lat nie powinny zbliza¢ sie do urzqdzenia
ani do przewodu zasilajgcego.

Urzgdzenie to jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie do-
mowym i do podobnych zastosowari, na przyktad ...

. w kuchniach dla pracownikéw sklepéw, biur oraz innych miejsc
zwiqzanych z prowadzeniem dziatalnosci gospodarczej;

. gospodarstw rolnych;

. mozliwosci korzystania z urzqdzenia przez klientéw w hote-
lach, motelach i innych instytucjach oferujgcych miejsca noc-
legowe;

. pensjonatow.
W tym urzqgdzeniu nie wolno przechowywaé materiatéw grozg-
cych wybuchem, np. pojemnikéw aerozolowych z palnym ga-
zem napedowym.

A NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci

Opakowanie nie jest zabawkgq. Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi torbami.
Istnieje niebezpieczeristwo uduszenia.

Nalezy uwazaé, by dzieci nie $ciggnety urzqdzenia z blatu roboczego, pociggajac
za kabel.

Nieuzywane urzqdzenie nalezy zabezpieczyé przed dostepem dzieci.

A NIEBEZPIECZENSTWO porazenia prgdem elektrycznym

Urzqdzenie nalezy chroni¢ przed wilgocig, kapaniem lub spryskiwaniem wodg: istnie-
je niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym.

Urzqdzenia nie wolno uzywaé na wolnym powietrzu, ani w poblizu pojemnikéw wy-
petnionych wodg, np. zlewu.

Zwréci¢ uwage na to, aby podktadka pod urzgdzeniem byta sucha.

16 (PD
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* Nie wiqczaé urzqdzenia po upadku oraz wtedy, gdy ono samo lub kabel zasilajgcy
majq widoczne uszkodzenia.

* Aby unikng¢ uszkodzen, w produkcie nie wolno dokonywaé zadnych zmian.

* W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego w tym urzgdzeniu nalezy produ-
centowi lub jego serwisowi lub tez osobie o podobnych kwalifikacjach zleci¢ jego wy-
miane, co zapobiegnie potencjalnym zagrozeniom.

* Jesdli do obudowy urzqdzenia dostanq sie jakie$ ciecze lub ciata obce, natychmiast
wyjqé wtyczke. Przed ponownym uruchomieniem zleci¢ sprawdzenie urzqdzenia.

* Obudowa, kabel zasilajgcy oraz wtyczka nie powinny byé zanurzane w wodzie ani
innych cieczach.

o Jesdli jednak zdarzy sie, ze urzqdzenie wpadnie do wody, nalezy natychmiast wyjqé
wiyczke z gniazdka, a dopiero pdzniej wyciagnqgé urzqdzenie. W takim przypadku
nie nalezy uzywaé urzqdzenia, ale oddaé je do sprawdzenia w warsztacie specijali-
stycznym.

® Urzqgdzenia nie wolno dotyka¢ mokrymi rekami.

*  Wiyczke sieciowq nalezy podtgczaé tylko do prawidtowo zainstalowanego, tatwo do-
stepnego gniazdka, ktérego napiecie odpowiada danym podanym na tabliczce zno-
mionowej. Gniazdko musi by¢ tatwo dostepne takze po podigczeniu urzgdzenia.

* Nalezy zwrécié uwage na to, aby przewdd zasilajgcy nie ulegt uszkodzeniu na
ostrych krawedziach lub gorgcych elementach.

e Urzgdzenie nie jest catkowicie odtgczone od sieci réwniez po jego wytgczeniv. W
celu catkowitego odtgezenia od sieci nalezy wyjgé wiyczke z gniazdka.

® Podczas montazu urzqdzenia zwrécié uwage, aby przewdd zasilajgey nie byt za-
kleszczony lub zgnieciony.

e Aby wyciggngé wiyczke sieciowq z gniazdka, nalezy zawsze trzymaé za wtyczke, ni-
gdy za przewéd.

*  Wiyczke sieciowq nalezy wyciggngé z gniazdka, ...

... w przypadku wystgpienia awarii,

... kiedy urzqdzenie nie jest uzywane,

... przed czyszczeniem urzqdzenia

... i podczas burzy.

Urzqdzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrznym wiqcznikiem czasowym

lub oddzielnym systemem o zdalnym dziataniu.

A ZAGROZENIE na skutek niewystarczajgcej higieny

* lody spozywcze stanowiq idealne $rodowisko dla rozwoju bakterii salmonelli. Dlate-
go podczas przygotowywania lodéw zalecane jest przestrzeganie szczegdlnych wy-
magarn higienicznych.

o Gtéwnym zrédtem salmonelli w lodach sq surowe jaja. Swieze surowe jaja czesto zo-
wierajg w bardzo matych ilosciach bakterie salmonelli. W przypadku diuzszego prze-
chowywania lub niewystarczajgcego chtodzenia mogq sie one szybko rozmnazad.

® Bakterie salmonelli moggq sie takze rozmnazaé w przygotowanej masie kremowej lub
w lekko rozmrozonych lodach. Bakterie salmonelli nie ging po zamrozeniu.

@ 17
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® Aby unikng¢ niepotrzebnych probleméw zdrowotnych po spozyciu lodéw, nalezy bez-

wzglednie przestrzegaé nastepujacych wskazéwek zwigzanych z zachowaniem hi-

gieny:

- W przypadku oséb ze zmniejszong odpornoscig (np. mate dzieci, starsze lub chore
osoby) lody nalezy przygotowywaé bez uzycia surowych jaj.

- W przypadku lodéw z uzyciem surowych jaj nalezy pamietaé, aby byly one za-
wsze $wieze i przechowywad je w lodéwece.

- Podczas przygotowywania lodéw nalezy pamigtaé o zachowaniu absolutnej czysto-
$ci wszystkich urzqdzer roboczych.

- Przygotowang mase lodowq nalezy natychmiast wlozyé do lodéwki i przechowy-
wadé jq w niej nie dtuzej niz 24 godziny.

- Gotowe lody nalezy natychmiast spozyé. Lody ze $wiezych sktadnikéw mozna prze-
chowywaé w zamrazarce w temperaturze - 18 °C przez maksymalnie 1 tydzien.

- Lekko lub catkowicie rozmrozonych lodéw nie wolno ponownie zamrazad.

- Po przygotowaniu lodéw nalezy doktadnie oczysci¢ samg maszyne oraz wszystkie
urzqdzenia robocze.

A NIEBEZPIECZENSTWO zranienia

® Aby unikngé¢ obrazer i uszkodzen, nie wolno wktadaé dfoni do pracujgcej maszyny. Tak-
ze wlosy, ubranie i inne przedmioty nalezy trzyma¢ z dala od nie;.

* Nie wkfada¢ mokrych dtoni do zamrozonego pojemnika na lody.

OSTRZEZENIE przed mozliwoscig wystgpienia szkéd materialnych

* Pojemnik na lody nalezy catkowicie osuszyé przed jego zamrozeniem.

* Nie wolno podgrzewaé pojemnika na lody do temperatury powyzej 40 °C.

e Twarde i ostre przedmioty (np. metalowa tyzka) mogq uszkodzié wewnetrzne $cianki
pojemnika na lody. Do wybierania gotowych lodéw nalezy uzywaé wytqgcznie gumo-
wych topatek lub akcesoriéw z drewna.

*  Wiqczyé maszyne i nastepnie przygotowang mase lodowq wktadaé stopniowo do
pracujgcej maszyny.

* Nie wolno wytgczad i ponownie wtqczaé maszyny podczas przygotowywania lodéw.
W przeciwnym wypadku mogtoby doj$é do przymarzniecia kremowej masy do po-
jemnika na lody i zablokowania mieszadta.

® Urzqgdzenia nigdy nie nalezy stawiaé na gorqgcych powierzchniach (np. kuchence) lub
w poblizu zZrédet ciepta i otwartego ognia.

Stosowad tylko oryginalne akcesoria.

Urzqdzenie jest wyposazone w antyposlizgowe nézki silikonowe. Poniewaz meble po-
kryte sq réznymi rodzajami lakieréw i tworzyw sztucznych oraz pielegnowane za po-
mocq réznych $rodkéw, nie mozna do koAca wykluczyé, ze niektére z tych materiatéw
bedq zawieraé sktadniki uszkadzajgce i rozmiekczajgce nézki silikonowe. Pod urzg-
dzenie mozna w razie potrzeby podtozyé podktadke antyposlizgowaq.

Nie uzywaé ostrych ani szorstkich srodkéw czyszczgceych.

Wszystkie elementy wyposazenia maszyny nalezy my¢ recznie. (topatka mieszadta 4
moze by¢ réwniez umyta w zmywarce).

* W przypadku wyptywania cieczy z obudowy pojemnika na lody nalezy pojemnik zu-
tylizowaé. Ciecz nie jest trujgca, ale nie jest przeznaczona do spozycia.

18 D
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® Urzqgdzenie jest wyposazone w stycznik chroniqcy silnik przed przegrzaniem. Stycz-
nik wytqgcza urzqdzenie i w ten sposéb zabezpiecza silnik przed przegrzaniem. W
przypadku przegrzania nalezy wyciggnaé wiyczke sieciowq i odczekaé do momentu
schtodzenia silnika; przynajmniej 15 minut.

4. Zakres dostawy

1 jednostka silnika 1

1 pokrywa 2

1 pojemnik na lody 5

1 piersciert 6

1 pojemnik zewnetrzny 7
1 mieszadfo 4

1 ztgczka 3

1 instrukcja obstugi

5. Przed pierwszym
uzZyciem

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
A zenia prgdem elekirycznym!

Jednostki silnika 1 nie wolno zanu-

rza¢ w wodzie.
WSKAZOWKA: Przy pierwszym uzyciu
moze pojawi sie specyficzny zapach. Jest to
uwarunkowane konstrukcyijnie i nie oznacza,
ze urzqdzenie dziata nieprawidtowo. Nale-
zy zapewnié wystarczajgcg wentylacie.

1. Wyciggnaé wszystkie czesci z opako-
wania.

2. Sprawdzi¢ kompletno$é dostawy i
zwrécié uwage na to, czy wszystkie
czeici sq nieuszkodzone.

3. Przeczyicié jednostke silnika 1 lekko
wilgotng szmatkg.

4. Przetrzeé wewnetrzne $cianki pojemni-
ka na lody 5 wilgotng szmatkq.

5. Wszystkie inne czeéci przemyé doktad-

nie w cieptej wodzie.
6. Dobrze osuszyé wszystkie czedci.

%

6. Przystgpic do
produkcji lodow

6.1 Wskazowki ogélne
Sktadniki

Wysokq jako$é lodéw mozna uzyskad
przede wszystkim dzieki uzyciu wyso-
kiej jakosci $wiezych sktadnikéw.

® Produkty mleczne o duzej zawartosci
ttuszczu (jok np. $mietana, creme frai-
che (gesta, ttusta $mietana), creme do-
uble ($mietana tortowa), ser
mascarpone) gwarantujq odpowiednio
kremistq konsystencje lodéw i sq odpo-
wiedzialne za ich smak.

e W przypadku lodéw, w ktérych cukier
nie rozpuszcza sig, nalezy uzyé szcze-
gélnie drobnego cukru. Cukier jest od-
powiedzialny za sztywniejszq
konsystencje i zapobiega jednoczesénie
tworzeniu sie duzych krysztatkéw lodu.

* W przypadku zmrozonych owocéw nie
ma potrzeby ich catkowitego rozmraza-
nia. Na przyktad z wpét zmrozonych
owocdw mozna przygotowywad lepsze
musy.

* Dodanie alkoholu zmigkcza konsysten-
cie lodéw.

Przygotowanie

* Llody bedqg szczegdlnie udane, kiedy
pojemnik na lody 5 oraz przygotowa-
na masa lodowa zostang przed przygo-
towaniem lodéw wystarczajgco
schtodzone.

e Gotowe lody sq migkkie i tatwe do no-
ktadania tyzkq. Lody nalezy serwowad
od razu. Tak smakujg najlepie;.

* Jesli po okoto 40 minutach nie uda sie
uzyska¢ odpowiednie| konsystencii,

@ 19
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lody nalezy wstawi¢ do zamrazarki i
schtadzad je tak diugo, aby uzyskaty
odpowiedniq konsystencje.

6.2 24 godzin wczesniej

Zamrozic¢ pojemnik na lody
Pojemnik na lody 5 musi by¢ catkowicie su-
chy w momencie jego zamrazania.

1. Wiozyé pusty pojemnik na lody 5 do
specjalnego woreczka do zamrazania
i zamkngé go, aby w ten sposéb zapo-
biec tworzeniu sie lodowych osadéw.

2. Wiozy¢ zapakowany pojemnik na lo-
dy 5 do zamrazarki na przynajmniej
24 godzin (przy — 18 °C lub nizszej tem-
peraturze).

3. Pojemnik 5 nalezy wyciggngé z za-
mrazarki bezposrednio przed przygo-
towywaniem lodéw, dzigki czemu
bedzie on dobrze schtodzony.

6.3 4 godziny wczesniej

Przygotowaé mase lodowaq

1. Przygotowaé mase lodowg wg przepi-
su. Jednorazowo mozna przygotowad
w pojemniku na lody do 1000 ml masy
lodowe;.

2. Przygotowanqg mase lodowq nalezy
whozy¢ na ok. 4 godziny do lodéwki.

6.4 Przygotowanie lodow w
maszynie do produkcji
lodow

® Przygotowang mase lodowq nalezy
wktadaé¢ do pojemnika na lody 5 po
catkowitym ztozeniu i wigczeniu maszy-
ny. W przeciwnym wypadku masa lo-
dowa przymarznie do wewnetrznych
$cianek pojemnika na lody.

* Nalezy pracowaé szybko, aby pojem-
nik i masa lodowa utracity jak najmniej
zimna.

20 (PD

1. Ustawi¢ jednostke silnika 1 na pokry-
wie 2 w taki sposéb, aby nastgpito
jego zatrzasniecie.

2. Wiozy¢ zlgczke 3 do jednostki silni-
ka 1.

3. Natozy¢ mieszadto 4 na zigczke 3.

4. Ustawi¢ pieréciert 6 na pojemniku ze-
whnetrznym 7, tak aby uchwyty lezaty w
wycieciach pojemnika zewnetrznego.

5. Wyciggngé pojemnik na lody 5 z to-
rebki do zamrazania zywnosci i usta-
wié go na pierscieniu 6.

6. Ustawi¢ pokrywe 2 na piericieniu 6 i
dokrecié go w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazéwek zegara.

7. Wiozyé wiyczke do gniazdka i ustawié
wigcznik O/1 w pozycii I

OSTRZEZENIE! Nie wolno wylgczaé
urzqdzenia podczas przygotowywania lo-
déw, poniewaz moze dojé¢ do przymar-
znigcia masy lodowej do wewnetrznych
$cianek pojemnika na lody.

8. Przygotowang mase lodowq nalezy
dozowad do pojemnika na lody przez
otwér wlewowy 5.

9. Nie wytgczaé urzgdzenia do momentu
uzyskania odpowiedniej konsystencii.

WSKAZOWEKA: Jesli po okoto 40 minu-

tach nie uda sie uzyska¢ odpowiedniej konsy-

stencji, lody nalezy wstawié do zamrazarki i

schtadzad je tak diugo, aby uzyskaty odpo-

wiedniq konsystencie.

10. Ustawi¢ witgcznik 0/1 w pozycji O,
aby wytqczyé urzgdzenie.

11. Wyciggnaé wiyczke 8 sieciowq z
gniazdka.

12. Obrécié pokrywe 2 w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara i
zdjqc ja.

WSKAZOWKA: W celu tatwiejszego

zdjecia pokrywy 2 nalezy ztapaé jq obie-

ma dforimi po lewej i prawej stronie i pod-
nie$é do gory.
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13. Gotowe lody nalezy wyjmowaé gumowq
topatkg lub drewniang tyzkq (nie sq dotg-
czone). Gotowe lody sq na tyle migkkie,
ze mozna je fatwo wybierad tyzkg. Lody
mozna spozywaé od razu lub kiedy
chcesz uzyskaé gestszg konsystencie,
wlozy¢ na jaki§ czas do zamrazarki.

7. Przepisy
WSKAZOWKA: Zamiast zéttka mozna

uzy¢ réwniez zelatyny do $mietany (1 ty-
zeczka zelatyny do $mietany na 2 zéttka).

Lody bananowe
1 duzy dojrzaty banan

e 200 ml niskottuszczowego mleka

® 100 ml bita $mietana (30% ttuszczu)

* 50 g cukru pudru

1. Rozgnie$é banany i przygotowaé papke.
2. Ubié $mietane.

3. Bananowy mus dobrze wymieszaé z
innymi sktadnikami i stopniowo doda-
waé bitej $mietany do momentu uzy-
skania jednolitej masy.

Lody waniliowe

o 2 zé6ttka

200 ml niskottuszczowego mleka
200 ml bita $mietana (30% ttuszczu)
50 g cukru pudru

1-2 opakowania cukru waniliowego

1. Ubija¢ zéttko, cukier puder oraz cukier
waniliowy do momentu, kiedy masa
uzyska jasny kolor.

Dodaé zimnego mleka.

Ubi¢ émietane na sztywno.

Doda¢ bitej $mietany do masy i mie-
szaé¢ do momentu uzyskania jednolitej
masy.

hoN

WSKAZOWKA: Do przygotowanej masy
mozna doda¢ wedtug upodobania owoce i
nastepnie postodzi¢ do smaku.

%

Lody truskawkowe

o 2 zé6ttka

200 ml niskottuszczowego mleka
200 ml bita $mietana (30% ttuszczu)
70 g cukru pudru

300 g truskawek

—_

Ubi¢ zéttko z cukrem pudrem do uzy-

skania jasnej masy.

Dodaé zimnego mleka.

Ubié $mietane na sztywno.

Doda¢ bitej $mietany do masy i mieszaéd
do momentu uzyskania jednolitej masy.
5. Rozgniesé truskawki i przygotowad

papke.

hon

6. Dodaé mus z truskawek do masy i mie-

szaé¢ do momentu uzyskania jednolitej
konsystencii.

WSKAZOWKA: Dodaé cukier oraz owo-
ce wedtug smaku.

Lody malinowe

o 2 z6ttka

200 ml niskottuszczowego mleka
200 ml bita $mietana (30% ttuszczu)
70 g cukru pudru

300 g malin

—_

Ubi¢ zéttko z cukrem pudrem do uzy-

skania jasnej masy.

Dodaé zimnego mleka.

Ubi¢ $mietane na sztywno.

Doda¢ bitej $mietany do masy i mieszaé

do momentu uzyskania jednolitej masy.

5. Rozgnie$é maliny i przygotowad pap-
ke.

6. Dodaé mus z malin do masy i mieszad

do momentu uzyskania jednolitej kon-

systencii.

el

WSKAZOWKA: Dodaé cukier oraz owo-
ce wedtug smaku.

.
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8. Czyszczenie
NIEBEZPIECZENSTWO pora-
A zenia prgdem elekirycznym!
Przed czyszczeniem maszyny wy-
ciggnqé wtyczke 8 z gniazdka.
OSTRZEZENIE! Nie uzywaé ostrych ani
szorstkich $rodkéw czyszczqceych.

1. Zdjgé mieszadto 4 i ztqczke 3 z jed-
nostki silnika 1.

2. llustracja A: Wcisngé oba wsporniki
na dole jednostki silnika 1 i zdjgé jq z
pokrywy 2.

3. Ztapad uchwyty pierscienia 6 i wy-

ciggnqgé piericien oraz pojemnik na lo-

dy 5 z pojemnika zewnetrznego 7.

Czyszczenie jednostki silnika

* Do czyszczenia jednostki silnika T uzy-
waé lekko zwilzonej i migkkiej $ciereczki.

Czyszczenie pojemnika na lody

® Pojemnik na lody 5 nalezy czysci¢ do-

piero w momencie, kiedy jego tempera-

tura osiggnie temperature pokojowq.

*  Wewnetrzne scianki pojemnika nalezy
przemy¢ cieptqg wodg (maks. 40 °C) oraz
tagodnym ptynem do mycia. Nie wolno
zanurzaé pojemnika na lody w wodzie.

Pozostate czesci

*  Wszystkie pozostate czeéci nalezy prze-
mywad recznie w cieptej wodzie z nie-
wielkim dodatkiem ptynu do mycia.
(topatka mieszadta 4 moze byé réwniez
umyta w zmywarce). Po umyciu wszyst-
kie czeéci nalezy dobrze osuszy<.

9. Utylizacja
Symbol przekreslonego konte-
nera na $mieci na kétkach
oznacza, ze na terenie Unii
Europejskiej produkt musi zo-
staé dostarczony do specjal-
nego miejsca sktadowania

22 (PD

odpadéw. Dotyczy to zaréwno produktu, jak
i wszystkich jego elementéw oznaczonych
tym symbolem. Tak oznaczone produkty nie
mogq by¢ utylizowane tgcznie ze zwyktymi
odpadami komunalnymi, lecz nalezy je od-
daé do specjalnego punktu recyklingu urzg-
dzer elektrycznych i elektronicznych.
Recykling pomaga zredukowaé zuzycie su-
rowcdw oraz odcigzyé $rodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw doty-
czqcych ochrony $rodowiska w danym kraiju.

10. Rozwigzywanie
problemow

Jesli urzqdzenie nie dziata zgodnie z ocze-
kiwaniami, nalezy najpierw przeprowadzié
kontrole zgodnie z ponizszq listq. Byé moze
jest fo jedynie niewielki problem, ktéry moz-
na usungé samodzielnie.

/N

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
W zadnym wypadku nie wolno
prébowad samodzielnie napra-
wiaé urzqdzenia.

Usterka | Motliwe prayczyny/
dziatania
Urzqdzenie |Czy wtyczka sieciowa 8
nie dziata.  |jest wlozona prawidtowo?
Krysztatki Catkowicie osuszy¢ pojem-
lodu na po-  |nik 5 przed jego zamroze-
jemniku do  |niem i zapakowaé go do
lodéw. specjalnego woreczka do
zamrazania.

Léd bedzie  |Masa lodowa przesuwa sie
wyptywat od |do géry. Kolejnym razem
goéry przez of [nalezy uzy¢ mniejszej ilosci
wér wlewowy. [masy lodowe;.

%
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Mozliwe przyczyny/

Usterka dziatania
Masa lodo-  |Czy pojemnik na lody 5 i
wa jest zbyt |masa lodowa byly wystar-
plynna. czajqco zimne? Pojemnik

na lody nalezy schtadzaé
przez 24 godzin w zamra-
zarce, mase lodowq nalezy
schtadzad przez 4 godzi-
ny w lodéwce.

Niegotowy léd nalezy
schtodzi¢ jeszcze przez pe-
wien czas w zamrazarce.

Maszyna wy-
tqcza sie.

Prawdopodobnie zostat ak-
tywowany stycznik ochronny
silnika chronigey go przed
przegrzaniem. Wyciggnagé
wiyczke sieciowq 8 i odcze-
ka¢ do momentu schtodze-
nia jednostki silnika T - min.
15 minut.

11. Dane techniczne

Model: SECM 12 A1
Napiecie sieciowe: |[220-240V ~ 50 Hz
Klasa

bezpieczeristwa: Il [O]

Moc: maks. 12 W

llo$¢ masy do

napetnienia: 1000 ml

Zmiany techniczne zastrzezone.

q3

%

12. Gwarancja firm
HOYER Handel

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzgdzenie jest udzielana 3 -let-
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produktu kupujgcemu przystuguja wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

mbH

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczy-
na w dniu zakupu produktu. Oryginat doku-
mentu zakupu nalezy przechowywaé w
bezpiecznym miejscu. Ten dokument bedzie
potrzebny, jako potwierdzenie dokonanego
zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkeyina, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakta-
da, ze uszkodzone urzgdzenie oraz doku-
ment potwierdzajqcy zakup (paragon
kasowy) zostang przedfozone w przeciggu
trzech lat. Do urzqdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczyé takze krétki opis usterki
oraz poda¢ moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszq gwarancjq,
to kupujacy otrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Wraz z naprawq lub
wymiang produktu nie rozpoczyna sig nowy
okres gwarancyjny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwiqgzane z
wystgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancji. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czeéci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié na-
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tychmiast po rozpakowaniu produktu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzqgdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczqcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkcyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkciji. Gwarancja nie obejmuje
czesci produktu, ktére sq poddane proceso-
wi normalnego zuzycia i dlatego mogq byé
traktowane jako czesci eksploatacyine, lub
uszkodzen tamliwych elementéw, np. prze-
taczniki, akumulatory lub elementy wykona-
ne ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojg waznosé w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania
lub serwisowania produktu. W celu zagwa-
rantowania prawidtowego uzytkowania pro-
duktu nalezy doktadnie stosowad sie do
wszystkich wskazéwek zawartych w instruk-
cji obstugi. Nalezy bezwzglednie unika¢
sposobéw uzycia oraz dziatan, kiére sie od-
radza lub przed kiérymi ostrzega sie w in-
strukcii obstugi.

Produkt jest przeznaczony wytqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidfowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerenciji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.

Postepowanie w przypadku
gwarancji

Aby zapewni¢ szybkie zatatwienie zgtasza-
nego przypadku, nalezy stosowad sie do
ponizszych wskazdwek:

24 (PD
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* W przypadku wszystkich zapytar nale-
zy mieé przygotowany numer artykutu
IAN: 86375 oraz paragon kasowy
potwierdzajgcy dokonanie zakupu.

* W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowad
sie telefonicznie lub za pomocq po-
czty elektronicznej z ponizej poda-
nym centrum serwisowym.

* Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przesta¢ nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisujg-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com

mozna $ciggngé niniejszq instruk-

cje oraz wiele innych instrukeii, fil-
méw wideo z produktami oraz
oprogramowanie.

F ,
ﬂ Centrum Serwisowe

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 86375

6—-@- Dostawca

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowad sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Niemcy

%
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1. Atekintés

Motoregység (hdz/készilék)

Fedél

Osszekatéelem

Keverélapat

Tarold

Markolatos gyGrG

Kilsé térold

Halézati vezeték hélézati csatiakozéval (nem lathato)

1
2
3
4
5
6
7
8

.
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Koszonjik bizalmat!
Gratuldlunk 0j fagylaltkészité gépéhez.

A készilék biztonsdgos haszndlata, tovabbd a szolgdltatdsok teljes kéri megismerése ér-

dekében:

e Elsé haszndlatba vétel elétt figyelmesen tanulményozza at a hasznéalati
Utmutatét.
Feltétlenil tartsa be az Gimutaté biztonsagi utasitasait!

e A készilék kizarélag a hasznalati Stmutatéban ismertetett médon iize-
meltetheto.
Orizze meg a hasznélati Gtmutatét.
Amennyiben késébb megvalna a készilékidl, akkor kérjik, adja at a
hasznalati Otmutatét is.

Reméljik sok élvezetben lesz része 0j fagylaltkészité gépévell

2. Rendeltetésszeru hasznalat

Ez a fagylaltgép étkezési fagylalt készitésére szolgdl. A készilék kizardlag haztartési cé-
lokra szolgdl. A késziléket csak belsé terekben szabad haszndlni.
Ezt a késziléket nem szabad kereskedelmi célokra haszndlni.

Elorelathaté helytelen hasznalat

FIGYELMEZTETES! Anyagi karok veszélye!
A kemény és hegyes targyak (pl. fémkandl) kart tehetnek a fagylalitérolé belsé feliletén. A
kész fagylalt eltévolitdsdhoz kizarélag gumibdl vagy fabdl készilt eszkdzdket haszndljon.

3. Biztonsagi utasitasok

Figyelmeztetések

Szikség esetén a haszndlati tmutaté a kévetkezd figyelmeztetd utasitésokat haszndlja:
VESZELY! Magas kockazat: A figyelmeztetés figyelmen kiviil hagydsa silyos, életve-
szélyes sérijlést okozhat.

FIGYELMEZTETES! Kozepes kockdzat: A figyelmeztetés figyelmen kivil hagydsa sérilé-

seket vagy stlyos anyagi karokat okozhat.

VIGYAZAT: Alacsony kockdzat: A figyelmeztetés figyelmen kiviil hagyésa kénnyd sérilé-

seket vagy anyagi kérokat okozhat.

MEGJEGYZES: Tények és kilonlegességet, amelyeket a készilék hasznélata soran figye-

lembe kell venni.

@Y 27
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Utasitasok a biztonsagos iizemeltetéshez

8 évesnél fiatalabb gyermekek és csokkent fizikai érzékszervi
vagy mentdlis képességekkel rendelkezd személyek, illetve akik
nem rendelkeznek megfeleld tuddssal és tapasztalattal csak fel-
ugyelet mellett haszndlhatjdk a késziléket, illetve csak megfeleld
tdjékoztatds utdn, és ha a lehetséges veszélyeket megértették.
Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel. A tisztitdst és a felhasz-
ndléi karbantartdst a gyerekek feligyelet nélkil nem végezhetik.
A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tavol kell tartani az eszkéztél és
annak vezetékétdl.
A késziléket héztartési, ill. ahhoz hasonlé alkalmazési célokra
terveztik, példéul ...
. konyhé&ban munkatérsak szdmdra, boltokban, irodékban és
més kereskedelmi egységekben;
. mezdgazdasdgi létesitményekben;
. szblloddk, motelek és més laké létesitmények vendégei szamdra;
reggellzo panzidkban.
A terméket ne tarolja robbandsveszélyes anyagokkal, pl. égheté
gézokat tartalmazé aeroszolokkal.

A VESZELY gyermekekre nézve

A csomagoléanyag nem gyermekjdték. Gyermekek nem jétszhatnak a mianyag zacs-
kokkal. Fulladdsveszély dll fenn.

Ugyelien rd, hogy a gyerekek a késziiléket ne hizhassdk le a hdlézati kdbelnél fogva
a munkateriletrél.

A fagylaltigépet gyerekektél tavol kell tartani.

A VESZELY dramiités altal

28 HY
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Ovja a késziiléket a nedvességtdl, fréccsend vagy csépdgd viztdl: Ellenkezé esetben
dramités veszélye &ll fenn.

Ne haszndlja a késziléket a szabadban, valamint vizzel t6ltot taroléedények, pl. mo-
sogatémedence kozelében.

Ugyelien rd, hogy a készilék alatti felilet szdaraz legyen.

Ne mikadtesse a késziléket, ha a késziléken vagy hdlézati kebelén lathatd sérilések
vannak, illetdleg ha a késziléket elézdleg leeitették.

A veszélyek megel8zése érdekében ne végezzen médositdsokat a terméken.

Ha a készilék halézati egysége megséril, akkor azt javitassa meg a gyartéval vagy
annak szervizével vagy més hasonléan képzett szakemberrel, hogy megeldzze a ve-
szélyeket.

*@%
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* Ha folyadékok vagy idegen targyak jutndnak a készilékbe, akkor azonnal hizza ki a
halézati csatlakozdt. Az Gjbdli tzembevétel elétt ellenériztesse a késziléket.

o Akésziléket, a hdldzati kdbelt és a hdlézati csatlakozét nem szabad vizbe vagy més
folyadékokba martani.

* Amennyiben a készilék mégis vizbe esne, akkor azonnal hizza ki a hélézati csatlako-
z4t, és csak utdna vegye ki a késziléket a vizbél. llyen esetben ne haszndlja a készi-
léket, hanem ellendriztesse elébb egy szakszerviz dltal.

* Ne érjen a készilékhez vizes kézzel.

* A hdlézati csatlakozét kizarélag olyan szabdlyszerien felszerelt, j6l hozzaférhetd du-
gaszolé aljzatra csatlakoztassa, melynek fesziltsége megfelel a készilék adatlapjan
feltintetett értéknek. A dugaszolé aljzatnak a csatlakoztatdst kévetéen is j6l hozzafér-
hetének kell lennie.

e Ugyelien rd, hogy a hdlézati kdbel ne sériljon meg éles peremek vagy forré feliletek
dltal.

o Akészilék a kikapcsoldsat kévetden sincs levélasziva a hdlézati dramellatésrél. Ehhez
ki kell hiznia a halézati csatlakozét.

o A készilék elhelyezése sordn Ugyelien arra, hogy a hdlézati kdbel ne akadjon vagy
csipédjon be.

® A hdlézati csatlakozé kihizésakor mindig a csatlakozd dugét fogja, soha ne a vezeté-
ket.

® Hizza ki a hdlézati csatlakozét a csatlakozé aljzatbdl, ...

... ha zavar ép fel,

... ha nem hasznélja a késziléket,

... miel&tt megtisztitand a késziléket és
... vihar esefén.

® Ez akészilék nem iGzemeltetheté kilsd idékapcsold éraval vagy kilén tévvezérls rend-
szerrel.

A VESZELY az elégtelen higiénia miatt

o Az étkezési fagylalt idedlis tdptalaj a szalmonella baktériumok szamara. A fagylaltké-
szités sordn ezért kilonleges higiénidval kell eljarni.

* A szalmonellafertézés kockdzatdért elsésorban a nyers tojds felel. A friss nyers tojds
gyakran kis mennyiségben tartalmaz szalmonella baktériumokat. A szalmonella bakté-
riumok hosszabb tdrolds és elégtelen hiités mellett gyorsan szaporodnak.

* Az el6készitett jégkrém masszdban és a felolvadt fagylaltban is elszaporodhatnak a
szalmonellék. A szalmonelldk a mélyhités sorén sem pusztulnak el.

* A zavartalan fagylalifogyasztas érdekében ezért mindenképpen be kell tartani a kdvet-
kezd higiénids tandcsokat:

- Legyengiilt ellendllé képességli személyek szamdra (pl. kisgyerekek, idésebb vagy be-
teg személyek) lehetéleg nyers tojds nélkili recepteket hasznéljunk.

- Nyers tojast tartalmazé receptek esetén mindig friss tojdst haszndljon, és a tojdst a
hitében térolja.

- A fagylaltkészités sorén Ugyelien az dsszes eszkdz tokéletes tisztasagdra.

- Az elkészitett j¢gkrém masszdt azonnal rakja a hitébe, és legfeliebb 24 éréig térolja oft.

- Az elkészitett fagylaltot lehetéleg azonnal fogyassza el. A friss dsszetevkbél késziilt
fagylaltot a mélyhitben legfeliebb 1 hétig szabad tarolni, - 18 °C hémérsékleten.

HY 29
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- Az olvadt vagy felolvasztott fagylaltot semmiképp nem szabad Gjra lefagyasztani.
- Haszndlat utén alaposan tisztitsa meg a fagylaltgépet és az dsszes munkaeszkdzt.

A Sérilésveszély

o A sérilések és a készilék kdrosoddsdnak megakaddlyozdsa érdekében soha ne nydl-
jon a mikédd fagylaltgépbe, és tartsa tévol t6le a hosszi hajat, ruhdzatot és mas tér-
gyakat.

o A mélyh(tétt fagylalttaroldba ne nydljon puszta kézzel.

FIGYELMEZTETES anyagi kérokra

o A fagylalitérolénak teljesen szdraznak kell lennie, mielétt a mélyhitébe helyezné.

* Ne melegitse a fagylalttérolét 40 °C falé.

* A kemény és hegyes targyak (pl. fémkandl) kart tehetnek a fagylalttarolé belsé feliile-
tén. A kész fagylalt eltdvolitasahoz kizarélag gumibél vagy fabdl készilt eszkdzoket
haszndljon.

* Kapcsolja be a fagylaltgépet, majd uténa éntse a mikédé gépbe az elékészitett fagy-
laltmasszat.

o A fagylaltkészitd gépet a fagylaltkészités kdzben ne kapcsolja ki és Gjra be. A fagylalt-
massza igy ugyanis odafagyna a térolé faldhoz, és blokkolnd a keverdlapétot.

o A késziléket soha ne helyezze forré feliletre (pl. tizhelyre), héforrésok vagy nyilt lang
kézelébe.

Kizarélag eredeti tartozékokat haszndljon.

o A készilék csiszdsmentes szilikon l&dbakkal van felszerelve. Mivel a bitorok szédmos
kilonboz8 festékkel és mianyaggal vannak bevonva, és kilénbdz8 dpolészerekkel ke-
zelik ezeket, ezért nem zdrhaté ki teljességgel, hogy az ilyen anyagok olyan alkotéré-
szeket tartalmaznak, amelyek a szilikon ldbakat megtdmadhatidk és feloldhatjdk.
Adott esetben helyezzen csiszdsmentes felilletet a készilék ala.

Ne alkalmazzon hegyes eszkdzdket vagy strolé hatdsi tisztitészereket.
A fagylaligép minden tartozékat kézzel tisztitsa. (A keverélapat 4 mosogatégépben is
tisztithato.)

* Ha a fagylalttarolé burkolatdn folyadék 1épne ki, akkor a fagylalttarolét ki kell cserélni.
A kilépé folyadék nem mérgez8, azonban étkezésre alkalmatlan.

o A készilék tilmelegedés elleni védelemmel van elldtva. Ez kikapcsolja a késziléket a mo-
tor tilmelegedése elleni védelem érdekében. llyen esetben hizza ki a készilék csatlako-
z4jdt, vérja meg, amig a motor leh(lt (legalébb 15 perc).
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4. A csomag tartalma

1 motoregység 1

1 fedél 2

1 fagylalttarolé 5 N
1 gylri 6

1 kilsé tarold 7

1 keverdlapdt 4

1 6sszekotd elem 3

1 haszndlati Otmutatd

5. Az elso hasznalat
elott

VESZELY aramijtés dltall
A motoregységet 1 nem szabad

.

A magas zsirtartalmg tejtermékek (mint
pl. a tejszin, a créme fraiche, a créme
double vagy a mascarpone) krémesség-
rél és az izekrdl gondoskodnak.

Az olyan receptekhez, melyeknél a cuk-
rot nem kell feloldani, kiilénésen finom
cukrot hasznéljon. A cukor keményebb
konzisztencidarél gondoskodik, ugyanak-
kor megakaddlyozza a nagy jégkristd-
lyok kialakuldsat.

Mélyfagyasztott gyimélcs haszndlata
esetén nem kell a gyimélesét teljesen
felolvasztani. A félig fagyott gyimalcs
példaul sokkal jobban pirésithets.
Alkohol hozzdaddsdval a tojas lagyabb
lesz.

vizbe meriteni. Elkészités

MEGJEGYZES: Az elsd hasznélat sordn .
szagképzédés lehetséges. Ez a gydrids
figgvénye, és nem jelent készilékhibdt.
Gondoskodjon a megfelel szell6zésrél.

1. Vegyen ki minden alkatrészt a csoma-
golésbél.

2. Ellendrizze, hogy minden alkatrész .
megvan, illetve hogy azok sértetlenek.

3. Mossa le a motoregységet 1 egy ned-
ves ronggyal.

4. Tordlie ki a fagylalttérold 5 belsé olda-
l&t egy nedves ronggyal.

5. Minden mads alkatrész egyszer 8blitsen

A fagylalt kiilénésen akkor lesz j6, ha
mind a fagylalttdrolé, mind pedig az
elékészitett fagylaltmassza 5 megfeleld-
en leh(lt a fagylaltkészités eltt.

Az elkészilt fagylalt igy puha és kon-
nyen kanalazhaté lesz. Azonnal télalja
a fagylaltot. Igy a legfinomabb.
Amikor a fagylalt mintegy 40 perc utdn
elérte a kivant dllagot, helyezze a fo-
gyasztészekrénybe amig a fagylalt a
megfeleld keménységi nem lesz.

6.2 24 oéraval elotte

Gt meleg vizzel. Fagylalttarolé lefagyasztasa

6. Minden alkatrészt toréljén el gondosan.

A fagylalttarolénak 5 teljesen szdraznak

kell lennie, mieldtt lefagyasztand.

6. Fagylalt készitése 1.
6.1 Altalénos )

figyelmeztetések '
Osszetevok

e Kivdlé fagylaltot csak kivalé mindségd,
friss alapanyagokkal készithet.

%

Az ires fagylalitérolét 5 helyezze fo-
gyasztézacskéba, zérja le azt, hogy
megakaddlyozza a jéglerakéddst.

Az elcsomagolt fagylalttarolét 5 he-
lyezze legaldbb 24 éréra a fagyaszté-
szekrénybe (- 18 °C vagy hidegebb
hémérsékleten).

A fagylalttarolét 5 lehetéleg csak kéz-
vetlenil a fagylaltkészités eldtt vegye ki
a fagyasztébdl, hogy megfeleléen hi-
deg legyen.
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6.3 4 oraval elotte 8. Ontse be az elékészitett fagylaltmas-

sz4t a fagylalttérolé bedntényildsan ke-

Fagylaltmassza elokészitése resztil 5.

1. Készitse el a fagylaltmasszdt a recept 9. Hagyja dolgozni a fagylaltkészité gé-
szerint. Legfe||ebb 1000 ml nglelf— pet, qmig a fqu|q|t el nem éri a kivant
masszat készithet el egyszerre. konzisztencidt.

2. Helyezze az el8készitett fagylaltmas- MEGJEGYZES: Amikor a fagylalt mintegy
szdt kb. 4 érdra a hitészekrénybe. 40 perc utdn elérte a kivant dllagot, helyezze

a fagyasztészekrénybe amig a fagylalt a

6.4 Fagylalt készitése a megfelelé keménységi nem lesz.

fagylaltgépben 10. Kapesolja a 0/1kapcsolét O dllésra a
készilék kikapcsoldsdhoz.

o Az eldkészitett fagylaltmasszat csak ak-  11. Hozza ki a hélézati csatlakozét 8.
kor helyezze a fagylalttéroléba 5, ami-  12. Csavarja le a fedelet 2 az éramutaté
kor a fagylaltgépet mar dsszeszerelte, jéraséval ellentétes irdnyba.

és be van kapcsolva. Ellenkezd esetben MEGJEGYZES: A fedél kénnyebb eltavoli-

a fagylaltmassza odafagyhat a tartdly — tésa érdekében 2 mindkét kézzel fogja meg

belsé falghoz. azt jobb és bal oldalon, majd emelje le.
¢ Lehetéleg gyorsan dolgozzon, hogy a 13. Az elkészilt fagylaltot gumibél vagy fé-
tarolé és a fagylaltmassza ne meleged- bél készilt eszkdzzel tdvolitsa el (nem ké-
jen fel. pezi a csomag részét).
Az elkészilt fagylalt kénnyedén kanalaz-
1. Helyezze fel a motoregységet 1 Ggy a haté. Azonnal fogyaszthatd; amennyiben
fedélre 2, hogy az helyére kattanjon. azonban keményebb konzisztencidt ré-
2. Helyezze az 6sszekotd elemet 3 a mo- szesiti elényben, akkor egy idére vissza-
toregységbe 1. helyezheti a fagyaszidszekrénybe.
3. Helyezze fel a keverdlapdtot a 4 &s-
szekots elemre 3. 7. Recepfek

4. Helyezze fel a gyir(t 6 a kiils tarté-
ra 7. Ekkor a markolatok a kiilsé tarté
Ures részeire esnek.

5. Vegye ki a jégtdrolét 5 a fagyaszté ta-
sakbdl, és helyezze fel a gyirire 6.

6. Helyezze fel a fedelet 2 a gyirire 6,
és csavarja rd az éramutaté jarésdval

MEGJEGYZES: Tojssargdia helyett tej-
szinhabfixdlé is haszndlhaté (1 tedskandl
habfixalét 2 tojassdrgdija helyett).

Bananos fagylalt
* 1 nagy érett bandn

200 ml zsirszegény tej

(]
megegyez irdnyba. e 100 ml tejszinhab (30% zsi)
7. Dugja be a villds csatlakozédugét a e 50 g porcukor

csatlakozéaljzatba, és kapcsolja a 0/1

kapcsolét I dlldsra. . ,
P Pirésitse a bandnt.

Verie fel keményre a tejszint.

3. Keverje 6ssze a bandnpépet a tdbbi
dsszetevével, majd keverje hozzd a tej-
szinhabot, amig egy homogén massza
nem 3n létre.

N =

FIGYELMEZTETES! A fagylaltkészités kéz-
ben NE kapcsolja ki a gépet, mert ilyen eset-
ben a fagylaltmassza odafagyhat a tartaly
belss falghoz.

32 (HY)
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Vaniliafagylalt

® 2 tojdssdrgdija

e 200 ml zsirszegény tej

e 200 ml tejszinhab (30% zsir)
* 50 g porcukor

[ )

1-2 csomag vanilids cukor

1. Verje fel a tojassdrgdjdt a porcukorral
és a vanilids cukorral, amig a massza
vildgos nem lesz.

Adja hozzd a hideg tejet.

Verje fel keményre a tejszint.

hoN

ie el, amig egy homogén massza nem
ion létre.

MEGJEGYZES: Teljesen tefszélegesen ad-

hat hozzd gyimdlcsdket, illetve édesitheti.

Eperfagylalf

2 tojdssdrgdia

200 ml zsirszegény fej

200 ml tejszinhab (30% zsir)
70 g porcukor

300 g eper

1. Verie fel a tojassargdjét a porcukorral,

amig a massza vildgos nem lesz.

Adja hozzd a hideg tejet.

Verje fel keményre a tejszint.

Adja a tejszint a masszdhoz, és kever-

ie el, amig egy homogén massza nem

ion létre.

5. Purésitse az epret.

6. Adja hozzd az eperpirét a massza-
hoz, és keverje 6ssze annyira, hogy
homogén masszat kapjon.

hoN

MEGJEGYZES: izl¢s szerint adhat hozzd
t6bb vagy kevesebb cukrot és gyimélesot.

%

Adja a tejszint a masszdhoz, és kever-

Malnafagylalt

2 t0|ossc1rga|o

200 ml zsirszegény tej

200 ml tejszinhab (30% zsir)
70 g porcukor

300 g mélna

1. Verje fel a tojassargdjat a porcukorral,

amig a massza vildgos nem lesz.

Adja hozzd a hideg tejet.

Verije fel keményre a tejszint.

Adja a tejszint a masszdhoz, és kever-

ie el, amig egy homogén massza nem

i6n létre.

5. Purésitse a malnat.

6. Adja hozzd a mdlnapirét a masszé-
hoz, és keverje 8ssze annyira, hogy
homogén masszat kapjon.

MEGJEGYZES: izlés szerint adhat hozzd
tobb vagy kevesebb cukrot és gyimaolcsot.

Mo

8. Tisztitas

VESZELY aramijtés dltal!

A készilék tisztitdsa elétt hizza ki a

hélézati csatlakozét 8 az aljzatbdl.
FIGYELMEZTETES! Ne alkalmazzon hegyes
eszkdzdket vagy strold hatdst tisztitdszereket.

1. Hizza le a keverélapdtot 4 és az &ssze-
koté elemet 3 a motoregységrdl 1.

2. A kép: Nyomija &ssze a két régzitét
lent a motoregységen 1 és tavolitsa el
a motoregységet a fedélrdl 2.

3. Fogja meg a gyiri 6 markolatait,
majd a gydrit megemelve vegye ki a
jégtartét 5 a kilsé tartébdl 7.

A motoregység tisztitasa
* A motoregység tisztitdsahoz 1 kizdrélag
enyhén nedves, puha rongyot haszndljon.

A fagylalttarolé tisztitasa

o A fagylalttdrolét csak azutdn tisztitsa
meg 5, amikor mér elérte a szobahé-
mérsékletet.

@Y 33

ﬁ



*  Mossa ki a jégtartét legfeliebb 40 °C-os
meleg vizben, enyhe mosogatészerrel.

Mas alkatrészek

® Minden mds alkatrészt meleg vizzel és
némi mosogatdszerrel, kézzel mosson
el. (A keverdlapdat 4 mosogatégépben
is tisztithaté.) Minden alkatrészt t6réljon
szdrazra.

9. Eltavolitas

Az &thizott kerekes szemetes-
tarolé szimbdlum azt jelenti,
hogy a termék az Eurépai Uni-
éban szelektiv hulladékgydj-
tés keretében tdvolithaté el. Ez
a termékre, valamint az ezzel
a szimbSlummal ellatott min-
den tartozékra érvényes. A megjeldlt termé-
kek nem dobhaték a haztartdsi szemétbe;
ezeket az elekiromos és elekironikus készilé-
kek Gjrahasznositdsaval foglalkozé gyijtéhe-
lyeken kell leadni. Az Gjrahasznositds segit a
nyersanyagok felhaszndldsénak, valamint a
kérnyezetterhelés csokkentésében.

Csomagolas

A csomagolés kidobdsakor vegye figyelem-
be az On orszdgdban érvényes megfelels
kérnyezetvédelmi elSirdsokat.

10. Problémamegoldas

Amennyiben késziléke nem megfelelden
mikddik, elészor ellendrizze az ellendrzé-
listan felsorolt problémdkat. Lehetséges,
hogy csak kisebb problémarél van sz,
amelyet On sajét maga is képes megoldani.
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Hiba

Lehetséges okok /

a tartalyon.

intézkedések
Nem miks-  |Be van dugva a csatlako-
dik. z6 8 dugé?
Jégkristalyok |A lefagyasztds elétt 5 telje-

sen szdritsa meg a fagylalt-
tarolét, és csomagolja

fagyasztézacskédba.
A fagylalt ki- |A fagylaltmassza térfogata
folyik a fenti |megnd a készités soran. A
bedntényild- |kovetkezé alkalommal
son. haszndljon kevesebb mas-
szat.
A fagylalt fo- [Megfelelden hideg volt a 5
lyékony ma-  |fagylalttarols és a fagylalt-
radt. massza? A fagylalttérolét
legaldbb 24 6rdra a mély-
hitdbe, a fagylaltmasszat
pedig legaldbb 4 éréra a
hitdbe kell tenni.
A nem megfeleld &llagi
fagylaltot fagyassza egy
ideig a mélyhitében.
A készilék ki- | Valészinlleg a tilmelege-
kapcsol. dés elleni védelem aktivéléd-

dott. Hizza ki a csatlakozét,
és vdrja meg, amig a motor-
egység 1 lehilt - legalabb
15 perc.

VESZELY aramiités altal!
Semmiképp ne kisérelje meg a
késziléket 6ndlléan megjavitani.

11. Muszaki adatok

34 (HY)
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Tipus: SECM 12 A1l
Halézati fesziltség: [220-240 V ~ 50 Hz
Védelmi osztdly: IO

Teljesitmény: max. 12 W

Toltési mennyiség: | 1000 ml

A miszaki véltoztatdsok joga fenntartva.

q3
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3. A vésérldstdl szédmitott hdrom napon
belil érvényesitett csereigény esetén a
forgalmazé kételes a terméket kicserél-

12.Garancia

@O JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék Fagylaltgép
megnevezése:

Gyértési szém: (86375

A termék tipusa: |SECM 12 Al

A termék azono-
sitasra alkalmas
részeinek meg-
hatdrozdsa:

Motoregység, fedél,
fagylalttarols, gyiri, kil-
s6 tarolé, keverélapdt,
dsszekots elem

A gydarté cégne-
ve, cime és
email cime:

Hoyer Handel GmbH
Kihnehsfe 5
D-22761 Hamburg

A szerviz neve,
cime és telefons-
zdma:

Szerviz
Magyarosrzag
Teknihall Elektronik
GmbH

Breitefeld 15
D-64839 Minster
Tel.: 0640 102785
E-Mail: hoyer@lidl.hu

Az importdlé és
forgalmazé cég-
neve és cime:

Lidl Magyarorszag Ke-
reskedelmi Bt.

H-1037 Budapest
Radl &rok 6

1. Ajotdllési idé a Magyar Koztdrsasdg
teriletén, Lidl Magyarorszdg Kereske-
delmi Bt. Uzletében tértént vdsarlds
napjatdl szémitott 3 év.

. Ajotdllasi igény a jotdlldsi jeggyel

érvényesithetd. A jotdllési jegy szabdly-
talan kidllitésa, vagy dtaddsdnak elma-
raddsa nem érinti a j6tdlldsi
kotelezettség-vallalds érvényességét.
Kérjik, hogy a vasarlds tényének és
idépontjdnak bizonyitdsara drizze meg
a pénztdri fizetésnél kapott j6tdllasi jeg-

yet (nyugtét).

ni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer(
haszndlatot akaddlyozza. A j6tdllési jo-
gokat a termék tulajdonosaként a fog-
yaszté érvényesitheti az druhdzakban,
valamint a j6tallési tajékoztatdban fel-
tintetett szervizekben. A fogyaszté j6-
tallési kifogdsardl a forgalmazd
(szerviz) jegyzokanyvet kételes felvenni,
amelyben régziteni kell a fogyaszté ne-
vét, cimét, a fogyasztasi cikk (termék)
megnevezését, vételardt, a vdsarlds
idépontjét, a hiba bejelentésének
idSpontidt, a hiba leirdsét, a fogyaszté
dltal érvényesiteni kivant igényt, a kifo-
gds rendezésének médjat. Amenny-
iben a kifogds rendezésének médja a
fogyaszté igényétél eltér, ennek indoko-
l&sét a jegyz8kdnyvben meg kell adni.
A jegyzéksnyv mésolatdt a fogyasz-
ténak dt kell adni. Ha a kételezett a fog-
yaszté igényének teljesithetéségérdl
annak bejelentésekor nem tud nyilatkoz-
ni, éllaspontijdrdl legkésébb hdrom
munkanapon belil kételes értesiteni a
fogyasztét. A jétdllas ideje alatt a fog-
yasztd kérheti a termék kijavitasat, kic-
serélését, vagy ha a termék nem
javithaté vagy cserélhetd, drleszdllitést
kérhet, vagy eldllhat a szerz&déstdl és
visszakérheti a vételarat. Ha a forgal-
mazd, vagy szerviz a termék kijavitasat
megfeleld hatéridére nem vdllalja, vagy
nem végzi el, a fogyaszté a hibét a for-
galmazé kéltségére kijavithatia, vagy
méssal kijavittathatja. A kijavités sordn
a termékbe csak 0 alkatrész kerilhet
beépitésre.
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4. A fogyaszté a hiba felfedezésé utén a
leheté legrévidebb idén belil kételes a
hibat bejelenteni és a terméket a j6tdll&-
si jogok érvényesitése céliabdl dtadni.
A hiba felfedezésété| szamitott két
hénapon belil bejelentett jotalldsi igé-
nyt idében kdzdltnek kell tekinteni. A k&-
zlés elmaraddsdbdl eredd karért a
fogyaszté felelés. A jotdllési igény
érvényesithetéségének hatdrideje a ter-
mék, vagy fédarabjanak kicserélése, ki-
javitdsa esetén a kicserélt, vagy
kijavitott termékre, illetve alkatrészre
Ojra kezdédik.

5. A rogzitett bekdtésy, illetve a 10 kg-ndl
silyosabb, vagy tomegkdzlekedési esz-
kézdn nem szdllithaté terméket az ize-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javités a helyszinen
nem végezhetd el, a termék ki- és
visszaszerelésérdl, valamint szallitasardl
a forgalmazénak kell gondoskodnia.

A jétéllas nem 4ll fenn, ha a hiba a nem

rendeltetésszer( haszndlatbél, talakités-

bol, helytelen taroldsbdl, vagy a haszndlati

utasitéstdl eltérd kezelésbdl, vagy barmely a

vasarldst kdvetd behatasbél fakad, vagy

elemi kar okozta, és azt a forgalmazé, vagy

a szerviz bizonyitja. A |6t4llds nem vonatko-

zik a mozgé kopé alkatrészek (vilagitdtes-

tek, gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer(
elhaszndléddsdra. A szerviz és a forgalma-

z4 a kijavitds sordn nem felel a terméken a

fogyaszté vagy harmadik személyek &ltal

tarolt adatokért vagy bedllitdsokért. A j6tél-

l&s a fogyaszté tdrvénybél eredd szavatos-

sdgi jogait és azok érvényesithetéségét nem

érinti.
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Garanciakartya 86375

A jétallasi igény bejelentésének és javitdsra atvételi idépontja:

A hiba oka:

A fogyaszté részére t6rténd visszaadds idépontia:

A hiba javitésanak médja:

A szerviz bélyegzdije, kelt és aldirasa:

A javitasra tekintettel a j6tdllas 0j hatarideije:
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1. Pregled

Enota motorja (Ohisje/Naprava)

Pokrov

Spojnica

Lopatica za mesanje

Posoda za sladoled

Obroc z rocaiji

Zunanja posoda

Elektriéni kabel s prikljuénim vtika¢em (ni viden)

1
2
3
a
5
6
7
8
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Najlepsa hvala za Vase zaupanje!
Cestitamo vam k nakupu vase nove naprave za sladoled.
O varnem ravnaniju z izdelkom in njegovi celotni zmogljivosti:

Si pred prvo uporabo podrobno preberite ta navodila za uporabo.
Predvsem pa upostevaijte varnostna navodila!

Aparat se lahko uporablja samo na naéin, kot je opisan v teh navodilih
za uporabo.

Shranite ta navodila za uporabo.

Ce aparat predate naprej, zraven prilozZite tudi ta navodila za uporabo.

Zelimo vam veliko veselja z Va3o novo napravo za sladoled!

2. Namen uporabe

Naprava za pripravo sladoleda je namenjena za pripravo sladoleda.

Aparat je zasnovan za uporabo v zasebnem gospodinijstvu. Aparat lahko uporabljate le v
notranjih prostorih.

Tega aparata ne smete uporabljati za obrtne namene.

Predvidljiva neprimerna uporaba

OPOZORILO pred materialno $kodo!

Trdi in konicasti predmeti (kot npr. Zlica iz kovine) lahko poskodujejo notranijo stran posode

za sladoled. Izkljuéno uporabljajte samo gumijasta strgala ali lesene pripomocke za jema-

nje narejenega sladoleda.

3. Varnostna navodila

Varnostna navodila

Ce je potrebno, se naj uporabijo slede&a varnostna navodila, ki so v navodilih za uporabo:
NEVARNOST! Visoko tveganje: Neupostevanje opozorila lahko povzrogdi telesne
poskodbe in ogrozanije zivljenja.

OPOZORILO! Srednje tveganje: Neupostevanje opozoril lahko povzroéi poskodbe ali

tezje materialne dkode.

POZOR: Majhno tveganje: Neupostevanje opozoril lahko povzrodi lazje poskodbe ali

materialno $kodo.

NAPOTEK: Dejanska stanja in posebnosti, se morajo upostevati pri rokovanju z napravo.

GD 39
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Navodila za varno uporabo
* To napravo lahko otroci od 8 leta in osebe z omejenimi fiziénimi,
Cutilnimi ali miselnimi sposobnostmi oziroma pomanikljivimi izku-
$njami in/ali znanjem uporabljajo samo, &e so bili pouceni o
varni uporabi naprave in razumejo nevarnosti, do katerih lahko
pride pri taki uporabi. Otroci se ne smejo igrati z napravo. Otro-
ci brez nadzora naprave ne smejo &istiti ali vzdrzevati.
e Otroke mlaj$e od 8 let drzite stran od naprave in prikljuénega
kabla.
* Ta aparat je prav tako namenjen za uporabo v gospodinjstvu in
gospod|n|sk|h aplikacijah, kot tudi na primer ..
. za delavce v kuhinjah, trgovinah, plsarnoh in drugih gospo-
darskih podrogjih;
. na kmetijskih posestvih;
. za stranke v hotelih, motelih in drugih stanovaniskih objektih;
% penZ|on|h z za|’rrkom
.V tej napravi ne smete shranjevati nobenih eksplozivnih snovi,
kot npr. vsebnike z aerosoli z vnetljivim pogonskim plinom.

A NEVARNOST za otroke
EmbalaZa ni ofrodka igraa. Otroci se ne smejo igrati z vreéami iz umetne mase. Ob-
staja nevarnost zadusitve.

e Pazite, da otroci s prikljuénim kablom aparata ne morejo potegniti aparata z delovne
povrsine.

* Napravo shranjujte izven dosega ofrok.

A NEVARNOST elektriécnega udara
Varujte napravo pred vlago, kapljajoéo vodo ali vodo, ki prii: Obstaja moznost elek-
tricnega udara.

® Aparata ne uporabljajte zunaj in v blizini posod napoljnjenih z vodo, kot npr. pomival-
no korito.
Pazite, da je podlaga pod aparatom suha.

* Ne uporabljajte naprave, ¢e so na napravi ali prikljuénem kablu vidne poskodbe ali e je
naprava kdaj padla na tla.

® Da bi prepreéili morebitne nevarnosti, ne spreminjajte naprave. Prav tako ne smete
sami zamenjevati prikljuénega kabla. Popravila lahko opravljajo samo v strokovnih de-
lavnicah oz. v servisnem centru.

e Ce pridejo v ohisje tekocine ali tujki, takoj odstranite prikljuéni vtikag iz vtiénice.

40 (SD
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o Ce se elekiriéni kabel te naprave poskoduje, ga mora zameniati proizvajalec ali nje-
gova servisna sluzba oziroma podobno usposobliena oseba, da tako preprecite ne-
varnosti.

e Ohisje aparata, prikljuéni kabel in prikljuéni vtikaé se ne smejo namakati v vodo ali v
druge tekocine.

o Ce se zgodi, da je naprava padla v vodo, prikljuéni vtikag takoj potegnite iz vtiénice
in 3ele nato vzemite napravo iz vode. V tem primeru ne uporabljajte ve¢ naprave, am-
pak jo dajte v pregled v specialistiéni delavnici.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami.

o Prikljuéni vtika¢ prikljuéite samo v skladu s predpisi name3ceno, dostopno vti¢nico, ka-
tere napetost ustreza navedbam na oznaki o tipu naprave. Vtiénica mora biti tudi po
vkljugitvi dobro dostopna.

* Bodite pozorni na to, da se prikljuéni kabel ne more poskodovati zaradi ostrih robov ali
vrocih mest.

* Naprava tudi po izklopu $e ni popolnoma lo&ena od omreZne napetosti. Da bi to stori-
li, izvlecite prikljuéni kabel iz vtiénice.

® Pri postavitvi bodite pozorni na to, da prikljuéni kabel ni nikjer vkled¢en ali stisnjen.

® Da bi izvlekli prikljuéni vtika¢ iz vtiénice, tega primite za vtikag in ne za kabel.

o Prikljuéni vtika¢ izvlecite iz vticnice, ...

.. Ce nastopi motnja,

.. kadar naprave ne uporabljate,
.. preden napravo zelite &istiti in
.. pri neurju.

¢ Ta naprava ni namenjena temu, da se bi jo uporabljalo z zunanjim Easovnim stikalom
ali s posebnim sistemom daljinskega vodenja.

A NEVARNOST zaradi pomankljive higiene
Sladoled je popolna hranilna podlaga za salmonelo. Zaradi tega, je pri pripravi sla-
doleda potrebna higiena.
® Glavni izvor nastanka za salmonelo pri sladoledu so surova jajca. Sveza surova jajca
vsebujejo velikokrat salmonelo v malih koli¢inah. Salmonele se lahko tudi hitro razmno-
Zijo pri dolgotrajnem skladidenju ali pri nepravilnem hlajeniju.
e Salmonela se lahko razmnozi tudi v predpripravljeni masi za sladoled ali v odtoplje-
nem sladoledu. Salmonela ne odmre pri globoki zamrznitvi.
® Za popoln uzitek v sladoledu nujno upostevaite naslednja higienska navodila:
- Za osebe s poslab3anim imunskim sistemom (npr. otroci, starejSe ali bolne osebe)
uporabite recepte za pripravo sladoleda brez surovih jajc.
- Za recepte s surovimi jajci uporabite vedno sveza jajca, ki ste jih hranili v hladilniku.
- Pri pripravi sladoleda bodite pozorni na popolno &istoco vseh delovnih naprav.
- Predpripravljeno maso za sladoled shranite takoj v hladilnik in jo ne shranjujte veé
kot 24 ur.
Narejen sladoled pojejte takoj. Sladoled iz svezih sestavin lahko hranite v zmrzovalniku
pri- 18 °C najvec 1 teden.
- Odmrznjen ali odtoplien sladoled se ne sme, pod nobenim pogojem, ponovno zamrzniti.
- Po pripravi sladoleda temljito o&istite napravo za sladoled in vse delovne naprave.

GD a1
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A NEVARNOST poskodb

® Da bi prepregili poskodbe in 3kodo na napravi, ne posegaite v notranjost delujoée na-
prave za pripravo sladoleda in prosimo, drzite lase, dele oblek ali kake druge pred-
mete stran od naprave.

® Ne prijemajte globoko zamrznjene posode za sladoled z mokrimi rokami.

OPOZORILO pred materialno skodo

Posoda za sladoled mora biti popolnomo suha, preden jo date globoko zamrzniti.

* Ne segrevaijte posode za sladoled na veé kot 40 °C.

e Trdi in konicasti predmeti (kot npr. Zlica iz kovine) lahko poskodujejo notranjo stran po-
sode za sladoled. Izkljuéno uporabljajte samo gumijasta strgala ali lesene pripomocke
za jemanje narejenega sladoleda.

* Najprej vklju¢ite napravo za pripravo sladoleda in 3ele nato vstavite pripravljeno
maso za sladoled.

* Med pripravo sladoleda ne izkljuéite in ponovno vkljuéite naprave za pripravo slado-
leda. Masa za sladoled bi tako zamrznila v posodi za sladoled in bi blokirala lopatico
za mesanje.

* Ne postavljajte aparata na vroée povrsine (npr. plosée 3tedilnika) ali v blizino virov
vroéine ali pred odprti ogen;.

Uprabljaijte le originalne pripomocke.

Naprava je opremliena s silikonskimi nogicami, ki prepredujejo zdrs. Ker je pohistvo za-
§¢iteno z razliénimi vrstami lakov in umetnih snovi fer se neguje z razliénimi vrstami ne-
govalnih sredstev, pri tem ne moremo popolnoma izkljuiti moznosti, da nekatere od teh
sredstev vsebujejo sestavine, ki lahko naZirajo in zmehéajo silikonske nogice. Po mozno-
sti polozite pod aparat nezdrsno podlago.

Ne uporabljajte ostrih Cistilnih sredstev ali sredstev, ki lahko pustijo praske.

Roé&no odistite vse dele naprave. (Lopatica za medanje 4, se lahko pere tudi v pomival-
nem stroju.)

eV primeru da bi pricela iztekati tekocina iz ohisja posode za sladoled, je potrebno po-
sodo za sladoled odstraniti. Tekoina je nestrupena, vendar ni primerna za zauzitje.

* Naprava razpolaga z varovalom proti pregrevanju. Le ta ugasne napravo, da bi za-
§¢itila motor pred pregrevanjem. V tem primeru povlecite elektriéni vti€ in pocakajte da
se motor ohladi; najmanj 15 min.
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4. Obseg dobave

1 enota motorja 1

1 pokrov 2

1 posoda za sladoled 5
1 obroc 6

1 zunanja posoda 7

1 lopatica za mesanje 4
1 povezovalni element 3
1 navodila za uporabo

5. Pred prvo uporabo

NEVARNOST elektriénega
udara!
Enoto motorja 1 ni smeti potapljati
v vodo.
NAPOTEK: Pri prvi uporabi lahko pride do
nastajanja vonjav. To je konstrukeijsko in ni

nobena napaka. Poskrbite za primerno pre-

zracenost.

1. Vzemite vse dele iz embalaZe.

2. Preverite vse dele na popolnost in na
to, da so vsi deli neposkodovani.

3. Enoto motorja 1 obrisite z rahlo mokro
krpo.

4. Obriite notranjo stran posode za sla-
doled 5 z rahlo mokro krpo.

5. Vse ostale dele sperite temeljito v topli
vodi.

6. Vse dele dobro osusite.

6. Priprava sladoleda

6.1 Splosna navodila

Sestavine

* Visoko kvaliteto sladoleda dobite pred-
vsem z uporabo svezih sestavin.

*  Mlecni proizvodi z visoko vsebnostjo
maséob (kot npr. Smetana, Créme
fraiche, Créme double, Mascarpone)
skrbijo za kremnost in so nosilci okusa.

%

*  Za recepte v katerih se sladkor ne raztopi,
uporabite posebno fin sladkor. Sladkor
daje moéno konsistenco in hkrati preprecu-
ie nastajanie vedjih ledenih kristalov.

* Kadar uporabljajte globoko zamrznjena
sadja, le teh ni potrebno popolnoma od-
topiti. Na primer, se iz na pol zamrznje-
nega sadja lahko izdela bolj3a kada.

® Ob dodajanju alkohola postane slado-
led mehkeisi.

Priprava

® Sladoled vam bo e posebej dobro
uspel, kadar boste pred pripravo slado-
leda posodo za sladoled 5 kot tudi
maso za sladoled zadosti ohladili.

* Pripravljen sladoled je mehak in se ob-
drzi na Zlici. Postrezite ga takoj. Tako
tekne najbolj3e.

eV kolikor sladoled po 40 minutah ne dobi
Zelene konsistence ga postavite v zam-
rzovalnik, dokler ne dobi Zelene trdote.

6.2 24 ur prej

Zamrznite posodo za sladoled
Posoda za sladoled 5 mora biti popolnoma
suha, kadar jo date zamrzniti.

1. Vstavite posodo za sladoled 5 v vrecko
za zmrzovanije in jo zaprite, fako da se
ne nakopiéi led.

2. Zapakirano posodo za sladoled 5
vstavite za vsaj 24 ur v zmrzovalnik
(pri — 18 °C ali hladneje).

3. Vzemite posodo za sladoled 5 nepo-
sredno pred pripravo sladoleda iz zmr-
zovalnika, tako da bo &im bolj mrzla.

.

-
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6.3 4 ure prej

Priprava mase za sladoled

1. Pripravite maso za sladoled po receptu.
Do 1000 ml mase za sladoled lahko na-
enkrat predelate v posodi za sladoled.

2. Postavite predpripravljeno maso za sla-
doled za pril. 4 ure v hladilnik.

6.4 Priprava sladoleda v
napravi za pripravo

sladoleda

* Kadar je naprava za pripravo sladole-
da sestavljena in vklopliena, dajte pri-
pravljeno maso za sladoled v posodo
za sladoled 5. Drugade masa za slado-
led zamrzne na notranjih straneh poso-
de za sladoled.

e Delajte hitro, tako da se masa za slado-
led in posoda za sladoled &im manj se-
grejeta.

1. Vstavite enoto motorja 1 na pokrov 2
tako, da se zaskodi.

2. Vstavite povezovalni del 3 v enoto mo-
torja 1.

3. Vstavite lopatico za mesanje 4 na po-
vezovalni del 3.

4. Obroc 6 postavite na zunanjo poso-
do 7. Pri tem leZijo rocaiji v odprtinah
zunanije posode.

5. Vzemite posodo za sladoled 5 iz vrecke
za zmrzovanje in jo postavite na
obroc 6.

6. Vstavite pokrov 2 na obroc 6 in ga pri-
vijte v smeri urinega kazalca.

7. Priklopite vtika¢ v vtiénico in postavite
0/Istikalo na .

OPOZORILO! Naprave za pripravo
sladoleda ne izklapljajte med delovanjem,
ker lahko masa za sladoled zamrzne na no-
tranji strani posode za sladoled.

a4 (sD
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8. Sedaqj vlijte predpripravljeno maso za
sladoled skozi odprtino za polnjenje v
posodo za sladoled 5.

9. Stroj za sladoled pustite delovati vse
dokler ne dobi sladoled Zeleno konsi-
stenco.

NAPOTEK: V kolikor sladoled po 40 minu-

tah ne dobi Zelene konsistence ga postavite v

zamrzovalnik, dokler ne dobi Zelene trdote.

10. Postavite O/kstikalo na 0, da bi napra-

vo za pripravo sladoleda izkljuéili.

Izvlecite elektricni prikljucek.

Obrnite pokrov 2 v nasprotni smeri od

urinega kazalca da bi ga sneli.

NAPOTEK: Za laZje snemanje pokrova 2

le tega primite z obema rokama levo in de-

sno, ter ga sedaj snemite.

13. Pripravljen sladoled vzemite z gumija-
stim strgalom ali z leseno Zlico (ni prilo-
Zeno k obsegu dobave).

Pripravljeni sladoled je Zli¢no mehak.
Lahko ga zauzZijete takoj ali pa e Zeli-
te trdnej3o konsistenco, postavite slado-
led 3e za kratek ¢as v zmrzovalnik.

11.
12.

7. Recepti

NAPOTEK: Namesto rumenjaka lahko
uporabite tudi strievalec smetane (1 &ajna
zli¢ka strjevalca smetane na 2 rumenjakal).

Bananin sladoled

e 1 velika zrela banana

200 ml mleka z malo masc¢obami
100 ml sladka smetana

(30 % mascobe)

50 g sladkorja v prahu

Naredite kasico iz banan.

Stepite sladko smetano trdo.

Bananino ka3o skupaj z drugimi sesta-
vinami dobro zme3ajte, vme3aijte sme-
tano in medajte dokler ne nastane
homogena masa.

wn =
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Vanilijev sladoled
* 2 jajéna rumenjaka
e 200 ml mleka z malo ma3¢obami
e 200 ml sladka smetana
(30 % mascobe)
® 50 g sladkorja v prahu
® 1-2 zavitka vanilin sladkorja

1. Stepaijte rumenjak, sladkor v prahu in
vanilin sladkor dokler masa ne postane
svetla.

Dodaijte hladno mleko.

Smetano trdo stepite.

Smetano dodajte masi in me3ajte do-
kler ne dobite homogene mase.

hoN

NAPOTEK: Po Zelji lahko dodajate sadje

in sladkor.

Jagodni sladoled
® 2 jajéna rumenjaka
e 200 ml mleka z malo maséobami
e 200 ml sladka smetana
(30 % mascobe)
e 70 g sladkorja v prahu
e 300 g jagod

1. Stepite jajéna rumenjaka in sladkor v
prahu, dokler masa ne postane svetla.

2. Dodaijte hladno mleko.

3. Smetano trdo stepite.

4. Smetano dodajte masi in meajte do-
kler ne dobite homogene mase.

5. Naredite kasico iz jagod.

6. Kasico iz jagod dodaijte masi in jo vme-
Sajte, dokler ne dobite homogene mase.

NAPOTEK: Po okusu dodaijte 3e veé ali
manj sladkorja in sadje.

%

Malinov sladoled
* 2 jajéna rumenjaka
e 200 ml mleka z malo maséobami
e 200 ml sladka smetana
(30 % mascobe)

70 g sladkorja v prahu
300 g malin

1. Stepite jajéna rumenjaka in sladkor v

prahu, dokler masa ne postane svetla.

Dodaijte hladno mleko.

Smetano trdo stepite.

Smetano dodaijte masi in mesajte do-

kler ne dobite homogene mase.

5. Naredite kasico iz malin.

6. Kasico iz malin dodajte masi in jo vme-
Sajte, dokler ne dobite homogene mase.

Mo

NAPOTEK: Po okusu dodaijte 3e veg ali
manj sladkorja in sadje.

8. Ciséenje

.

ﬁ NEVARNOST elektriénega
udara!
Pred pri¢etkom &i$&enja naprave,
povlecite elektriéni vti¢ 8 iz
elekiri¢ne vtiénice.
OPOZORILO! Ne uporabljaite ostrih &istilnih

sredstev ali sredstev, ki lahko pustijo praske.

1. Odstranite medalno lopatico 4 in pove-

zovalno enoto 3 od enote motorja 1.
2. Slika A: Pritisnite skupaj oba drzala
odspodaj na enoti motorja 1 in povle-
cite enoto motorja s pokrova 2.
3. Primite pod rocaje obroca 6 in dvignite
obroc in posodo za sladoled 5 iz zu-
nanje posode 7.

Cisé¢enje enote moroja
® Za cis€enje enote motorja 1 uporabljaj-
te navlazeno, mehko krpo.

GD 45
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Ciséenje posode za sladoled

® Posodo za sladoled 5 ogistite Sele te- Napaka | Moini vzroki / ukrepi
daj, ko doseze sobno temperaturo. Ni delova- |Je vtikaé pravilno prikljugen?
* Posodo za sladoled pomivaijte v do nja.
40 °C topli vodi z blagim sredstvom za  [Kristali ledu [Pred zamrznitvijo posusite
pomivanie. na posodi  |posodo za sladoled 5 popol-
. . za slado-  |noma in jo vstavite v vre¢ko
Ostali deli L o led. za zomrzlovom]e.
* Vse ostale dele operite ro¢no v topli vodi -
z uporabo malo ¢istila. (Lopatica za me- SIogloled M,GSG za SlngIed e dviga.
3anje 4, se lahko pere tudi v pomivalnem “h°l°. na |Pri nGS|edn|' uporabi upora-
stroju.) Vse dele dobro osusie. odpr'hm' za |bite manj mase za sladoled.
polnjenije.
. . Krema za |So bila posoda za sladoled 5
9. Odstr anjévanje med sladoled in mc:sapzo sladoled zadosti
OdPaC"(e ostaja teko- |hladna? Posoda za sladoled
Simbol preértanega smetfiséne- ca. se mora ohlajati 24 ur v zmr-
ga koda na kolesekih pomeni, zovalniku, masa za sladoled
da se mora proizvod v Evropski pa 4 ure v hladilniku.
Uniji odstranjevati v loéenem Nedokonéani sladoled zamr-
postopku zbiranja odpadkov. znite $e za nekaj ¢asa v zmr-
To velja za proizvod in zavse | EEEEEE zovalniku.
dodatne kose proizvoda, ki so Naprava se |Najverjetneje se je aktiviralo
oznaceni s tem simbolom. Oznacene proizvo-  |izkljuéi. varovalo proti pregretju. Od-
de ne smete odstranjevati skupaj s hinimi smet- stranite elektriéni vti¢ in poca-
mi, ampak jih morate oddati na posebnih kajte da se enota motorja 1
zbirnih mestih za elekiriéne in elekironske apa- ohladi - min. 15 min.

rate. Recikliranje pomaga pri zmanjSevanju po-
rabe surovin in tako razbremenjuje okolje.

Embalaza

Kadar bi Zeleli odstraniti embalaZzo, bodite
prosimo pozorni na okoljske predpise v Vasi
drzavi.

10. Resevanje problemov

Ce Va3a naprava naenkrat ne bo delovala
tako kot Zelite, prosimo preglejte naslednji
kontrolni seznam. Najverjetneje je samo ena
majhna napaka, ki jo lahko sami odpravite.

/N

NEVARNOST elektriénega
udara!

Naprave pod nobenim pogojem
ne posku3aijte popravljati sami.

46 (SD

11. Tehnicni podatki

Model:

SECM 12 Al

Omrezna napetost:

220240V ~ 50 Hz

Razred zaicite:

=

Mogé:

maks. 12 W

Prostornina:

1000 ml

Pridrzujemo si pravice do tehnicnih spre-

memb.

e

.
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12. Garancija

6—-@ Dobavitelj

Upodtevaite, da naslednji naslov ni naslov
servisnega centra.

Naijprej se obrnite na zgoraj naveden servi-
sni cenfer.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 5

22761 Hamburg
Deutschland

C
ﬂ Servisni Center

@D Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: hoyer@lidl.si

IAN: 86375

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom jamé&mo Ho-
yer Handel GmbH, da bo izdelek v ga-
rancijskem roku ob normalni in pravilni
uporabi brezhibno deloval in se zave-
zujemo, da bomo ob izpolnjenih spo-
daj navedenih pogojih odpravili
morebitne pomanikljivosti in okvare za-
radi napak v materialu ali izdelavi oz.
po svoji presoji izdelek zamenjali ali vr-
nili kupnino.

2. Garancijski rok za proizvod je 36 me-
secev od dneva nabave.

3. Kupec je dolzan okvaro javiti poobla-
$&enemu servisu oz. se informirati o na-
daljnih postopkih na zgoraj navedeni
telefonski 3tevilki. Svetujemo vam, da
pred tem natanéno preberete navodila
o sestavi in uporabi izdelka.

4. Kupec je dolzan pooblaiéenemu servisu
predloZiti garancijski list in raéun, kot
potrdilo in dokazilo o nakupu.

%

e

5. V primeru, da proizvod popravlja nepoo-
blas&eni servis ali oseba, kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

6. Vzroki za okvaro oz. nedelovanie izdel-
ka morajo biti lastnosti stvari same, in
ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve
oz. prodajaléeve sfere. Kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije, ¢e
se ni drzal priloZenih navodil za sesta-
vo in uporabo izdelka ali, ée je izdelek
kakorkoli spremenjen ali nepravilno
vzdrzevan.

7. Jaméimo servisiranje in rezervne dele
za dobo, ki je minimalno zahtevana s
strani zakonodaije.

8. Obrabni deli oz. potro3ni material so iz
vzeti iz garancije.

9. Vsi potrebni podatki za uveljaljanje go-
rancije se nahajajo na dveh loéenih do-
kumentih (garancijski list, ragun).

Prodajalec:

Lidl d.o.o.k.d.,
Zeje pri Komendi 100,
SI-1218 Komenda

S spletne strani www.lidl-servi-
ce.com lahko prenesete ta prirocnik
ter mnoge druge prirocnike, videe
izdelkov in programsko opremo.
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1. Prehled

blok motoru (kryt/pfistroj)

viko

spojovaci dil

otoénd lopatka

nddoba na zmrzlinu

krouzek s rukojetmi

vnéj3i nddoba

sitovy kabel se sifovou zdstrekou (neni na obrézku)

ONOCUBBHWN=—=

.
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Dekujeme za vasi duveru!

Gratulujeme vém k vademu novému zmrzlinovadi.

Pro bezpecné zachdzeni s pfistrojem a zachovdni celého rozsahu vykonu musite zndt:

Pfed prvnim pouzitim si pozorné prectéte tento navod k pouziti.
Pfedevsim se Fidte bezpeénostnimi pokyny!

PFistroj smite ovladat pouze tak, jak je popsano v tomto navodu k
pouziti.

Tento navod k pouziti uschoveijte.

Budete-li pristroj predavat dal$imu uZivateli, pFilozte prosim tento
navod k pouziti.

Pfejeme vam mnoho spokojenosti s vasim novym zmrzlinovacem!

2. Pouziti k uréenému ucelu

Tento zmrzlinovaé je uréen pro pripravu zmrzliny.

Pristroj byl navrzen pro pouziti v soukromé domdcnosti. PFistroj smi byt pouZivdn pouze ve
vnitfnich prostordch.

Tento pfistroj nesmi byt pouzit ke komerénim G&elim.

Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

Ostré a $picaté predméty (jako napt. kovovd Izicka) mohou poskodit vnitini stranu nddoby
na zmrzlinu. Pro odebréni hotové zmrzliny pouzivejte vyhradné gumovou stérku nebo dfe-
véné ndstroje.

3. Bezpecnostni pokyny
Vystrazné pokyny

V piipadé poffeby budou v tomto ndvodu k pouziti uvedeny nésledujici vystrazné pokyny:
NEBEZPECi! Vysoké riziko: Nerespektovani vystrahy mize mit za ndsledek poranéni

A a ohroZeni Zivota.

VYSTRAHA! Stiedni riziko: Nerespektovéni vystrahy miZe mit za ndsledek zranéni nebo

t8zké vécné Zkody.

POZOR: Nizké riziko: Nerespektovdani vystrahy miZe mit za ndsledek zranéni nebo lehké

vécné skody.

UPOZORNENI: Skute¢nosti a zvlditnosti, které by mély byt respektovany pfi zachdzeni s

pristrojem.




*
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Pokyny pro bezpecny provoz

* Tento pfistroj smi pouZivat déti starsi 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaiji dostatek zkuenosti a/nebo znalosti, pouze pod
dohledem nebo pokud byly pouéeny, jak pristroj bezpeéné pouzi-
vat, a pochopily, jaké nebezpedi pritom hrozi. Déti si s pfistrojem
nesmi hrét. Ci$téni a Gdrzbu nesmi déti provédét bez dohledu.
Nepoustéjte déti mladsi 8 let k pfistroji a napdjecimu vedeni.
Tento pfistroj je rovnéz uréen k tomu, aby byl pouzivén v doméc-
nosti a tomu podobnému pouZiti, jako napriklad ...
. vkuchynich pro zaméstnance, vobchodech, kanceléfich a
iinych komerénich oblastech;
. Vhospodéiskych nemovitostech;
. zdkazniky vhotelech, motelech a jinych bytovych zafizenich;
. vpenzionech subytovanlm se snidani.
Neusklcdnuﬂe v tomto pfistroji Z&ddné vybusné létky jako napr.
aerosolové nddoby s hoflavym plynem.

A NEBEZPEC] pro déti

Obalovy materidl neni hracka pro déti. Déti si nesmi hrat s plastovymi sd&ky. Hrozi
nebezpeci ududeni.

Dbeijte, aby déti nemohly pfistroj stdhnout za sitovy kabel z pracovni plochy.
PFistroj uchovdveijte mimo dosah dati.

A NEBEZPEC] razu elektrickym proudem

50 CD
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Pristroj chrafite pfed vlhkosti, kapaijici nebo stfikajici vodou: Hrozi nebezpedi trazu
elektrickym proudem.

Nepouziveijte pfistroj pod Sirym nebem a v blizkosti vodou naplnénych nddrzi, jako
napr. bazénu.

Dbeijte, aby podlozka pod pFistrojem byla suché.

Pristroj nepouzivejte, pokud pfistroj nebo sifovy kabel vykazuji viditelné 3kody nebo
byl predtim pFistroj upustén.

K vylougeni ohroZeni neprovddéjte na vyrobku zadné zmény. Sami nesmite vyméiovat
ani sifovy kabel. Opravy mohou provadét jen odborné dilny, popt. servisni stfediska.
V pfipadé, Ze se do krytu pfistroje dostanou tekutiny nebo cizi télesa, ihned vytdhnéte
sifovou zéstreku.

Pokud je napdijeci vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi ho nahradit vyrobce,
zdkaznicky servis nebo jind kvalifikovand osoba, aby se predeslo rizikim.

Kryt, sitovy kabel a sitovd zdastrcka nesméji byt ponofeny do vody nebo jinych kapalin.

*@%
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* V pfipadg, Ze pristroj prece jen spadne do vody, vytéhnéte ihned sitovou zdstreku, a
teprve poté vytéhnéte pfistroj. Pfistroj v tomto pFipadé uz nepouziveijte, nechejte ho
prekontrolovat v opravng.

* Nedotykeite se pfistroje mokryma rukama.

® Pripojte sitovou zdstréku pouze k fadné nainstalované, dobfe pristupné zdsuvce, jejiz
napéti odpovidd ddaji na vyrobnim 3titku. Zasuvka musi byt dale dobte pfistupnd také
po vypojeni.

e Dbejte, aby sitovy kabel nemohl byt poskozen ostrymi hranami nebo horkymi misty.

e Pristroj neni po vypnuti zcela odpojen od sité. Abyste ho odpojili, vytéhnéte sitovou
zéstreku.

e Pri sestavovdni pfistroje dbeite, aby nedoslo k pfiskfipnuti nebo promécknuti sitového
kabelu.

* PFi vytahovdni sifové zdstreky ze zasuvky vzdy téhnéte za zdstreku, nikdy za kabel.

* Vytdhnéte sitovou zdstreku ze zdsuvky, ...

.. pokud doslo k poruse,

.. pokud pfistroj nepouzivate,

.. predtim nez budete pfistroj Cistit, a
.. pfi boutce.

e Tento pristroj neni uréen k pouziti s externimi spinacimi hodinami nebo oddélenym sys-
témem ddlkového fizeni.

A NEBEZPECi kvili nedostateéné hygiené
Zmrzlina je idedlni Zivnou pidou pro salmonely. Proto je pfi pfipravé zmrzliny vyZado-
véna mimofddnd hygiena.

e Hlavnimi zdroji pro salmonely ve zmrzling jsou syrova vejce. Cerstva syrové vejce &as-
to obsahuiji salmonely ve velmi malém mnoZstvi. Salmonely se ale mohou pfi del3im
skladovdni nebo nedostateéném chlazeni velmi rychle rozmnozit.

e Také v pfipravené zmrzlinové hmoté nebo ve zmrzling, kterd se zacind rozpoustét, se
mohou salmonely rozmnozit. Salmonely diky zmrazeni nezmizi.

® Pro nezkaZeny pozitek ze zmrzliny byste proto méli bezpodmineéné dbdt nésledujicich
rad pro sprdvnou hygienu:

- Pro lidi s oslabenou obranyschopnosti (napt. malé déti, stari nebo nemocni lidg)
byste mé&li pfipravovat recepty bez syrovych vajec.

- Do recepti se syrovymi vejci pouzivejte vzdy Cerstvd vejce a skladuijte je v lednici.

- P¥i pripravé zmrzliny dbejte na absolutni &istotu viech pracovnich néstrojo.

- Postavte pFipravenou zmrzlinovou hmotu ihned do lednice a neuchovéveite ji tam
déle nez 24 hodin.

- Hotovou zmrzlinu byste méli ihned spotiebovat. Zmrzlinu z Eerstvych piisad mizete
skladovat v mrazniéce pfi teploté - 18 °C nanejvys 1 tyden.

- Zmrzlina, kterd se zaala rozpoustét, nebo rozpusténd zmrzlina nesmi byt v Zddném
pripadé znovu zamrazena.

- Zmrzlinovaé a viechny pracovni ndstroje po pfipravé zmrzliny peclivé vyéistéte.
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A NEBEZPEC] poranéni

Aby nedoslo k Grazim a poskozeni pfistroje, nesahejte do zapnutého zmrzlinovage a
také dlouhé vlasy, obleceni a jiné v&ci nechejte ddle od pFistroje.
Neberte hluboce ochlazenou nddobu na zmrzlinu vihkyma rukama.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami

Nddoba na zmrzlinu musi byt Gplné suchd, pfedtim nez bude hluboce zamrazena.
Nezahfivejte naddobu na zmrzlinu na vice nez 40 °C.

Ostré a 3picaté predméty (jako napt. kovovd |Zicka) mohou poskodit vnitfni stranu
nddoby na zmrzlinu. Pro odebrdni hotové zmrzliny pouzivejte vyhradné gumovou stér-
ku nebo dfevéné ndstroje.

Zmrzlinovaé nejdfive zapnéte a teprve poté dejte pripravenou zmrzlinovou hmotu do
zapnutého stroje.

Zmrzlinova¢ b&hem pripravy zmrzliny nevypinejte a nezapinejte. Zmrzlinové hmota by
jinak pfimrzla k nédobé na zmrzlinu a blokovala by otoénou lopatku.

Nikdy nepokléadeijte pfistroj na horké povrchy (napf. plotnu) nebo v blizkosti tepelnych
zdroji nebo otevieného ohné.

Pouzivejte pouze origindlIni pFisluenstvi.

Pristroj je vybaven protiskluzovymi silikonovymi nozkami. JelikozZ je ndbytek potaZen rozma-
nitymi laky a umé&lymi latkami a je o3etfovan riznymi prostredky, nemdze byt zcela vylouce-
no, ze n&které z téchto ldtek obsahuiji sou&dsti, které silikonové nozky narusi a zmékéi.
Polozte pod pistroj event. protiskluzovou podlozku.

NepouZivejte ostré nebo odirajici &istici prostiedky.

Vsechny dily pfislusenstvi pfistroje &istéte ruéné. (Otoénou lopatku 4 Ize myt také v
my¢ce na nddobi.)

V piipadg, Ze z krytu nddoby na zmrzlinu unikd tekutina, musi byt nadoba na zmrzlinu
odstranéna. Tekutina neni jedovatd, ale neni vhodnd ke konzumaci.

Pristroj disponuje ochranou proti prehfdti. Ta pfistroj vypne, aby ochrdnila motor pfed
prehiatim. V tomto pripadé vytdhnéte sitovou zdstréku a pockeite alespoi 15 minut,
dokud motor nevychladne.
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4. Rozsah dodavky .

1 blok motoru 1

1 viko 2

nddoba na led 5

krouzek 6 o
vnéj3i nddoba 7

otoénd lopatka 4

spojovaci dil 3

névod k pouziti .

_—

e

Do recept0, ve kterych neni cukr rozpus-
tény, pouzivejte obzvldsté jemny cukr.
Cukr se postard o pevnéisi konzistenci a
sou€asné zabrdni tvofeni velkych ledo-
vych krystald.

Pokud pouzivéte hluboce zamrazené
plody, nemusite je nechat rozpustit Gpl-
né. Napiiklad je3té napdl zamrazené
plody se daiji lépe 3lehat.

Pokud pfiddte alkohol, zistane zmrzlina
jemna.

5. Pred prvnim pouzitim piiprava

NEBEZPECi Grazu elektrickym
proudem!
Blok motoru 1 nesmi byt ponofen
do vody.
UPOZORNENI: Pii prvnim pouziti moze  ®
dojit ke vzniku zdpachu. To je ddno kon-
strukei a neni to vada pfistroje. Postarejte se
o dostate&né vétréni.

pa—

Vyjméte viechny dily z baleni.
2. Zkontrolujte, zda jsou viechny dily

Zmrzlina se vdm obzvld3té dobfe pove-
de, pokud pred pfipravou zmrzliny 5
dostateéné vychladite nddobu na zmrz-
linu a také pripravenou zmrzlinovou
hmotu.

Hotové zmrzlina je jemnd a lze ji
nabrat |Zici. Poddveite ji ihned. Tak
chutnd nejlépe.

Pokud zmrzlina nebude mit cca po

40 minutéch pozadovanou pevnost,
postavte ji jedté na kratkou dobu do
mraznicky, dokud této pevnosti nedo-

kompletni a neporusené. séhne.
3. Offete blok motoru 1 lehce navlh&e-

nym hadfikem. 6.2 24 hodin predem
4. Offete vnitini stranu nddoby na zmrzli- .. .

nu 5 lehce navlhéenym hadfikem. Zamrazeni nadoby na zmrzlinu
5. Vsechny dalsi dily omyjte pedlivé v tep-  Nddoba na zmrzlinu 5 musi byt Gplné

& voda. suchd, kdyz ji nechdte zamrazit.

6. Necheijte viechny dily dobfe uschnout. 1.

6. Vyroba zmrzliny 2

6.1 Obecné pokyny
Prisady

e Vyborné kvality zmrzliny dosdhnete pre-
devsim diky kvalitnim, Eerstvym surovi-
ndm.

*  MIlééné vyrobky s vysokym obsahem
tuku (napr. Slehacka, créme fraiche,
créme double, mascarpone) se postara-
if o krémovost a jsou nositeli chuti.

%

Zabalte prazdnou nddobu na zmrzli-
nu 5 do saéku a uzavrete ho, aby se
netvofily Z&4dné ndnosy ledu.

Vlozte zabalenou nddobu na zmrzlinu 5
do mraznicky minimdIné na 24 hodin
(pFi teploté — 18 °C nebo niZsi).
Nddobu na zmrzlinu 5 vytdhnéte z
mraznicky aZ t&sné pred pfipravou
zmrzliny, aby byla co nejvychlazengjsi.



6.3 4 hodiny predem

Priprava zmrzlinové hmoty

1. Pripravte zmrzlinovou hmotu podle
receptu. Najednou miZe byt v nddobé
na zmrzlinu zpracovano az 1000 ml
zmrzlinové hmoty.

2. Postavte pripravenou zmrzlinovou hmo-
tu asi na 4 hodiny do lednice.

6.4 Priprava zmrzliny ve
zmrzlinovacdi

* Dejte pripravenou zmrzlinovou hmotu
do nédoby na zmrzlinu 5, teprve az je
zmrzlinovad spojen a zapnut. Jinak
zmrzlinovd hmota pfimrzne na vnitfnich
st&ndch nédoby na zmrzlinu.

® Pracuijte rychle, aby nddoba na zmrzli-
nu a zmrzlinovd hmota ztratily co nej-
méné na chladu.

1. Usadte blok motoru 1 na viko 2 tak,
aby zaklapl.

2. Spojovaci dil 3 zastréte do bloku moto-
ru 1.

3. Otoénou lopatku 4 pfipevnéte ke spo-
jovacimu dilu 3.

4. Nasadte krouzek 6 na vnéjsi nddo-
bu 7. Rukojeti pfitom lezi v drazkéch
vnéjsi nddoby.

5. Vyjméte nddobu na zmrzlinu 5 z mro-
ziciho sécku a nasadte ji na krouzek 6

6. Nasadte viko 2 na krouzek 6 a utdh-
néte ho po sméru hodinovych ruéicek.

7. Stréte zéstreku do zdsuvky a nastavte
vypinaé 0/ na L.

VYSTRAHA! Bshem pripravy zmrzlinova&
nevypinejte, protoze jinak mize zmrzlinovd

mota primrznout k vnitfnich sténédm nddo-
by na zmrzlinu.

8. Nalejte nyni pfipravenou zmrzlinovou
hmotu plnicim otvorem do nddoby na
zmrzlinu 5.

54 CD
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9. Nechejte zmrzlinovaé pracovat tak
dlouho, dokud zmrzlina nedosdhne
pozadované konzistence.

UPOZORNENI: Pokud zmrzlina nebude

mit cca po 40 minutdch pozadovanou pev-

nost, postavte ji jesté na krétkou dobu do
mraznicky, dokud této pevnosti nedosdhne.

10. Pro vypnuti zmrzlinovace nastavte vypi-
na¢ 0/1 na 0.

11. Vytdhnéte sitovou zdstrcku.

12. Otoéte vikem 2 proti sméru hodinovych
rucicek a odejméte ho.

UPOZORNENI: Pro lehké odejmuti vika 2

ho uchopte obéma rukama vpravo a vlevo a

nadzvednéte ho.

13. Odeberte hotovou zmrzlinu gumovou
stérkou nebo dfevénou |zigkou (neni
sou&dsti dodavky).

Hotovou zmrzlinu |ze nabrat |Zici.
Maizete si ji hned vychutnat nebo,
pokud upfednostiiujete pevnéj3i konzis-
tenci, vloZte zmrzlinu jesté na chvili do
mraznicky.

7. Recepty

UPOZORNENI: Misto Zloutku mizete
pouZzit také ztuZovaé Slehacky (vzdy 1 [Zi¢-
ka ztuzovale 3lehacky na 2 Zloutky).

Bananova zmrzlina

* 1 velky zraly banén

e 200 ml nizkotu¢ného mléka
e 100 ml 3lehacka (30 % tuku)
® 50 g mouckového cukru

Udélejte z bandnu kasi.

Usleheite tuhou slehacku.

3. Promichejte dobfe bandnovou kasi s
dal3imi pfisadami a vmicheite slehacku,
dokud nevznikne homogenni masa.

N —

%
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Vanilkova zmrzlina

* 2 vajeéné Zloutky

200 ml nizkotuéného mléka
200 ml 3lehac¢ka (30 % tuku)
50 g mouckového cukru

1-2 balicky vanilkového cukru

1. Roz3leheijte vajecny Zloutek s mouckovym
a vanilkovym cukrem, dokud nebude
hmota svétld.

Pridejte studené mléko.

Usleheite tuhou slehacku.

Pridejte 3lehacku k hmoté a michejte ji,
dokud nevznikne homogenni masa.

hoN

UPOZORNENI: Mozete podle libosti pfi-

dat ovoce a potom podle chuti osladit.

Jahodova zmrzlina

* 2 vajecné zloutky

200 ml nizkotuéného mléka
200 ml slehagka (30 % tuku)
70 g mouckového cukru
300 g jahod

1. Rozilehejte vajeéné Zloutky s mouekovym

cukrem, dokud nebude hmota svétld.

Pridejte studené mléko.

Usleheite tuhou slehacku.

Prideijte 3lehacku k hmoté a michejte ji,

dokud nevznikne homogenni masa.

5. Udélejte z jahod kasi.

6. Pridejte jahodovou pénu k hmoté a
micheijte, dokud nevznikne homogenni
hmota.

hoN

UPOZORNENI: Podle chuti pridejte vice
nebo méné cukru a ovoce.

Malinova zmrzlina

* 2 vajeéné Zloutky

200 ml nizkotuéného mléka
200 ml 3lehac¢ka (30 % tuku)
70 g mouckového cukru

300 g malin

1. Rozilehejte vajecné Zloutky s mouckovym

cukrem, dokud nebude hmota svétla.

Pridejte studené mléko.

Usleheite tuhou slehacku.

Pridejte Slehacku k hmoté a micheite ji,

dokud nevznikne homogenni masa.

5. Udélejte z malin kasi.

6. Pridejte malinovou pénu k hmoté a
michejte, dokud nevznikne homogenni
hmota.

BN

UPOZORNENI: Podle chuti pridejte vice
nebo méné cukru a ovoce.

8. Cisténi

.

NEBEZPECi Grazu elektrickym
A proudem!
Vytdhnéte sitovou zéstréku 8 ze
zésuvky, predtim nez budete pfistroj
) Cistit.
VYSTRAHA! Nepouzivejte ostré nebo
odiraijici &istici prostredky.

1. Vytdhnéte otoénou lopatku 4 a spojo-
vaci dil 3 z bloku motoru 1.

2. Obrazek A: Stisknéte oba drzdky

dole na bloku motoru 1 sou&asné a sej-

méte blok motoru z vika 2.

3. Chytnéte zespodu rukojeti krouzku 6 a
odejméte krouzek a nddobu na zmrzli-
nu 5 z vnéj3i nddoby 7.

Cisténi bloku motoru
e K ¢isténi bloku motoru 1 pouZivejte leh-
ce navlhéeny, mékky hadFik.

Cisténi nadoby na zmrzlinu

e Cistste nddobu na zmrzlinu 5, teprve
az dosdhne pokojové teploty.

* Nddobu na zmrzlinu umyveijte ve vodé
s teplotou do 40 °C s jemnym disticim
prostredkem.

€D 55
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Dalsi dily

*  Umyijte viechny dal3i dily ruéné v teplé
vodé s trochou Cisticiho prostredku.
(Otocnou lopatku 4 Ize myt také v myéce
na nddobi.) Viechny dily dobfe vysuste.

9. Likvidace

Symbol pieskrinuté popelnice
na koleckdch znamend, ze
vyrobek musi byt v Evropské
unii zavezen na misto sbéru a
ffidéni odpadu. To plati pro
vyrobek a viechny &&sti prislu-
Senstvi oznadené timto symbo-
lem. Oznadené vyrobky nesmi byt likvidovany
spole&né s normdlnim domécim odpadem, ale
musi byt zavezeny na mista zabyvaijici se
recyklaci elekirickych a elekironickych zafizent.
Recyklace pomdha snizovat spotfebu surovin a
odleh&uje Zivotnimu prostredi.

Obal

Chceteli obal zlikvidovat, fidte se pfislusny-
mi predpisy k ochrané Zivotniho prostfedi ve
vasi zemi.

10. Reseni problémd

Pokud by vé3 pfistroj nefungoval podle
pozadavki, projdéte si prosim nejdfive tento
kontrolni seznam. Moznd se jednd o nepatr-
ny problém, ktery miZete sami odstranit.

I\

NEBEZPECi Urazu
elektrickym proudem!

V z&dném pripadé se nepokousejte
pristroj sami opravovat.

56 CD
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Zavada

Moizné priciny/
opatieni

Bez funkce.

Je sitové zdstrcka 8 sprav-
né zastréena?

Krystaly ledu
na nddobé
na zmrzlinu.

Ndadobu na zmrzlinu 5
pred zamrazenim zcela
vysudte a zabalte do sd&ku.

Zmrzlina tece

Zmrzlinovd hmota se zpra-

nahote z plni-|covavd az nahoru. PFisté

ciho otvoru. |pouzijte méné zmrzlinové
hmoty.
Zmrzlina je  [Byly nddoba na zmrzli-

nu 5 a zmrzlinové hmota
dostate&né vychlazeny?
Né&doba na zmrzlinu musi
byt chlazena 24 hodin v
mrazniéce, zmrzlinovd
hmota 4 hodiny v lednici.
Zamrazte nehotovou zmrzli-
nu jesté chvili v mrazniéce.

prilis tekutd.

Pristroj se
vypind.

Pravdépodobné byla akti-
vovdna ochrana proti pre-
hiati. Vytdhnéte sitovou
zdastreku 8 a pockeite,
dokud bloku motoru 1
nezchladne - min. 15 minut.

11. Technické parametry

Model: SECM 12 Al

Sitové napéti:  [220-240V ~ 50 Hz
Ochrannd fida: |1l [O]

Vykon: max. 12 W

Objem ndpln&: | 1000 ml

Technické zmény vyhrazeny.

q3
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12. Zaruka spolecnosti
HOYER Hgndel GmbH

Vazend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj jste ziskali 3 letou zdruku
od data ndkupu. V pfipadé vad tohoto
vyrobku vém viéi proddvajicimu nélezi
zdkonnd prava. Tato zdkonnd prdva nejsou
nasi nize popsanou zdrukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni lhita zacing datem nékupu. Uschovej-
te si prosim dobfe origindl G¢tenky. Tento pod-
klad bude vyzadovan jako dikaz nékupu.
Objevi-i se bdhem ffi let od data ndkupu tohoto
vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni chyba,
vyrobek vém - podle nasi volby - zdarma opro-
vime nebo vyménime. Predpokladem pro
poskytnuti zdruky je to, Ze béhem ffileté hity
bude predlozen defekini pfistroj a doklad o
ndkupu (0c¢tenka) s kratkym popisem toho, v
&em vada spodivd, a kdy k ni doslo.

Pokud nade zdruka kryje zévadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezadind nova
zéruéni lhita.

Zarucni Ihdta a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zaruéni Ihita se poskytnutim zdaruky nepro-
dluzuje. To plati také pro né&hradni a opro-
vované dily. Pfipadné skody a vady
vyskytujici se jiz pfi ndkupu musite ihned po
rozbaleni pfistroje nahlésit. Po vyprieni
zéruéni |hity jsou pfipadné opravy zpoplat-
néné.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peélivé podle pfisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pred doddnim
byl svédomité testovén.

Zaruka je poskytovana pro chybu materidlu
a vyrobni chybu. Tato zdruka se nevztahuje
na &ésti vyrobku, které jsou vystaveny béz-
nému opotfebeni, a proto jsou brany jako
Eésti podléhaiici rychlému opotfebeni, nebo

%

e

na poskozeni kfehkych &ésti, napf. vypina-
&e, baterii nebo &asti, které jsou ze skla.
Tato zdruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrzovédn. Pro vhodné pouziti vyrobku
musite presné dodrzovat viechny pokyny
uvedené v ndvodu k pouziti. Bezpodmineé-
né se musite vyvarovat G&elim pouZiti a
manipulaci, od kterych jste v ndvodu k
pouziti zrazovéni nebo pred kterymi jste
varovdni.

Vyrobek je uréen pouze k soukromému,
nikoliv komerénimu pouziti. PFi neoprdvné-
ném a nevhodném pouziti, pouzZiti sily a pfi
zésazich, které nebyly provedeny autorizo-
vanym servisnim stfediskem, zaruka zanika.

Probéh v pripadé uplatriovani

zaruky

Pro zajidténi rychlého zpracovdni vaseho

pozadavku dbeijte prosim ndsledujicich

pokynd:

e Pripravte si prosim pro viechny dotazy
&islo vyrobku IAN: 86375 a G&tenku
jako dokaz ndkupu.

* Obijevii se chyby funkénosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdfive nize uvedené
servisni stredisko telefonicky nebo
e-mailem.

e Vyrobek povazovany za defektni
mizete s pfilozenym dokladem o ndku-
pu (G¢tenky) a uvedenim, v éem spodivd
zévada, a kdy se objevila, zdarma
zaslat na vém sdélenou adresu servisu.

&R Na adrese www.lidlservice.com

& mizete stahnout tuto a mnohé dal3i

prirucky, videa a software.

—=

‘ﬂ Servisni strediska
€D Servis Cesko

Tel.: 800143873

E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 86375
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A

AEE nodavatel

Respektujte prosim to, Ze nize uvedend
adresa neni adresou servisu. Nejdfive
kontaktuje vy3e uvedené servisni stfedisko.

HOYER Handel GmbH
Kilhnehofe 5

22761 Hamburg
Némecko

*@%
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1. Prehlad

Jednotka motora (kryt/pristroj)

Veko

Spojovaci prvok

Lopatka na mie3anie

Nddoba na zmrzlinu

Krazok s rukovéatami

Vonkajsia nddoba

Siefovy kébel so zéstrékou (nie je viditelny)

ONOCUBBHWN=—=
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Dakujeme vam za vasu déveru!

Gratulujeme vém k va3mu novému stroju na pripravu zmrzliny.

Pre bezpeé&né zaobchddzanie s pristrojom a obozndmenie sa s rozsahom vykonov:

e Preitajte si pred prvym uvedenim do prevadzky dékladne tento navod
na obsluhu.
Bezpodmieneéne sa riadte bezpeénostnymi pokynmi!
Pristroj smiete obsluhovaf len tak, ako je to opisané v tomto navode na
obsluhu.
Tento navod na obsluhu si starostlivo uschovaite.
Ak pristroj v buducnosti odovzdate dalej, prilozte k nemu aj tento na-
vod na obsluhu.

Prajeme vdm vela radosti s vasim novym strojom na pripravu zmrzliny!

2. Pouzitie v sulade s uréenim

Tento stroj na vyrobu zmrzliny je uréeny na pripravu zmrzliny.

Pristroj je koncipovany na pouzivanie v domdcnostiach. Pristroj sa smie pouziva’ len v in-
teriéroch.

Tento pristroj sa nesmie pouziva™ na komeréné Gcely.

Predvidatelné pouzitie v rozpore s urcenim

VYSTRAHA pred rizikom vzniku vecnych $kéd!

Tvrdé a ostré predmety (ako napr. kovové lyZice) mdzu poskodif vnitorné strany nddoby na
zmrzlinu. Na naberanie hotovej zmrzliny pouZivaijte vyluéne gumové vytierky alebo dreve-
né pomdcky.

3. Bezpecnosiné pokyny

Vystrazné upozornenia
V pripade, Ze je to potrebné, v tomto ndvode na obsluhu sa pouZiji nasledovné vystrazné
upozornenia: .
NEBEZPECENSTVO! Vysoké riziko: Nere$pektovanie tohto varovania méze spé-
sobif zranenia a ohrozenie Zivota.
VYSTRAHA! Stredné riziko: Nere3pektovanie tohto varovania méze spdsobit zranenia
alebo velké vecné skody.
POZOR: Nizke riziko: Nerespektovanie tohto varovania méze spdsobif [ahké zranenia
alebo vecné skody.
UPOZORNENIE: Skutocnosti a osobitosti, ktoré by ste mali re3pektovat pri manipulécii s
pristrojom.

GK 61
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Pokyny pre bezpecnu prevadzku
* Tento pristroj méZu pouZivat deti od 8 rokov a osoby s obmedze-
nymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dudevnymi schopnostami ale-
bo s nedostatkom skisenosti a/alebo vedomosti, pokial si pod
dohladom alebo ak boli poucené o bezpeénom pouZivani pri-
stroja a z toho vyplyvajicich nebezpecenstvach. Deti sa s pristro-
jom nesmy hraf. Cistenie a pouzivatelskd Udrzbu nesm(
vykondvat deti bez dozoru.
* Pristroj a pripojovacie vedenie uchovdvaijte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.
e Tento pristroj je taktiez uréeny na to, aby sa pouzival v domdc-
nosti, a tiez spédsobom podobnym domdcemu pouZitiu,
ako napriklad ...
. v zdvodnych kuchyniach, predajniach, kanceldridch a inych
komerénych oblastiach;
. na polnohospoddrskych farmdch;
. hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach;
. v penzidénoch s rafajkami.
* Neskladujte v tomto pristroji Ziadne vybusné latky, ako st napr.
nddoby na aerosdly s horlavym hnacim plynom.

A NEBEZPECENSTVO pre deti
Obalovy materidl nie je hracka. Deti sa nesmd hraf's plastovymi vreckami. Hrozi ne-
bezpe&enstvo udusenia.

¢ Ddvajte pozor na to, aby deti nemohli pristroj stiahnut za sietovy kdbel z pracovnei
plochy.

e Pristroj ulozte mimo dosahu deti.

A NEBEZPECENSTVO v désledku zésahu elekirickym prodom
Pristroj chrérite pred vlhkosfou, kvapkajicou alebo striekajicou vodou: Hrozi nebezpe-
enstvo zdsahu elekirickym pradom.

* Nepouzivajte pristroj vonku a v blizkosti nddob naplnenych vodou, ako napr. drez.
Dévaite pozor na to, aby bola podlozka pod pristrojom suchd.

Pristroj nikdy neuvddzaijte do prevddzky v pripade, Ze je pristroj alebo sietovy kdabel
viditelne poskodeny alebo ak vam predtym pristroj spadol.

* Aby sa predislo rizikdm, nevykondvaite na vyrobku Ziadne zmeny. Sami nevymiedaite
ani sietovy kdbel. Opravy mézu vykonévat len odborné opravovne, resp. servisné stre-
disko.

® Ak by sa do tela pristroja dostali tekutiny alebo cudzie telesd, ihned vytiahnite zdstrcku.

62 (K
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eV pripade, Ze je poskodené elekirické privodné vedenie pristroja, musi ho vyrobca,
jeho zdkaznicky servis alebo podobne kvalifikovand osoba nahradit, aby sa predislo
ohrozeniu.

o Telo pristroja, siefovy kdbel a zdstrcka sa nesmd pondrat do vody alebo inych tekutin.

e Ak pristroj predsa len niekedy spadne do vody, ihned vytiahnite zdstréku a aZ potom
pristroj vyberte. V takom pripade pristroj uz nepouZivaite, ale nechaite ho skontrolovat
v odbornej opravovni.

*  Nedotykajte sa pristroja mokrymi rukami.

o Zastrcku pripdjaijte len do riadne naindtalovanej, dobre pristupnej zasuvky, ktorej na-
patie zodpovedd Gdaju na typovom Stitku. Zdsuvka musi byt aj po pripojeni dobre pri-
stupnd.

* Ddvaite pozor na to, aby sa siefovy kdbel nemohol poskodit na ostrych hranach alebo
hortcich miestach.

e Pristroj nie je ani po vypnuti Gplne odpojeny od siete. Na to je potrebné vytiahnut z&-
stréku.

e Pri instaldcii pristroja dbajte na to, aby sa siefovy kdbel nezacvikol alebo nestladil.

® Pre vytiahnutie sietovej zdstréky zo zdsuvky fahaijte vzdy za zdstreku, nikdy nie za kdbel.

*  Vytiahnite zdstréku zo zdsuvky, ...

.. ked' ddjde k poruche,

.. ked' pristroj nepouzivate,

.. skér ako budete pristroj istit a
.. pocas burky.

e Tento pristroj nie je uréeny na to, aby sa pouzival s externymi spinacimi hodinami ale-
bo s osobitnym systémom dialkového ovlddania.

A NEBEZPECENSTVO v désledku nedostatoénej hygteny
Zmrzlina je idedlnou Zivnou pddou pre salmonely. Preto sa pri priprave zmrzliny vyza-
duje mimoriadna hygiena.
e Hlavnym zdrojom salmonely v zmrzline so surové vajcia. Cerstvé surové vaijcia &asto
obsahuji salmonely vo velmi malom mnoZstve. Salmonely sa viak pri dlhom sklado-
vani alebo nedostatoénom chladeni mézu prudko rozmnozit.
* Salmonely sa mézu rozmnoZit aj v pripravenej zmrzlinovej hmote alebo v roztdpajicei
sa zmrzline. Salmonely hibkovym mrazenim neodumieraio.
® Pre bezstarostny pdzitok zo zmrzliny by ste preto mali bezpodmiene&ne dodrzat nasle-
dU|Uce hygienické tipy:
Pre osoby s oslabenou imunitou (napr. deti, stardi alebo chorf ludia) by ste mali pri-
pravovat recepty bez surového vajca.

- Pre zmrzlinové recepty so surovym vajcom pouzivaijte vzdy cerstvé vaijcia a tie
uskladfivjte v chladnicke.

- Pri priprave zmrzliny dbajte na absolitnu &istotu vetkych pracovnych pristrojov.

- Pripravent zmrzlinovi hmotu dajte okamzite do chladnigky a neuskladfiujte ju tam
dlhdie ako 24 hodin.

- Hotovy pripravens zmrzlinu by ste mali okamzite skonzumovat. Zmrzlinu pripravens z
Cerstvych prisad mézete v mraznicke pri teplote -18 °C uskladfiovaf najviac 1 tyzdes.

G 63
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- Roztdpajicu sa alebo roztopent zmrzlinu nesmiete v Ziadnom pripade opétovne
zmrazovat.

- Stroj na pripravu zmrzliny a vietky pracovné pristroje po priprave zmrzliny déklad-
ne vycistite.

A NEBEZPECENSTVO poranenia

® Aby ste zabrénili zraneniam a poskodeniam pristroja, nesiahaijte do beZiaceho zmrzlino-

vého stroja a takisto vlasy, odev a predmety neddvaijte do jeho blizkosti.
® Nechytajte hlboko zmrazend nddobu na zmrzlinu mokrymi rukami.

VYSTRAHA pred rizikom vecnych skéd
Nédoba na zmrzlinu musi byt pred hibkovym zmrazenim tplne suché.

e Neohrievajte nddobu na zmrzlinu na viac ako 40 °C.

® Tvrdé a ostré predmety (ako napr. kovové lyZice) mézu poskodit vnitorné strany nado-
by na zmrzlinu. Na naberanie hotovej zmrzliny pouZivajte vyluéne gumové vytierky
alebo drevené pomécky.

* Najprv stroj na zmrzlinu zapnite a az potom vloZte pripravend zmrzlinovi hmotu do
beziaceho stroja.

® Polas pripravy zmrzliny stroj na vyrobu zmrzliny nevypinaijte a opé&tovne nezapinaite.
Zmrzlinovd hmota by inak primrzla o nddobu na zmrzlinu a blokovala by lopatku na
miesanie.

e Pristroj nikdy nekladte na horice povrchy (napr. dosky spordka) alebo do blizkosti zdro-
jov tepla alebo otvoreného ohfia.
Pouzivajte len origindlne prislusenstvo.
Pristroj je vybaveny protidmykovymi silikénovymi nozickami. KedZe ndbytok je potia-
hnuty rozlicnymi lakmi a plastmi a o3etruje sa rozliénymi oSetrovacimi prostriedkami,
nie je mozné Uplne vylicif, Ze niektoré z tychto latok obsahuji zlozky, ktoré pésobia
na silikénové nozicky a zmak&uju ich. V pripade potreby podlozte pod pristroj pro-
tismykovd podlozku.

* Nepouzivajte ostré alebo drsné &istiace prostriedky.
Vsetky diely prisluenstva pristroja Cistite ruéne. (Lopatka na mie3anie 4 sa mdze umy-
vat aj v umyvacke riadu.)

e Ak by z obalu nddoby na zmrzlinu vytekala tekutina, musi sa nddoba na zmrzlinu zlikvi-
dovat. Tekutina nie je jedovatd, ale nie je vhodnd na konzuméciu.

* Prisiroj je vybaveny ochranou proti prehriatiu. Této ochrana pristroj vypne, aby ochrénila mo-

tor pred prehriatim. V tom pripade vytiahnite zastreku a pockajte, kym motor vychladne; mi-
nimdlne 15 mindt.
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4. Rozsah dodavky

1 jednotka motora 1

1 veko 2

1 nddoba na zmrzlinu 5
1 krézok 6

1 vonkajsia nddoba 7

1 lopatka na mie3anie 4
1 spojovaci prvok 3

1 névod na obsluhu

5. Pred prvym pouzitim

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elektrickym prodom!
Jednotka motora 1 sa nesmie pono-
rit do vody.
UPOZORNENIE: Pri prvom pouziti mbze
dojst k tvorbe z&pachu. Je to konstrukéne
podmienené a nie je to chyba pristroja. Za-
bezpeéte dostatoéné vetranie.

1. Z balenia vyberte vietky diely.

2. Skontrolujte Gplnost dielov a to, &i st
vietky diely neposkodené.

3. Urtrite jednotku motora 1 jemne navlh-
&enou handrou.

4. Vytrite vnitornd stranu nddoby na
zmrzlinu 5 vlhkou handrou.

5. Vsetky ostatné diely dékladne opldchni-
te v teplej vode.

6. Vsetky diely dobre utrite.

6. Vyroba zmrzliny

6.1 Vseobecné upozornenia

Prisady

®  Vysokd kvalitu zmrzliny dosiahnete pre-
dovietkym pouzitim kvalitnych a er-
stvych prisad.

o Mlie¢ne vyrobky s vysokym obsahom
tuku (ako napr. smotana, créme fraiche,

%

e

créme double, mascarpone) sa starajd
o krémovost a si nositelmi chuti.

® Pri receptoch, v ktorych sa cukor neroz-
pUsta, pouZivajte obzvlddf jemny cukor.
Cukor sa stard o pevnejiiu konzistenciu
a zdroven zabrafuje tvorbe velkych la-
dovych krystdlov.

* Ak pouzivate hlboko zmrazené plody,
nemusite ich nechat Gplne rozmrazit.
Napriklad este napoly zmrazené plody
sa dajd lepsie rozmixovat.

* Po pridani alkoholu ostane zmrzlina
maksia.

Priprava

® Zmrzlina sa vdm mimoriadne dobre po-
dari, ak nddobu na zmrzlinu 5, ako qj
pripravent zmrzlinovi hmotu pred prip-
ravou zmrzliny dostatoéne ochladite.

* Hotovd zmrzlina je makkd a dé sa no-
beraf lyZicou. Servirujte ju okamzite.
Tak chuti najlepsie.

* Ak zmrzlina po cca 40 mindtach nebude
mat Zeland tuhost, odloZte ju do mraznié-
ky, kym Zelan0 tuhost nedosiahne.

6.2 24 hodin pred pripravou

Zmrazif nadobu na zmrzlinu
Ndadoba na zmrzlinu 5 musi byt Gplne su-
chd, ked'ju zmrazujete.

1. Nddobu na zmrzlinu 5 zabalte do
vrecka na mrazenie a uzavrite ho, aby
sa netvorili ladové ndnosy.

2. Zabalent nddobu na zmrzlinu 5 dajte
na minimdlne 24 hodin do mraznicky
(s teplotou - 18 °C alebo mene;j).

3. Nddobu na zmrzlinu 5 vyberte z
mraznicky az priamo pred pripravou
zmrzliny, aby bola &o najviac studend.
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6.3 4 hodiny pred pripravou

Priprava zmrzlinovej hmoty

1. Zmrzlinovi hmotu pripravte podla re-
ceptu. Na jedenkrdt sa v nddobe na
zmrzlinu méze spracovat az 1000 ml
zmrzlinovej hmoty.

2. Pripraveni zmrzlinovi hmotu dajte na

cca 4 hodiny do chladniky.

6.4 Priprava zmrzliny v stroji
na vyrobu zmrzliny

* Pripravens zmrzlinovi hmotu dajte do n&-
doby na zmrzlinu 5 aZ potom, ked'je stroj
na vyrobu zmrzliny poskladany a zapnu-
ty. Inak zmrzlinovd hmota primrzne k vng-
tornym stendm nddoby na zmrzlinu.

e Pracujte plynulo, aby nddoba na zmrzli-
nu a zmrzlinovd hmota stratili ¢o najme-
nej chladu.

1. Nasadte jednotku motora 1 na veko 2
tak, aby zapadla.

2. Zastréte spojovaci prvok 3 do jednotky
motora 1.

3. Zastrete lopatku na miedanie 4 na spo-
jovaci prvok 3.

4. Nasadte kriZok 6 na vonkajsiu nddo-
bu 7. Pritom sa rukovati nachddzaji vo
vyrezoch vonkaijsej naddoby.

5. Vyberte nddobu na zmrzlinu 5 z mraz-
nicky a nasadte ju na krizok 6.

6. Nasadte veko 2 na krizok 6 a pevne
ho pritiahnite otocenim v smere hodino-
vych ruciciek.

7. Zasuhte zéstréku do zdsuvky a spi-
na¢ 0/1 otoéte do polohy 1.

VYSTRAHA! Pocas pripravy nevypinajte

stroj na pripravu zmrzliny, lebo inak méze
zmrzlinové hmota primrznit na vnitornych
strandch nddoby na zmrzlinu.

66 (5K
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8. Teraz nalejte pripraven zmrzlinov
hmotu cez plniaci otvor do nddoby na
zmrzlinu 5.

9. Nechaijte stroj na vyrobu zmrzliny pra-
covaf, kym zmrzlina nedosiahne Zelo-
nd konzistenciu.

UPOZORNENIE: Ak zmrzlina po cca

40 mindtach nebude mat Zeland tuhost, od-

lozte ju do mraznicky, kym Zeland tuhost ne-

dosiahne.

10. Otocte spina& 0/1 do polohy 0, aby
ste stroj na vyrobu zmrzliny vypli.

11. Vytiahnite zdstreku.

12. Otocte veko 2 proti smeru hodinovych
ruéiciek a odlozte ho.

UPOZORNENIE: Pre [ahsie odoberanie

veka 2 ho uchopte oboma rukami viavo a

vpravo a potom ho zodvihnite.

13. Hotov( zmrzlinu vyberte pomocou gu-
movej vytierky alebo drevenej lyZice (nie
je si¢astou doddvky).

Hotovd zmrzlina sa d& naberaf lyZicou.
Mézete si ju ihned vychutnat, alebo ak
uprednostiujete pevneijsiu konzistenciu,
mdzete daf zmrzlinu edte na chvilu do
mraznicky.

7. Recepty
UPOZORNENIE: Namiesto ltok mézete

tiez pouzit stuzova& smotany (1 Cajova ly-
Zicka stuzovaca za 2 Zltka).

Bananova zmrzlina

e 1 velky zrely bandn

e 200 ml nizkotuéného mlieka
e 100 ml 3lahacka (30 % tuku)
® 50 g préskového cukru

Rozmixujte bandn.

Vyslahaijte $fahacku do tuha.

3. Bandnovi kasu dobre rozmixujte spolu
s ostatnymi prisadami a zamiesaijte $la-
hacku, kym nevznikne homogénna
hmota.

N —

%

e
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A

Vanilkova zmrzlina

o 2 Zltka

200 ml nizkotuéného mlieka

200 ml 3lahacka (30 % tuku)
50 g préskového cukru

1-2 balicky vanilkového cukru

1. Slahajte zltka, prazkovy a vanilkovy cu-

kor, kym nebude hmota svetla.
Pridaijte studené mlieko.
Vy3lahaite $lahacku do tuha.

honN

te ju, az kym nevznikne homogénna
hmota.

UPOZORNENIE: Mézete pridatubovolné

ovocie a ndsledne osladit podla chuti.

Jahodova zmrzlina

o 2 Zltka

200 ml nizkotuéného mlieka
200 ml 3lahacka (30 % tuku)
70 g préskového cukru

300 g jahad

1. Slahaite Zltka a préaskovy cukor, kym
nebude hmota svetld.

Pridajte studené mlieko.

Vy3lahaijte $lahacku do tuha.

hoN

te ju, az kym nevznikne homogénna
hmota.

5. Rozmixujte jahody.

6. Jahodovi zmes pridajte do hmoty a
mie3aijte, kym nevznikne homogénna
hmota.

UPOZORNENIE: Podla chuti pridaijte viac

alebo menej cukru a ovocia.

%

Pridajte 3lahacku do hmoty a zamiesaj-

Pridaijte 3lahacku do hmoty a zamiesaj-

Malinova zmrzlina

o 2 Zltka

200 ml nizkotuéného mlieka
200 ml 3lahacka (30 % tuku)
70 g préskového cukru

300 g malin

—_

Slahajte zltka a praskovy cukor, kym
nebude hmota svetld.

Pridaijte studené mlieko.

Vyslahaite $lahacku do tuha.

hon

te ju, az kym nevznikne homogénna
hmota.

5. Rozmixujte maliny.

6. Malinovi zmes pridajte do hmoty a
miesajte, kym nevznikne homogénna
hmota.

UPOZORNENIE: Podla chuti pridajte viac
alebo menej cukru a ovocia.

8. Cistenie

.

Pridajte 3lahacku do hmoty a zamiesaj-

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym prodom!
Vytiahnite zdstréku 8 zo zésuvky,
skér ako budete pristroj Cistit.

VYSTRAHA! NepouZivaite ostré alebo drs-

né Cistiace prostriedky.

1. Vytiahnite lopatku na miesanie 4 a
spojovaci prvok 3 z jednotky moto-
ra 1.

2. Obrazok A: Stlagte obidve prichytky
na spodnej strane jednotky motora 1 a
vytiahnite jednotku motora z veka 2.

3. Uchopte odspodu rukovéti krizku 6 a
vyberte krizok a nddobu na zmrzli-
nu 5 z vonkajej nadoby 7.

Cistenie jednotky motora
* Na distenie jednotky motora 1 pouzi-
vaijte navlhéend, makkd handrigku.

G 67
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Cistenie nadoby na zmrzlinu

e Nddobu na zmrzlinu 5 Cistite, az ked’
dosiahne izbov( teplotu.

® Nddobu na zmrzlinu umyvaite v teplej
vode do 40 °C jemnym umyvacim pros-
triedkom.

Ostatné casti

e Umyte vietky ostatné &asti v teplej vode
s frochou umyvacieho prostriedku ruka-
mi. (Lopatka na miesanie 4 sa méze
umyvat aj v umyvacke riadu.) Vietky
Casti dobre utrite.

9. Likvidacia
Symbol preciarknutého smetné-
ho ko3a na kolesdch znamend,
ze produkt musi byt odovzdany
do osobitného zberu odpadu v
Eurdpskej 0nii. Plati to pre pro-
dukt a vietky diely prisluden-
stva, ktoré s oznadené tymto
symbolom. Oznacené produkty sa nesm likvi-
dovat's beznym domdcim odpadom, ale musia
sa odovzdat na zberné miesto na recyklaciu
elektrickych a elektronickych pristrojov. Recyk-
l&cia pomdha zniZovaf spotrebu surovin a za-
faZzenie Zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbaijte na pri-
sludné predpisy vo vasej krajine tykajice sa
zivotného prostredia.

10. Riesenia problémov

Ak vds3 pristroj nebude fungovat tak, ako sa
pozaduije, precitajte si, prosim, najskér ten-
to kontrolny zoznam. MozZno ide len o maly
problém, ktory mdzete odstranit aj sami.
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Mozné priciny/

Chyba opatrenia

Je zéstreka spravne zastr-
cende

Nefunguije.

Krystaliky Nddobu na zmrzlinu 5

ladu na pred zamrazenim utrite
nddobe na  |Uplne do sucha a zabalte ju
zmrzlinu. do vrecka na mrazenie.
Zmrzlina Zmrzlinovd hmota sa dos-
vyviera hore |tava hore. Nabudice pou-
z plniaceho | Zite menej zmrzlinovej
otvoru. hmoty.

Zmrzlinovy  |Boli nddoba na zmrzlinu 5

a zmrzlinové hmota dosta-
tocne studené? Nddoba na
zmrzlinu sa musi chladit 24
hodin v mraznicke, zmrzli-
novd hmota 4 hodiny v
chladnicke.

Nechaijte nedokon&end
zmrzlinu edte chvilu domra-
zit' v mraznicke.

krém zostéva
prilis tekuty.

Pravdepodobne sa aktivo-
vala ochrana proti prehria-
tiu. Viytiahnite zéstreku a
pockaite, kym nebude jed-
notka motora 1 vychladend
-min. 15 mindt.

Pristroj sa
vypina.

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elektrickym prodom!
V Ziadnom pripade sa nepokisajte
pristroj opravovaf sami.

68 (K
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11. Technické udaje

Model: SECM 12 A1l

220240V ~ 50 Hz

Siefové napdtie:

=

Trieda ochrany:

Vykon: max. 12 W

1000 ml

Objem:

Technické zmeny vyhradené.

q3

%
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12. Zaruka :,poloé'nosﬁ
HOYER Handel GmbH
Vazend zékaznicka, vézeny zdkaznik,
na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedos-
tatkov tohto vyrobku méte voci predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené prava. Tieto
zdkonom stanovené prava nie si obmedze-
né nadimi niz3ie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zarucné podmienky

Za&ruénd doba zaéina plyndt od datumu kipy.
Crigindlny pokladniény blok si, prosim, uscho-
vaijte. Tento blok sliZi ako doklad o kdpe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy fohto vyrobku vyskytne chyba mate-
riélu alebo vyrobnd chyba, vyrobok Vam -
podla ndsho uvézenia - zdarma opravime ale-
bo vymenime. Toto zd&ruéné plnenie predpokla-
d4, Ze v rédmci trojroénej lehoty predloZite
nefunkény pristroj a doklad o kipe (pokladnic-
ny blok) a krétko pisomne popisete, v &om spo-
&iva nedostatok a kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zdruka vztahuje na prisludng
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku neza&ina plyndt nové zdaruénd doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
Z4ruénd doba sa zéruénym plnenim nepred!-
zuje. Toto sa vziahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice uz pri kipe sa musia na-
hlésitihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zdruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pri-
snych smernic kvality a pred zaslanim bol d&-
kladne skontrolovany.

e

Z4ruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby. Tato zdruka sa nevztahuje
na tie diely vyrobkov, ktoré s vystavené bez-
nému opotrebovaniu a preto sa pokladaji za
diely podliehajice opotrebovaniu alebo na
poskodenie rozbitnych &asti, napr. spinade,
akumuldtory a Easti vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-
ny alebo nebol pouZivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavat vietky pokyny uve-
dené v ndvode na obsluhu. Ugelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
porica alebo pred ktorymi varuie, je potreb-
né sa bezpodmienedne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-
Zitie a nie na komeréné Uéely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. ndsilného
zaobchddzania s pristrojom a zasahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zdruka zanika.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupuijte podla nasledovnych pokynov:

®  Pri vietkych otdzkach maijte pripravené
Cislo vyrobku IAN: 86375 a poklad-
ni¢ny blok ako doklad o kipe.

e V pripade, Ze sa na pristroji vyskytli
chyby vo funkcii alebo iné nedostatky,
najskor telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nizsie uvedené servisné cen-
trum.

* Vyrobok, ktory bol oznaceny za nefunké-
ny, mézefe ndsledne spolu s dokladom o
kipe (pokladniény blok) a uvedenim, v
dom spociva dany nedostatok a kedy sa
objavil, zaslat zdarma na servisnG adre-
su, ktord vdm bola ozndmena.

&R Na strédnke www.lidl-service.com si

g  mdzete stiahnuf tito a mnohé dal-
Sie prirucky, vided k vyrobkom a
softvér.
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ﬂ Servisné stredisko

G Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 86375

6—-@‘ Dodavatel

Maijte, prosim, na pamdti, Ze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vys3ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 5
22761 Hamburg

Nemecko

.
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1. Ubersicht

Motoreinheit (Gehduse/Gerat)
Deckel

Verbindungsstiick

Rihrschaufel

Eisbehdalter

Ring mit Griffen

AuBBenbehdlter

Netzkabel mit Netzstecker (nicht sichtbar)

ONOCUBBHWN=—=
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Herzlichen Dank fir Ihr Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen Eiscrememaschine.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Gerdt und um den ganzen Leistungsumfang kennenzu-
lernen:

* Lesen Sie vor der ersten Inbetriebnahme diese Bedienungsanleitung
grindlich durch.
Befolgen Sie vor allen Dingen die Sicherheitshinweise!

* Das Gerét darf nur so bedient werden, wie in dieser Bedienungsanlei-
tung beschrieben.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf.
Falls Sie das Gerat einmal weitergeben, legen Sie bitte diese Bedie-
nungsanleitung dazu.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer neuen Eiscrememaschine!

2. BestimmungsgeméfBer Gebrauch

Diese Eiscrememaschine ist zum Zubereiten von Speiseeis vorgesehen.

Das Gerét ist fir den privaten Haushalt konzipiert. Das Gerét darf nur in Innenrdumen be-
nutzt werden.

Dieses Gerdat darf nicht fir gewerbliche Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschéden!

Harte und spitze Gegensténde (wie z. B. Metalllsffel) kénnen die Innenseiten des Eisbehdlters
beschddigen. Benutzen Sie ausschlieBlich Gummischaber oder Holzutensilien zum Entnehmen
des fertigen Eises.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung verwen-
det:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fir Leib und Le-
ben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere
Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder
Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerdt beachtet wer-
den sollten.

®p 73
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Anweisungen fir den sicheren Betrieb
* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches
des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
ohne Beaufsichtigung durchgefihrt werden.
e Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
e Dieses Gerdt ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haus-
haltsahnlichen Anwendungen verwendet zu werden,
wie beispielsweise ...
. in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-
werblichen Bereichen;
. in landwirtschaftlichen Anwesen;
. von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Fruhstuckspensmnen
. Logern Sie in diesem Gerat keine explosionsfahigen Stoffe, wie
z. B. Aerosolbehdlter mit brennbarem Treibgas.

A GEFAHR fir Kinder

® Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug. Kinder dirfen nicht mit den Kunststoff-
beuteln spielen. Es besteht Erstickungsgefahr.

e Achten Sie darauf, dass Kinder das Gerdt nicht am Netzkabel von der Arbeitsfldche
ziehen kénnen.

* Bewahren Sie das Gerdt auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

A GEFAHR durch Stromschlag
Schitzen Sie das Gerdt vor Feuchtigkeit, Tropf- oder Spritzwasser: Es besteht die Ge-
fahr eines elektrischen Schlages.

® Benutzen Sie das Gerdt nicht im Freien und nicht in der Néhe von mit Wasser gefillten Be-
héltern, wie z. B. Spilbecken.

® Achten Sie darauf, dass die Unterlage unter dem Gerét trocken ist.
Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb, wenn das Geréat oder das Netzkabel sichtbare
Schaden aufweist oder wenn das Gerdt zuvor fallen gelassen wurde.

* Um Gefdéhrdungen zu vermeiden, nehmen Sie keine Verénderungen am Artikel vor.

.
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®  Wenn das Netzkabel dieses Gerdtes beschadigt wird, muss es durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

¢ Sollten Flissigkeiten oder Fremdkdrper in das Gehduse des Gerdtes gelangen, sofort
den Netzstecker ziehen. Vor einer erneuten Inbetriebnahme das Gerdat priifen lassen.

e Das Gehduse, das Netzkabel und der Netzstecker diirfen nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten getaucht werden.

e Sollte das Gerat doch einmal ins Wasser gefallen sein, ziehen Sie sofort den Netzste-
cker und nehmen Sie erst danach das Gerdt heraus. Benutzen Sie das Gerdt in diesem
Fall nicht mehr, sondern lassen Sie es von einer Fachwerkstatt iberprifen.

e Berihren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

e SchlieBen Sie den Netzstecker nur an eine ordnungsgemaf installierte, gut zugéngli-
che Steckdose an, deren Spannung der Angabe auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem AnschlieBen weiterhin gut zugénglich sein.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht durch scharfe Kanten oder heif’e Stellen
beschadigt werden kann.

e Das Gerdt ist auch nach dem Ausschalten nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um dies zu
tun, ziehen Sie den Netzstecker.

® Achten Sie beim Aufstellen des Gerdtes darauf, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt
oder gequetscht wird.

¢ Um den Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen, immer am Stecker, nie am Kabel
ziehen.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...

... wenn eine Stérung aufiritt,

... wenn Sie das Gerdt nicht benutzen,
... bevor Sie das Gerat reinigen und
... bei Gewitter.

¢ Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem sepa-
raten Fernwirksystem betrieben zu werden.

A GEFAHR durch mangelnde Hygiene
e Speiseeis ist ein idealer Nahrboden fiir Salmonellen. Deshalb ist beim Zubereiten von
Speiseeis besondere Hygiene geboten.
¢ Die Hauptquelle fir Salmonellen im Speiseeis sind rohe Eier. Frische rohe Eier enthalten
oft Salmonellen in sehr geringer Menge. Salmonellen kdnnen sich aber bei léngerer Lage-
rung oder unzureichender Kihlung rasant vermehren.
® Auch in der vorbereiteten Eiscrememasse oder in angetautem Eis kénnen sich Salmo-
nellen vermehren. Salmonellen sterben durch Tiefkihlen nicht ab.
* Fir einen unbeschwerten Eisgenuss sollten Sie deshalb unbedingt folgende Hygiene-
tipps beachten:
- Fir Menschen mit geschwéchten Abwehrkréften (z. B. Kleinkinder, ltere oder kran-
ke Menschen) sollten Sie Rezepte ohne rohes Ei zubereiten.
- Fir Eisrezepte mit rohem Ei verwenden Sie immer frische Eier und lagern diese im
Kuhlschrank.
- Achten Sie bei der Eiszubereitung auf absolute Sauberkeit aller Arbeitsgerdte.
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- Stellen Sie die vorbereitete Eismasse sofort in den Kihlschrank und bewahren sie dort nicht
langer als 24 Stunden auf.

- Das fertig zubereitete Speiseeis sollten Sie sofort verzehren. Eis aus frischen Zutaten
kénnen Sie im Gefrierschrank bei —18 °C héchstens 1 Woche lagern.

- Angetautes oder aufgetautes Eis darf auf keinen Fall wieder eingefroren werden.

- Reinigen Sie die Eiscrememaschine und alle Arbeitsgerdte nach der Eiszubereitung
grundlich.

A Verletzungsgefahr

Um Verletzungen und Schéden am Gerét zu vermeiden, greifen Sie nicht in die laufen-

de Eiscrememaschine und halten Sie ebenfalls Haare, Kleidung und andere Gegen-
stande fern.
Fassen Sie den tiefgekihlten Eisbehdlter nicht mit nassen Handen an.

WARNUNG vor Sachschéden

Der Eisbehdlter muss vollstéindig trocken sein, bevor er tiefgekihlt wird.

Erwdrmen Sie den Eisbehdlter nicht auf Gber 40 °C.

Harte und spitze Gegensténde (wie z. B. Metallléffel) kdnnen die Innenseiten des Eisbe-
hélters beschddigen. Benutzen Sie ausschlieBlich Gummischaber oder Holzutensilien zum
Entnehmen des fertigen Eises.

Schalten Sie zuerst die Eiscrememaschine ein und geben erst danach die vorbereitete Eis-
masse in die laufende Maschine.

Schalten Sie die Eiscrememaschine wahrend der Eiszubereitung nicht aus und wieder

ein. Die Eismasse wiirde sonst an dem Eisbehdalter festfrieren und die Rihrschaufel blo-

ckieren.

Stellen Sie das Gerdt niemals auf heiBe Oberfléichen (z. B. Herdplatten) oder in die
Né&he von Warmequellen oder offenem Feuer.

Verwenden Sie nur das Originalzubehér.

Das Gerdt ist mit rutschfesten SilikonfiBen ausgestattet. Da Mdbel mit einer Vielfalt von

Lacken und Kunststoffen beschichtet sind und mit unterschiedlichen Pflegemitteln behan-

delt werden, kann nicht véllig ausgeschlossen werden, dass manche dieser Stoffe Be-
standteile enthalten, die die Silikonfifle angreifen und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerdt.

Verwenden Sie keine scharfen oder kratzenden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie alle Zubehérteile des Gerdtes von Hand. (Die Rihrschaufel 4 kann auch
in der Geschirrspiimaschine gereinigt werden.)

Sollte Flussigkeit aus dem Gehduse des Eisbehdlters austreten, muss der Eisbehdalter
entsorgt werden. Die Flissigkeit ist ungiftig aber fir den Verzehr nicht geeignet.

Das Gerdt verfiigt iiber einen Uberhitzungsschutz. Dieser schaltet das Gerdt aus, um
den Motor vor Uberhitzung zu schitzen. In diesem Fall ziehen Sie den Netzstecker und
warten, bis der Motor abgekihlt ist; mindestens 15 Minuten.

.
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4. Lieferumfang

1 Motoreinheit 1

1 Deckel 2

1 Eisbehdlter 5

1 Ring 6

1 AuBenbehdlter 7

1 Réhrschaufel 4

1 Verbindungsstick 3
1 Bedienungsanleitung

5. Vor dem ersten
Gebrauch

GEFAHR durch Stromschlag!

Die Motoreinheit 1 darf nicht in

Wasser getaucht werden.
HINWEIS: Bei der ersten Benutzung kann
es zu Geruchsbildung kommen. Dies ist kon-
struktionsbedingt und kein Gerdatefehler. Sor-
gen Sie fir ausreichende Beliiftung.

1. Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpa-
ckung.

2. Prifen Sie die Teile auf Vollstandigkeit
und darauf, ob alle Teile unversehrt
sind.

3. Wischen Sie die Motoreinheit 1 mit ei-
nem leicht feuchten Tuch ab.

4. Wischen Sie die Innenseite des Eisbe-
halters 5 mit einem feuchten Tuch aus.

5. Alle anderen Teile einmal grindlich in
warmem Wasser spilen.

6. Alle Teile gut abtrocknen.

6. Eis herstellen

6.1 Allgemeine Hinweise

Zutaten

e Eine hohe Eisqualitat erreichen Sie vor al-
lem durch hochwertige, frische Zutaten.

* Milchprodukte mit hohem Fettgehalt
(wie z. B. Schlagsahne, Créme fraiche,
Créme double, Mascarpone) sorgen fir
Cremigkeit und sind Geschmackstrager.

e Verwenden Sie fir Rezepte, in denen
der Zucker nicht aufgeldst wird, beson-
ders feinen Zucker. Zucker sorgt fir eine
festere Konsistenz und verhindert gleich-
zeitig die Bildung grof3er Eiskristalle.

* Wenn Sie tiefgefrorene Friichte verwen-
den, brauchen Sie diese nicht vollstan-
dig auftauen zu lassen. Zum Beispiel
lassen sich noch halb gefrorene Friichte
besser purieren.

* Bei Zugabe von Alkohol bleibt das Eis
weicher.

Zubereitung

* Doas Eis wird lhnen besonders gut gelin-
gen, wenn Sie sowohl den Eisbehdlter 5
als auch die vorbereitete Eismasse vor
der Eisbereitung ausreichend kihlen.

* Doas fertige Eis ist weich und Iffelfahig.
Servieren Sie es sofort. So schmeckt es
am besten.

®  Wenn das Eis nach ca. 40 Minuten nicht
die gewiinschte Festigkeit aufweist, stel-
len Sie es in den Gefrierschrank, bis es
diese Festigkeit erreicht hat.

.
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6.2 24 Stunden vorher

Eisbehdlter einfrieren

Der Eisbehdlter 5 muss vollstandig trocken

sein, wenn Sie ihn einfrieren.

1. Packen Sie den leeren Eisbehdlter 5 in
einen Gefrierbeutel und verschlieBen

Sie diesen, damit sich keine Eisablage-

rungen bilden.
2. Geben Sie den verpackten Eisbehal-
ter 5 fir mindestens 24 Stunden in den

Gefrierschrank (bei —18 °C oder kalter).

3. Nehmen Sie den Eisbehdalter 5 erst di-

rekt vor der Eisbereitung aus dem Ge-

frierschrank, damit er méglichst kalt ist.

6.3 4 Stunden vorher

Eismasse vorbereiten

1. Bereiten Sie die Eismasse nach Rezept
zu. Bis zu 1000 ml Eismasse kénnen
auf einmal im Eisbehdlter verarbeitet
werden.

2. Stellen Sie die vorbereitete Eismasse fiir
ca. 4 Stunden in den Kishlschrank.

6.4 Eis in der Eiscreme-
maschine zubereiten

e Geben Sie die vorbereitete Eismasse
erst in den Eisbehdlter 5, wenn die Eis-
crememaschine fertig zusammenge-
setzt und eingeschaltet ist. Sonst friert
die Eismasse an den Innenwénden des
Eisbehdlters fest.

® Arbeiten Sie zigig, damit der Eisbehal-
ter und die Eismasse maglichst wenig
an Kalte verlieren.

1. Setzen Sie die Motoreinheit 1 so auf
den Deckel 2, dass sie einrastet.

2. Stecken Sie das Verbindungsstick 3 in
die Motoreinheit 1.

3. Stecken Sie die Rilhrschaufel 4 auf das
Verbindungsstiick 3.

78 @D

4. Setzen Sie den Ring 6 auf den AuBen-
behdalter 7. Dabei liegen die Griffe in
den Aussparungen des AuBBenbehdl-
ters.

5. Nehmen Sie den Eisbehdlter 5 aus
dem Gefrierbeutel heraus und setzen
ihn auf den Ring 6.

6. Setzen Sie den Deckel 2 auf den
Ring 6 und drehen ihn im Uhrzeiger-
sinn fest.

7. Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose und stellen den 0/1-Schalter
auf L.

WARNUNG! Schalten Sie die Eiscreme-
maschine wéhrend der Zubereitung nicht

aus, da sonst die Eismasse an den Innensei-

ten des Eisbehalters festfrieren kann.

8. GieBen Sie nun die vorbereitete Eis-
masse durch die Einfillsffnung in den

Eisbehdlter 5.

9. Lassen Sie die Eiscrememaschine arbei-
ten, bis das Eis die gewiinschte Konsis-

tenz erreicht hat.
HINWEIS: Wenn das Eis nach ca. 40 Mi-
nuten nicht die gewiinschte Festigkeit auf-
weist, stellen Sie es in den Gefrierschrank,
bis es diese Festigkeit erreicht hat.
10. Stellen Sie den 0/1-Schalter auf 0, um
die Eiscrememaschine auszuschalten.
11. Ziehen Sie den Netzstecker 8.
12. Drehen Sie den Deckel 2 gegen den
Uhrzeigersinn und nehmen ihn ab.

HINWEIS: Zum leichten Abnehmen des De-

ckels 2 fassen Sie diesen mit beiden Hén-

den links und rechts an und heben ihn dann

ab.

13. Entnehmen Sie das fertige Eis mit einem
Gummischaber oder einem Holzloffel
(nicht im Lieferumfang enthalten).

Das fertige Eis ist I5ffelweich. Sie kon-
nen es sofort genielen oder, wenn Sie
eine festere Konsistenz bevorzugen, das
Eis noch eine Weile in den Gefrier-
schrank geben.

%
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7. Rezepte

HINWEIS: Statt des Eigelbs kénnen Sie
auch ein Sahnestandmittel verwenden
(ie 1 Teelsffel Sahnestandmittel fir

2 Eigelb).

Bananeneis
1 grof3e reife Banane

e 200 ml fettarme Milch

® 100 ml Schlagsahne (30 % Fett)

® 50 g Puderzucker

1. Pirieren Sie die Banane.

2. Schlagen Sie die Schlagsahne steif.

3. Mixen Sie das Bananenmus zusammen
mit den anderen Zutaten gut durch und
rihren Sie die Schlagsahne unter, bis
es eine homogene Masse ergibt.

Vanilleeis

2 Eigelb

200 ml fettarme Milch

200 ml Schlagsahne (30 % Fett)
50 g Puderzucker

1-2 Packchen Vanillezucker

1. Verschlagen Sie Eigelb, Puder- und Va-
nillezucker, bis die Masse hell wird.
Geben Sie die kalte Milch hinzu.
Schlagen Sie die Schlagsahne steif.
Geben Sie die Schlagsahne zur Masse
und rithren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

honN

HINWEIS: Sie kdnnen ganz nach Belieben
Frichte hinzu geben und dann nach Ge-
schmack sifen.

%

Erdbeereis

e 2 Eigelb

® 200 ml fettarme Milch

® 200 ml Schlagsahne (30 % Fett)
e 70 g Puderzucker

(]

300 g Erdbeeren

—_

Verschlagen Sie Eigelb und Puderzu-
cker, bis die Masse hell wird.

Geben Sie die kalte Milch hinzu.
Schlagen Sie die Schlagsahne steif.
Geben Sie die Schlagsahne zur Masse
und rijhren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

5. Pirieren Sie die Erdbeeren.

6. Geben Sie das Erdbeermus zur Masse
und rishren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

Mo

HINWEIS: Geben Sie je nach Geschmack
mehr oder weniger Zucker und Frichte hin-
zu.

Himbeereis

e 2 Eigelb

e 200 ml fettarme Milch

® 200 ml Schlagsahne (30 % Fett)
e 70 g Puderzucker

[ ]

300 g Himbeeren

—_

Verschlagen Sie Eigelb und Puderzu-
cker, bis die Masse hell wird.

Geben Sie die kalte Milch hinzu.
Schlagen Sie die Schlagsahne steif.
Geben Sie die Schlagsahne zur Masse
und rijhren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

5. Pirieren Sie die Himbeeren.

6. Geben Sie das Himbeermus zur Masse
und rishren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

Ao

HINWEIS: Geben Sie je nach Geschmack
mehr oder weniger Zucker und Frijchte hin-
zu.

®p 79
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8. Reinigen

GEFAHR durch Stromschlag!
Ziehen Sie den Netzstecker 8 aus
der Steckdose, bevor Sie das Gerat
reinigen.
WARNUNG! Verwenden Sie keine schar-
fen oder kratzenden Reinigungsmittel.

1. Ziehen Sie die Rijhrschaufel 4 und das
Verbindungsstick 3 von der Motorein-
heit 1.

2. Bild A: Driicken Sie die beiden Halter
unten an der Motoreinheit 1 zusam-
men und ziehen Sie die Motoreinheit
vom Deckel 2.

3. Fassen Sie unter die Griffe des Rings 6
und heben Sie Ring und Eisbehdlter 5
aus dem AuBenbehdlter 7.

Reinigen der Motoreinheit

* Fir die Reinigung der Motoreinheit 1
verwenden Sie ein leicht angefeuchte-
tes, weiches Tuch.

Reinigen des Eisbehdilters

* Reinigen Sie den Eisbehdlter 5 erst,
wenn er Raumtemperatur erreicht hat.

® Waschen Sie den Eisbehdalter in bis zu
40 °C warmem Wasser mit einem mil-
den Spilmittel.

Andere Teile

*  Waschen Sie alle anderen Teile in war-
mem Wasser und etwas Spilmittel mit
der Hand. (Die Rihrschaufel 4 kann
auch in der Geschirrspilmaschine gerei-
nigt werden.) Trocknen Sie alle Teile gut
ab.
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9. Entsorgen

Das Symbol der durchgestri-
chenen Abfalltonne auf R&-
dern bedeutet, dass das
Gerdt in der Europdischen
Union einer getrennten Mull-
sammlung zugefihrt werden
muss. Dies gilt fir das Gerét

und alle mit diesem Symbol gekennzeichne-

ten Zubehorteile. Gekennzeichnete Gerdte
diirfen nicht Gber den normalen Hausmiill
entsorgt werden, sondern missen an einer

Annahmestelle fir das Recycling von elekiri-

schen und elektronischen Geréten abgege-
ben werden. Recycling hilft, den Verbrauch
von Rohstoffen zu reduzieren und die Um-
welt zu entlasten. Informationen zur Entsor-
gung und der Lage des nachsten
Recyclinghofes erhalten Sie z. B. bei lhrer
Stadtreinigung oder in den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.

10. Problemlésungen

Sollte Thr Gerét einmal nicht wie gewinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese

Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

GEFAHR durch Stromschlag!
Versuchen Sie auf keinen Fall, das
Gerdt selbststandig zu reparieren.

Mégliche Ursachen/
Fehler MaBinahmen
Keine Ist der Netzstecker 8 richtig
Funktion. eingesteckte

%
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Mégliche Ursachen/

Fehler Mafinahmen
Eiskristalle Trocknen Sie den Eisbehdl-
auf dem Eis- |ter 5 vor dem Einfrieren
behdlter. vollsténdig ab und verpa-

cken Sie ihn in einem Ge-
frierbeutel.
Das Eis quillt |Die Eismasse arbeitet sich
oben aus der [nach oben. Verwenden Sie
Einfullaff- beim n&chsten Mal weniger

nung heraus.

Eismasse.

Die Eiscreme
bleibt zu flis-

sig.

Waren der Eisbehdlter 5
und die Eismasse ausrei-
chend kalt2 Der Eisbehdlter
muss 24 Stunden im Ge-
frierschrank, die Eismasse
4 Stunden im Kihlschrank
gekihlt werden.

Gefrieren Sie das unfertige
Eis noch eine Weile im Ge-
frierschrank nach.

Das Gerat
schaltet sich
aus.

Wahrscheinlich wurde der
Uberhitzungsschutz akti-
viert. Ziehen Sie den Netz-
stecker 8 und warten Sie,
bis die Motoreinheit 1 ab-
gekihlt ist - mind. 15 Minu-

ten.

11. Technische Daten

Modell: SECM 12 A1
Netzspannung: |220-240 V ~50 Hz
Schutzklasse: |l [O]

Leistung: Max. 12 W
Fillmenge: 1000 ml

Technische Anderungen vorbehalten.

q3

12. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méangeln
dieses Produkts stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder Fa-
brikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl — fiir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Drei-
jahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.
Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur
oder Austausch des Produkts beginnt kein
neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schaden und Méngel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

.
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Garantieumfang

Das Geréat wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgfaltig produziert und vor An-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Produktteile, die normaler Ab-
nutzung ausgesetzt sind und daher als Ver-
schleiBteile angesehen werden kénnen oder
fir Beschddigungen an zerbrechlichen Tei-
len, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdfe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 86375 und den
Kassenbon als Nachweis fir den Kauf
bereit.

e Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel aufireten, kontaktieren Sie zunéichst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

 Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift Gber-
senden.

= Auf www.lidl-service.com kénnen

)

cher, Produktvideos und Software
herunterladen.

C
ﬂ Service-Center

Service Deutschland

Tel.: 0180 5772 033

(0,14 EUR/Min. aus dem dt. Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz

Tel.: 0842 665 566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 86375

6—-@- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das oben benannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Deutschland

%

Sie diese und viele weitere Handbi-

.
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HOYER HANDEL GMBH
Kihnehsfe 5
D-22761 Hamburg

Status of information - Stan informacii - Az informécié kelte -
Stanje informacij - Stav informaci - Stav informéci -
Stand der Informationen:
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